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WAFFLE MAKER BR2300

The unit is intended for making Viennese and
Belgian waffles.

DESCRIPTION

1. Handle

2. Heating plates lock

3. Power indicator

4. Ready-to-cook indicator

5. Frying plates
ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA, to install RCD, contact
a specialist.
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the waffle maker; after reading, keep it for future
reference.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

* Mishandling the unit can lead to its breakage and
cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

« Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact.

» Do not connect the unit to external timers or remote
control mains sockets.

« To avoid fire, do not use adapters for plugging the
w in.

+ Install and use the waffle maker on a flat, dry, steady
and heat-resistant surface with free access to the
mains socket.

« Use the unit in a well-ventilated room, for normal air
circulation the free space around the waffle maker
should be at least 10-15 cm on each side.

« During the waffle maker operation do not allow
the unit body to come in contact with curtains,

wall coverings, clothing, kitchen towels or other
flammable materials.

Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

Protect the waffle maker from impacts, falling,
vibrations and other mechanical stress.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

Do not use the waffle maker in places where aerosols
are used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Do not use the waffle maker in proximity to the
kitchen sink, in bathrooms, near swimming pools or
other containers filled with water.

If the waffle maker is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Do not move the waffle maker when it is hot; wait
until it cools down completely.

Do not switch the waffle maker on without products.
Do not switch the press waffle maker on without
products.



Do not use the for waffle maker cooking frozen food,
defrost frozen food before cooking.

Beware of steam output from the gaps between the
operating surfaces, do not touch and do not place
open parts of your body near the gaps between the
frying plates.

Take the waffles out of the unit right after you made
them. Keeping waffles in the operating unit for a long
time can burn them.

Never use metal objects to take the cooked food

out, as they can damage the non-stick coating of the
frying plates; use the kitchen tools intended for non-
stick surfaces.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the waffle maker, hold the power plug and
carefully remove it from the mains socket, do not pull
the power cord, as this can lead to its damage and
cause a short circuit.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.
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The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the operating surface,
the unit body, the power cord or the power plug
during operation of the unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

From time to time check the power cord integrity.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not

ATTENTION!Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

di mble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.
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THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 4 hours before
using.

Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

Keep the original package.

Check the delivery set.

Read the safety measures and operating
recommendations.

Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains.

Clean the unit body surface and the frying plates (5)
with a soft, slightly damp cloth, and then wipe it dry.
Take the handle (1), press the lock (2) and open the
waffle maker.

Before the first use smear some vegetable oil over
the frying plates (5).

Close the waffle maker and insert the power cord
plug into the mains socket, the indicators (3, 4) will
light up.

When the indicator (4) goes out, unplug the waffle
maker and wait until it cools down completely.
Take the handle (1), press the lock (2) button and
open the waffle maker. Remove the remaining oil
from the frying plates (5) with a paper towel or a
clean cloth.

Notes:

- when you switch the unit on for the first time,
some smoke or foreign odor may appear. It is
normal and not covered by warranty.

- the foreign odor can change the taste of the first
waffles that you made, so it is not recommended
to eat them.

MAKING WAFFLES

Make the batter.

Install the waffle maker correctly.

Insert the power cord plug into the mains socket, the
indicators (3, 4) will light up.

Notes:

- the indicator (3) will be glowing all the time while
the unit is plugged in;

- the indicator (4) will periodically switch on and off
during the waffle maker operation indicating the
thermostat operation.

When the indicator (4) goes out, take the handle (1),

press the button (2), open the waffle maker, pour a



small amount of dough into each half of the frying
plate (5).

« Press the frying plates (5) together until the lock
clicking.

« Bake waffles for 3-5 minutes (the baking
time depends on the dough recipe, select it
experimentally).

« After making the waffles open the waffle maker: -
take the handle (1), press the button (2) and remove
the waffles with a wooden or plastic spatula. Do not
use metal objects, such as knives, forks etc., to avoid
damaging the coating of the frying plates (5).

« To continue baking waffles, immediately pour the next
portion of dough on the frying plates (5).

ATTENTION!

Beware of steam output from the gaps between

the operating surfaces (5), do not touch and do

not place open parts of your body near the gaps
between the frying plates. Do not touch the unit
body during its operation, to open the waffle maker
take the handle (1).

« After you finish making waffles unplug the unit and
leave it open to cool down.

*  When the waffle maker has completely cooled down,
wipe the frying plates (5) with a damp cloth, and then
wipe dry.
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CLEANING AND CARE

+ Before cleaning unplug the unit and leave it open to
cool down.

+ Clean the frying plates (5) from the remaining dough,
wipe the frying plates (5) with a damp cloth. Oil the
burnt dough and leave for 5 minutes, then clean it
with a damp cloth.

+ Wipe the waffle maker body with a slightly damp
cloth, and then wipe it dry.

» Do not use metal brushes, abrasives, or solvents
to clean the waffle maker, as they may damage the
frying plates (5) or the outer surface of the waffle
maker body.

Attention!

To avoid electric shock do not immerse the waffle
maker, the power cord or the plug into water or
other liquids.

STORAGE

+ Clean the waffle maker before taking it away for long
storage.

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.
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Exemplary recipes of waffle dough

Sweet waffles

- 2 cups of flour

- 2eggs

- 0.5 cup of sugar

- 0.5 cup of sour cream

- salt and baking soda, on the tip of a teaspoon

milk

Whlp the eggs with sugar and salt. Mix the flour with
baking soda, add the sour cream. Mix all ingredients
adding milk to the consistency of sour cream.

Cream waffles

- 200 g of flour
- 250 ml of cold milk
- 6 egg yolks
- 200 g of melted butter
- 1-2 sachets of vanilla sugar
- 2 teaspoons of baking powder
- salt on the tip of a teaspoon
12 well-whipped egg whites
Wh|p the yolks with cold milk. Slowly add flour and

baking powder, then add butter, vanilla sugar and salt,

and then add whipped egg whites.

Belgian waffles

- 250 g of flour

- 250 ml of milk

- 100 g of melted butter

- 1-3 sachets of vanilla sugar

- 3 eggs, separate the yolks from the egg whites

- salt on the tip of a teaspoon
Mix the flour with vanilla sugar. Add some milk and
mix thoroughly. Add the yolks and remaining milk. Mix
thoroughly to homogeneous dough. Add butter and
carefully mix in the whipped whites.

You can decorate the ready waffles with powdered
sugar.

DELIVERY SET

+ Waffle maker: 1 pc.
 Instruction: 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

» Power supply: 220-240 V, ~ 50/60 Hz
+ Rated input power: 750 W



RECYCLING

To prevent possible damage to the

environment or harm to the health of

people by uncontrolled waste disposal,

after expiration of the service life of the

I unit or the batteries (if included), do not

discard them with usual household waste,
take the unit and the batteries to specialized stations for
further recycling.

The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.

EN|9
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WAFFELEISEN BR2300

Das Gerit ist fiir die Zubereitung von Wiener und
belgischen Waffeln bestimmt.

BESCHREIBUNG

Griff
Arbeitsflachenverriegelung
Netzanschlussleuchte
4Bereitschaftsanzeige
Arbeitsflachen

arON =

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaRig, den
Fl-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.




SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie das Waffeleisen benutzen, lesen Sie
zuerst die Bedienungsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

* Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmagig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

* Missbrauch des Geréats kann zu seiner Stérung
fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
einem zuverlassigen Erdungskontakt.

* Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Waffeleisen ans Stromnetz, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

« SchlieRen Sie das Gerat an keine externen

Schaltuhren oder elektrischen Steckdosen mit

Fernbedienung an.

Stellen und benutzen Sie den Waffeleisen

auf einer ebenen, trockenen, standfesten und

hitzebestandigen Oberflache mit immer freiem

Zugang zur Steckdose auf.

« Verwenden Sie das Gerat in einem gut bellifteten
Raum, fiir eine normale Luftzirkulation soll der
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Freiraum um das Waffeleisen auf jeder Seite
mindestens 10-15 cm betragen.

Wenn Sie das Waffeleisen betreiben, soll

das Gerategehause mit keinen Vorhangen,
Wandbeschichtungen, Kleidung, Kiichentiichern oder
anderen leichtentziindbaren Materialien in Berhrung
kommen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Schitzen Sie den Waffeleisen vor Stoflken,

Stlirzen, Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Waffeleisen an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den Waffeleisen in der Nahe von
Spulbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser gefllten
Behéltern nicht.

Falls der Waffeleisen ins Wasser gefallen ist, ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose sofort
heraus, erst danach holen Sie das Gerat aus dem
Wasser heraus.
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Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heil3e
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berihrt.
Stellen Sie das heiRe Waffeleisen nicht um, warten
Sie ab, bis es vollstandig abkuhlt.

Schalten Sie das Waffeleisen ohne Nahrungsmittel
nicht ein.

Huten Sie sich vor dem Dampfaustritt aus dem
Zwischenraum der Arbeitsflachen, halten Sie

Ihre Hande und andere offene Kérperteile vom
Zwischenraum der Arbeitsflachen fern.

Nehmen Sie Waffeln nach der Zubereitung aus dem
Waffeleisen sofort heraus, ihr Iangeres Bleiben im
eingeschalteten Gerat kann zu ihrer Entziindung
fuhren.

Es ist verboten, die zubereiteten Lebensmittel mit
Metallgegenstanden, die die Antihaftbeschichtung
der Arbeitsflachen beschadigen kénnen,
herauszunehmen; verwenden Sie das
Kichenzubehdr fur die Antihaftoberflachen.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder vor
der Reinigung vom Stromnetz unbedingt ab. Wenn
Sie den Waffeleisen vom Stromnetz abtrennen,
halten Sie den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn
aus der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fihren kann.

Beriihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

» Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG!

Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

+ Das Gerat ist nicht fiir Kinder bestimmt.

+ Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

+ Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geratebetriebs nicht beriihren.

+ Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

+ Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fiir
Kinder unzuganglichen Ort auf.

+ Dieses Gerat ist fiir Personen (darunter Kinder)
mit Kérper-, Nerven- und Geistesstérungen
oder Personen ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich
unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.



« Prufen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.

« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

« Esist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbsténdig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie es vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen Kundendienst.

* Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU HANDELS- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerit aus und warten Sie 4 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

» Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.
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Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

Prifen Sie die Komplettheit.

Lesen Sie die SicherheitsmalRnahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.

Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn

es beschadigt ist, schlieBen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter ibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geratebetrieb sind keine zusatzlichen
MaRnahmen erforderlich.

Wischen Sie das Gerategehause und die
Arbeitsflachen (5) mit einem leicht angefeuchteten
Tuch ab, danach wischen Sie sie trocknen.

Fassen Sie den Giriff (1) an, driicken Sie die
Verriegelungstaste (2) und machen Sie das
Waffeleisen auf.

Vor dem ersten Geratenutzung ist es empfohlen,
die Arbeitsflachen (5) mit etwas Pflanzendl
einzuschmieren.

Machen Sie das Waffeleisen zu und stecken Sie den
Netzstecker in die Steckdose ein, dabei leuchten die
Anzeigen (3, 4).

Wenn die Anzeige (4) erlischt, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus und warten
Sie ab, bis das Waffeleisen vollstéandig abkihlt.
Fassen Sie den Giriff (1) an, driicken Sie die
Verriegelungstaste (2), machen Sie das Waffeleisen
auf, entfernen Sie das Restpflanzendl von den
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Arbeitsflachen (5) mit einem Papiertuch oder einem
sauberen Stoff.

Anmerkungen:

- wenn Sie das Geréat zum ersten Mal einschalten,
ist eine geringe Menge Rauch und Fremdgeruch
zulassig, es ist normal und ist kein Garantiefall.

- ein Fremdgeruch kann den Geschmack der ersten
zubereiteten Waffeln verandern, daher werden die

ersten gebackenen Waffeln zu keinem Verzehr
empfohlen.

WAFFELZUBEREITUNG

Backen Sie Waffeln 3-5 Minuten (die Waffelbackzeit
hangt vom Teigrezept ab und wird versuchsweise
gewabhlt).

Machen Sie das Waffeleisen nach der
Waffelzubereitung auf: - fassen Sie den Griff (1) an,
drucken Sie die Taste (2) und nehmen Sie Waffeln
mit einem - Kunststoff- oder Holzschaufel heraus.
Verwenden Sie keine Metallgegenstéande, Messer,
Gabel usw., um die Beschichtung der Arbeitsflachen
(5) nicht zu beschadigen.

Um das Waffelbacken fortzusetzen, gielen Sie die
nachste Teigportion auf die Arbeitsflachen sofort (5)

auf.

« Bereiten Sie den Teig vor.
ACHTUNG!

« Stellen Sie das Waffeleisen richtig auf.
« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein,

) . - Hiiten Sie sich vor dem Dampfaustritt aus dem
dabei leuchten die Anzeigen (3, 4).

Zwischenraum der Arbeitsflachen (5), halten Sie
lhre Hiande und andere offene Korperteile vom
Arbeitsflichenzwischenraum fern. Beriihren Sie
das Gerategehause wiahrend des Betriebs nicht,
fassen Sie den Griff (1) an, um das Waffeleisen

Anmerkungen:

- die Leuchte (3) leuchtet konstant, solang der
Netzstecker in der Steckdose bleibt;
- wahrend des Waffeleisenbetriebs schaltet sich

die Anzeige (4) regelméaRig ein und aus und
signalisiert den Thermostatbetrieb.

* Wenn die Anzeige (4) erlischt, fassen Sie den Griff
(1) an, driicken Sie die Taste (2), machen Sie das
Waffeleisen auf und gieRBen Sie eine kleine Menge
Teig in jede Halfte der Arbeitsflache (5).

» Driicken Sie die Arbeitsflachen (5) zusammen, bis
die Verriegelung einrastet.

aufzumachen.

Nach dem Waffelbacken ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose heraus und lassen Sie das Gerat
offen abkuhlen.

Wenn das Waffeleisen vollstéandig abkihlt, wischen
Sie die Arbeitsflachen (5) mit einem feuchten Tuch,
danach trocken Sie sie ab.



REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose vor
der Reinigung heraus und lassen Sie das Gerat offen
abkdhlen.

Reinigen Sie die Arbeitsflachen (5) vom Restteig

und wischen Sie die Arbeitsflachen (5) mit einem
feuchten Tuch ab. Den verbrannten Teig schmieren
Sie mit etwas Pflanzendl ein und entfernen Sie ihn
nach 5 Minuten mit einem feuchten Tuch.

Wischen Sie das Waffeleisengehduse mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach wischen Sie es
trocken.

Verwenden Sie zum Reinigen des Waffeleisens keine
Metallwaschlappen, Scheuer- oder Lésungsmittel, da
diese die Arbeitsflachen (5) oder die AuRenflache des
Waffeleisengehauses beschadigen kdnnen.

Achtung!

Tauchen Sie das Waffeleisen, das Netzkabel und
den Netzstecker in Wasser oder jegliche andere
Flissigkeiten nicht ein, um einen Stromschlag zu
vermeiden.

AUFBEWAHRUNG

Bevor Sie das Waffeleisen zur Aufbewahrung
wegnehmen, reinigen Sie das Gerat.

Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DE

Beispiele der Waffelteigrezepte

SiiBe Waffeln

- 2 Becher Mehl

- 2 Eier

- 0,5 Becher Zucker

- 0,5 Becher saure Sahne

- Salz und Speisesoda, auf der Spitze eines

Teeloffels

- Milch
Schlagen Sie Eier mit Zucker und Salz. Mischen Sie
Mehl mit Soda und fligen Sie saure Sahne hinzu.
Mischen Sie alle Zutaten, fiigen Sie Milch hinzu und
bringen Sie die Mischung auf die Konsistenz von dicker
Sahne.

Milchbutterwaffeln

- 200 g Mehl

- 250 ml kalte Milch

- 6 Eigelb

- 200 g flissige Butter

- 1-2 Péackchen Vanillezucker

- 2 Teel6ffel Backpulver

- Salz auf der Spitze eines Teeloffels

12 gut geschlagene Eiweil}

Schlagen Sie Eigelb mit kalter Milch. Schitten Sie
Mehl und Backpulver langsam ein, fligen Sie Butter,
Vanillezucker und Salz hinzu und dann geben Sie
geschlagenes Eiweil} zu.
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Belgische Waffeln

- 250 g Mehl

- 250 ml Milch

- 100 g flissige Butter

- 1-3 Péackchen Vanillezucker

- 3 Eier, Eigelb von Eiweil} trennen

- Salz auf der Spitze eines Teel6ffels
Mischen Sie Mehl mit Vanillezucker. Fligen Sie eine
kleine Menge Milch hinzu und riihren Sie griindlich.
Fligen Sie Eigelb und Restmilch hinzu. Rihren Sie bis
zu einem gleichmaRigen Teig. Fugen Sie flissige Butter
hinzu und mischen Sie geschlagenes Eiweil} vorsichtig
bei.
Zubereitete Waffeln kénnen mit Puderzucker dekoriert
werden.

LIEFERUMFANG

« Waffeleisen: 1 Stk.

+ Bedienungsanleitung: 1 Stk.
TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

» Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50/60 Hz
* Nennleistungsaufnahme: 750 W

ENTSORGUNG

Um mogliches Schaden fiir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu
vermeiden, entsorgen Sie das Gerat
und die Batterien (falls mitgeliefert)
—_— nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht,
sondern geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte flir weitere Verwertung Uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu verwerten.

Mehrere Informationen zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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BA®EJNIbHULIA BR2300

Badhnu — 3TO BKYCHbIit BapuaHT 3aBTpaka, Ans uX
NPUroTOBIEHUs UCMONb3YiiTe BadenbHULY.

ONMUCAHUE

1. Pyuka

2. ®ukcaTtop paboynx NOBEpxXHOCTEN
3. WHpukatop BkNoYeHUs B CETb

4. VHOvkaTop roTOBHOCTU

5. Paboune noBepxHOCTU

BHUMAHME!

[inst AONONHUTENbHOW 3aLUMTbI B LIENW NUTaHus
LenecoobpasHo yCTaHOBUTL YCTPOWCTBO 3aLLUTHOIO
oTkntodeHust (Y30) ¢ HoMUHanbHbIM TOkOM cpaba-
TbiBaHWA, He npesbiwatowmm 30 MA, Ans yCTaHOBKU
Y30 obpatnTech k cneumanucry.




MEPbI BE3OMNACHOCTHU N PEKOMEHIOA-
LN NO IKCMNYATALUU

Mepen ucnonb3oBaHueM BadenbHULLI BHUMATEb-
HO O3HaKOMbLTECh C PYyKOBOACTBOM MO 3KCnsyara-
LMK, Nocre NPoYTEHUsI COXPaHUTE ero Ans UCMOoSb-
30BaHus B Gyaylem.

* Vcnonb3yiTe yCTPONCTBO TOMbLKO MO €ro NpsiMmomy
Ha3HaYeHWI0, KaK N3MOXEHO B aHHOW UHCTPYKLIMW.

* HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ yCTpOUCTBOM MOXET
NPUBECTU K €ro NOMOMKe, NPUYMHEHNIO Bpeaa
nonb30BaTesto UM ero UMYLLECTBY U He ABNSeTCS
rapaHTUMHBIM Cry4Yaem.

* YbeguTech, 4To paboyee HanpsikeHue yCTponcTea,
yKa3aHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpsKeHUto
arnekTpoceTu.

* Bunky WwHypa nuTaHna BCTaBnsTe B ANEKTPUYECKYIO
PO3ETKY, MMEIOLLYI0 HAAEXHbI KOHTaKT 3a3eMneHus.

* Bo nsbexaHvie prcka BO3HVKHOBEHNS noxapa
3anpeLuaeTcs UCnonb3oBaTh «NEePEeXOAHNKN» Mpn
NOAKIIOYEHNN YCTPOWCTBA K AMEKTPUYECKON PO3eTKe.

« 3anpeLlaeTcs NoakIoyaTh YCTPOMCTBO K BHELLHUM
Tanmepam Unm K aNeKTPUYECKUM po3eTkaM C AUCTaH-
LMOHHBLIM ynpaBneHnem.

* YcTaHaBnvBawnTe M UCMOMb3yNTe YCTPOMNCTBO Ha
POBHOW, CyxOW, YyCTOMYMBOIN, TEPMOCTOWKOIN NOBEPX-
HOCTM Tak, 4ToObl 4OCTYN K CETEBON po3eTke Bceraa
6bIn cBOGOAHBIM.
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Vcnonb3ayiiTe yCTPOMCTBO B XOPOLLO NPOBETPUBA-
€MOM MOMELLEHWN, ANSi HOPMaIbHOW LMPKYNSLMK
BO37yxa CBOGOAHOE NPOCTPaHCTBO BOKPYr Badherb-
HULbI AOMKHO BbITb He MeHee 10-15 cMm ¢ Kaxaon
CTOPOHbI.

Bo Bpems paboTbl BachenbHWLbI He AonycKaii-

Te KOHTaKTa Kopryca yCTPOWCTBa CO LITopamu,
HaCTEeHHbIMU MOKPbITUSIMW, OAEXAO0M, KyXOHHBIMU
nonoTeHLaMn Unu Apyrumm nerkoBoCnnameHsoLLm-
MUCSt MaTepuanamu.

3anpeLyaercsa MCNonb3oBaThb YCTPONCTBO BHE
MOMELLEHUI.

He pekomeHayeTcsa ncnonb3oBaTh YCTPOUCTBO BO
BpeMmsi rpo3b.

Ob6eperaiTe BadenbHNLY OT yaapoB, NageHnn,
BMOPaLMI M MHBIX MEXaHWUYECKUX BO3OENCTBUN.

He ocTtaBnsifte ycTpoiiCcTBO, BKIOYEHHOE B CETb, 6€3
npvicmoTpa.

He ncnonbayiiTe yCTPOMWCTBO B HENOCPEACTBEHHON
6nM30CTK OT HarpeBaTernbHbIX NPMBOPOB, UCTOYHMKOB
Tenna uim oTKPbITOro NiaMeHu.

3anpelyaercsa ucnonb3oBaTh BadenbHULY B MecTax,
A€ UCMOSb3YOTCA UNK PacrbIATCA aspo3onu,

a Takke BONM3KN OT nerkoBocnaMmeHsoLLMXCs
KNOKOCTEN.

He ucnonbayiite BadenbHULY BONU3M OT KyXOHHOW
PaKoBMHBbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6accenHos
VN Apyrux EMKOCTEN, HaNONMHEHHbIX BOAOWN.
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Ecnwv ycTpoiicTBO ynano B BoAy, HEMeASIEHHO BblHbTE
BUMKY LLIHYpa NUTaHUs U3 3neKTpU4eckon po3eTku,

1 TOMBKO MOCIIe 3TOr0 MOXHO A0CTaTh YCTPOWCTBO
13 BOfpbl.

He ponyckaiTte, 4Tobbl LUHYP NUTaHKS Kacancsi ropsi-
YNX MOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.

He nepemeLllanTe ropsyyto BadenbHuLY, A0XANTECH
MOSTHOTO €€ OCTbIBaHWSA.

3anpeLyaertcs BkoYaTb YCTPOMCTBO, €CNN B rpune
HEeT NpoayKTOB.

OcTeperanTech BbIxoAa napa n3 3a3opoB Mexay
pabo4nMu NOBEPXHOCTSIMM, HE NMOAHOCUTE PYKU U He
pacnonaraiite apyrue oTKpbITble y4acTku Tena 6nms-
KO K 3a3opam Mexzay paboummmn noBepXHOCTAMM.
BbiHumariTe Bachnv cpady nocne npurotoBrneHus,
npv ANMTENbHOM HaxoXaeHU Baderb BO BKITOYEH-
HOM YCTPOWCTBE MOXET NPOU30NTU NX BO3ropaHue.
3anpeLuaercs n3snekaTb NPUroToBneHHble Bacnu
MeTannmyeckuMm npegmeTamm, Kotopble MoryT
noBpeanTb aHTUNPUrapHoe NoKpbITUe paboynx
NOBEPXHOCTEN, NCNONb3yNTe KYXOHHbIE akceccyapsl,
npefHasHa4eHHble 41151 aHTUNPUrapHbIX NOBEPXHO-
cTen.

OTKntoYanTe yCTPOMNCTBO OT 3MEeKTPOCeTn nocne
MNCMNOMNb30BaHWUS UK Nepes YMCTKol. MNpun oTknoYe-
HUK BadenbHULbI OT 3NEKTPUYECKON CETU AepXKU-
Tecb 3a BUJIKY LUHYpa NUTaHWS 1 akKypaTHO BblIHbTE
€6 13 3MEeKTPUYECKON PO3ETKN, HE TAHUTE 3a LUHYP
MUTaHUst — 3TO MOXET NPUBECTU K ero NoBpeXAeHUI0
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

He npukacanTtechb k kopnycy yCTPONCTBA, K LUHYPY
NUTaHUS U K BUFNKE LLIHYpa NUTaHWs MOKPbIMMY
pykamu.

M3 coobpaxeHunin 6esonacHoCTM AeTeit He ocTaB-
nARTe NONU3TUIIEHOBbLIE NAKETbI, UCTIONb3yeMble B
KavecTBe ynakoBku, 6e3 Hagsopa.

BHUMAHMUE! He paspeluaiite geTam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBBLIMU NaKeTamMm UMK YMakoBOYHON NIEHKOM.
OnacHocTb yayubs!

YCTPOWCTBO HE NpeAHasHavYeHo AN UCMONb30BaHWs
[eTbMU.

OcyluecTBnaiTe HaA30p 3a AeTbMU, YTOObI He
[0MyCTUTb UCMOSb30BaHUS YCTPOWCTBA B KayecTse
VIPYLLKH.

He paspeluanTte getam npukacartbcs Kk paboyen
MOBEPXHOCTU, K KOPNYyCY YCTPOWCTBA, K LUHYpY nuTa-
HWS MW K BUTKE LUHYpa NUTaHWs BO BpeMsi paboTbl
yCTPOWCTBA.

Bynbre ocobeHHO BHUMATENbHbI, €Ccrv NobnmM3ocTu
oT paboTaloLLero yCTpoMcTBa HaxoaAaTcs AeTu unm
nvua ¢ orpaHNyeHHbIMY BO3MOXHOCTSIMU.

Bo Bpems paboTbl 1 B nepepbiBax mexay pabounmu
uvKnamm pa3mellarnTe yCTpOWCTBO B MeCTax, Hefo-
CTYMHbIX ANst feTen.

MpuGop He NpefHasHaveH Ans UCMoNb30BaHUS Nn-
Lamu (Bkntovas AeTen) C MOHMKEHHbIMU PU3NYECKU-
MM, NCUXMHECKMMMN U YMCTBEHHBIMU CIOCOBHOCTS-
MW, WU NPW OTCYTCTBUW Y HUX OMbITa UMK 3HAHWIA,




€CIMI OHW He HaXoASATCS Nof KOHTPONEM UIn He
NPOUHCTPYKTUPOBAHbI MULIOM, OTBETCTBEHHbBIM 3a UX
6e3onacHocTb, 06 ncnonb3oBaHuM npubopa.

« [lepuognyeckn nNpoBepsnTe LENOCTHOCTb LUHYpa
nuTaHus.

+ [pu noBpexaeHnn LHypa NUTaHNS ero 3ameHy,

BO U3bexaHne onacHoCTH, AOMKHbI MPOU3BOAUTL
M3roTOBUTENb, CepBUCHan cryx6a unu noaobHbIi
KBanMUUMPOBaHHbIN NepcoHan.

+ BanpellaeTcs caMOCTOSTENbHO PEMOHTNPOBAThL
yCTpPOWCTBO. He pa3bupaiite ycTpoiicTBO camo-
CTOSITENbBHO, NMPW BO3HUKHOBEHUW Mi0BbIX HEUC-
nNpaBHOCTEN, a Takke Nnocne nageHust ycTponcTea
OTKIIOYMTE ero OT 3NeKTpoceTn 1 obpatuTech B
aBTOPWU30BaHHbIV CEPBUCHBIV LIEHTP.

* Bo n3bexaHvie NoBpexaeHnin nepeBo3nTe yCTPon-
CTBO B 3aBOACKOM YNaKOBKe.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MpOXfagHOM MecTe,
HEeAoCTYNHOM AnsA AeTen U NioAew C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXXHOCTSIMU.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb30BAHUA. 3ANPELLUAETCA
MCMONb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX NN NABOPATOPHDbIX LIENAX.
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NEPEQ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCMOPTUMPOBKM UAKN XPaHEHUS YCTPOIA-
cTBa Npu oTpuuaTenbLHON TemnepaType, pacnakyn-
Te ero u nogoxauTte 4 yaca nepes UCMNoONb30BaHM-
eM.

» PacnakyiiTe yCTpOWCTBO ¥ yaanuTe BCce ynakoBoY-
Hble MaTepuarnsl.

+ CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

+ [poBepbTe KOMMNeKTauuto.

+ OsHakombTeCh C MepaMu 6e30MacHOCTN N PEKOMEH-
[auvsMu No aKcnnyatauum.

+ OcMoTpuUTE YCTPOWMCTBO Ha Hanu4me NoBpexXAeHUN,
Npy HanNM4uM NOBPEXAEHUI He BKITlOYaliTe ero B
ceTb.

* YbeauTtecb, 4TO yKa3aHHble NapameTpbl HANPsHKeHNS
nuTaHUs yCTPOMCTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
AMNEKTPUYECKON CETH.

» [lpoTpuTe NOBEPXHOCTL Kopryca ycTpoicTea 1 pabo-
yne noeepxHocTy (5) cnerka BnaxHoON TkaHblo, nocne
Yero BbITPUTE HACYXo.

» BosbmuTech 3a pyuyky (1), HaXMUTE Ha KHOMKY (K-
catopa (2) n packponTte BadenbHuLY.

+ [epen nepBbIM UCNOMNb30BaHNEM YCTPONCTBA
pekomeHayeTcs cmasaTtb paboyne noBepxHocTu (5)
HeBOosMbLUMM KONMYECTBOM pacTUTENbHOro Macna.

+ 3akpoiTe BadenbHNULY 1 BCTaBbTE BUIIKY LLUHYPa
NUTaHUS B 3NEKTPUYECKYIO PO3ETKY, MPW 3TOM 3aro-
paTca nHaukaTopsl (3, 4).



22| RU

« Korga nHamnkatop (4) noracHeT, BbIHbTE BUMKY LLUHypa
MUTaHUS N3 BNEeKTPUYECKON PO3ETKN N AOKAUTECH
MOMHOIO OCTbIBaHUS BadherbHMLIbI.

* BosbmuTech 3a pyuky (1), HaXXMUTE Ha KHOMKY
ukcatopa (2), packpoiite BacpensHMLy BymaxHon
candeTkon NN YUCTON TKaHbIo, yaanuTe ocTaTku
pacTuTENbHOrO Macna ¢ paboumnx nosepxHocTeii (5).

MpumeyaHus:

- 1PV NepBOM BKITIOYEHUM YCTPOMCTBA AoMNyckaeTcs
nosiBreHne HeGorbLIOTO KONMYecTBa AbiMa 1
NOCTOPOHHETO 3anaxa, 370 HopMarbHOe siBrieHne
1 He SIBMSIeTCs rapaHTUMHBLIM CIy4Yaem;

- NOCTOPOHHMI 3amnax MOXET U3MEHUTb BKYC
NEePBbIX NPUTOTOBMEHHbIX Baderb, NO3TOMY
nepBble BbiNeyYeHHble Badhn He pekomMeHayeTcs
ynoTpebnsTh B NuLLy.

NMPUTOTOBJIEHUE BA®EIb

« [lpurotoBbTe TecTo.

« [NpaBunbHO ycTaHoOBUTE BadenbHULLY.

« BcraBbTe BUIKy LUHYpa NUTaHKS B 3NEKTPUYECKYIO
PO3eTKy, NPV 3TOM 3aropATca HAnkatopsl (3, 4).

Mpumevanus:

- uHpawukaTop (3) ByaeT cBETUTLCSA BCE BpeMSsl, Moka
BUIKa LUHYpa NUTaHWs BCTaBNEHA B 3reKTpuYe-
CKyt0 PO3ETKY;

- MHAukaTop (4) Bo Bpems paboTbl BadhenbHULbI
6yneT nepuoanYeckn BKMIOYATLCS U BbIKMIOYATLCS,
curHanusmpys o paborte Tepmocrara.

» Korga uHgukatop (4) noracHet, BO3bMUTECH 3@ PyYKy
(1), HaxxmuTe KHOMKY (2), packpovite BadenbHuLYy,
HanelTe HebosbLLOE KONMYECTBO TecTa B Kaxayo
nonoBuHKY paboyei noBepxHocTu (5).

+ CoxmuTe paboune noepxHoctu (5) oo cpabaTtbiBa-
Husa dukcartopa.

* BbinekanTe Badnu B TedeHne 3-5 MUHYT (BpeMs Bbl-
neykn Bachenb 3aBUCUT OT peLienTa NPUroToBIEHHOTO
TecTa v NnoabypaeTcs onbITHbIM MYTEM).

» [locne npurotoBneHve Badernb packponte Badernb-
HULLY: - BO3bMUTECH 3a PYyYKy (1), HAXXMUTE Ha KHOMKY
(2), BbIHLTE Badhnu € NOMOLLbIO NAacTMaccoBOW Unn
[epeBsiHHOW nonaTtku. He nonb3ynTeck metannuye-
CKUMW NpeaMeTaMu, HOXOM, BUITKOW U Np., 4TOBbI He
noBpeamnTb NMOKPbITUE paBbounx noBepxHocTei (5).

» [ns nponomkeHns Bbineyky Badpens cpaldy HanenTte
oyepeaHyto NopLmio Tecta Ha paboyrie NOBEPXHOCTH
(5).

BHUMAHMUE!

OcTeperanTechb BbIxoAa napa U3 3asopoB Mexay
paboynmmu noBepxHocTAMM (5), He NoAHOCUTE PYKK
1 He pacnonaranTe Apyrue OTKpbITble y4acTKu Tena
6nM3Ko K 3a3opam mMexay paboynmmn noBepxHoCTA-
mu. He npukacanTechb K Kopnycy ycTpoucTBa BO
Bpemsi ero paboTbl, ANA packpbiTUA BadenbHULbI,
AepxuTech 3a pyuky (1).



+ [Mo okoHYaHUM BbINEYkN Badherib BbIHBTE BUIIKY
LLUHypa NUTaHUS U3 3NEKTPUYECKON PO3ETKN 1 AanTe
YCTPOWCTBY OCTbITb, OCTABUB €r0 OTKPbITbIM.

« Korga BadhenbHMLa NOMHOCTBLIO OCTLIHET, MPOTPUTE
paboune nosepxHocT (5) BnaxHoi candeTkon,
nocne 4Yero BbITPUTE HACYXO.

YNCTKA nyxon

+ [lepep YMCTKON BbIHBETE BUNKY LUHYypa NMTaHUSA 13
3MEeKTPUYECKO PO3eTkU, AalTe YCTPOUCTBY OCTbITb,
OCTaBVB €ro OTKPbITbIM.

* Ouunctute paboure noBepxHocTu (5) OT ocTaTkoB
TecTa, npoTpute paboyre noBepxHocTy (5) BNaxHON
TKaHblo. MpuropesLUMe ocTaTkn TecTa CMaxbTe
HebOoMbLUMM KONMMYECTBOM PacTUTENbHOrO Macna,
ocTaBbTe Ha 5 MUHYT, nocne aToro y6epuTe NX BNax-
HoW candpeTkon.

» Kopnyc BadenbHNLbl NPOTPUTE Crierka BNaxHon
TKaHblo, MOCMe 3TOro BbITPUTE HACYXO.

+ 3anpeLlaeTcsa Mcnonb3oBaTh ANs YUCTKM Badernb-
HULbI MeTannMyeckne Moyanku, abpasuneHble
YMCTALLME BeLLecTBa UM pacTBOPUTENU, Tak Kak
OHW MOryT noBpeanTb paboyne nosepxHoctu (5) unm
BHELLHIO MNOBEPXHOCTb Kopryca BadhenbHMLbI.

BHumaHue!

Bo usbexaHune yaapa anekTpuHeckuM TOKOM 3anpe-
LwaeTcs norpyxatb BadenbHULY, WHYP NUTaHUA U
BUIKY LWHYpa NUTaHWUA B BoAy Unu nobble apyrue
KNAKOCTH.
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XPAHEHUE

+ [epen Tem kak ybpaTb BadenbHULY Ha XpaHeHue,
npoBeauTe YNCTKY YCTPONCTBA.

+ XpaHuTe YCTPOMCTBO B CyxOM MpOX/iagHOM MecTe,
HELOCTYNHOM Ans AeTel U MoAen C orpaHUYeHHbIMM
BO3MOXHOCTSIMU.

MpumepHbIe peuenTbl TeCcTa AN Bbinevykn Badenb

Cnapkue Bacnu

- 2 cTakaHa Myku

- 2sganua

- 0,5 crakaHa caxapa

- 0,5 ctakaHa cmeTaHbl

- COnb M NULLEBas coaa, Ha KOHYMKE YaliHOWN NTOXKN

- MOIOKO
B36eiite sirila ¢ caxapom u conbto. MepemeLuaiite
MYKy C cofiovi 1 fobaBbTe cMeTaHy. MNepemeluanTe Bce
MHrpeauneHThbl, A06aBnsist MONoko, AoBeAUTe CMecb A0
KOHCWCTEHLIMW TYCTON CMEeTaHbl.

CnuBoYHble Badnm

- 200 r myku

- 250 Mn xonogHoro moroka

- 6 xenTkoB

- 200 rxuagkoro macna

- 1-2 nakeTvka BaHUIbHOIO caxapa

- 2 YalHbIX NOXKM NeKapCcKoro nopoLuka
- COMb HAa KOHYMKE YaHOW NOXKM

- 12 xopoLo B36UTbIX Genkos
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B3b6eiiTe XenTku C XONnoAHbIM MonokoM. MeaneHHo

BCbIMNbTE MYKY W NEKapcKuii NOPOLLOK, AobaBsTE MAcro,

BaHWIbHbIN caxap 1 Corlb, nocre atoro fobassTe
B3OUTbIE Genku.

Benbruickue Badnu

- 250 r mykun

- 250 mn monoka

- 100 r »xugkoro macna

- 1-3 nakeTuka BaHUILHOIO caxapa

- 3 4iiua, oTAenuUTb XenTkn oT 6enkos

- COMb Ha KOHYMKE YalHOW NOXKM
CwmeluaiiTe MyKy C BaHUIbHbIM caxapoM. [lo6aBkTe
HebonbLIOEe KONMMYECTBO MOJIOKa U TLiaTeNbHO nepe-
mMewanTte. [lobaBbTe XeNnTKU U OCTaBLUEECs: MOSOKO.

MepemeLunBaiTe 1O 06pa30BaHUs OGHOPOAHOIO TecTa.

[ob6aBbTe XnaKoe Macrno 1 OCTOPOXHO BMeLLanTe
B36UTbIE Benku.

MpuroToBneHHble Badhrin MOXHO YKpacuTb caxapHom
nyapown.

KOMMNMNEKT NOCTABKU

* BadpenbHuua: - 1 WwT.

* WHctpykums: - 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

* OnekTtponuTaHue: 220-240 B, ~ 50/60 Ny
* HomuHanbHas notpebnsemas MolHocTb: 750 Bt

YTUNN3AUNA

YT106bl NPEAOTBPaTUTL BO3MOXHbIV BPes,
OKpYXXatoLLEN cpefe Uin 300poBbHo ko-
el OT HEKOHTPONMPYEMON yTUNM3aLmm
OTXOA0B, NOCHE OKOHYaHWs cpoka CryKGbl
I ycTpoiicTBa UMK BrIEMEHTOB NUTaHMS
(ecnv BXoaaT B KOMMNMEKT) He Bblbpachi-
BaliTe X BMecTe C 06bI4YHbIMU GbITOBBIMY OTXOAaMM,
nepepaaiiTe NpUBop 1 ANeMEeHTLI NUTaHUs B CneLmany-
3UpOBaHHbIe NYHKTbI AN AanbHeen yTunmsawumum.

OTxoAbl, 06pasytoLmecs npy yTunu3aunm n3genum,
nognexar obsizarensHoMy c6opy ¢ nocreayoLe
yTUnuU3aumeil B yCTaHOBNEHHOM MOPsiAKe.

[ns nonyyeHns 4ONONHUTENBHOM MHopMaLmMn 06
YyTURU3aLMM aHHOro NpodykTa 0bpaTutech B MECTHbIV
MyHULMNanuTeT, cny0y yTunusauum 6uITOBbIX OTXOA0B
UM B MarasuH, rae Bel npnobpenu AaHHbIN NpoaykKT.

npOVI3BO,CI,I/|Te]'Ib COXpaHAeT 3a cobon npaso usme-
HSTb AW3alH, KOHCTPYKUUIO U TEXHNYECKNE XapaKTe-
PUCTUKN, HE BNUAIOLLIME Ha obLwme npuHUUNbI paGOTbI
ychOIZCTBa, 6e3 npenBapuTenbHOro yseoMneHus.

Cpok cnyx6bl ycTponcTBa — 3 roga
[aTta npon3BoACTBa yka3aHa B CEpUNHOM HOMepe.

B cnyyae oGHapyxeHWsi Kakux-nbo HEMCNPaBHOCTEN
CPOYHO HEOBXOAMMO 0BPaTUTLCS B aBTOPU3NPOBAHHDIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.
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BA®IJIM NICIPrill BR2300

Kypan BeHanbIK xaHe 6enbruansik Badnu nicipyre
apHanfaH.

CUNMATTAMACHI

1. Tytka

2. Kymbic 6eTiH GekiTKiL

3. Kenire Kocy nHamkaTopbl
4. [ainblHObIK UHOUKATOPbI
5. Kymbic 6etTepi

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbiMLa KopFaHbIC YLUiH KyaTTaHablpy Tisberinae
HOMUWHanAblK icke Kocbiny Torbl 30 MA acnanTbiH
KopFaHbIC ceHaipy KypanbiH (KCK) opHaTkaH aypbic,
KCK-Hbl OpHaTy YLUiH MaMaHFa >XYriHiHi3.




KAYINCI3AIK LWWAPATAPBI XXOHE MAAOA-
NAHY BOUbIHLWA H¥CKAYNbIKTAP

Bacbnu nicipriwTi nainaanaHy angbiHaa Konaady
XOHiHAeri HYCKaynbIKTbl MYKUAT OKbIN WbIFbIHbI3,
OKbIFaHHaHKeWiH 6onaluakra navganaHy YwiH
cakTan KOMbIHbI3.

» Kypanapl ocbl HyckaynblkTa 6asHaanfaHaam oHbIH
Tikenewn makcaTbl GoiiblHLLA FaHa naaanaHbiHbI3.

* Kypanap! aypbic konaaHbay oHblH By3binybiHa, xaHe
navpanaHyLbiFa Hemece OHbIH MYTKIHE 3USIH Ken-
Tipyre aKkenyi MyMKiH xaHe Keningik >xargarbl 6onbin
TabbinMangbl.

« 3artTaHbaga KepceTinreH KypbinfFbiHbIH XYMbIC
KepHeyi, aNeKTp XeniciHiH kepHeyiHe Calikec eKkeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

» KyaTTaHabipy 6aybIHbIH allacblH xepre KOCyAblH,
ceHimai 6annaHbichbl 6ap anekTp po3eTkacblHa
casnblHpI3.

* OpT WhIfy KayiniH 6ongsipmay yLuiH, Badpnu nicipriwTi
3MeKTp po3eTKacblHa Kocap anablHAA «KanfacTbl-
prbilUTapAbl» NanganaHyfa TbiibiM canbiHaabl.

* Kypangpl cbipTKbl TaiMepriepre Hemece AUCTaHLu-
OHAbIK BackapaTblH NeKTprik po3eTkanapFa Kocyra
TbIfbIM CanblHagbl.

« Badpnu nicipriwTi xxeni po3eTkacbkiHa Kipy apkaluaH
6oc 6onatbiHAaw eTin Teric, Kyprak, OPHbIKTbI, TEPMO
TesiMai 6eTke OpHaTbIHbBI3 XaHe nanaanaHbiHbI3.
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Kypangbl )akcbl xxenaeTineTiH yn-xanga nanganaxy
Kepek, ayaHblH kanbiNTbl aHanbIMbl yLWiH Bacnu
niciprilTiH MaHpIHAAFbl €PKiH KEHICTIK 8p aFblHaH
kem fereHge 10-15 cm Gonybl kepek.

Badnu nicipril )yMbIC icTen TypfFaH yakbiTTa
KypanablH nepaemMeH, kabblipranblk xabblHgapMeH,
KMIMMEH, ac yi opamarnbiMeH, Hemece 6acka aa oHan
TyTaHaTblH MaTepuaniapmeH 6ainaHbiCybiHa on
6GepmMeHi3.

KypbInfbiHbI yii-XKaaaH TeiC Xepae nanaanaHyra
ThlibIM carnblHaAbl.

Hawsarai kesiHae KypbinfbiHbl NaganaHy YCbiHbIm-
mangbl.

Badbnu nicipriuTi cokkblaaH, kynayaat, AipingeH
*oHe 6acka fja MexaHvKarnblk acepriepaeH cakTaHbl3.
Xenire KocbIfiFaH KypbiSFbIHbI, Kapaycbl3 kanabip-
MaHbI3.

KypbInfbiHbI XbINy Ke34epiHiH, XbiNbITy acnanta-
PbIHbIH HeMece aLlblK OTTbIH Tikenen xaHbiHAa
naganaHbaHbl3.

Badnu nicipriwuTi aspo3onbaap naganaHbinaTbiH
Hemece LaLlblpanTbIH Xeprepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTblH CyibIKTbIKTapFa XakblH Xepnepae naiaa-
naHyfa ThliibIM canblHagbl.

Badbnu nicipriwuTi ac yi pakoBMHacbIHa XakblH,
XKyblHaTbIH Genmeae, 6accenHaep Hemece 6acka Aa
Cy TONTbIPbIMFaH ChifibIMAbINbIKTAPFa XakbiH Xepae
nanganaHbaHbl3.
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[pynb cyFa Kynan KeTkeH xafrganga, aepey xeni
6aybiHbIH allacblH 3M1EKTP PO3eTKACbiHAH CypbIHbI3,
cofaH KeWiH FaHa KypbInfblHbl CyAaH anbin LWblFyFa
6onaapl.

KyaTTaHabipy 6aybiHbIH bICTbIK 6eTTepre xaHe
»uhasablH eTKip XuekTepiHe TUIH 6onabipMaHbI3.
blcTbiK Bachny NiciprilTi XbIMKbITNAHbI3, OHbIH, TOMbIK
cankblHAAybIH KYTiHi3.

Erep Bachnu nicipriute eHiMaep ok 6onca, oHaa
Kypangbl Kocyfa ThliibiM carblHagbl.

Kyiiik anyra »xon 6epmey yLiH )ymbIc 6eTTepi
apacblHAafFbl caHplnaynapaH LWbiFatbliH 6yaaH cak
6onbIHbI3, )XyMbIC 6ETTEPIHIH apacbliHAarbl CaHbl-
naynapfa KonblHbI3[bl )aHe AeHeHiH 6acka aLlblk
GenikTepiH TakaMmaHbI3.

Badpnnai a3ipnen 6onfaHHaH keniH GipaeH whbiFa-
PbIHbI3, Badnu icke KocbInFaH Kypanaa ysak kanfaH
Xafganaa epTeHyi MyMKiH.

HaiibiHaanfaH eHiMaepai )kyMblc 6eTTEpiHIH Kytore
Kapchbl abblHbIH 3aKbiMAaybl YLLiH MeTann 3aTTap-
MeH arnyfa TbibIM canbliHagbl, Kytore kapchl 6eTke
apHanfaH ac yin akceccyaprapbliH naiganaHbliHbI3.
KypbinfbiHbl Nanganaxbin 6onFaHHaH keniH Hemece
Tasanay angbiHaa MiHAETTi Typae ceHAipiHi3. Badnu
NiCipriTi 3NeKkTp XeniciHeH axblpaTkaH kesge Tek
eni 6ayblHbIH allacbiHaH YCTaHbI3 )XOHe OHbl 3MEeKTP
po3eTkacblHaH abarinan LWblFapbiHbI3, Xeni 6aybiHaH
TapTnaHbl3 — 6yn OHbIH 3aKbIMAaHybIHa akenin,
KbICKa TYMbIKTanyblH TyAblpybl MYMKiH.

Kypbinfbl KOPMYCbIH, Xeni 6ayblH xaHe xeni 6aybIHbIH
alacblH Cy KONMEH yCTaMaHbI3.

BananapablH kayincisgiri ywid kantama peTiHae
naiifanaHbinaTbiH NONUATUNEH NakeTTePAl kadarana-
YCbI3 KanablpMaHbI3.

Hasap ayaapbiHbI3! Bananapra nonuatuneH naket-
TepiMeH Hemece kanTama ynaipiMeH onHayra pykcat
etnexi3. TyHwWbIFy Kayni!

Kypbinfbl 6ananapablH nanganaHybiHa apHanmaraH.
KypbinfFbiHbl OMbIHLLBIK PeTiHAe nanganaHyblH 6om-
Ablpmay yuwiH, 6ananapapl kagaranaHpl3.

Kypbinfbl )yMbic icTen TypFaHaa 6ananap yMbic
6eTiHe, KypbINFbl KOpnycbiHa, xeni 6aybiHa Hemece
»eni 6ayblHbIH allacbiHa XakblHAAyblHa pyKcaT
GepMeHis.

Erep xyMbIC icTen TypraH KypbinfFbiHbIH MaHbiHAA
6ananap Hemece MyMKIHAIKTepI LWeKTeyni agamaap
6onca, oHaa epekLle MyKUST 60bIHpI3.

XKyMbIC icTey yakbITbIHAA XOHE XXYMbIC LMKNaepi
apacblHAafbl y3inictepae KypbinfolHbl 6ananapabiH
KOIbI KETNEWTIH epAe opHanacTbIpbiHbI3.

Acnan aeHe, Xyvike Hemece caHa MyMKIHAIKTepi
TemeHAeTinreH TynFanapaelH (6ananapael koca)
napanaHyblHa apHanvaraH, CoHaan-ak erep
onapablH Taxipnbeci Hemece Ginimi 6onmaca, erep
onap 6akbinaH6aca Hemece onapgblH Kayincisairi
yLiH xayan 6epeTiH TyfiFaMeH acnanTbl naiaanaHy
Typanbl HyckaynbikTap 6epinvece.



* XKeni 6ayblHbIH By TiHAIrIH Me3riniMeH Tekcepin
OTbIPbIHbI3.

« KyaTTaHgbipy 6aybl 3akbiMOaHFaHaa kayin Tygsipmay
YLWiH OHbl AaliblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbIBMET HEMECe
6anamanbl 6inikTi MamaH aybICTbIpybl TUIC.

*  KypbInfblHbl ©3AiriHi3AeH XeHAeyre TbiibiM canblHa-
Obl. KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi36eH BerekTemMeHi3, kes-
KernreH akayrnbikTap nanga 6onFaH kesge, coHaan-ak
KYPbINFbl KyrnaraHHaH KeiiH OHbl 3NeKTp XeniCiHeH
aXblpaTblHbI3 XXOHe aBTOpraHFaH CepPBUCTIK opTa-
NbIKKa >KYTiHiHi3.

* KypbinfbiHbl 3aKkbiMaamay YLiH, OHbl TEK 3aybIT
KanTamacblHaa TacbiMangaHbl3.

»  KypbInfbiHbl CarkbIH XaHe Kyprak xepae, 6bananap-
[OblH XXaHe MYMKIHAIM WekTeyni agamaapAbiH, Kombl
XKETNEWTIH Xepae cakTaHbl3.

K¥PAN TEK T¥PMbICTbIK MAVNOANAHYFA AP-
HANFAH, K¥PANObl KOMMEPLMUANbIK HEMECE
3EPTXAHANBIK MAKCATTAPOA NAVOANAHYFA
ThIWbIM CANbIHAABI.

ATNFALL PET NTANOANY ANObIHOA

Kypanpgb! kepi TeMnepaTtypaaa TacbimangaraHHaH
Hemece caKTaFaHHaH KeliH OHbl KanTamaAaH LWbiFa-
PbIHbI3 XaHe NaaanaHy anabiHAa 4 caFaT KyTiHi3.

« Kypangbl kantamagaH LbiFapbiHpbl3 xeHe Gapnblk
KanTama mMatepuangapbiH XOMbIHbI3.
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3aybIT kanTamacblH CakTaHbI3.

YKuHakTanbiMbIH TEKCEPIHI3.

Kayincisgik wapanapbl MeH nanganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

Kypanabl 3akbiMaaHyblHa KaTbICTbl GaiikaHbl3
3aKblMZaHybl 6onFaH xarganaa oHbl xerire
KocnaHpi3.

KypangblH KepceTinreH KyaTTaHablpy kepHeyi napa-
MeTprepi aneKkTp XenicCiHiK NnapameTpnepiHe cakec
KeneTiHiHe ko3 XeTki3iHi3. KypbinfbiHbl 60 'L xuinik-
Teri aneKkTp xenicinae nanganaxfanaa, ewkadgan
KOCbIMLLA 9PeKET KaxeT emec.

KypanablH KOpnycblH XaHe yMbIC 6eTTepiH (5)

can AbIMKbIN MaTaMeH CypTin, apTblHaH KypraTbin
CYPTiHi3.

TyTKaHbl (1) ycTaHbI3, HekiTkiluke (2) 6acbiHpbI3 XoHe
Badnu NiCipriTi albiHbI3.

Kypangbl anfaw peT nanganaHy anfblHAa XXyMblC
6eTTepiH (5) a3garaH eciMaik MalibIMEH Maiinayfra
keHec Gepinegi.

Badbnu nicipriwuTi >xaybin, kyatTagblpy 6ayblHbIH,
anbIpblH 3NEKTPriKk po3eTKara canblHbI3, OCbl Ke3ae
vHavkatopnap (3, 4) »aHagpl.

WHaukaTop (4) eLLKeHHEH KeliH KyaTTaHabIpy 6a-
YbIHbIH albIpbIH 3NEKTPNiK po3eTkaAaH LWbiFapbiHbI3
XoHe Badnu NiCiprilUTiH TONbIK CybIFaHbIH KYTiHi3.
TyTkaHbl (1) ycTan, 6ekiTkiwTiH (2) TyiMeciH 6a-
CbIHbI3, Badpnu NiCipriluTi kara3 MannblKNeH Hemece
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Tasa MaTameH CYPTiHi3, 6CIMAIK MaWblHbIH KanablKkTa-
PbIH XyMbIC 6eTiHeH (5) cypTin TacTaHbI3.

Eckeptne:

- Kypangbl anfall peT KockaH Kesfe asfafaH TYTiH
MeH 6eTeH uic nanga 6onybl MyMkiH, Byn kaneinTbl
KyObINbIC XaHe Keninaik xargavibl 6onbin Tabbin-
mangbl;

- BeTeH uic GipiHwi nicipinreH BachnuaiH AoMiH
e3repTyi MyMKiH, coHAbIKTaH BipiHLi nicipreH
Badnuai xXemereH aypbic.

BA®IU MICIPY

Kamblpapb! AanblHAAHbI3.

Badbnu nicipriluTi AypbicTan opHaTbiHbI3.
KyaTTaHabipy 6aybliHbIH aiblpbiH 3NeKTprik po3eTkara
canbliHpI3, OCbl ke3ae nHaukatopnap (3, 4) xaHagbl.

Eckeptne:

- KyaTTaHablpy 6aybiHbIH alibipbl aNeKTPnik po3eT-
KaFa canblHbIN TypFaH yakbiTTa nHavkartop (3)
TYPaKTbl aHbIn Typaabl;

- Bad v MicipriL XyYMbIC iCTEreH yakblTTa MHAnKa-
Top (4) >yveni Typae eLwin, xaHaabl, 0N TepMo-
CTaTTbIH XyMbICbl Typansl 6enri 6epepi.

WHaunkaTop (4) elukeHHeH KeWiH TyTkadaH (1) ycTtan,

TyWMeHi (2) 6acbiHbI3, Bachnu NicipriTi allblHbI3,

KambIpAblH a3faraH kenemiH xymbic 6eTiHiH (5) apb6ip

XapTbICbIHA KyMbIHbI3.

* JKymbic 6eTTepiH (5) GekiTkill KocbinFaHFa AeniH
KbICbIHbI3.

» Badnuai 3-5 MuHyT nicipinia (Badnu nicipyaiH yakbl-
Tbl AaiblHAanFaH kamblpablH peuenTiHe 6ainaHbICTb
6onaabl xaHe Taxipnbeni Typae TaHganagb!).

» Badnu nicipreH ke3ge Bacnu niciprilTi awbIHbI3: —
TyTkaaaH (1) yctan, TyimeHi (2) 6acbiHbI3, Bacnuai
nnacTmaccarsblk HeMece afall KypeKLLIEHIH keme-
riMeH LWblFapbiHbI3. XKyMbic 6eTTepiHiH (5) kabblHbIH
3akblMzan anvay yLiH metann 6yibiMaapas,
nblLLaKTbI, aiiblpabl XeHe backanapabl nanaanaqyra
Gonmanasbl.

» Badnu nicipyai )anfacTblpy YLUiH KaMbIpAbIH KE3eKTi
GeniriH xyMbic 6eTTepiHe (5) KyMbIHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Xymbic 6eTTepi (5) apacbiHaaFbl caHbinaynapaaH
OyAbIH WhbIFyblHaH CaKTaHbIHbI3, XXYMbIC 6eT-

Tepi apacblHAaFbl caHbinaynapfra KonbiHbI3Abl
TakamaHbI3 XaHe AieHeHiH 6acka awbIk 6enikrepiH
XaKbIH ycTaMaHbI3. Kypan Xymbic icten TypfaH
Ke3Zie OHbIH KOPNYCbIH YcTayFa 6onmanabl, Badnu
nicipriwTi awy ywiH TyTkaaax (1) ycraHbis.

» Badnu nicipin 6onfaHHaH kewiH KyaTTaHablpy 6aybl-
HbIH albIpbIH AMEKTPiK po3eTkafaH LbFapbiHbI3,
Kyparnabl aLiblk Kangblpbir, OHbl CYbIThIM anbiHbI3.

* Badnu niciprilu ToNbIK CyblFaHHaH KEMNiH XyMbIC
6eTTepiH (5) ObIMKbIN MaWnbIKNEH CYpPTiM, apTbiHaH
KypFaTbIN CYpTiM anbiHbi3.



TA3AJIAY XXOHE KYTIM

» TasanayablH anablHAaa KyatTanablpy 6aybiHbIH aii-
bIPbIH 3MNEKTPIiK po3eTkajaH LublFapblHbI3, Kypanab
allblK Kanablpbin, OHbl CYbIThIM anbliHbI3.

* Xymbic 6eTTepiH (5) kamblpaAblH kanablkTapblHaH
TasanaHbli3, XXymbIC 6eTTepiH (5) AbIMKbIN MaTaMeH
CYPTiHi3. KaMbIpabIH KyRin KeTKeH KanablKkTapbiH
asfaraH ecimaik MavibIMeH CYPTiHi3, 5 MUHYTKa
KanabIpbin, apTbiHaH onapapb! AbIMKbIN MainblkneH
CypTin anblHpI3.

* Badhnu niciprilwTiH KOpNyCbIH Con AbIMKbIN MaTaMeH
CYPTiHi3, cogaH COH KypfaTbIn CYPTiHi3.

» Badhnu nicipriwTi Tazanay yLwiH Mmetann bickplLuTap-
Abl, abpasyBTik TazanaTbiH Kypanaaoabl Hemece
epiTKiluTepai Tazanayfa TbibIM canbiHaAbl, onap
Badnu niciprilTiH xxymbic 6eTTepiH (5) Hemece
CbIPTKbl 6TTEPiH 3aKbiMAaybl MYMKiH.

Ha3sap ayaapbiHbI3!

AnekTprik TOK COFyFa xon 6epmey ywiH adonu

nicipriwTi, KyaTTaHAbIpY 6aybIH XaHe KyaTTaHAbIpy

GayblHAbIH aﬁblpblH CyFa HemMmece Ke3-KeJqireH bGacka
C¥ﬁblKTblKTapFa canyfra TbIAbIM canbiHagbl.

CAKTAY

* Badpnu nicipriwTi y3aK yakbIT cakTayra KospablH
angblHaa, Kypanabl TazanaHbl3.

KZ |31

+ Kypangbl cankblH )aHe Kyprak xepae, 6bananapablH
XOHe MYMKIHAIr WwekTeyni agamaapablH KOSbl XeT-
NEenTiH XXepae cakTaHbI3.

Badonu nicipyre apHanfaH kaMmbIpAbIH Wamarnbl
peuenTtTepi

TotTi Bacdhnu

- 2 cTaKkaH yH

- 2 XyMbIpTKa

- 0,5 cTtakaH KaHT

- 0,5 cTakaH kamak

- Laii KACbIKTbIH YLIbIMEH Ty3, ac coaachl

- oyt
KaHT neH Ty3abl, XXyMbIpTKaHbI LANKaHbI3. ¥H MeH
coflaHbl apanacTbIpbin, kaiMak KocbiHbI3. CyTTi Koca
OTbIpbIMN, Gapnblk MHIPeaAMEHTTep i apanacTbipbiHbI3,
KOCnaHbl KO KariMaKTblH KOHCUCTEHLIMACKIHA XETKi3iHj3.

KaiimakTaH xacanfaH Bacnu

- 200ryH

- 250 mn cybIK cyT

- 6 XXyMbIPTKaHbIH capbICbl

- 200 r cymblk man

- 1-2 KanuwblK BaHWUMb KaHTbI

- 2 wai Kacblk HaybaiixaHa yHTafbl

- LaW KacbIKTbIH YLIbIHAAFLI TY3

- 12 KaKcbl WankanraH akybl3
YKyMbIpTKaHbIH CapbICbIH Cyblk CYTNEH LUaiKaHbI3.
AKblpblHAAN YH MeH HaybalixaHa yHTafFblH cebiHi3, mai,
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BaHWMb KaHTbl MEH Ty3[bl KOCbIHbI3, COAAH KeWiH Lan-
KanfaH akybl3fbl KOCbIHbI3.

Benbruaneik Bacdnu

- 250ryH

- 250 mn cyT

- 100 r cyiblk mawi

- 1-3 KanwblK BAHUIb KaHTbI

- 3XyMbIpTKa, capbiCbl MEH aKybi3abl beny kepek

- LWan KacbIKTbIH YLIbIHAAFbI TY3
¥HTbl BaHWIbAI KAHTNEH apanacTbipbiHbI3. A3faraH cyT
KOCBIM, XaKcblinan apanactblpblHbi3. >KyMbIpTKaHbIH,
capbICbl MEH KarnfaH CyTTi KOCbIHbI3. BipTekTi kamblp
6onfaHFa AeliiH apanacTtbipbiHpi3. Cyiiblk Mangbl
KOCbIHbI3 XXaHe akbIpblHAAN LanKanfaH akyblagbl apa-
NacTbIpbIHpI3.

MickeH Badbnmai KaHT yHTarbIMeH coHAeyre 6onazpl.

XKETKI3INIM XUbIHTbIf bl

* Badpnm nicipriw: 1 gaHa.

* Hyckaynblk: 1 gaHa.
TEXHUKANBbIK CUMATTAMATAPbI

* 3OnekTp KyaTTanablpybl: 220-240 B, ~ 50/60 'y
¢ HomuHangblK TyTbIHY KyaTTbinbifbl: 750 BT

KOOErE ACbIPY

KanpblktapablH 6akbinanban kegere
acbIpyblHaH KoplUuaFaH opTara Hemece
afamaapablH AeHCayMblFbIHA 3USIH KENTip-
Mey YLWiH, KypanablH Hemece KyaTTaHabl-
Py anemMeHTTepiHiH (erep XuHakTanbiMFa
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3iMi asikTanfaHHaH
KeWiH onapabl a4eTTeri TYypMbICTbIK KanaplkTapMeH Gipre
TacTaMaHbl3, acnanTbl XaHe KyaTTaHAbIpy NIeMeHT-
TepiH oAaH api kaere acblpy YLUiH apHavibl NyHKTTepre
XibepiHis.

ByibimMaapabl kegere acblpy kesiHae nanaa bonatbiH
kanablkTap 6enrineHreH TapTin GolbIHWA Keneci nan-
[afa acblpbinaTblH TOPTINMNEH MIHAETTI TypAe XuHayFa
xaragbl.

BepinreH eHimMai kagere acbipy Typanb! KOCbiMLUA
aknapatTbl any yLiH XeprinikTi MyHuyunanureTke,
TYPMBICTbIK KanablkTapabl nanaara acelpy KblaMeTiHe
Hemece OCbl eHiMAI caTbIn anfaH AyKeHre XyriHiHi3.

OHaipyLi angblH-ana eckepTyci3, kypanablH aun-
3aliHbIH, KOHCTPYKLMSACHI MEH OHbIH, >Kanmbl XXYMbIC
yCTaHbIMAapblHa acep eTNewTiH TEXHUKanbIK cunaTra-
ManapblH ©3-repTy KyKblfblH ©3iHe Kanablpabl.

KypanablH Kbi3MeT eTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHAipinreH KyHi cepusinblk HOMipAe KepCeTinreH.

Kangaii aa 6ip akaynbiktap TabbinFaH xarganaa aepey
aBTOpNaHAbIpbINFaH CEPBUCTIK OpTarnbIKKa XXYriHy Kepek.
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