(= BRAYER

brayer.ru

Instruction manual
MHCTpyKUMA No aKcnayaTaumm

Mini oven press BR2601
MuHmn-neyub-npecc BR2601




COLOEPXAHUE




MINI OVEN BR2601

An electric mini oven can be used not only for
making toasts, but also for preparing a wide range
of dishes.

DESCRIPTION

Ventilation openings
Mini-oven body

Display

Power cord holder
Power cord

Control panel

Support legs

Skewer drive
Convection fan

10. Glass door

11. Door handle

12. Crumb tray

13. Bottom heating elements
14. Flat rack

15. Baking/drip tray

16. Baking rack

17. Rack/tray installation places
18. Skewer support

19. Top heating elements
20. Skewer installation place in the support (18)
21. Skewer
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22. Clamp for food (2 pcs.)

23. Clamp screw (2 pcs.)

24. Skewer installation place in the drive (8)
25. Skewer grip

26. Skewer holder handle

Display

27. Cooking programs

28. Additional cooking programs

29. Operation time digital symbols
30. Temperature digital symbols

Control panel

31. Cooking program selection button «<PROGRAM»
32. lllumination on/off button «LIGHTING»

33. Mini-oven on/off button « START/STOP»

34. Operation time setting knob «TIME»

35. Temperature setting knob « TEMPERATURE °C»

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the press Miniofen; after reading, keep it for future
reference.

Use the press mini oven for its intended purpose
only, as specified in this manual.

Mishandling the mini oven can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact.

Do not connect the unit to external timers or remotely
controlled mains sockets.

To avoid fire, do not use adapters for plugging the
press mini oven in.

Install and use the press mini oven on a flat, dry,
steady and heat-resistant surface with free access to
the mains socket.

Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

Protect the mini oven from impacts, falling, vibrations
and other mechanical stress.
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» Never leave the unit connected to the mains
unattended.

» Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

» Do not use the mini oven in places where aerosols
are used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

» Do not use the mini oven in proximity to the kitchen
sink, in bathrooms, near swimming pools or other
containers filled with water.

« If the mini oven is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Contact a service center to check or repair
the unit.

» Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

» Do not use the mini oven to store any foreign objects,
highly inflammable substances, paper or food.

» To prepare food, use the grate or the baking sheet,
it is allowed to use heat-resistant ware designed for
ovens.

» Do not warm food in the mini oven in a plastic or
paper packaging.

ATTENTION! The external and internal unit surfaces

are strongly heated during the operation. Do not touch

the unit hot surfaces; remove the grate or the baking
sheet using oven mitts.

* Do not move the press mini oven when it is hot; wait
until it cools down completely.
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« Use the unit in places with proper ventilation.

« Use only the removable parts supplied with the press
mini oven.

* Do not switch the press mini oven on without
products.

* Do not use the mini oven for cooking frozen food,
defrost frozen food before cooking.

* Do not open the mini-oven door and do not touch the
skewer during the skewer rotation.

« Take the products out of the press mini oven right
after cooking; keeping products in the operating mini
oven for a long time can cause their ignition.

* Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the mini oven, hold the power plug and
carefully remove it from the mains socket, do not pull
the power cord, as this can lead to its damage and
cause a short circuit.

* Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

« For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

* The unit is not intended for usage by children.
» Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

» Do not allow children to touch the operating surface,
the unit body, the power cord or the power plug
during operation of the unit.

» Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

» During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

* The unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

» From time to time check the power cord integrity.

 If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

» Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

» To avoid damages, transport the unit in the original
package.

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE

ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.



BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 3 hours before
using.

Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

Keep the original package.

Read the safety measures and operating
recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

Wipe the grill body (5) surface of the mini oven with a
slightly damp cloth and then dry.

Wipe the mini oven inner surface with a slightly damp
cloth and then dry.

Wash the racks (14, 16), the baking tray (15), the
skewer (21), the clamps (22) and the skewer holder
with warm water and neutral detergent, rinse and dry
thoroughly.

MINI OVEN INSTALLATION

Use the mini oven in a properly ventilated place.
Install the mini oven out of reach of small children.
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» Do not install or use the mini oven in a place with
high humidity or temperature or near any highly
inflammable objects or liquids.

» Install the mini oven on a flat, stable and heat-
resistant surface that can bear the weight of the mini
oven itself and the weight of the food to be cooked in
it with a free access to the electrical outlet.

» Adistance from a wall to the back and side walls
of the oven should make at least 10-20 cm with a
minimum 30-40 cm free space above.

» Do not remove the support legs (7) from the bottom
of the mini oven body.

» Do not cover the ventilation openings (1) on the mini
oven body (2).

MINI OVEN CONNECTION RECOMMENDATIONS

» Make sure that the unit operating voltage indicated
on the label corresponds to the mains voltage.

» Do not connect the unit to any external timers or
remotely controlled electrical outlets.

+ To avoid the risk of fire, do not use «adapters» when
connecting the mini oven to an electrical outlet.

» Connect the power plug to an electrical outlet with a
proper ground connection.

+ Connecting the power plug with a ground contact
to an electrical outlet without such may result in an
electric shock.

» Consult a qualified electrician if you are in doubt that
the mini oven body is properly grounded.
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If you need to use an extension cord, use only a
three-wire one with a ground contact at the plug and
the socket.

The mini oven power cord wire section marking may
be less than the extension cord one.

Ensure that the extension cord does not hang over
the edge of the table, where it can be pulled by small
children, and is placed so that it is not stepped on.

CONTROL PANEL (6)

Each pressing of the buttons (31, 32, 33) and turning
of the knobs (34, 35) on the control panel (6) is
accompanied with a sound signal.

The buttons’ (31, 32, 33) activity is confirmed with
permanent illumination.

Button (31) «<PROGRAM» - repeatedly press the
button (31) «kPROGRAM» to select the cooking
program (see the table).

Button (32) «LIGHTING»: - press the button (32)
«LIGHTING» to switch the illumination in the
mini-oven on. When you press the button (32)
«LIGHTING» again, the illumination will go out.
Button (33) «START/STOP». Press the button

(33) «START/STOP» to start the selected cooking
program, press the button (33) «<START/STOP»
again to switch the mini-oven off.

Knob (34) «TIME». Turning the knob (34) «TIME»
clockwise or counterclockwise, you can set the
operation time of the mini-oven. The operation time
is shown with the digital symbols (29) on the display

(3). Operation time setting step is 1 minute, maximal
operation time is 90 minutes.

Knob (35) «TEMPERATURE °C». Turn the knob (35)
«TEMPERATURE °C» clockwise or counterclockwise
to set the cooking temperature. The cooking
temperature is shown with the symbols (30) on the
display (3). Temperature setting step is 5°C, maximal
temperature is 230°C.

DISPLAY (3)

The selected cooking program will be shown on the
display (3) with the symbols (27) (see the table).

The digital symbols (28) «1-7» indicate the additional
cooking programs for toasts «Toast» and bagels
«Bagel» (see the table).

The digital symbols (29) show the set cooking time.
The digital symbols (30) show the set cooking
temperature.

ACCESSORIES

Removable crumb tray (12) is intended for collecting
remaining dry or liquid products. Remove and clean
the tray (12) as it becomes dirty.

Baking rack (14) - put the products on it for baking. You
can also reheat the food on the rack (14).

Baking tray (15) - put the products for roasting or
baking on the tray (15). The tray (15) is also used for
collecting crumbs, liquid or juices from the products
when they are cooked on the racks (14, 16). Install the



tray (15) under the rack (14 or 16). If you don’t use the
tray (15), you can remove it from the mini-oven.
Baking/cooking rack for the grill mode (16) - put the
products on it in the baking mode «Bake» or in the grill
mode «Girill». If necessary, you can remove the rack
(16). Always install the tray (15) under the rack (16).
Skewer (21) - you can cook on the skewer (21), for

example, chicken, foreshank and other similar products.

Skewer holder - use the holder to remove the skewer
with ready food from the mini-oven.

MINI OVEN FIRST ACTIVATION

Make sure that you didn’t leave any accessories in the
mini-oven.

Connect the unit to the mains. You will hear sound
signals, the display (3) will show all symbols for 2
seconds. After that the symbol for the baking program
(27) «Bake» will be displayed, the digital symbols (29)
will show the operation time of the program «30:00»
minutes, the symbols (30) will show the cooking
temperature «180°C». Operation time and cooking
temperature in the baking program «Bake» are set by
default.

To switch the mini-oven on, press the button (33)
«START/STOP», the mini-oven will switch on, the
buttons (31 and 33) illumination will glow constantly.
In approximately 10-15 minutes switch the mini-oven
off by pressing the button (33) «<START/STOP» and
unplug it.
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» Open the door (10) and wait until the oven cools
down completely.

Note: when activating the unit for the first time, a foreign

smell or some smoke from the heating elements can

appear — this is normal and not covered by warranty.

COOKING FOOD

ATTENTION! Make sure that the food does not touch
the upper heating element, the minimum distance to the
heating element should make at least 30 mm.

+ Be careful when you remove the food from the mini-
oven to avoid burns, use the accessories supplied
with the unit or the potholders.

+ Take the handle (11) and open the door (10).

+ Install the crumb tray (12).

+ Install one of the racks (14, 16) or the tray (15) and
put on them the respective food products which you
want to cook.

+ Close the door (10).

+ Connect the unit to the mains. You will hear sound
signals, the display (3) will show all symbols for
2 seconds. After that the symbol for the baking
program (27) «Bake» will be displayed, the digital
symbols (29) will show the operation time of the
program «30:00» minutes, the symbols (30) will
show the cooking temperature «180°C». Operation
time and cooking temperature in the baking program
«Bake» are set by default.
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Repeatedly pressing the button (31) «<PROGRAM»
you can select the cooking program (see the table).
Turn the knob (34) «TIME» clockwise or
counterclockwise to set the operation time of the
mini-oven. The operation time will be shown on the
display (3) with digital symbols (29). Operation time
setting step is 1 minute, maximal operation time is
90 minutes.

Turn the knob (35) « TEMPERATURE °C» clockwise
or counterclockwise to set the cooking temperature.
The cooking temperature will be shown on the
display (3) with digital symbols (30). Temperature
setting step is 5°C, maximal temperature is 230°C.
To switch the mini-oven on, press the button (33)
«START/STOP», the mini-oven will switch on, the
buttons (31 and 32) illumination will glow constantly.
Press the button (32) «LIGHTING» to switch the
illumination in the mini-oven on. Press the button (32)
«LIGHTING» again to switch the illumination off.
When the set time is over, you will hear sound
signals, the mini-oven will switch off. Unplug the unit.
If you need to switch the mini-oven off, press the
button (33) «START/STOP».

Note: always watch the products cooking, do not allow
food to be cooked very hard, this can lead to fire.

Open the lid (10) and carefully remove the ready
products using the accessories supplied with the unit
or the potholders.

Let the unit cool down and clean it.

USING THE SKEWER

Before cooking on the skewer (21) fully defrost frozen
chicken or other food, wash carefully and remove
excessive moisture.

Rub the product with spices and vegetable oil
according to the recipe or to your taste. It is
recommended to mix the spices with the oil or add
them in the end of cooking.

String the chicken onto the skewer (21), position

the food in the middle of the skewer (21), insert

the clamps (22) on both sides and secure with the
screws (23) by turning them clockwise. Maximal
weight of the product should not exceed 2 kg.

To prevent burning of the protruding parts of the
chicken, it is recommended to tie the wings and legs
with a heat-resistant culinary cord, you can also
cover the protruding parts with aluminum foil or strips
of unsalted bacon.

Take the skewer holder handle (26), grip the skewer
(21) with the skewer (21) grips (25), insert the skewer
(21) installation place (25) into the drive (8), install
the left part (20) of the skewer (21) on the support
(18).

Always place the tray (15) under the skewer (21)

to collect liquid and juices from the products during
cooking. You can pour water into the baking tray (15),
during cooking the steam will make the meat tender,
but if you want to cook crispy chicken, then do not
pour water into the tray (15).



Before closing the door (10), make sure that the
skewer with the food is positioned correctly and
does not come into contact with the upper heating
elements, the minimum distance to the heating
element should be 30 mm.

Connect the unit to the mains. You will hear sound
signals, the display (3) will show all symbols for

2 seconds. After that the symbol for the baking
program (27) «Bake» will be displayed, the digital
symbols (29) will show the operation time of the
program «30:00» minutes, the symbols (30) will
show the cooking temperature «180°C». Operation
time and cooking temperature in the baking program
«Bake» are set by default.

Consequently pressing the button (31) «<PROGRAM»
select the cooking program «Skewer - Roast» (see
the table).

To switch the mini-oven on, press the button (33)
«START/STOP», the mini-oven will switch on, the
buttons (31 and 32) illumination will glow constantly.
Press the button (32) «LIGHTING» to switch the
illumination in the mini-oven on. Press the button (32)
«LIGHTING» again to switch the illumination off.
When the set time is over, you will hear sound
signals, the mini-oven will switch off. Unplug the unit.
Always check the readiness of the product. When
piercing the product, clear meat juice should appear
without traces of blood.

You can change the settings of the cooking program
«Skewer - Roast» (see the table):
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- by turning the knob (34) « TIME» clockwise or
counterclockwise you can set the operation time of
the mini-oven, the operation time will be shown on
the display (3) with digital symbols (29). Operation
time setting step is 1 minute, maximal operation
time is 90 minutes;

- by turning the knob (35) « TEMPERATURE °C»
clockwise or counterclockwise you can set the
cooking temperature, the cooking temperature will
be shown on the display (3) with digital symbols
(30). Temperature setting step is 5°C, maximal
temperature is 230°C.

If you need to switch the mini-oven off, press the

button (33) «START/STOP».

To remove the skewer (21) with the cooked product,

take the handle of the skewer holder (26), in places

(25) to grip the skewer (21), grab the skewer (21), lift

the left side (20) of the skewer (21) off the support

(18) and remove the skewer (21) from the drive (8).

Put the skewer (21) with the cooked products on a

heat-resistant chopping board or on a plate. Turn the

screws (23) counterclockwise to loosen the clamps

(22) and remove them from the skewer (21), remove

the skewer (21) from the ready product.

Cooking program/cooking mode setting table:



EN
Programs Additional Switching the Default program settings Illumination Start/Stop Temperature Time setting
programs heating element on button button setting knob knob
or the electric
motor on Time Temperature When selecting the | When selecting
program you can the program
set the cooking you can set the
temperature operation time
Toast 1 Top + bottom 3:00 / Use any Use any Without adjusting Select additional
time time program «1-7»
Toast 2 6:00
3 9:00
4 11:00
5 13:00
6 15:00
7 18:00
Bagel 1 Top + bottom 5:00 Without adjusting Select additional
Bagel program «1-7»
9 2 7:00
3 9:00
4 12:00
5 14:00
6 16:00
7 18:00
Pizza ! Top + bottom 15 min 200 °C 175-230 °C 1-60 min

Pizza
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Baking ! Top + bottom 30 min 180 °C Jederzeit Jederzeit 1-60 min
verwenden verwenden

Bake

Broiling / Top 45 min 190 °C 1-90 min

Broil

Pastry ! Top + bottom 20 min 150 °C 1-60 min

Cookies

Skewer ! Top + electric 60 min 190 °C 1-90 min
motor

Roast

Grill / Bottom 50 min 180 °C 1-90 min

Girll

Tikka ! Top + bottom 30 min 180 °C 1-60 min

Tikka

Preheat ! Top + bottom 10 min 180 °C 1-15 min

Preheat

CLEANING AND MAINTENANCE

» Switch the mini oven off and disconnect the power
plug from the electrical outlet before cleaning.

* Do not immerse the mini oven, the power plug and
the power cord in water or any other liquid.

* Wipe the mini oven body (2) surface with a slightly
damp cloth and then dry. Always keep the ventilation
openings (1) clean.

« If food remains on the unit inner walls, wipe it off with
a damp napkin or cloth and then dry.

Heavy dirt on the mini oven inner walls can be
removed with some neutral detergent.

Wash the racks (14, 16), the baking tray (15), the
skewer (21), the clamps (22) and the skewer holder
with warm water and neutral detergent, rinse and dry
thoroughly.

Keep the mini oven door (10) clean, avoid crumbs
and food residues accumulation between the door
(10) and the mini oven front panel. Avoid the door
(10) glass scratching, otherwise the door (10) glass
may crack.
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* Avoid moisture to get on the control panel (6).

« Do not use scourers, abrasive cleaners or solvents
to clean the external and internal surfaces of the mini
oven.

« Clean the crumb tray at the mini oven regularly (12).

STORAGE

« Clean the mini oven before storing.

» Secure the power cord on the holder (4).

« Store the mini oven in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

Mini oven — 1 pc.

Grate — 2 pc.

Baking sheet — 1 pc.
Crumb tray — 1 pc.
Skewer — 1 pc.

Clamps for food — 2 pcs.
Skewer holder — 1 pc.
Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

» Power supply: 220-240 V, ~ 50-60 Hz
» Rated input: 1500 W
* Oven volume: 25 |
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RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after service
life expiration of the unit or the batteries (if
included), do not discard them with usual
household waste, deliver the unit and the
batteries to specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal
service or to the shop where you purchased this
product.

The manufacturer reserves the right to change the
appearance, design and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions promptly apply to the
authorized service center.



MINIOFEN BR2601

Mit dem elektrischen Miniofen kann ein groRes
Speisensortiment zubereitet werden.

BESCHREIBUNG

Luftungslécher
Miniofengehause

Bildschirm

Netzkabelhalter

Netzkabel

Bedienungsplatte

StitzfuRe

Spielantrieb
Konvektionsventilator

10. Glastur

11. Targriff

12. Krimelschale

13. Untere Heizelemente

14. Flaches Gitter

15. Back-/Fettblech

16. Backgitter

17. Aufstellplatze fir Gitter oder Backblech
18. Spielstiitze

19. Obere Heizelemente

20. Platz zum SpieReinsetzen in Stitze (18)
21. Spiel

22. Nahrungsmittelklemme (2 Stk.)
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. Nahrungsmittelklemmeschraube (2 Stk.)
. Platz zum SpieReinsetzen in Antrieb (8)
. SpieRgreifplatze

26.

Spielhaltergriff

Bildschirm

27.
28.
29.
30.

Garprogramme

Zusatzliche Garprogramme
Betriebszeitzahlensymbole
Temperaturzahlensymbole

Bedienungsplatte

31.
32.

33.

34.

35.

«PROGRAMMp»-Taste zur Garprogrammwahl
«BELEUCHTUNG»-Taste zum Ein-/Ausschalten
der Beleuchtung

«START/STOPPx»-Taste zum Ein-/Ausschalten des
Miniofens

«ZEIT»-Griff zum Einstellen der Miniofen-
Betriebszeit

«TEMPERATUR®Cx»-Griff zum Temperatureinstellen

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaRig,

den FI-Schalter mit Nennstrom bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Miniofen benutzen, lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie den Miniofen nur bestimmungsmaRig
und laut dieser Bedienungsanleitung.

» Der Missbrauch des Gerats kann zu seiner
Storung flihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
einem zuverlassigen Erdungskontakt.

« SchlieRen Sie das Gerat an keine externen Timer

oder elektrischen Steckdosen mit Fernbedienung an.

* Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Miniofens ans Stromnetz, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

+ Stellen und benutzen Sie den Miniofen auf
einer ebenen, trockenen, standfesten und
hitzebestandigen Oberflache mit immer freiem
Zugang zur Steckdose auf.

« Esist nicht gestattet, das Gerat drauflen zu
benutzen.

« Es ist nicht empfohlen, das Geréat bei Gewitter zu
benutzen.
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Schiitzen Sie den Miniofen vor StoRen, Stlirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen Einwirkungen.
Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene Gerat
nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer nicht.
Es ist verboten, den Miniofen an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den Miniofen in der Nahe von
Spulbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser gefllten
Behéltern nicht.

Falls der Miniofen ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus, erst
danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser heraus.
Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
um das Gerat prufen oder reparieren zu lassen.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heilte
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berdhrt.
Verwenden Sie den Miniofen zum Aufbewahren von
irgendwelchen Fremdgegenstanden, leichtentziindbaren
Stoffen, Papier oder Nahrungsmitteln nicht.
Verwenden Sie das Gitter oder das Backblech zum
Speisenzubereiten; das ofengeeignete hitzebestandige
Geschirr kann auch verwendet werden.

Erwarmen Sie Nahrungsmittel im Miniofen nur ohne
Plastik- oder Papierverpackungen.
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ACHTUNG! Die AuRen- und Innengerateoberflachen
werden im Betrieb stark erhitzt. Berlhren Sie

keine heilten Gerateoberflachen, verwenden Sie
beim Entfernen des Gitters oder des Backblechs
Ofenhandschuhe.

« Bewegen Sie den heillen Miniofen nicht, warten Sie
ab, bis er vollstdndig abkuhlt.

« Benutzen Sie das Geréat in gut belifteten Rdumen.

* Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmbaren
Miniofenteile.

» Schalten Sie den Miniofen ohne Lebensmittel nicht
ein.

» Miniofenen Sie die gefrorene Lebensmittel nicht,
tauen Sie sie vor dem Miniofenen auf.

» Nach der Zubereitung nehmen Sie die Lebensmittel
aus dem Miniofen sofort heraus, ihr Iangeres
Bleiben im eingeschalteten Miniofen kann zu ihrer
Entziindung fihren.

» Beim DrehspieR-Betrieb ist es verboten, die Tur des
Miniofens zu 6ffnen und den Spief zu berihren.

« Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz unbedingt ab.
Wenn Sie den Miniofen vom Stromnetz abtrennen,
halten Sie den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn
aus der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fiihren kann.

« Berlihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Das Gerét ist nicht fir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Geréat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geratebetriebs nicht beriihren.
Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

Waéhrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fir
Kinder unzuganglichen Ort auf.

Dieses Gerat ist fur Personen (darunter Kinder)

mit Korper-, Nerven- und Geistesstorungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.

Prufen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.




« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

« Esist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu
reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
auseinanderzunehmen; bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie es
vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an einen
Kundendienst.

« Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie
das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

» Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

» Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

» Lesen Sie die Sicherheitsmalnahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.
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Prifen Sie die Komplettheit.

Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn es
beschadigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz nicht an.
Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter ibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geréatebetrieb sind keine zusatzlichen
MaRnahmen erforderlich.

Wischen Sie die Oberflache des Grillgehduses (5) des
Miniofens mit einem leicht feuchten Tuch, dann trocknen
Sie sie ab.

Wischen Sie die Innenoberflache des Miniofens mit
einem leicht feuchten Tuch, dann trocknen Sie sie ab.
Waschen Sie die Gitter (14, 16), das Backblech (15),
den Spiel’ (21), die Nahrungsmittelklemmen (22) und
den Spiel3halter mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spllen und trocknen Sie diese
grundlich ab.

AUFSTELLEN DES MINIOFENS

Verwenden Sie den Miniofen an einem gut beliifteten
Ort.

Stellen Sie den Miniofen an einem fiir kleine Kinder
unerreichbaren Ort auf.

Installieren oder verwenden Sie den Miniofen an keinen
Orten mit hoher Luftfeuchtigkeit oder Temperatur sowie
in der Nahe von leichtentzliindbaren Gegenstéanden oder
Flussigkeiten.

Stellen Sie den Miniofen auf eine ebene, standfeste

und hitzebesténdige Oberflache, die das Gewicht
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des Miniofens selbst und das Gewicht der darin zu
kochenden Nahrungsmittel tragen kann, mit freiem
Zugang zu einer Steckdose auf.

* Der Wandabstand zu den Ruick- und Seitenwanden
des Ofens soll mindestens 10-20 cm machen, und der
Freiraum Uber dem Miniofen soll mindestens 30-40 cm
betragen.

« Entfernen Sie die StutzfiiRe (7) vom Boden des
Miniofengehauses nicht.

« Decken Sie keine Luftungséffnungen (1) am
Miniofengehause (2) ab.

MINIOFENANSCHLUSSEMPFEHLUNGEN

» \Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung mit
der Netzspannung tbereinstimmt.

« SchlieRen Sie das Gerat an keine externen Timer oder
ferngesteuerten Steckdosen an.

« Um Brandgefahr zu vermeiden, verwenden Sie keine
«Adapter», wenn Sie den Miniofen an eine Steckdose
anschlielen.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
zuverlassigem Erdungskontakt ein.

» Das Einstecken des Netzkabels mit Erdungskontakt
in eine Steckdose ohne solchen kann zu einem
Stromschlag flihren.

« Wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker,
wenn Sie Zweifel haben, ob das Miniofengehause
ordnungsgeman geerdet ist.

* Wenn Sie ein Netzverlangerungskabel verwenden
muissen, verwenden Sie nur ein Dreileiter-
Netzverlangerungskabel mit Erdungskontakt an Stecker
und Steckdose.

» Die Drahtquerschnittsmarkierung am Netzkabel des
Miniofens kann weniger als die Netzverlangerungskabel
markierung sein.

» Achten Sie darauf, dass das Netzverlangerungskabel
Uber die Tischkante nicht hangt, wo es von kleinen
Kindern gezogen werden kann, und soll so verlegt
werden, dass es nicht betreten wird.

BEDIENUNGSPLATTE (6)

» Jedes Driicken der Tasten (31, 32, 33) und Drehen der
Griffe (34, 35) an der Bedienungsplatte (6) werden von
einem Tonsignal begleitet.

» Die Betatigung der Tasten (31, 32, 33) wird durch das
Einschalten der konstanten Beleuchtung bestatigt.

+ «PROGRAMMp»-Taste (31): - durch wiederholtes
Driicken der kPROGRAMM»-Taste (31) kdnnen Sie das
Garprogramm wahlen (siehe die Tabelle).

* «BELEUCHTUNGH»-Taste (32): - driicken Sie
die «BELEUCHTUNG»-Taste (32), um die
Miniofenbeleuchtung einzuschalten, durch erneutes
Driicken der «BELEUCHTUNG»-Taste (32) wird die
Beleuchtung ausgeschaltet.

+ START/STOPP»-Taste (33), driicken Sie die «<START/
STOPP»-Taste (33), um das gewahlte Garprogramm zu
starten, driicken Sie die «<START/STOPPx»-Taste (33)
erneut, um den Miniofen auszuschalten.



e «ZEIT»-Griff (34), durchs Drehen des «ZEIT»-Griffs
(34) im oder entgegen dem Uhrzeigersinn kénnen
Sie die Betriebszeit des Miniofens einstellen, die
Betriebszeit wird auf dem Bildschirm (3) mit den
Zahlensymbolen (29) angezeigt. Ein Betriebszeit-
Einstellschritt betragt 1 Minute, die maximale
Betriebszeit betragt 90 Minuten.

* «TEMPERATUR°C»-Giriff (35), durchs Drehen des
«TEMPERATUR’Cx»-Griffs im oder entgegen dem
Uhrzeigersinn kénnen Sie die Gartemperatur einstellen,
die Gartemperatur wird auf dem Bildschirm (3) mit
den Zahlensymbolen (30) angezeigt. Ein Temperatur-
Einstellschritt betragt 5°C, die maximale Temperatur
betragt 230°C.

BILDSCHIRM (3)

« Der Bildschirm (3) zeigt das gewahlte Garprogramm
mit den Symbolen (27) an (siehe die Tabelle).

» Die Zahlensymbole (28) «1-7» weisen auf zusatzliche
Garprogramme fiir Toasts «Toast» und Hérnchen
«Bagel» hin (siehe die Tabelle).

» Die Zahlensymbole (29) zeigen die eingestellte Garzeit
an.

« Die Zahlensymbole (30) zeigen die eingestellte
Gartemperatur an.

ZUBEHOR

+ Die abnehmbare Kriimelschale (12) ist zum Auffangen
von trockenen oder fliissigen Nahrungsmittelresten
bestimmt. Wenn die Schale (12) verschmutzt ist,
entfernen und reinigen Sie sie.
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Backgitter (14) — legen Sie das Backgut darauf, auf dem
Gitter (14) kénnen Sie die Nahrungsmittel aufwarmen.
Backblech (15) — legen Sie das Brat- oder Backgut aufs
Backblech (15) auf, das Backblech (15) dient auch zum
Auffangen von Kriimeln und den beim Garen auf den
Gittern (14, 16) austretenden FlUssigkeiten oder Saften;
stellen Sie das Backblech (15) unters Gitter (14 oder 15)
auf. Wird das Backblech (15) nicht verwendet, kann es
aus dem Miniofen herausgenommen werden.
Back-/Grillgitter (16) — legen Sie das Gargut zum Garen
im «Bakex- oder «Grill»-Betrieb darauf, das Gitter (16)
kann bei Bedarf herausgenommen werden. Stellen Sie
das Backblech (15) unters Gitter (16) immer auf.

Spield (21) — Sie kdnnen z.B. Hihnchen, Bétel oder
andere ahnliche Nahrungsmittel auf dem Spiel3 (21)
zubereiten.

Spielhalter — benutzen Sie den Halter, um den

Spiell mit fertigen Nahrungsmitteln aus dem Miniofen
herauszunehmen.

ERSTE INBETRIEBNAHME DES MINIOFENS

Vergewissern Sie sich, dass kein Zubehor im Miniofen
aufgestellt ist.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein,
dabei ertdnen die Tonsignale, auf dem Bildschirm (3)
werden alle Symbole fiir 2 Sekunden angezeigt, danach
wird das «Bake»-Backprogrammsymbol (27) angezeigt,
die Zahlensymbole (29) zeigen die Programmlaufzeit
«30:00» Minuten an, die Symbole (30) zeigen die
Gartemperatur «180°C» an. Die Betriebszeit und die



22| DE

Gartemperatur sind im «Bake»-Backprogramm
standardmaRig eingestellt.

Um den Miniofen einzuschalten, driicken Sie die
«START/STOPP»-Taste (33), dabei schaltet sich der
Miniofen ein, die Beleuchtung der Tasten (31 und 33)
leuchtet konstant.

Schalten Sie den Miniofen nach ca. 10-15 Minuten
durchs Driicken der «START/STOPP»-Taste (33) aus
und ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose
heraus.

Offnen Sie die Tir (10) und warten Sie ab, bis der
Miniofen vollstéandig abkihlt.

Anmerkung: beim erstmaligen Einschalten kdnnen
ein Fremdgeruch und eine kleine Menge Rauch von
den Heizelementen entstehen, es ist normal und kein
Garantiefall.

NAHRUNGSMITTELZUBEREITUNG

ACHTUNG! Achten Sie darauf, dass die Nahrungsmittel
das obere Heizelement nicht beriihren, der
Mindestabstand zum Heizelement soll mindestens 30
mm betragen.

Huten Sie sich vor Verbrennungen beim
Herausnehmen von Nahrungsmitteln aus dem
Miniofen, verwenden Sie immer das mitgelieferte
Zubehdr oder die Ofenhandschuhe.

Fassen Sie den Griff (11) und 6ffnen Sie die Tir (10).

Stellen Sie die Kriimelschale (12) auf.

Stellen Sie ein der Gitter (14, 16) oder das Backblech
(15) auf und legen Sie das entsprechende Gargut
darauf.

SchlieRen Sie die Tur (10).

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein,
dabei ertdnen die Tonsignale, auf dem Bildschirm

(3) werden alle Symbole fiir 2 Sekunden angezeigt,
danach wird das «Bake»-Backprogrammsymbol

(27) angezeigt, die Zahlensymbole (29) zeigen die
Programmlaufzeit «30:00» Minuten an, die Symbole
(30) zeigen die Gartemperatur «180°C» an. Die
Betriebszeit und die Gartemperatur sind im «Bake»-
Backprogramm standardmaRig eingestellt.

Durch wiederholtes Driicken der «PROGRAMM»-
Taste (31) kdnnen Sie das Garprogramm wahlen
(siehe die Tabelle).

Durchs Drehen des «ZEIT»-Griffs (34) im oder
entgegen dem Uhrzeigersinn kénnen Sie die
Betriebszeit des Miniofens einstellen, die Betriebszeit
wird auf dem Bildschirm (3) mit den Zahlensymbolen
(29) angezeigt. Ein Betriebszeit-Einstellschritt betragt
1 Minute, die maximale Betriebszeit betragt 90
Minuten.

Durchs Drehen des « TEMPERATUR’Cx»-Giriffs (35)
im oder entgegen dem Uhrzeigersinn kdnnen Sie die
Gartemperatur einstellen, die Gartemperatur wird

auf dem Bildschirm (3) mit den Zahlensymbolen (30)
angezeigt. Ein Temperatur-Einstellschritt betragt 5°C,
die maximale Temperatur betragt 230°C.



Um den Miniofen einzuschalten, driicken Sie die
«START/STOPP»-Taste (33), dabei schaltet sich der
Miniofen ein, die Beleuchtung der Tasten (31 und 33)
leuchtet konstant.

Driicken Sie die «BELEUCHTUNG»-Taste (32), um die
Miniofenbeleuchtung einzuschalten, durch erneutes
Driicken der «BELEUCHTUNG»-Taste (32) wird die
Beleuchtung ausgeschaltet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit erténen die
Tonsignale, der Miniofen schaltet sich aus, ziehen Sie
das Netzkabel aus der Steckdose heraus.

Wenn der Miniofen ausgeschaltet werden muss,
driicken Sie die «<START/STOPPx»-Taste (33).

Anmerkung: achten Sie immer auf die Zubereitung
von Nahrungsmitteln, lassen Sie diese zur Vermeidung
etwaiger Entzlindung nicht zu stark garen.

Offnen Sie die Tir (10) und nehmen Sie die
zubereiteten Nahrungsmittel vorsichtig mit dem
mitgelieferten Zubehdr oder den Topfhandschuhen
heraus.

Lassen Sie das Gerat abkulhlen und reinigen Sie es.

SPIESSVERWENDUNG

Gefrorenes Hahnchen oder andere Nahrungsmittel
miissen vor dem Garen am Spief} (21) vollstandig
aufgetaut, griindlich abgespdilt und von tberschussiger
Feuchtigkeit befreit werden.

Nach dem Rezept oder eigenem Geschmack reiben Sie
das Nahrungsmittel mit Gewlrzen ein und bestreichen
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Sie es mit Pflanzendl. Es ist empfohlen, Gewlrze mit
Pflanzendl zu mischen oder am Ende des Garvorgangs
hinzuzufigen.

Spiellen Sie Hahnchen auf den Spiel? (21) auf,
positionieren Sie das Nahrungsmittel in der Mitte des
Spielles (21), stellen Sie die Klemmen (22) auf beiden
Seiten auf und befestigen Sie diese mit den Schrauben
(23) durchs Drehen im Uhrzeigersinn. Das maximale
Nahrungsmittelgewicht soll 2 kg nicht Gberschreiten.
Um das Anbrennen hervorstehender Hahnchenteile

zu vermeiden, ist es empfohlen, Flligel und Keulen mit
einer hitzebestandigen Kochschnur zu binden oder
hervorstehende Teile mit Alufolie oder ungesalzenen
Speckstreifen abzudecken.

Fassen Sie den Griff des SpieRhalters (26), greifen Sie
den Spiel’ (21) mit den Spiel3(21)-Greifplatzen (25),
setzen Sie den Spiel3(21)-Greifplatz (25) in den Antrieb
(8) ein, stellen Sie die linke Seite (20) des SpieRes (21)
auf die Stutze (18) auf.

Stellen Sie das Backblech (15) unter den Spiel3

(21) unbedingt auf, um die beim Garen austretende
Flissigkeit und Safte aufzufangen. Sie kdnnen Wasser
ins Backblech (15) wahrend des Garvorgangs eingiefRen,
der Dampf macht das Fleisch zart, aber wenn Sie
knuspriges Hahnchen garen méchten, dann gieRen Sie
kein Wasser ins Backblech (15).

Vergewissern Sie sich vor dem Schlielen der Tur

(10), dass der SpieR® mit den Nahrungsmitteln richtig
positioniert ist und keine oberen Heizelementen berihrt,
der Mindestabstand zum Heizelement soll 30 mm
betragen.
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Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein,

dabei ertdnen die Tonsignale, auf dem Bildschirm

(3) werden alle Symbole fur 2 Sekunden angezeigt,

danach wird das «Bakex»-Backprogrammsymbol

(27) angezeigt, die Zahlensymbole (29) zeigen die

Programmlaufzeit «30:00» Minuten an, die Symbole

(30) zeigen die Gartemperatur «180°C» an. Die

Betriebszeit und die Gartemperatur sind im «Bake»-

Backprogramm standardmaRig eingestellt.

Durch wiederholtes Driicken der kPROGRAMM»-Taste

(31) wahlen Sie das «Spiel - Roast»-Garprogramm

(siehe die Tabelle).

Um den Miniofen einzuschalten, driicken Sie die

«START/STOPP»-Taste (33), dabei schaltet sich der

Miniofen ein, die Beleuchtung der Tasten (31 und 33)

leuchtet konstant.

Driicken Sie die «BELEUCHTUNG»-Taste (32), um die

Miniofenbeleuchtung einzuschalten, durch erneutes

Driicken der «BELEUCHTUNG»-Taste (32) wird die

Beleuchtung ausgeschaltet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit erténen die

Tonsignale, der Miniofen schaltet sich aus, ziehen Sie

das Netzkabel aus der Steckdose heraus.

Prifen Sie immer die Nahrungsmittelgare, beim

Stechen soll klarer Fleischsaft ohne Blutspuren

austreten.

Sie kénnen die «Spiel} - Roast»-Garprogrammbetriebe

andern (siehe die Tabelle):

- durchs Drehen des «ZEIT»-Griffs (34) im oder
entgegen dem Uhrzeigersinn kénnen Sie die

Betriebszeit des Miniofens einstellen, die Betriebszeit
wird auf dem Bildschirm (3) mit den Zahlensymbolen
(29) angezeigt. Der Betriebszeit-Einstellschritt betragt
1 Minute, die maximale Betriebszeit betragt 90
Minuten;
- durchs Drehen des «TEMPERATUR®Cx»-Giriffs (35)
im oder entgegen dem Uhrzeigersinn kénnen Sie die
Gartemperatur einstellen, die Gartemperatur wird
auf dem Bildschirm (3) mit den Zahlensymbolen (30)
angezeigt. Ein Temperatur-Einstellschritt betragt 5°C,
die maximale Temperatur betragt 230°C.
Wenn der Miniofen ausgeschaltet werden muss, driicken
Sie die «START/STOPP»-Taste (33).
Um den SpieR (21) mit dem fertigen Nahrungsmittel
herauszunehmen, fassen Sie den Griff des SpieRhalters
(26), greifen Sie den SpieR (21) mit den Spiel(21)-
Greifplatzen (25), heben Sie die linke Seite (20) des
Spielles (21) von der Stltze (18) ab und nehmen Sie
den Spiel’ (21) aus dem Antrieb (8) heraus.
Legen Sie den Spiel} (21) mit dem fertigen
Nahrungsmittel auf ein hitzebesténdiges Schneidebrett
oder auf eine Schussel, I6sen Sie die Klemmen (22)
durchs Drehen der Befestigungsschrauben (23)
entgegen dem Uhrzeigersinn und nehmen Sie diese vom
Spield (21) ab, entfernen Sie den Spiel’ (21) vom fertigen
Nahrungsmittel.

Tabelle der Garprogramme/-betriebe:
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Programme Zusatzprogramme | Einschalten des Standardprogram- Beleuchtung- | «START/ Temperatureinstell- | Zeiteinstellgriff
Heizelements meinstellungen staste STOPP»- griff
oder des Taste
Elektromotors Zeit Tempe- Bei der Bei der
ratur Programmwahl Programmwahl
konnen Sie die konnen Sie
Gartemperatur die Garzeit
einstellen einstellen
Toast 1 Oben + Unten 3:00 / Jederzeit Jederzeit Keine Einstellung Zusatzprogramm
Toast verwenden verwenden «1-7» wahlen
2 6:00
3 9:00
4 11:00
5 13:00
6 15:00
7 18:00
Hérnchen 1 Oben + Unten 5:00 Keine Einstellung Zusatzprogramm
Bagel «1-7» wéhlen
9 2 7:00
3 9:00
4 12:00
5 14:00
6 16:00
7 18:00
Pizza / Oben + Unten 15 Min 200 °C 175-230 °C 1-60 Min

Pizza
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Backen / Oben + Unten 30 Min 180 °C Jederzeit Jederzeit 1-60 Min
verwenden verwenden

Bake

Braten / Oben 45 Min 190 °C 1-90 Min

Broil

Gebéck / Oben + Unten 20 Min 150 °C 1-60 Min

Cookies

Spiel ! Oben + 60 Min 190 °C 1-90 Min
Elektromotor

Roast

Grill / Unten 50 Min 180 °C 1-90 Min

Girll

Tikka / Oben + Unten 30 Min 180 °C 1-60 Min

Tikka

Aufwarmung | / Oben + Unten 10 Min 180 °C 1-15 Min

Preheat

REINIGUNG UND PFLEGE

» Schalten Sie den Miniofen vor der Reinigung aus und
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus.

» Tauchen Sie den Miniofen, das Netzkabel und
den Netzstecker in Wasser oder jegliche andere
Flissigkeiten nicht ein.

» Wischen Sie die Oberflache des Miniofengehauses (2)
mit einem leicht feuchten Tuch, dann trocknen Sie sie
ab. Halten Sie die Liftungslocher (1) immer sauber.

» Bei Nahrungsmittelresten an inneren Geratewanden
wischen Sie diese mit einem feuchten Tuch oder
Lappen, dann trocknen Sie sie ab.

+ Starke Verschmutzungen an den Innenwénden des

Miniofens kénnen mit etwas neutralem Reinigungsmittel
entfernt werden.

Waschen Sie die Gitter (14, 16), das Backblech (15),
den Spiel} (21), die Nahrungsmittelklemmen (22) und
den Spief3halter mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spilen und trocknen Sie diese
grundlich ab.

Halten Sie die Miniofentir (10) sauber, achten Sie darauf,
dass sich keine Kriimel und Speisereste zwischen der
Tur (10) und der Vorderplatte des Miniofens ansammeln.
Zerkratzen Sie das Glas der Tir (10) nicht, sonst kann
das Glas der Tir (10) brechen.



« Lassen Sie keine Feuchtigkeit auf die
Bedienungsplatte (6) gelangen.

* Verwenden Sie keine Metallschwamme, Scheuer-
oder Lésungsmittel, um die AufRen- und Innenflachen
des Miniofens zu reinigen.

* Reinigen Sie die Krimelschale am Boden des
Miniofens regelmaRig (12).

AUFBEWAHRUNG

» Reinigen Sie den Miniofen vor der Aufbewahrung.
Befestigen Sie das Netzkabel am Halter (4).

» Befestigen Sie das Netzkabel am Halter (4).

« Bewahren Sie den Miniofen an einem trockenen,
kihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Miniofen — 1 Stk.

Gitter — 2 Stk.

Backblech — 1 Stk.
Kriimelschale — 1 Stk.

SpieR — 1 Stk.
Nahrungsmittelklemmen — 2 Stk.
SpieRhalter — 1 Stk.
Bedienungsanleitung— 1 Stk.

TECHNISCHE ANGABEN

» Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50-60 Hz
* Nennleistungsaufnahme: 1500 W
« Ofenvolumen: 25|

PN A WON =
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ENTSORGUNG

Um ein mogliches Schaden fiir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden,
werfen Sie das Gerat und die Batterien

(falls mitgeliefert) nach Beendigung ihrer
Nutzungsdauer zusammen mit gewdhnlichen
Haushaltsabféllen nicht weg, geben Sie das Gerat und die
Batterien in die Spezialpunkte fir weitere Entsorgung Uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Lebensmittels
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie dieses
Lebensmittel gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussende technische
Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung zu
verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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MMHU-NMTEYb BR2601

AneKTpuyeckass MUHU-NEYb MOXET UCMONb30BaTbCA
He TONMbKO Ans NpuroToBrieHUs ToCTOB, HO U AnA
NpPUroToBneHns 60nbLIOro acCopTUMEHTa 6ntoa.

OMUCAHMUE

BeHTUNSILMOHHbIE OTBEPCTUS

Kopnyc MuHu-neun

Oucnnen

[lepxatenb LWHypa nuTaHus

LWHyp nuTaHunsa

MaHenb ynpasneHust

OnopHble HOXKM

MpuBog BepTena

KOHBEKLMOHHbBIN BEHTUNSTOP

10. CreknsHHas aBepua

11. Pyuka oBepubl

12. TMopnoH Ans KpoLuek.

13. HwxHue HarpeBaTenbHble dNeMeHTbI
14. Tnockas pelwéTka

15. TpoTuBeHb Ans Bbineykn/cbopa kanenb xupa
16. PelwéTka ons 3anekaHus NpoaykToB
17. MecTa ycTaHOBKM PELLETOK U NPOTUBHS
18. Onopa BepTena

19. BepxHue HarpeBaTemnbHbIE 3MEMEHTbI
20. MecTo ycTaHoBKM BepTena B onopy (18)
21. Bepten

22. ®ukcaTop AN NpoaykKToB (2 wr.)

©COND>O AWM=

23.
24.
25.
26.

BuHT cbrkcaTtopa Ans npoaykToB (2 WT.)
MecrTo ycTraHoBkv BepTena B npusog (8)
MecTa 3axBata BepTena

Pyuyka pepxartens BepTtena

Oucnnen

27.

MporpaMmbl NPUrOTOBNEHMS

28. [ononHuTenbHble NporpaMmbl NPUrOTOBMEHUS

29.
30.

LindpoBbie cMMBOMbI BpeMeHn paboTbl
LindpoBble cMmBonbl TeMnepaTypbl

MaHenb ynpaBneHus

31. KHonka BbliGopa nporpammbl npurotoBrexHunst « PYHK-
LINA»

32. KHonka BkntoueHusi/BblikntodeHus nogceetkm «MOMO-
CBETKA»

33. KHonka BkntoYeHus/BbIKNoYeHUst MUHU neun « CTAPT/
CTOM»

34. Pyuyka ycTaHOBKM BpeMeHU paboTbl MUHK-NEeYn
«BPEMA»

35. Pyuka yctaHoBku Temnepatypbl « TEMMEPATYPA °C»

BHUMAHMUE!

[Ana 4ONONHUTENbHON 3aLnThl B LIENV MUTaHKSA
LenecoobpasHo yCTaHOBUTb YCTPOWCTBO 3aLLUMTHOrO
oTkntodeHus (Y30) ¢ HOMUHanNbHLIM TOKOM cpaba-
TbIBaHWs, He npeBbiwatolwmm 30 MA, Ans yCTaHOBKU
Y30 obpatutech k cneumanucTy.
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MEPbI BE3OMNACHOCTHU N PEKOMEHIOA-
LN NO IKCMNYATALUU

Mepea ucnonb3oBaHMEM MUHU-NIEYN BHUMATENbLHO
03HaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM 0 3KCMyaTauuu,
nocrie NPoYTEHUs1 COXpPaHUTE ero Ansi UCNornbL30Ba-
HuA B Gyayliem.

* Vcnonb3yinTe MUHK-NEYb TOMBKO NO €€ NpsiMoMy
Ha3HaYeHWI0, KaK N3MOXEHO B aHHOW UHCTPYKLIMW.

* HenpasunbHoe obpalleHne ¢ MUHU-MEYBbI0 MOXET
NPUBECTU K €ro NOMOMKe, NPUYMHEHNIO Bpeaa
nonb30BaTesto UM ero UMYLLECTBY U He ABNSeTCS
rapaHTUiHbLIM Criy4aem.

* YbeguTech, 4To paboyee HanpsikeHue yCTponcTea,
yKa3aHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpsKeHUto
arnekTpoceTu.

*  Bunky WHypa nutaHus BCTaBnsiiTe B ANEKTPUYECKYHO
PO3ETKY, MMEIOLLYI0 HAAEXHbI KOHTaKT 3a3eMneHus.

« 3anpeLlaeTcs NoakIoyaTh YCTPOMCTBO K BHELLHUM

TaﬁMepaM WUnn K aNeKTpn4yecknm poseTtkam ¢ ANCTaH-

LIMOHHBIM yrpaBreHneM.

* Bo n3bexaHne pucka BO3HUKHOBEHMS Noxapa,
3anpeLLaeTcsi UCMNomnb30BaTb «NEePEXOAHMKMY Npu
NOAKMHYEHUN MUHK-NEYMN K NIEKTPUYECKON PO3ETKE.

* YcTaHaBnuBanTe U UCMOSb3YNTE MUHU-NEYb Ha
POBHOW, CyXOW, YCTOMYMBOW, TEPMOCTOMKON NOBEPX-
HOCTW Tak, YToBbl OCTYN K CETEBOW po3eTke Bceraa
6bIn cBOGOAHBIM.

+ 3anpeLlaeTcsa MCnonb3oBaThb YCTPOWCTBO BHE
NOMELLEHWNA.

He pekomeHayeTcsa ncnonb3oBaTh YCTPOWUCTBO BO
BpeMmsi rpo3bl.

Ob6eperaiTe MUHK-NEYb OT yAAPOB, NafeHWUi, Bubpa-
LM U MHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUN.

He ocTtaBnsifte ycTpoiiCcTBO, BKIOYEHHOE B CETb, 6€3
npvicmoTpa.

He ncnonbayiiTe yCTPOWCTBO B HENOCPEACTBEHHON
6nM30CTK OT HarpeBaTernbHbIX NPMBOPOB, UCTOYHMKOB
Tenna uim oTKPbITOro NiaMeHu.

3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh MUHK-NEYb B MeCTaXx,
A€ UCMOSb3YOTCSA UNK PacrbIsTCA aspo3onu,

a Takke BONM3N OT nerkoBocnaMeHsoLLMXCs
KNOKOCTEN.

He ucnonbayiite MUHU-NEYb BOMU3N OT KyXOHHOA
PaKOBMHBbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okorno 6accenHos
VN Apyrmx EMKOCTEN, HaNONMHEHHbIX BOAOWN.

Ecnn MuHu-nevb ynana B Bogy, HeMEAIEHHO BblHbTE
BUIKY LLHYpa NUTaHWsi N3 3NeKTPUYECKoi po3eTku, 1
TOJIbKO NOCHE 3TOr0 MOXHO AOCTaTh YCTPOMCTBO M3
BoAbl. OGpaTUTECh B CEPBUCHbIN LIEHTP A1s1 OCMOTpa
VNN pEMOHTA YCTPOWCTBA.

He ponyckaiite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS Kacancs ropsi-
YMX NMOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh MUHW-NEYb ANt XpaHe-
HUWS KaKUX-NGO NOCTOPOHHUX NPEAMETOB, J1ErkOBOC-
nnameHsIlOLLIMXCS BellecTs, Bymaru unu npoaykToB.
[ns npUroToBnNeHns NPOAYKTOB UCNONb3ynTe pe-
LWETKY UNK NPOTMBEHb, AOMYCKAETCs UCMOoNb3oBaHne



TEPMOCTOWKON NOCYAbl, KOTOpas NpefHa3HaveHa Ans
[YXOBOK.

» 3anpellaeTcsa pa3orpeBaTtb NPOAYKTbI B MUHW-NEYN B
NNacT1KoBOW UnNu ByMaxKHON ynakoBke.

BHUMAHME! BHeluHne n BHYTpeHHWE NOBEPXHOCTU
YCTPOIICTBA NP 3KCNyaTaLmy NoABepPXeHbI CUIbHOMY
HarpeBy. He kacanTecb ropsunx noBepxHOCTeN yCTpou-
CTBa, BblHUMasi PELLETKY UNK NPOTMBEHb MOSb3yNTeCh
KYXOHHbIMU MpUXBaTKaMu.

* He nepewmelyaite ropsyyto MUHK-NEYb, AOKANTECH
MOMHOro €€ OCThbIBaHMA.

* Wcnonbaynte yCTPOMCTBO B MECTaxX C XOpoLLeWn
BEHTUNSLMEN.

* Wcnonbayiite ToNbKo Te AeTanyt MUHW-NEYN, KoTopble
BXOAAT B KOMMMEKT NOCTaBKU.

« 3anpeluaetcs BKMoYaTb YyCTPOWCTBO, €CMN B MU-
HW-MEeYn HeT NPOAYKTOB.

+ 3anpeluaercsa MCnonb3oBaTb MUHU-NEYb AN NPUro-
TOBJIEHNSA 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB.

» Pa3moposbTe NpoayKTbl nepes vx NpUrotToBneHnem.

+ [pwu pabote BpaluatoLierocst Beptena, sanpeLyaeT-
€Sl OTKpbIBaTb ABEPLY MUHU-NEYN 1 npruKkacaTbes K
BepTeny.

* BbiHMMalTe NpoayKTbl M3 MUHK-MEYN cpasy nocne
NPUroTOBMNEHNS, NPW ASINTENbHOM HaXoXAEHWUN npo-
[YKTOB BO BKITIOYEHHOW MUHW-NEYN MOXET NMPON3ONTH
1X BO3ropaHue.

+ OTknto4anTe ycTpOCTBO OT 3MEKTPOCETH nocne
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MCNONb30BaHUS UMK nepes YUCTKoW. MNpun oTknoYe-
HUW MUHW-NIEYN OT SNEKTPUYECKO CeTU AepXuTech
3a BUNKY LLUHYpa NMUTaHUs U akkypaTHO BbiHbTE €€
13 3reKTPUYECKON PO3ETKMN, HE TAHWUTE 3a LLUHYP
NUTaHNsi — 3TO MOXET NPUBECTU K €ro NOBPEXAEHNI0
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHue.

He npukacanTtechb k kopnycy yCTPONCTBA, K LUHYPY
NUTaHNS 1 K BUNKE LUHYpa NUTaHUS MOKPbIMU
pykamu.

M3 coobpaxeHunin 6eonacHOCTM AeTeit He ocTaB-
NSINTE NONMATUIIEHOBbBIE MaKeTbl, UCMONb3yeMble B
KayecTBe ynakoBku, 6e3 Haasopa.

BHUMAHME!He paspeluante aetam urpatb ¢ Nonu-
3TUNEHOBLIMW NakeTaMu U yNakoBOYHOW NNIEHKOM.
OnacHocTb yaylwbs!

YCTPONCTBO He NpeAHa3HavYeHo Ans MCMonb30BaHUst
[eTbMU.

OcyLecTBnsNTe HaA30p 3a AeTbMU, YTOBLI HE
[0MNYyCTUTb UCNOSb30BaHUS yCTPOWCTBA B KavyecTBe
UPYLLKK.

He paspeluaiite getsim npukacatbes k paboyen
NOBEPXHOCTW, K KOPMYCYy YCTPOMCTBA, K LUHYpY nuTa-
HWS UMK K BUIIKE LUHYPa NUTaHUsi BO Bpemsi paboThbl
yCTponcTBa.

Bynbte ocobeHHO BHUMaTENbHbI, €cnv NobnmnsocTn
oT paborTatoLLero ycTponcTBa HaxoasaTcs AeTh unm
nmua ¢ orpaHMYeHHbIMM BO3MOXHOCTSMU.
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* Bo Bpems paboTbl 1 B NepepbiBax Mexay paboummm
Luuknamu pasmMellanTe yCTpoMCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMNHbIX ANs AeTEeN.

* [Mpubop He npeaHasHayveH Ans UCMOSb30BaHUS Nii-
Lamu (Bkntovast AeTen) ¢ NOHWKEHHbIMU (U3NYECKN-
MU, NCUXMYECKNMMN UM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTS-
MU, UMK NPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UMW 3HAHWIA,
€CIMI OHN He HaxXoAsATCS Nof KOHTPONEM UIn He
NPOUHCTPYKTUPOBAHbI MULIOM, OTBETCTBEHHbBIM 3a UX
6e3onacHocTb, 06 ncnonb3oBaHuM npubopa.

« [Nepuognyeckn nNpoBepsanTe LENOCTHOCTb LUHYpa
nuTaHus.

+ [Mpu noBpexaeHnn LHypa NUTaHNS ero 3ameHy,

BO U3bexaHne onacHoCTH, AOMKHbI MPOU3BOAUTL
M3roTOBUTENb, CEpBUCHas cryx6a unu nogobHbIi
KBanMUUMPOBaHHbIN NepcoHan.

+ Banpellaetcs caMOCTOSTENbHO PEMOHTUPOBATL
yCTpOWCTBO. He pa3bupaiite ycTpoiicTBO camo-
CTOSITENbBHO, NMPY BO3HUKHOBEHUW Mi0BbIX HEnc-
npaBHOCTEN, a Takke Nnocne nageHust ycTponcTea
OTKIIOYMTE ero OT 3NeKTpoceTn 1 obpatuTech B
aBTOPWU30BaHHbIV CEPBUCHBIV LIEHTP.

* Bo n3bexaHvie NoBpexaeHnin nepeBo3nTe yCTPOn-
CTBO B 3aBOJCKOM YNaKOBKe.

* XpaHuTe yCTPOMCTBO B CyXOM MPOXfagHOM MecTe,
HEeAoCTYNHOM AnsA AeTen U NioAew C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXXHOCTSIMY.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb30BAHUA, 3ANPELLUAETCA

MCMONb30BATb YCTPOWCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UIN NNTABOPATOPHbBIX LIEJIAX.

NEPEQ NEPBbIM UCTOJIb3BOBAHUEM

Mocne TpaHCNOPTUPOBKM MU XPaHEHUS1 YCTPOM-
cTBa Npu oTpULIaTeNbHOW TeMnepaType pacnakymrte
ero u nopoxaute 3 yaca nepe UCNoNb30BaHMEM.

» Pacnaky¥iTte yCTpOWCTBO M yaanuTe Bce ynakoBoY-
Hble MaTepumanbl.

+ CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKoBKy.

+ OsHakoMbTECH C MEpaMU 6e30MacHOCTN U PEKOMEH-
AauusaMu no aKcnnyaTauum.

» [lpoBepbTe KOMMNAeKTaumto.

+  OcMOTpUTE YCTPOMCTBO Ha Hanu4me NoBPEXOEHW,
npu HanV4Mn NOBPEXAEHWI He BKNoYanTe ero B
ceTb.

* Y6eauTtech, 4TO ykasaHHbIE NapameTpbl HaMpPsHKeHs
NUTaHNs yCTPOWCTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpuyeckon cetu. MNpu ncnonb3oBaHUM YCTPOWA-
CTBa B 3MeKTpMYecKon cetn yactoTton 60 I'u, H1Kakunx
[OMNONHUTENbHBIX AENCTBUIA He TpebyeTcs.

+ [poTpuTe NnoBEpPXHOCTL Kopryca (2) MUHK-NeYn crner-
Ka BMaXKHOW TKaHbt0, NMOCHe Yero BbITPUTE HACyXo.

+ [poTpuTe BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb MUHMN-MEYN
crerka BMaXHO TKaHblo, NOCMe Yero BbITpUTe
Hacyxo.

+ Pewértku (14, 16), npotueHb (15), BepTen (21),
chukcaTopbl NpodykToB (22), AepxaTernb BepTena,



NpomonTe TENMOW BOAOW C HENTPanbHbIM MOIOLLUM
CpencTBOM, OMOMOCHUTE U TLLATENbHO MPOCYyLUnTE.

YCTAHOBKA MUHU-NMEYMN

* Wcnonb3yinte MUHK-NEYb B MECTaX C XOPOLLEN BEHTU-
nsauunen.

* Bbibepute MecTo yCTaHOBKM MUHU-NEYN, KOTOPOE He
OyaeT 4OCTYNHO AN ManeHbKux AeTei.

* He ycTaHaBnuBaiTe 1 He UCMOMb3yNTE MUHU-NIEYb B
MecTax C NMOBbILLUEHHON BNaXHOCTbIO U BbICOKOW
TemnepaTypon, a Takke BONU3u NerkoBocniameHsio-
LLMXCSA NPEAMETOB MM XXUAKOCTEN.

* YCTaHOBWUTE MUHU-TNIEYb HA POBHYIO, YCTOWUMBYIO U
TENNOCTONKYIO MOBEPXHOCTb, CMOCOBHYI0 BblAepXaTb
BEC CaMOW MUHU-MEYN 1N BEC NPOAYKTOB, KOTOPbIE
6yayT B Hel rotoBuTbCS, obecneyste cBOGOAHbIN
[OCTYN K 3NIeKTPUYECKOW po3eTKe.

* PaccTtosiHne oT CTeHbl [0 3aaHel 1 BOKOBbIX CTEHOK
neyun JomkHo 6biTb He MmeHee 10-20 cm, a cBoboa-
HOe NPOCTPAHCTBO HaJ MUHW-NEYBI0 COCTaBANO He
meHee 30-40 cm.

+ 3anpeLlaeTcs CHMUMaTb OMOPHbIE HOXKM (7) C AHWLLA
Kopnyca MUHU-NeYn.

« 3anpeLlyaercs 3akpblBaTb BEHTUMSALMOHHbIE OTBEP-
ctua (1) Ha Kopnyce (2) MUHK-NeYw.
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PEKOMEHOALWUX NO NOOKITIOYEHUIO MU-
HU-NMEYN

+ Y6eguTech, 4To pabouee HanpspkeHne yCTponcTBa,
yKa3aHHOE Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpshxeHno
aneKkTpoceTu.

+ BanpelyaeTcs NoAkMYaTh YCTPONCTBO K BHELLHUM
TaliMepam Wnu K 3N1eKTpUYEeCKUM poseTkam C ANCTaH-
LIVOHHBIM ynpaBrieHneM.

+ Bo unsbexaHvie pucka BO3HUKHOBEHUS Noxapa,
3anpeLlaeTcsi UCMosb30BaTh «NEPEXOAHUKN» NpU
NOAKMIOYEHUN MUHN-MEYN K BNEKTPUYECKON po3eTKe.

* Bunky WHypa nUTaHUsa BCTaBNAWTE B ANEKTPUYECKYIO
PO3ETKY, MEIOLLYI0 HaAEXHbIN KOHTAKT 3a3eMneHus.

+ BknioyeHne BUNKM LLHYpa NUTaHKS, UMetoLLEen
KOHTaKT 3a3eMmneHus, B aneKTpu4eckyto poseTky 6e3
KOHTaKTa 3a3eMeHnsi MOXEeT NPUBECTU K MOSNyYeHo
yAapa anekTpu4eckum TOKOM.

* [pOKOHCYNLTUPYITECH C KBANMMULMPOBAHHbLIM 3r1ek-
TPUKOM, €CIN Bbl COMHEBaeTECh B TOM, YTO KOpryc
MUHU-NEYN HAAEXKHO 3a3eMIEH.

+ Ecnu Heobxoaumo vcnonb3oBaTh CETEBON YASIMHN-
Tenb, UCMOMb3YNTE TONbKO TPEXMPOBOAHOWM

* CeTeBOW yANMHUTENb C KOHTAKTOM 3a3eMrneHuns Ha
BUIKE U B pO3€ETKE.

* MapkupoBka ceveHnsi NPOBOAOB LLHYpa NUTaHUs
MUHU-NEYN MOXeT BbiTb MEHbLLE, YeM MapKkupoBka
Ha LUHYpe CeTeBOro yANMHUTENS.

+ CnepuTe 3a TeM, YTOObI LLHYP CETEBOrO YANMUHWUTENS
He cBUCan ¢ kpas CTona, rae 3a Hero MoryT NoTsHYTb
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MasieHbK1e AeTU, U JOIHKEH ObITb NPONOXeH Takum
06pa3om, YTOObI UCKITHUNUTB XOXOEHUE MO HEMY.

NAHENNb YNPABNEHUA (6)

Kaxpoe Haxatue kHonok (31, 32, 33) n nosopoT
pyuyek (34, 35) Ha naHenun ynpaeneHus (6) conpoBo-
XOaeTcst 3ByKOBbIM CUrHarnom.

AkTnBHOCTb KHOMOK (31, 32, 33) nogTBepxaaeTcs
BKITO4EHNEM MOCTOSIHHON NOACBETKM.

Knonka (31) «®YHKUWA»: - NOBTOPHBIMM HaxaTusi-
MU kHomku (31) «PYHKLMA», Bbl MoxeTe BbiGpaTh
nporpaMmMy npuroToBneHus (cMm. Tabnuuy).

Knonka (32) «MOACBETKA: - HaxMuTe KHOMKY

(32) «NMOOCBETKA» Anst BKMHOYEHUS NOACBETKM B
MWHW-NEYn, NPU NOBTOPHOM HaXaTuu KHomkm (32)
«MOACBETKA», noacBeTka BbIKMOYUTCS.

Knonka (33) « CTAPT/CTOTlM», HaxmuTe KHOMKy (33)
«CTAPT/CTONM» ansa BkNoYeHWst BbIGpaHHOM Npo-
rpamMMbl MPUrOTOBIIEHNS, MOBTOPHO HAXMUTE KHOMKY
(33) «CTAPT/CTONM» Ans BbIKIOYEHUS MUHU-TIEYM.
Pyuka (34) «BPEMS#», noBopoTom pyukm (34) «BPE-
M#A» no unmn NpoTMB YacoBOW CTPErKK, Bbl MOXeTe
YCTaHOBWTb BpeMs paboTbl MUHU-NEYMN, BpeMS
paboTbl oTobpaxaeTca Ha avcnnee (3) umdposbIMK
cumBonamm (29). LLlar yctaHoBKkM BpemeHun paboThbl 1
MWHYTa, MakcuManbHoe Bpemsi paboTbl 90 MUHYT.
Pyuka (35) «TEMIMEPATYPA °C», NOBOPOTOM py4ku
(35) «TEMIMEPATYPA °C» no unu npoT1B 4acoBoii
CTPErnkM, Bbl MOXeTe YCTaHOBUTbL Temnepartypy
NPUroTOBNEHNs NPOAYKTOB, TeMnepaTypa NpuUroTos-

NeHust NpoAyKTOB oTobpaxaeTcsa Ha aucnnee (3)
umndposbiMu cumsonamu (30). LWar ycraHoBku Temne-
patypbl 5°C, makcumanbHasa Temnepatypa 230°C.

OVUCINEWN (3)

Ha aucnnee (3) cumeonamu (27) otobpaxaercsi Bbl-
6paHHasi nporpaMma npUroToBneHns (Cm. Tabnuuy).
LindppoBeimu cumsonamm (28) «1-7» oTobpaxatoT-
€S AONONHUTENbHbIE MPOrPaMMbl NMPUrOTOBEHUS
Ans TocToB «ToCcT» U poranukoB «KpyaccaH» (cMm.
Tabnuuy).

LindposbiMn cumeonamm (29) otobpaxaertcs ycra-
HOBINEHHOE BpeMS NMPUroTOBMEHNS NPOAYKTOB.
LindpoBeimu cumsonamm (30) otobparkaeTcs ycTa-
HOBIEHHas TemnepaTypa NpPUroToBNEHNS NPOAYKTOB.

AKCECCYAPbI

CbEMHBI NOAACH ANs Kpolek (12) — npegHasHaveH
Ans cbopa Cyxmx Unm XUOKUX OCTaTKOB NPOAYKTOB.
Mo mMepe 3arpsi3HeHusi noadoHa (12), BbIHUMaNTe u
oyuLanTe ero.

PelwéTtka ans Bbineykn (14) — nomellante Ha Heé
NpoAYyKTbI ANS BbINEYKM, Ha pelétke (14) MOXHO
pasorpeBaTb NPOAyKTbI.

MpoTuBeHb ANs BbiNeykn (15) — nomelaiiTe Ha npo-
TUBEHb (15) NpoayKTbl AN 3anekaHns Unu BbiNeyky,
npoTuBeHb (15) Tak xe ucnonb3yercs Ans cbopa kpo-
ek, cbopa XKMOKOCTH UM COKOB, BblAeNsoLLencs ns
NpoAYKTOB, NPU NPUrOTOBNEHUM MX Ha peluéTkax (14,



16), yctaHoBuTe npoTmBeHb (15) noa pewéTky (14
unu 15). Ecnn npoTtmBeHb (15) He ncnonb3yetcs, To
€ro MOXHO BbIHYTb 13 MUHU MeYn.

PelwwéTka ans 3anekaHna/npurotoBneHns npoayKTos
B pexume rpuns (16) - nomeLyante Ha Heé NPoayKTbl
[Nsi NPUTrOTOBIIEHNS B pexuMe 3anekaHust «Bbine-
KaHue» unu rpunst «Mpusb», Npu HeobxoaAMMOCTH
peLéTky (16) MoxHO BbiHYTb. Bcerga yctaHaBnusam-
Te nop peLwéTky (16), npotmeeHb (15).

Bepten (21) — Bbl MOXeTe NpUroToBUTL Ha BepTene
(21), Hanpumep, Kypuuy, pynbky Unu apyrue nogob-
Hble NMPOAYKTbI.

[epxaTenb BepTena - UCNONb3ynTe aepxartens Ans
TOro, YTo6bl BbIHYTb BEpPTEN C FOTOBLIM NPOAYKTOM 13
MVHU Neyn.

NEPBOE BKNIOYEHUE MUHU-NEYN

Y6enutech, UTO B MUHW-MEYN HE YCTaHOBMNEHb! HUKa-
Kne akceccyapbl.

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHUs B 3MEKTPUYECKYHO
pO3ETKY, Np¥ 3TOM MPO3BYYaT 3BYKOBbLIE CUrHarbl,
He aucnnee (3) otobpasaTcs Ha 2 cekyHAabl Bce
CMMBOJbI, MOCIE 3TOro 0TO6pPa3nTCA CMMBON NpPO-
rpaMmbl (27) 3anekaHusi npoaykToB «BeinekaHuney,
undpoBbIMK cumBonamu (29) otobpasnTcs Bpems
paboTbl nporpaMmbl «30:00» MUHYT, cUMBONaMu
(30) 6yneT nokasaHa Temnepartypa npuroToBrneHus
npopykToB «180°C». Bpemsi pabotbl 1 TeMnepatypa
NpUroToBNEHNs B NporpaMmMe 3anekaHuns «Bbineka-
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HWe», yCTaHOBIEHbI MO YMOMYaHUIO.

* NS BKNIOYEHUSA MUHU NEYN HaXMUTe KHOMKy (33)
«CTAPT/CTOI», npy 3TOM MUHW-NEYb BKIMIOYUT-
cs, noaceeTka kHomok (31 n 33) GyaeT cBeTUTbCA
MOCTOSIHHO.

+ [pubnuantensHo Yepes 10-15 MUHYT, BbIKNOUNTE
MUHK-NeYb HaxaTtnem kHonku (33) « CTAPT/CTOIM»
W BbIHbTE BUSIKY LUHYpa NUTaHWS U3 ANEKTPUYECKoii
po3eTku.

» OrtkponTte asepuy (10) n 4OXAUTECH MNOMHOIO OCThbI-
BaHWS MUHU NeYu.

MpumeyaHue: npy NepBoM BKIKOYEHUW YCTPOWCTBA,

BO3MOXHO MOSIBIIEHNEe NMOCTOPOHHEro 3anaxa unm

He6OorbLLIOro KonMyecTsa AbiMa OT HarpeBaTerbHbIX

3r1eMEeHTOB - 3TO JONYCTUMO W He SIBNAETCS rapaHTuii-

HbIM Cry4YaeMm.

MPUrOTOBNEHUE NPOAYKTOB

BHUMAHMUE! Crneaute 3a TeM, 4Tobbl NpoayKThl HE
Kacanucb BEPXHETO HarpeBaTeNlbHOro 3NeMeHTa, MUHW-
MarnbHOE paccTosiHWE O HarpeBaTeNbLHOIO 3fIeMeHTa,
[OMKHO BbITb He MeHee 30 MM.

* BblHMMas NpoayKTbl M3 MUHU-NEYN, OCTEeperanTecb
Nony4YeHnst 0XXOroB, Bcerga UCMonbayiiTe akceccya-
pbl, BXOASILLME B KOMMIIEKT NOCTABKW UIN KYXOHHbIE
npuxBaTku.

+ BosbmuTech 3a pyuyky (11) n oTkpoiite asepuy (10).
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* YcrtaHoBuTe NogaoH Ans kpoiek (12).

* YctaHoBuTe ofHy K3 pewwéTok (14, 16) nnu npotu-
BeHb (15) 1 NONOXMTE HA HUX COOTBETCTBYIOLLME
NPOAYKTbI, KOTOPbIE Bbl XOTUTE MPUrOTOBUTD.

« 3akpowite asepuy (10).

+ BcraBbTe BUKy LUHYpa NUTaHKS B 3NEKTPUYECKYIO
pO3eTKy MpW 3TOM NPO3BYYaT 3BYKOBbIE CUrHAsbI, HA
avcnnee (3) oTobpassTcs Ha 2 CeKyHAbl BCE CUMBO-
Ibl, Nocne 3Toro oTo6pasnTCs CUMBOM NPOrpamMbl
(27) 3anekaHusa npogykToB «BbinekaHne», umdgpo-
BbIMU cuMBOnamMu (29) otobpasuTtcst Bpems paboTbl
nporpamMmbl «30:00» MuHYT, cumBonamu (30) Bynet
nokasaHa Temneparypa npuroToBrieHst NPOAYKTOB
«180°C». Bpems paboTbl 1 TemnepaTypa npuro-
TOBJIEHVS B NporpammMe 3anekaHus «BbinekaHuey,
YCTaHOBIIEHbI M0 YMOMYaHUIO.

* [loBTOpHbIMY HaxxaTuaMK kHonkK (31) «PYHKLINA»,
Bbl MOXeTe BblGpaTb NporpaMmy npuroToBrneHns (CMm.
Tabnuuy).

* [loBopoTom py4ku (34) «BPEMA» no nnu npotms
4acoBOWi CTPENKY Bbl MOXETE YCTAHOBUTbL BPEMSI
paboTbl MUHK-TIeYM, BpeMsi paboTbl oTobpaxaeTcs
Ha gucnnee (3) umdposbimu cumsonamm (29). LWar
YCTaHOBKM BpeMeHW paboTbl 1 MUHYTa, MakcuMarb-
Hoe BpeMsi pa6oTbl 90 MUHYT.

« [NosopoTom py4ku (35) « TEMIMEPATYPA °C» no unu
NPOTWB YacOBOWN CTPENKU, Bbl MOXETE YCTaHOBUTb
TemnepaTypy NpUroToBIieHUs MPOAYKTOB, Temnepary-
pa nNpuroToBneHWst NPoAyKTOB oToGpaXxaeTcs Ha Anc-

nnee (3) uncposbimy cumsonamu (30). Lar ycraHoBku
Temnepatypbl 5°C, makcumanbHasa Temnepatypa 230°C.

* NS BKNIOYEHUSA MUHU-NEYN HAXMUTE KHOMKY (33)
«CTAPT/CTOI», npy 3TOM MWUHW NeYb BKIYUTCH, Noa-
cBeTka kHonok (31 u 33) ByaeTt cBeTUTHLCS MOCTOSIHHO.

* Haxmure kHonky (32) «[MOAOCBETKA» ans BkntoyeHus
NoACBETKM B MUHW MeYM, NpY NOBTOPHOM HaXaTuW KHOMKM
(32) «MOACBETKA», nogcBeTKa BbIKIOYUTCS.

* [lo ucteyeHne yCTaHOBMNEHHOTO BPEMEHM, MPO3BYYaT 3BY-
KOBble CUrHarbl, MUHU NeYb BbIKMIOYUTCS, BbIHBETE BUMNKY
LUHYpa NMUTaHUS U3 BNIEKTPUYECKON PO3ETKM.

* [Mpv HEOBXOANMOCTY BbIKITIOYEHNSI MUHW-NIEYN, HAXKMUTE
kHonky (33) «CTAPT/CTOIM».

MpumeyaHue: Bcerga crieaute 3a NPUroToBreHNeM

NpOAyKTOB, He AoMycKaiTe 04eHb CUMBHOTO 3aXKapuBaHWst

NPOAYKTOB, 3TO MOXET MPUBECTMN K UX BO3rOpaHuto.

+ OrkponTe aBepuy (10) ¥ OCTOPOXHO BbIHLTE FOTOBbIE
NpOAYKTbI, UCNOMNb3Yst aKceccyapbl, BXOASILLME B KOM-
NMeKT NOCTaBKW UMK KyXOHHbIE NPUXBATKU.

+ [laiiTe yCTPOICTBY OCTbITb U MPOBEAUTE ETO YUCTKY.

MCMNOJNIb3OBAHUE BEPTENA

+  3aMOpOXEHHYIO KypuLly UM APYroi NPOAYKT, nepea npw-
rotToBneHvemM Ha BepTene (21) Heo6xoaMMO NOMHOCTLIO
pa3mMopo3nTb, TLATEeNbHO NPOMbITb U YAANWUTb U3MULLIKKA
Bnaru.

* B cooTBeTCTBUM C peLenToM unm ¢ CO6CTBEHHBIM BKY-
COM, HaTpuTe NPOAYKT CNELMSMI Y CMaXbTe pacTUTeSb-
HbIM Macrnom. Cneuum peKoOMeHayeTcs CMeLumBaTh ¢



pacTuTenbHbIM Macrnom unm e AobaBnsTb B KOHUE
NPUrOTOBMEHUS.

HaHwxwuTe Kypuuy Ha BepTen (21), pacnonoxwure
NpoayKT No cepeanHe Beptena (21), ycTaHOBUTb C ABYX
CTOPOH hukcaTopbl (22) 1 3acmKeupyTe BUHTaM1
(23), noBopaumBas ux no yacoson crpenke. Makcu-
MasibHbIl BEC MPOAYKTa He AOIMKEeH NpeBbiLlaTh 2 Kr.
[ns npepoTepalLeHnst obropaHusi BbICTynatoLLyx
YacTeii KypuLibl, pEKOMEHAYeTCsi CBA3aTb KpblSbs 1
HOXKW XapOnpoYHbIM KyNMHAPHBIM LLHYPOM, TakK e
MOXHO MPVKPbITb BbICTYNAKOLLME YacTW antoMUHUEBOIA
OnNbron 1N Nonockamy HECONeHoro cana.

Bosuteck 3a pyuky Aepxartens Beptena (26), mectamu
(25) onsa 3axeata Beptena (21), 3axsatute Bepten (21),
BCTaBbTE MECTO ycTaHoBKM (25) BepTena (21) B npusoa
(8), neByto cTopoHy (20) BepTena (21) yctaHoBUTE Ha
onopy (18).

0O6n3aTenbHO ycTaHoBUTE Nod BepTen (21) NpoTnBeHb
(15) ans cbopa XKMOKOCTU U COKOB, BbIAENSOLLMXCS

BO BpPEMS Npurotosnenus. B npotueeHb (15) MOxXHO
HanuTb BOAY, BO BPEMS PUTOTOBIIEHNS, BOASIHOM Nap
cAenaeT MsiCO HEXHbIM, HO €Cni Bbl XOTUTE NPUrOTO-
BUTb KypULY C XPYCTALLEN KOPOYKON, TO HE HanuBanTe
BOAY B NpoTmBeHb (15).

Mpexpae yem 3akpbiTh ABepuy (10), ybeamtech, 4To
BEpTen C NPOAYKTOM PacrornoXeH NpaBumnbHO, N He
conpukacaeTcsi ¢ BEPXHUMU HarpeBaTenbHbIMM ane-
MeHTaMU, MUHVMaribHOe paccTosiHWe [0 HarpeBaTerlb-
HOro anemMeHTa AoMmkHO cocTasnaTb 30 MMm.
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BcTaBbTe BUNKY LUHYpa NMUTaHWUS B 3NEKTPUYECKYIO
PO3eTKy Npu 3TOM NPO3BYyYaT 3BYKOBbIE CUTHASbI, HE
avcnnee (3) oTobpas3sTcs Ha 2 cekyHAbl BCE CUMBO-
Nbl, NIOCe 3Toro 0To6pasnUTCst CUMBOI NPOrpamMMbl
(27) 3anekaHuns npogykToB «BbinekaHuey, umdgpo-
BbIMU CMMBONamMm (29) otobpasutcsi Bpems paboTbl
nporpammbl «30:00» MuHyYT, cumonamu (30) Gyaet
rokasaHa Temneparypa npuroToBreHUs NPOAYyKTOB
«180°C». Bpems paboTbl U Temnepatypa npuro-
TOBJIEHWS B NporpammMe 3anekaHus «BbinekaHuey,
YCTaHOBIIEHbI MO YMOMYaHUIO.

[MoBTOPHBIMU HaxaTusimMu kHomnku (31) « PYHKUUA»,
BblGepuTe NnporpammMy npurotosnexns «Bepten -
Roast» (cm. Tabnuuy).

[nsi BKIOYEHUSI MUHW NEYN HaxmuTe KHomnky (33)
«CTAPT/CTOI», npy 3TOM MWUHW NeYb BKIOYNT-

cs, noaceeTka kHomok (31 n 33) GyaeT cBeTUTbCA
MOCTOSIHHO.

HaxmuTte kHonky (32) «[MOOCBETKA» ans Bknto-
YeHUs NOACBETKM B MUHW NeYu, Npu NOBTOPHOM
HaxaTtum kHonku (32) «NMOACBETKA», noacseTka
BbIKMIOYNTCS.

Mo ncTeveHne yCTaHOBMNEHHOTO BPEMEHW, NPO3ByyaT
3BYKOBbIE CUrHarbl, MAHU NeYb BbIKIIOYUTCS, BbIHBTE
BUIKY LLHYpa NUTaHNs N3 3NeKTpU4eCcko po3eTku.
Bcerga npoBepsiiTe roToBHOCTb NPOAYKTA, NPU Npo-
ThIKaHWW NPOAYKTa AOMKEH BblAENSETCS NPO3payHbIii
MSICHOW cok 6e3 crnefoB KpoBU.

Bbl MOXeTe U3MEHUTL PEXUMbI MPOrPamMmMbl NPUro-
ToBneHus «Bepten - Roast» (cm. Tabnuuy):
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- noBopoToM pyyku (34) «BPEM#A» no unu npotuns
4acoBOW CTPENKW, Bbl MOXETE YCTaHOBUTbL BpeEMSsI
paboTbl MUHK-NEeYn, BpeMsi paboTbl oTobpaa-
ercs Ha gucnnee (3) umMgpoBbIMK CUMMBONaMn
(29). War yctaHoBkM BpeMeHu paboTbl 1 MUHYTa,
MakcumarnbHoe Bpems paboTbl 90 MUHYT;

- noBopoToM pyyku (35) « TEMIMEPATYPA °C»

MO WU NPOTUB YaCOBOW CTPENKU, Bbl MOXETE
YCTaHOBUTb TeMMepaTypy NpUroToBMNEHWst Npo-
[AYKTOB, TemrnepaTypa npuroToBMneHnsi NpoAyKToB
oTtobpaxaeTcs Ha aucnnee (3) uMdpoBLIMU CUM-
Bonamu (30). LWar yctaHoBku Temnepatypbl 5°C,
MakcumanbHas Temneparypa 230°C.

Mpu HeoBXOAUMOCTM BbIKMIOYEHUST MUHU-NEYH,

HaxxmuTe kHorky (33) « CTAPT/CTOIM».

YT06bI U3BNeYb BepTen (21) ¢ roToBbIM NPOAYK-

TOM, BO3MTECh 3a pyyKy AepxaTtens Beprtena (26),

mMecTamu (25) ansa 3axsaTa Beptena (21), 3axsatute

BepTen (21), npunogHMMuUTE NeByto CTOPoHyY (20)

Beptena (21) c onopsbl (18) 1 BbiHbTE BepTen (21) n3

npusoga (8).

MonoxwuTe Bepten (21) ¢ roToBLIM NPOAYKTOM Ha

TEPMOCTOKYIO pa3aenoyHyto fOCKy unu Ha 6nioao,

NOBOPOTOM KPENEXHbIX BUHTOB (23) NPOTMB 4acoBon

cTpenku, ocrnabbTe kpenneHve dpukcaTopos (22)

N cHUMUTE ux ¢ Beptena (21), BbIHETE U3 rOTOBOIO

npoaykta Bepten (21).

Tabnuua nporpaMM NPUroToBreHUs NPoayKToB/
YCTaHOBKMN PEXMMOB NPUroTOBNEHUSA NPOAYKTOB:
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Mporpammbl | [ononHutenbHble | BknioyeHve HacTtpoiiku nporpam- | KHonka Bkrntoye- Knonka Ctapt/ | Pydka yctaHoBku | Pyyka ycTaHoBKM
nporpammbl HarpeBaTernbHoOro | Mbl M0 YMOMHaHMIo HUASt MOACBETKA Cron Temneparypb! BpEMeHN
anemeHTa unu
dneKkTpomoTopa Bpems Temne- Mpw BbIGOPE Mpu BbIGOPE
patypa nporpaMmbl, nporpammbl, Bbl
Bbl MOXETE MOXeTe ycTa-
YCTaHOBUTL HOBUTL BpEMsi
Temneparypy NpUroTOBNEHMS
NpUroTOBNEHNS
Toct 1 Bepx + Hus 3:00 / WcnonkayiiTte B Wcnonbayiite Bes perynuposku | Bbibepute
no6oe Bpems B no6oe AOMNOSHUTENb-
2 6:00 Bpems Hyl0 nporpammy
«1-7»
3 9:00
4 11:00
5 13:00
6 15:00
7 18:00
Kpyaccan 1 Bepx + Hus 5:00 Bes perynuposku | Bbibepute
[ONONHNTENb-
2 7:00 HYIO Mporpammy
«1-7»
3 9:00
4 12:00
5 14:00
6 16:00
7 18:00
Muuua / Bepx + Hus 15 MUH 200 °C 175-230 °C 1-60 MuH
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BbinekaHue ! Bepx + Hus 30 MUH 180 °C Wcnonbayite Wcnonbayiite B 1-60 MuH
B nioboe nto6oe Bpems
Bpemst
XKapka ! Bepx 45 MUH 190 °C 1-90 MuH
Bebineyka ! Bepx + Hus 20 MUH 150 °C 1-60 MuH
Beprten ! Bepx + 3n. 60 MUH 190 °C 1-90 mMuH
MoTOp
Mpunb ! Hus 50 MUH 180 °C 1-90 MuH
Pasmoposka | / Bepx + Hus 30 MuH 180 °C 1-60 MuH
Pasorpes ! Bepx + Hus 10 MuH 180 °C 1-15 MuH

YUCTKA N yxoq

Mepen YNCTKOI BbIKMIOYUTE MUHW-TIEYL U BbIHETE
BUIKY LUHYPa NUTaHUS 13 3NEKTPUYECKON PO3ETKU.
3anpeLyaercs norpyxxatb MUHK-MeEYb, LHYP NUTaHUS
1 BUJIKY LUHYPa NUTaHKs B Bogy unu niobyto Apyryto
KUAKOCTb.

MpoTpuTte NoBEPXHOCTL Koprnyca (2) MUHK-NeYn
crerka BnaxHoMN TkaHbto, Mocrne Yero BbITpUTE Hacy-
x0. Bcerga cnepute 3a YMCTOTOM BEHTUMSILMOHHBIX
oTBepcTuii (1).

» Ecnu Ha BHYTPEHHMX CTeHKax yCTpONCTBa OCTanucb

OoCTaTKN NPOAYKTOB, yAanuTe NX BNaXKHOWN candeTkown
VI TKaHbIO, NOCHE Yero BbITPUTE HACyXo.

* CunbHble 3arpsA3HeHns Ha BHYTPEHHNX CTeHKaxX MUHU

NeYy MOXHO yAanuTb C MOMOLLbH HEBGOSbLIOrO KoMw-
YecTBa HEMTPasIbHOTO MOKLLETO CPEACTBa.

+ Pewétku (14, 16), npotuseHb (15), BepTen (21), duk-

caTopbl NPoAYKTOB (22), NpoMoiiTe TENNOW BOAON C
HeNTparnbHbLIM MOKLLYM CPEACTBOM, OMOMOCHUTE U
TLaTenbHO NpPoCyLMUTe.

+ Copepxute aepuy (10) MUHK-NEYMN B YMCTOTE,

He ﬂOI'IyCKaVITe CKansnBaHMA KpoLEeK N OCTaTKOB




npoaykToB mexay Asepuen (10) u nuueso NnaHenbo
MUHU-NeYn. He gonyckarnTe NosBNEeHWs LapanuH Ha
crekne asepubl (10), B NPOTUBHOM Criyyae CTekno
asepubl (10) MOXET TPeCHYTb.

* He ponyckanTte nonagaHus Bnarn Ha naHenbs ynpas-
nenwus (6).

* He ncnonb3yiite Ans YUCTKM BHELLHWUX W BHYTPEHHMX
NOBEPXHOCTEN MUHU-MEYN METaNNMYeckne Movasky,
abpasnBHble YNCTSALLME CpencTBa Unu pacTBopuTe-
.

« [Nepuogmyecky BbIHUMaWMTE 1 ovnLLanTe NOAAOH ANs
KpoLuek (12) Ha gHe MUHW neyun.

XPAHEHUE

« [lepep TeMm kak ybpaTb MUHW-NEYb Ha XpaHeHWe
npoBeauTe eé YNCTKY.

« 3akpenwuTe WHYp NUTaHWS Ha Aepxarene (4).

* XpaHWTe MMHU-NEYb B CyXOM NPOXNagHOM MecTe,
HeJOCTYMHOM Ans AeTel U Nofen C orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAIMM.

KOMMNEKTAUUA

MuHuW-neyb - 1 wT.

PewéTtka — 2 wt.

MpoTtBeHb — 1 WT.

MopnoH ans kpowek — 1 wT. 8
Bepten — 1 wr.

PukcaTopbl NPOAYKTOB — 2 LUT.
Hepxatenb Beptena — 1 wT.
WHCTpykumst — 1 wT.

PN A WON =
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TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

+ OnekTponuTaHue: 220-240 B, ~ 50-60 'y,
* HomuHanbHas notpebnsemasi mowHocTtb: 1500 BT
+ O6bém neun: 25 n

YTUNN3ALUA

YT06bI NPEaoTBPaTUTL BO3MOXHbIV Bpes,
OKpY>XaloLLel cpefe Unm 30opoBbio

nofent OT HeKOHTPONUPYEMOW yTUnmaauum
OTXOA0B, MOCIE OKOHYaHWSI CpOKa CIyx0bl
YCTPOWCTBA UNW 3NEMEHTOB MUTaHWS (ecru
BXOAST B KOMMIEKT), He BbiOpackiBaiiTe nx
BMeCTe C 0ObI4YHbIMM ObLITOBBIMM OTXO4AMMU, NepeaanTe
npubop 1 aNeMeHTbl MMTaHNSA B CNeLManu3vpoBaHHble
NYHKTbI ANS JanbHenWwen yTunmaawuum.

OTxoAbl, 06pasyoLmecs nNpy yTunusaummn 3aenui,
noanexar obsi3atensHomy cbopy ¢ nocneaytoLlen
yTUnusauuei B yCTaHOBIIEHHOM NOpsiZKe.

[ns nony4eHns AoNONHUTENbHON MHdopMaummn 06
yTUNM3auum AaHHOro npofdykta obpatntech B MECTHbIN
MYHULMNAnUTET, crnyx0y yTunmaaumum 6bIToBbIX OTXOA0B
UNK B Marasux, rae Bbl npnobpenu AaHHbIn NPOAYKT.

MpoussogmTens coxpaHsieT 3a coboi Npaso 1ame-
HATb AU3aNH, KOHCTPYKUMIO N TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTUKM, He BRMsOLME Ha OBLLMe NPUHUMUNBI PaBoTbl
yCTpoiicTBa, 6€3 NpeaBapuTenbHOMO YBEAOMIIEHMS!.
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Cpok cnyx6bl ycTpoincTBa — 3 roga

[ata npou3BoACTBa yKa3aHa B cepuiiHOM Homepe.

B cny4yae o6HapyxeHuUsi KaKux-nM6o HemcnpaBHO-
cTe Heo6xoAMMO 06pPaTUTLCA B aBTOPU3MPOBAH-
HbI CEePBUCHbIN LIEHTP.



LWAFbIH MNELU BR2601

AnekTpnik MMHU NeLTi KenTereH TaraMmaapAabl fan-
blHAAy YLWiH nanaanaHyfa 6onaabl.

CUNMATTAMACDI

1. JKenpetkiw caHbinaynap

2. MwuHu newTiH kopnychbl

3. [Oucnnen

4. KyaT CbIMbIH yCTayLUbl

5. KyatTay 6aybl

6. bBackapy naHeni

7. TipewnTiH askwanap

8. lcTik xeTeri

9. KoHBeKuMAnbIK xxenaeTkil

10. WbIHbI ecik

11. EcikTiH TyTKaChI

12. Yringinep Hayacbl.

13. TemeHri KbI3abIpy anemMeHTTepi

14. Teric Top

15. HaH nicipy/mait TamLbINapbiH xuHay Tabach!

16. Tarampappgb! nicipyre apHanfaH Top

17. Topnapapbl Hemece kaHbINTblp Tabanapabl opHaTy
opblHAapb!

18. lcTik Tiperi

19. JKorapfbl Kbl3ablpy aremMeHTTepi

20. IcTikTi Tipekke opHaTy opHbl (18)

21. leTik

43

. ©Himaepre apHanfaH bekiTkilw (2 aaHa)

. ©Himaepre apHanfaH bekiTkilw 6ypaHaa (2 paHa)
. lcTikTi )eTekke opHaTy OpHbI (8)

. lcTikTi Kapmay opbliHAapb!

26.

IcTik ycTarbIWTbIH cabbl

Oucnnen

27.
28.
29.
30.

Micipy 6argapnamanapbl

Kocbimiua nicipy 6argapnamanapbl
YKyMbIC yakbITbIHbIH caHAablK 6enrinepi
TemnepatypaHblH caHapblK 6enrinepi

Backapy naHeni

31.

32.

33.

34.

35.

«BAFJAPINAMAY nicipy 6afaapnamaceiH TaHaay
BaTtblpmachl

«KAPBIKTAHOBIPY» xapbifbiH Kocy/ewwipy 6aTbl-
pmachl

«CTAPT / CTOlM» MyHM newwiH Kocy / ewwipy 6aTbl-
pmachl

«YAKBIT» MUHW NeLTIH XXyMbIC YakblTbIH OpHaTYyfFa
apHanfaH TyTka

«TEMIEPATYPA ° C» TemnepaTtypacblH opHaTyfa
apHanfaH TyTka

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbiMLUa KopFaHbIC YLUiH KyaTTaHabIpy TisberiHae
HOMUHanAbl icke kocbiny Torbl 30 MA acnanTbiH
KOpFaHbIC CeHAipy KypbinfbicbiH (KAK) opHaTkaH
aypeic, KAK-Tbl opHaTy yLiH MamaHFa xabapna-
CbIHbI3.
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KAYINCI3AIK LWWAPATAPBI XXOHE MAAOA-
NAHY BOUbIHLWA H¥CKAYNbIKTAP

MuHu-neubai naiaanaHy anabiHaa nanganaHy
XKeHiHAeri HyCKaymnbIKTbl MYKUSAT OKbIMN WbIFbIHbI3,
OKblIFaH COH, Gonaliakra naiganaHy ywiH cakran
KOMWbIHbI3.

*  MwuHK-neybai ocbl HyckaynbikTa basHaanFaHaan,
Tikenen makcaTbl GoVibIHLIA FaHa narganaHbiHbI3.

*  MwuHu-neybai Aypeic kKongaHbay oHblH By3binybiHa,
XoHe nalpanaHyLubiFa Hemece OHbIH MYTKIHE 3UsH
KEenTipyre aken Cofybl MyMKiH XeHe Keninaik xaraaibl
6onbin Tabbinmanabl.

« 3artTaHbaga KepceTinreH KypbinfFbiHbIH XYMbIC
KepHeyi, aNeKTp XeniciHiH kepHeyiHe Calikec eKkeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

» KyaTTaHabipy 6aybIHbIH allacblH xepre KOCyAblH,
ceHimai 6annaHbichbl 6ap anekTp po3eTkacblHa
casnblHpI3.

*  KypbInfbiHbl CbIPTKbI TaiMepnepre Hemece
KaLUbIKTbIKTaH 6ackapbinaTbiH ANeKTp po3eTkanapfra
KOCyFa TbiVibIM casblHaAbl.

* OpT WhIfy KayiniH 6onasipmay YLUiH, MUHU-NeYbAi
3MeKkTp po3eTKacblHa Kocap anablHAA «KanfacTbl-
prbilUTapAbl» NanganaHyfa TbiibiM canbiHaabl.

* MwuHu-neybai xeni poseTkacbliHa Kipy apkaluaH 6oc
bonaTblHAaN eTin Teric, KypFak, OPHBIKTbI, TepMO
TesiMai 6eTke OpHaTbIHbBI3 XaHe nanaanaHbiHbI3.

*  KypbinfbiHbl YR-XaiaaH TeiC xepae napganaHyra
TbIfbIM CanblHagbl.
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Hawsarai kesiHae KypbinfbiHbl NaganaHy yCbiHbIm-
mangbl.

MuHUW-neYbai CokkblAaH, KynayaaH, AipinaeH xaHe
6acka fa MexaHvKarblk 9CeprepaeH cakTaHbi3.
Kenire KocbInFaH KypbiriFblHbl, KApaycbl3 Kanablp-
MaHpI3.

KypbInfbiHbI XbINy Ke34epiHiH, XbiNbITy acnanta-
PbIHbIH HEMECe aLlblK OTTbIH TIKENeW XaHblHAa
naganaHbaHbl3.

MuHuK-neyYbai aspo3oneaap navaanaHbinaTbiH Heme-
Ce WwallblpanTbiH Xepnepae, CoHaan-ak Te3 TytaHa-
TbIH CyMbIKTbIKTapFa >aKblH XXeprepae nanganaHyra
ThbibIM CanblHaabl.

MuHUW-neYbAai ac yi pakoBMHACBIHA XaKblH, XYyblHa-
TbiH Genmepne, 6acceHaep Hemece 6acka Aa cy
TONTbIPbISIFAH CbINbIMABINbIKTAPFa XaKblH Xepae
nanganaHbaHbi3.

MuHUK-neYb cyFa Kynan KeTkeH xafganaa, aepey xeni
6ayblHbIH aLlacblH ANEKTP Po3eTKacblHaH CypbIHbI3,
cofaH KeWiH FaHa KypbInfFbiHbl CyAaH anbin LWbiFyFa
6onaapl. Kypanapl TekcepTy HEMECE XOHAETY YLUiH
pyKkcaTbl 6ap cepBucC opTanbifbiHa xabapnacblHbi3.
KyaTTaHapblpy 6aybiHbIH bICTbIK 6eTTEpre XaHe
»uhasablH eTKIp )KUeKTepiHe TUIoIH 6onabipMaHbI3.
LWarblH newTi kaHdai aa 6ip 6eTeH 3aTTapabl, OHai
TYTbIHATbIH 3aTTapabl, Karasaapabl HemMece asblkTap-
[bl cakTay YLUiH KonaaHyFa TbilibiM canbiHagbl.
AsbiKTapabl AanbliHAay YLWiH TOPAbl HEMeHe
KaHbINTbIp TabaHbl NaiganaHy Kepek, TymLaneLike
apHarnfaH TepMOTYpaKTbl biAblCTapabl NaaanaHyra
»on 6epinegi.
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« WafbiH newwTe asbikTapabl nnacTukasbik HeMece kara3s
KanTamaga Kblaaplpyfa ThiibIM canbiHagbl.

HA3AP AYAAPbIHbI3! MarganaHyra 6epy kesiHae
KypanablH iLUKi XaHe CbIpTKbl 6eTTepi KaTTbl Kbl3Abl-
pbinagbl. KypanablH bicTblk 6eTTepiHe kon Turi3beris,
TOpAbl HeMece KaHpINTbIp TabaHb! WbiFapFaH kesae acym
opamarngapblH naiaanaHy Kepek.

*  blcTbIK MUHW-NEYbAI XbIHKBITNAHbI3, OHbIH TOMbIK
cankblHAAYbIH KYTiHi3.

*  KypbInfbiHbl XXenaeTyi )akcbl xeprnepae nanganbl-
HbIHpI3.

*  MUHU-NEeYbAIH XeTKi3y XUbIHTbIFbIHA KipeTiH BenLek-
TepiH faHa KongaHbIHbI3.

* Erep MuHu-nedvbae eHimaep 6onmaca, KypbinfblHbl
KOCyfa ThbliibIM casnblHaAbl.

* MyspgatbinFaH eHimaepai AavbiHaay YLWiH MAHK-MNeYb
KongaHyfa TbibIM canblHaabl,eHIMAepAi AanbiHaay
angbliHaa onapabl XiGiTiHi3.

* ©Himaepai asipnen 6onfaHHaH kewiH GipaeH wWoiFa-
PbIHbI3, OHIMAEP iCke KOCbIFaH MUHK-NeYbe y3akK
KarnfaH xarganga epTeHyi MyMKiH.

* AnHanmansbl iCTiK XXyMbIC iCTEreH Ke3ae MUHM NeLTin

€CiriH allyFa XXoHe iCTiKke )aHacyfa TbiibIM carnblHabl.

*  KypbinfbiHbl Naaanaxbin 6onFaHHaH ke Heme-
ce Taszanay angblHaa MiHOETTi Typae COHAIPIHI3.
MwuHKW-neYbai aNeKTp XeniciHeH axblpaTkaH kesae Tek
Xeni 6aybIHbIH allacbiHaH YCTaHbI3 )XaHe OHbl 3NEeKTP
poseTkacblHaH abavinan LwblFapbiHbI3, xeni 6aybiHaH
TapTnaHbl3 — 6y OHbIH 3aKbIMAaHybIHa aKkenin, Kbicka
TyWbIKTanyblH TyAbIpYbl MYMKIH.

* Kypbinfbl KOPNYChbIH, Xeni 6aybiH xaHe xeni 6aybIHbIH
alacbiH Cy KONMEH yCTaMaHbI3.

» BananapgblH Kayinciaairi ywiH kantama petiHae
naiifanaHbinaTbiH NONUATUNEH NakeTTePAl kadarana-
YCbI3 KanablpMaHbi3.

Hasap ayaapbiHbI3! Bananapra nonuatuneH naket-
TepiMeH Hemece kanTama ynaipiMeH onHayra pykcat
eTnexi3. TyHwWbIFy Kayni!

+ Kypbinfbl 6ananapgblH nanganaHybiHa apHanmaraH.

*  KypbinfbiHbl OMbIHLLBLIK PeTiHAe nanganaHyblH 605-
Ablpmay yuwiH, 6ananapapl kagaranaHpl3.

+ Kypbinfbl XyMblc icTen TypFaHaa 6ananap ymMbic
6eTiHe, KypbINFbl KOpnycbiHa, xeni 6aybiHa Hemece
xeni 6ayblHbIH allacbiHa XakblHAAybiHa pyKcaT
GepMeHis.

+ Erep xyMbIC icTen TypraH KypblfFbiHbIH MaHbIHAA
6ananap Hemece MyMKIHAIKTepI LWeKTeyni agamaap
6onca, oHaa epekLle MyKUST 60bIHpI3.

* XyMbIC icTey yaKbITbIHAA XOHE KYMbIC LIMKNAepi
apacblHAafbl y3inictepae KypbliFbiHbl 6ananapapit,
KOIbI KETNEWTIH epAe opHanacTbIpbiHbI3.

* Acnan geHe, Xyvke Hemece caHa MyMKIHAIKTepi
TemeHAeTinreH TynFanapaelH (6ananapael koca)
napanaHyblHa apHanvaraH, CoHaan-ak erep
onapablH Taxipnbeci Hemece Ginimi 6onmaca, erep
onap 6akbinaH6aca Hemece onapgblH Kayincisairi
yLiH xayan 6epeTiH TyfiFaMeH acnanTbl naiaanaHy
Typanbl HyckaynbikTap 6epinvece.



* XKeni 6ayblHbIH By TiHAIrIH Me3riniMeH Tekcepin
OTbIPbIHbI3.

« KyaTTaHgbipy 6aybl 3akbiMOaHFaHaa kayin Tygsipmay
YLWiH OHbl AaliblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbIBMET HEMECe
6anamanbl 6inikTi MamaH aybICTbIpybl TUIC.

*  KypbInfblHbl ©3AiriHi3AeH XeHAeyre TbiibiM canblHa-
Obl. KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi36eH BerekTemMeHi3, kes-
KernreH akayrnbikTap nanga 6onFaH kesge, coHaan-ak
KYPbINFbl KyrnaraHHaH KeiiH OHbl 3NeKTp XeniCiHeH
aXblpaTblHbI3 XXOHe aBTOpraHFaH CepPBUCTIK opTa-
NbIKKa >KYTiHiHi3.

* KypbinfbiHbl 3aKkbiMaamay YLiH, OHbl TEK 3aybIT
KanTamacblHaa TacbiMangaHbl3.

»  KypbInfbiHbl CarkbIH XaHe Kyprak xepae, 6bananap-
[OblH XXaHe MYMKIHAIM WekTeyni agamaapAbiH, Kombl
XKETNEWTIH Xepae cakTaHbl3.

K¥PbINFbl TEK T¥PMbICTbIK NAAOANAHYFA
FAHA APHANFAH, K¥PbINFblHbl KOMMEPLW-
ANbIK HEMECE 3EPTXAHAIBIK MAKCATTAPOA
NMAWOATAHYFA ThIAbIM CANbIHAAbI.

ATNFALL PET NTANOANY ANObIHOA

Kypanpgb! kepi TeMnepaTtypaaa TacbimangaraHHaH
Hemece caKTaFaHHaH KeliH OHbl KanTamaAaH LWbiFa-
PbIHbI3 XaHe naaanaHy anabiHAa 3 caraT KyTiHi3.

« Kypangbl kantamagaH LbiFapbiHpbl3 xeHe Gapnblk
KanTama mMatepuangapbiH XOMbIHbI3.
« 3aybIT KanTamacblH cakTaHbl3.
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Kayincisgik wapanapbl MeH nanganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

YKuHakTanbiMbIH TEKCEPIHI3.

Kypanabl 3akbiMaaHyblHa KaTbICTbl GaiikaHbl3
3aKblMZaHybl 6onFaH xafganaa oHbl xerire
KocnaHpi3.

KypangblH KepceTinreH KyaTTaHablpy kepHeyi napa-
MeTprepi anekTp XenicCiHiH NnapameTpnepiHe cakec
KeneTiHiHe ke3 XeTki3iHi3. KypbinfbiHbl 60 'L xuinik-
Teri aneKkTp xenicinae nanganaxfanaa, ewkaHaan
KOCbIMLLA 9PeKET KaxeT emec.

MUHUW-neYb KOpNyCbIH (2) con AbIMKbIN XXymcak MaTta-
MEH CYPTin, coAaH KemiH KypraTbin CypTiHi3.

LafblH NewTiH rpuniHii KoprnycbiHbIH, (5) 6eTiH can
ObIMKbINT MaTaMeH CYPTiHi3, coAaH KeliH KypfFaTbin
CYPTiHi3.

LaFblH newTiH, iwki 6eTiH can AbIMKbIN XyMcak MaTa-
MEH CYPTin, coAaH KemiH KypraTbin CypTiHi3.

Topnap (14, 16), nicipy Tabacsl (15), icTik (21), a3blk-
Tynik GekiTkilTepi (22), icTik ycTarbilwbl, GerTapan
XKYFbILL 3aTMEH XbIrbl CYMEH XybIr, WalblHbI3 XaHe
MYKUSIT KypFaTbiHbI3.

LWWAFbIH NELWTI OPHATY

LaFblH newwTi )xenaeTyi Xakcbl xepnepae nanganbi-
HbIHbI3.

LLaFblH newTi opHaTy YLUIH KilukeHTan 6ananapabiy
KOIbl XXETNEWTIH Xepai TaHaay Kepek.

LafblH NewTi binFanabIbIFbl )XOFapbl HEMEce Temne-
paTypachl Xofapbl Xeprnepae, COHbIMEH KaTap oHaw
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TYTbIHATbIH 3aTTapAbIH He CyibIKTbIKTapAbliH KacbiHAa
naviganaHyfa xaHe opHaTyFa Gonvaiapl.

LLlaFblH NeLwTi Teric, TypaKTbl XaHe XblnyfFa TesiMai,
LafblH NeLUTiH 63iHiH XXeHe OHbIH iWiHaen ganbiHaa-
NaTblH a3blKTapAblH canmarbiHa LWblAanTblH 6eTke
OpHaTbIHbI3, 3NEKTPNIK po3eTkara epkiH KOrmKeTiMAINIKTi
KaMTamachbl3 eTy Kepek.

MewTiH KabblpranapbiHaH 6actan apTkbl xaHe Bynip
kabblpFanapblHa AeitiHri kawblkTbik 10-20 cm kem emec,
an newwTiH ycTiHaeri 6oc keHicTik kemiHae 30-40 cm
KypawTbiHAaN eTin opHanacTbipy Kepek.

Tipek asiktapap! (7) WaFbliH NELWTiH KOPNyCbIHbIH TY6i-
HEeH LueLllyre ThiiibiM canblHagbl.

LafbiH newwTin (1) kopnycblHaarbl (2) xxengety Tecik-
TepiH xabyFa TbibIM canblHaabl.

LWAFbIH MELWTI KOCY XX©HIHAET|I KEHECTEP

3aTTaHbaga kepceTinreH KypangblH XYMbIC KepHe-
yi aneKTp XeniciHiH KepHeyiHe Calikec eKkeHiHe ko3
XKETKI3iHI3.

Kypanapl cbipTKbl Taimepriepre Hemece ANCTaHLu-
oHApIK 6ackapybl 6ap anekTpnik po3eTkanapra Kocyra
ThIfibIM casbiHagbl.

OpT LWbIfy KayiniH 6onabipmay YLUiH LWafbiH NeLTi
3MeKTp po3eTKkacblHa Kocap anaplHAa «aybICThbl-
prbllUTapAbl» NanfanaHyFa TeliibiM canbiHagbl.
KyaTtTaHapipy GaybiHbIH aibIpbIH Xepre KocyablH,
ceHimai 6avinaHbicbl 6ap aNeKkTp po3eTkackiHa ca-
TbIHbI3.

TylblKTaHAbIpyAbIH 6ainaxbickl 6ap KyaTTaHabipy
6ayblHbIH albIPbIH TybIKTaHALIPYAbIH GainaHbIChl 0K,
QNeKTPrik po3eTKkara KOCy 3MNeKTpriik TOK COFyFa aKenyi
MYMKIH.

Erep ci3 wafblH NeLwTiH KOpNyCcbl CeHIMAI TyMbIKTanfaH-
[OblFblHA KYMaH KenTipceHi3, oHaa GinikTi anekTpaeH
KeHeC arnblHbI3.

Erep xeninik y3apTKbILUTbI NaiiaanaHy kepek 6onca,
oHAa aiiblpaa eHe poseTkaja

TyMbIKTaHAbIpbIIFaH GannaHbichl 6ap Tek yLu xeninik
Y3apTKbILWThI NaiganaHy kepek.

LWafblH NeLTiH KyaTTaHabIpy 6aybiHbIH CbiMAAPbIHbI
KWbICYbIH Mapkanay >eninik y3apTkbILUTbIH 6ayblHAaFb!
MapkanayaaH kbicka 6011ybl MyMKiH.

¥3apKbIWTbIH Xeninik 6aybl KilukeHTal 6ananap TapTybl
MYMKIH yCTENZiH WeTTepiHeH canGbipamaybl XeHe o5
Gaynbl 6acnanTbiHan eTin Tecenyi kepek.

BACKAPY MAHETI (6)

Backapy naneningeri (31, 32, 33) 6aTbipmanapabl ap
Gacy xxaHe TyTkanapabl 6ypy (34, 35) (6) obIObICTbIK
curHanmveH bipre xypeai.

BatbipmanapabiH 6encenginiri (31, 32, 33) TypakTbl
XapblKTaHAbIPYAbl KOCY apKbifbl pactanagpl.
«BAFOAPINAMAY 6atbipmachl (31): - « BAFOAPITAMA»
GaTbipmacsiH (31) KanTa-karTa 6acy apkbinbl Ci3 TaFram
navibiHaay b6argapnamachliH TaHaar anachi3 (KecTeHi
KapaHbi3).

Batbipma (32) «XKAPbIKTAHObBIPY: - MuHM newwTe
XapbIKTbl Kocy yuwiH « X XAPbIKTAHObIPY» 6aTbipmacbiH



(32) 6acbiHbI3, «XKAPBIKTAHObBIPY» 6atbipMackiH (32)
KaiiTa 6acy apKbinbl xxapblk COHef.

(33) «CTAPT/CTOIN» 6aTtbipMachbl, TaHAanfaH ganbiH-
nay 6argapnamaceiH Kkocy yuwiH (33) «CTAPT/CTOlM»
6aTblpMachklH 6acbiHbI3, MUHM NELTi coHaipy YLiH (33)
«CTAPT/CTONM» 6atbipMacbIH kaiTa 6acblHpI3.
«YAKbIT» TyTKacsl (34), «YAKbIT» TyTKacbiH (34) carat
TiniHe HemMece carar TiniHe kapcbl Gypay apKbifbl MUHU
NeLUTiH XXYMbIC YaKbITbiH OpHaTyFa 6onagpl, Avcnnen-
ne (3) )xyMbIC yakbITbl caHablk GenrinepmeH (29)
KepceTineai. XXymbiC yakbITblH OpHaTy kagambl 1 MUHYT,
MakcMmangpl XXyMmbIC yakbiTbl 90 MUHYT.
«TEMIMEPATYPA ° C» TyTkacel (35), « TEMIMEPATYPA
° C» TyTKacblH cafaT TiniHe Hemece carfarT TifiHe Kapcbl
6ypay apkblinbl ci3 nicipy TemnepaTypachklH opHaTa
anachbl3, nicipy Temnepartypacbl gucnnevae (3) caHablk
GenrinepmeH (30) kepceTineai. TemnepaTtypaHbl opHaTy
kapambl 5 ° C, makcumangpl Temnepatypacbl 230 ° C.

OVCIMNEN (3)

Benrinepi (27) 6ap ancnneige (3) Tanganfax nicipy
GargapnamMacskl kepceTinesi (kecTeHi kapaHbi3).
CaHpgplk TaHbanap (28) «1-7» «Toast» TocTTapabl MeH
«Bagel» opampapab! AanbiHAayabIH KockiMLwa 6araap-
namanapblH kepceTefi (KeCTeHi kapaHbI3).

CaHppik 6enrinep (29) 6enrineHreH nicipy yakbITblH
KepceTeqi.

CaHgplk 6enrinep (30) 6enrineHreH nicipy Temnepary-
pacblH kepceTtesi.
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KEPEK-XXAPAKTAP

* AnbliHaTbIH yriHAi Hayackl (12) — KypFak Hemece
CyMbIK kanapblk OHIMAEpPiH XuHayFa apHanfaH. YriHAai
Hayacbl nacTaHfaH keafe (12), OHbl anbin TacTaHbI3
XOHe TasanaHbl3.

* HaH nicipy Topbl (14) — ofaH nicipy eHiMaepiH ca-
nbIHpI3, Topaa (14) eHimaepai XbinbiTyFa 6onaabl.

+ HaH nicipy Tabacbl (15) — nicipy TabacbiHa (15)
[ariblHAay Hemece nicipy eHiMAepiH canbliHbI3, nicipy
Tabachl (15) CoHbIMEH KaTap yriHainep xuHayra,
eHiMaepaeH 6eniHeTiH CyMbIKTbIKTap HEMeCE LUbIPbIH-
[Aap XuHay YLiH KonaaHblnagel, onapabl Topnapaa
(14, 16) pavibiHgaraH kesae, nicipy TabacbiH (15)
TopAblH acTbiHa (14 Hemece 15) opHaTbIHbI3. Erep
nicipy Tabacsl (15) kongaHblnmaraH 6onca, oHbl
MWHW NewTeH anyfa 6onaabl.

+ Tafamgpl KyblpyFa / rpunb xacayfa apHanfaH Top
(16) - Taramabl nicipyre apHanfaH «Bake» Hemece
«Girill» pexuMiHe KoMbIHbI3, kaxeT 6onca, Topabl (16)
anbin Tactayra 6onaabl. OpkallaH TopAblH acTbiHa
(16), nicipy TabacblH (15) opHaTbIHbI3.

* lcTik (21) - ci3 icTikTi (21), Mbicanbl, TayblK, pynbka
Hemece 6acka Aja ocbiFaH yKkcac Taramaapabl AanblH-
[ayfa nanganaHa anacbi3.

* |cTiK yCTafbIL - iCTIKTI MMHW NELUTEH LWbiFapy YLUiH
YCTarbILWThl NakAanaHbIHbI3.

MWHW NELWTI BIPIHLI PET KOCY

+ LafblH NewTe kepek-apakrap opHaTblIMaraHbIHa
KO3 XETKIi3iHi3.
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KyaT CbIMbIHbIH alLiacklH po3eTkara KOCbIHbI3, AblObl-
CTbIK cUrHangap Leiraapl, 6apnelk 6enrinep ancnneii-
e (3) 2 cekyHa kepceTineai, cogaH keniH «Bake»
eHiMAaepiH nicipyre apHanfaH 6argapnama Genrici (27)
navga 6onagbl, canablk 6enrinep (29) 6arnapnama-
HbIH XXyMbIC yakbITbiH «30:00» MuUHYTTbI, an 6enri (30)
«180 ° C» nicipy TemneparypacblH kepceTeai. «Bake»
6arnapnamacbiHAarbl )KYMbIC yakbITbl MEH MiCipy Tem-
neparypachbl afenki 6oibIHLWa opHaTbINaabl.

MwuHu newTi kocy ywiH «CTAPT / CTOlM» 6aTbipMacbiH
(33) GacblHbI3, MUHK-NeLL Kocbklnagbl, 6aTbipManapabiH,
xapblfbl (31 xaHe 33) yHeMi xaHbIn Typasbl.
LlamameH 10-15 muHyTTaH keriH « CTAPT / CTOlM»
GaTblpmachklH 6acy apkbinbl (33) MUHW NeLuTi eLwipin,
KyaT CbIMblH po3eTkaAaH CybIPbIHbI3.

EcikTi (10) awwbin, MUHW NELWTiH TOMNbIK CyblFaHbIH
KYTiHi3.

EckepTne: Kypanabl GipiHLi peT KockaH ke3ae Kbi3aplpy
aneMeHTiHEH BeTeH Mici xaHe asfgaraH TYTiH LWbIFybl MyM-
KiH, ByNn — KanbINTbl Xaraai xeHe Keninaik okuFackl 6onbin
Tabbinmangpl.

TAMAK OANBIHOAY

HA3AP AYOAPbIHbI3! AsbikTapablH )ofapfbl Kbl3-
AbIpy 3NEeMeHTIHe TUMEYiH kaaaranaHbl3, Kbl3gblpaTblH
aneMeHTKe AeniHr MUMHMManablK KawblKTblk 30 MM kem
6onmaybl Kepek.

MuWHM newuTeH Tafam LublFapFaHaa, Kymnin kanyaaH cak
6onblIHbI3, dpKaLLaH xabablkTanfaH kepek-xapaktap-
bl HEMece neLl KonFanTapbliH KOnAaHbIHpI3.
TyTkaHbl ycTan (11), ecikTi awbiHpI3 (10).

Yrinai HayacbiH opHaTbIHbI3 (12).

TopnapablH GipeyiH (14, 16) Hemece nicipy TabacblH
(15) opHaTbIHbI3 X8He onapfa NicipriHi3 keneTiH
eHimaepai canbiHbI3.

EcikTi xabblHpI3 (10).

KyaT CbIMbIHbIH @llacblH po3eTkara KOCbIHbI3,
ObIBbLICTBIK cMrHangap wWeiFagabl, Gapnblk 6enrinep
aucnnenge (3) 2 cekyHA kepceTineai, coaaH KeniH
«Bake», eHimaepiH nicipyre apHanfaH 6afgapnama
Genrici (27) naiaa 6onaabl, caHablk 6enrinep (29)
GaFaapnamaHbiH XXyMbIC YakbITbiH «30:00» MUHYTTHI,
an 6enri (30) «180 ° C» nicipy TemnepaTypacbiH
kepceTesi. «<Bake» bargapnamacbiHaarbl XKYMbIC
yaKbITbl MEH nicipy TeMnepatypacbl afenki 6obIHWa
opHaTbInagpl.

«BAFOAPITAMA» 6aTblpmackiH (31) kaiTa 6acy
apkbInbl Ci3 Tafam AanbiHaay 6argapnaMachbiH
TaHOaw anacbl3 (KecTeHi kapaHbi3).

«YAKbIT» TyTKacblH (34) carat TiniHe Hemece cafat
TiniHe kapcbl Gypay apKbifibl MUHW NELUTIH KYMbIC
yaKbITbIH OpHaTyFa 6onagbl, XyMbIC yakbiTbl An-
cnnenge (3) caHablk GenrinepmeH (29) kepceTineai.
XyMbIC yakbITbIH OpHATY Kagambl 1 MUHYT, Makcu-
Manabl XXyMbIC yakbiTbl 90 MUHYT.

«TEMIEPATYPA ° C» TyTKacblH (35) 6ypay apKbinbl
carar TiniHe HeMece carar TiniHe kapcbl 6afFbITTa



nicipy TemnepatypacbliH opHaTyFa 6onaabl, aucnnenge
(3) nicipy Temnepatypackl caHablk 6enrinepmer (30)
KepceTineai. TemneparypaHbl opHaTy kagambl 5 ° C,
Makcumangpl Temneparypacsl 230 ° C.

MwuHu newTi kocy ywiH «CTAPT / CTOlM» 6aTbipMachiH
(33) GacblHbI3, MUHK-NEeLL Kocbklnagbl, 6aTbipManapabiH
xapblfbl (31 xaHe 33) yHeMi xaHbIn Typasbl.

MuHn newwTeri xapbifblH Kocy ywiH «KAPbIKTAHObI-
PY» 6atbipmachkiH (32) 6acbiHbI3, «XKAPbIKTAHOLIPY»
GaTblpmachlH (32) kaiTa 6acy apkbirbl Kapblk COHEA;.
BenrineHreH yakblT 6TKEHHEH KeWiH AblObICTLIK CUrHan
LUbIFaAbI, MUHW MeLL CoHepi, KyaT CbIMbIH 311eKTP po3eT-
KacblHaH aXblpaTblHbI3.

Erep MuHu newwTi ewipy kaxet 6onca, «CTAPT /
CTOIN» 6aTbipmacklH 6acbiHbI3 (33).

EckepTne: apkallaH a3blK-TynikTiH AanbiHAaNybIH
KagaranaHbl3, TaFamabl KaTTbl KyblpMaHbi3, 6yn onapapl,
©pTEHYIHe aKenyi MyMKiH.

EcikTi (10) awsbin, AanbiHAanFaH TaraMapl xab-
[blKTanfaH akceccyapnapabl Hemece newl KornFanTtapbiH
KongaHbIn abannan anbiHpl3.

Kypangp! CybITbIN anbiHbI3 XeHe TasanaHb3.

ICTIKTI NANOANAHY

MyapnaTbinFaH Tayblk eTi Hemece 6acka Taram, iCTikke
(21) nicipep angblHAa, OHbl TONbIFLIMEH XiBITY Kepek,
KaKcblnan LWanbin, apTbiK binFangbl KETiPY Kepek.
PeuenT GolbiHWa Hemece 3 TanfamblHbI3fa CaiKec
eHiMAi AamaeyiluTepMEH biCKbinan, eciMaik MmanbiMeH
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MainaHbi3. Jlomaeyiwtepai eciMaik ManbiMeH apana-
CTbIPy HEMece NicCipy COHbIHAA KOCY YCbIHbINAAbI.
TaybIKTbl iCTikke GaiinaHbl3 (21), eHiMAj iCTiKTiH,
opTacbklHa KOMbIHBI3 (21), eki xxafblHa GekiTkilTepai
OopHaTbIHpI3 (22) xeHe GypaHdanapMeH GekiTiHi3 (23),
onapael cafart TiniMeH GypaHpl3. OHIMHIH Makcuman-
[bl canmarbl 2 Kr-HaH acnaybl Kepek.

TaybIKTbIH LblFaTbiH GeniKTEPiHiH KyWin KanybiH
6onablpmay YLiH KaHaTTapbl MeH asikTapbiH bICTbIKKa
Tesimai acnasablk 6aymeH 6aiinan Kot yCbiHbInaabl,
COHbIMEH KaTap LUblFaTblH 6enikTepiH antoMUHUI
donbrameH Hemece Ty3ganmaraH MangblH xxonakra-
pbIMeH xabyra 6onaabl.

ICTiK yCTaFbILWbIHbIH TYTKacblHaH YCTaHbI3 (26), iCTikTi
ycTan any yLwiH opbiHgap (25) (21), icTikti yctan
anbliHbI3 (21), opHaTy OpHbIH (25) icTikTi (21) xeTekke
canblHbI3 (8), icTikiH (21) con xarblH (20) Tipekke
opHaTbIHbI3 (18).

Micipy kesiHae GeniHeTiH CyMbIKTbIKTap MEH LUbIPbIH-
[apapl )kuHay yuwiH TabaHblH acTbiHa (21) nicipy na-
parblH (15) opHaTyabl yMbITNaHbI3. Micipy naparbiHa
(15) cy kytora 6onaabl, nicipy kesiHae cy bybl eTTi
Has3ik eTeqi, Gipak erep Ci3 Tayblk €TiH KblTbiprak eTin
[ariblHOaFbIHbI3 Kence, oHAa nicipy naparbiHa cy
KyiMaHbI3 (15).

EcikTi >xannac 6ypbIH (10), eHiMMeH Bipre icTikTiH
[YPbIC OpHaNacTbIPbINFaHbIHA XaHe XoFapfbl Kbl3abl-
Py anemMeHTTepIMEH >KaHacnanTblHbIHA KO3 XKEeTKi3iHi3,
KbI3ablpy anemeHTiHe AeniHri eH a3 kawblkTblk 30 MM
6onybl kKepek.



KyaT CbIMbIHbIH alLiacklH po3eTkara KOCbIHbI3, AblObl-
CTbIK cUrHangap LWeiraapl, 6apnblk 6enrinep gvcnnei-
ne (3) 2 cekyHA kepceTineai, conaH keniH «Bakey,
eHiMAaepiH nicipyre apHanfaH 6argapnama Genrici (27)
navga 6onagbl, canablk 6enrinep (29) 6arnapnama-
HbIH XXyMbIC yakbITbiH «30:00» MuUHYTTbI, an 6enri (30)
«180 ° C» nicipy TemneparypacblH kepceTeai. «Bake»
6arnapnamacbiHAarbl )KYMbIC yakbITbl MEH MiCipy Tem-
neparypachbl afenki 6oibIHLWa opHaTbINaabl.
«BAFOAPITAMA» TyiiMeciH (31) kaiiTa 6acy apkbisbl
«lcTik - Roast» nicipy 6argapnamachkiH TaHAaHbI3
(kecTeHi kapaHpI3).
MwuHu newTi kocy ywiH «CTAPT / CTOlM» 6aTbipMacbiH
(33) GacblIHbI3, MUHK-NeLL Kocbklnagbl, 6aTbipManapabiH
xapblfbl (31 xaHe 33) yHeMi xaHbIn Typasbl.
MuHn newwTeri xapbifblH Kocy ywiH «KAPbIKTAHObI-
PY» 6atbipmachkiH (32) 6acbiHbI3, «XKAPbIKTAHObLIPY»
GaTblpmachlH (32) kariTa 6acy apKbirbl Kapblk COHEA.
BenrineHreH yakblT 6TKEHHEH KeWiH AblObICTLIK CUrHan
LUbIFaAbI, MUHW MeLL CeHepi, KyaT CbIMbIH 311eKTp po3eT-
KacblHaH aXblpaTblHbI3.
OpKaLlaH eHiMHIH AalblHAbIFbIH TEKCEPIN OTbIPbIHbI3;
©HiMAi TECKEH Ke3aie kaHHbIH i3aepi oK Menaip et
LUbIPbIHbI LLbIFYbl KEPEK.
«lcTik - Roast» Taram gaibiHaay 6argapnamachiHbIH
pexumaepiH e3repTyre 6onaabl (KeCTeHi KapaHbl3):
- «YAKbIT» TyTkacblH (34) cafaT TiniHe Hemece
carar TiniHe kapcbl 6ypay apKbifibl LaFblH NELWTiH,
XKYMbIC YaKbITbIH OpHaTyFa 6onagbl, XXyMbIC yaKblTbl

avcnnenge (3) umdpnblk 6enrinepmeH (29) kep-
ceTinei. >KymbIc yakbITbiH Genriney kagambi - 1
MWHYT, MakcuManzbl )XyMmbIC yakbiTbl - 90 MUHYT;

- «TEMIEPATYPA ° C» TyTkacblH (35) carar
TiniMeH Hemece carar TiniHe kapcbl Gypay apkbisbl
ci3 nicipy TemnepaTypacblH opHaTa anachbi3,
avcnnenge (3) nicipy Temnepatypacbl CaHabIK
GenrinepmeH (30) kepceTineai. TemnepatypaHbl
opHaTy kagambl 5 ° C, makcumangel Temnepary-
pacbl 230 ° C.

» Erep MuHu newTi ewipy kaxeT 6onca, «CTAPT /
CTOTlM» 6aTblpmacklH 6acbiHbI3 (33).

IcTikTi (21) AavibiH @HIMMEH anbin TacTay YLUiH,
iCTIKTIH yCTafblLWbIH (26) ycTaHbI3, (25) xepnepae
icTikTi (21) ycTaHbI3, icTiKTi (21) anbiHbI3, COM XafblH
keTepiHi3 (20) icTikTiH (21) TipeyiwTeH (18) woiFapbin,
icTikTi (21) )eTekTeH (8) anbin TacTaHbI3.

+ [aiiblH eHiMi 6ap icTikTi (21) bICTbIKKa TO3iMAj

Kecy TakTacblHa HeMece Tabakka carnbiHpl3, bekiTy

6ypaHaanapbiH (23) cafart TiniHe kapcbl GypaHpl3,

GekiTkilTepain G6ekiTinyiH 6ocaTbiHbI3 (22) xaHe

onapgbl iCTIKTEH anbiHbI3 (21), AalblH ©HIMHEH iCTIKTi

anbiHbI3 (21).

©Himai panbiHaay/eHiMAi AanbiHaay pexumaepiH
opHaTy 6araapnamarnapbiHbIH KecTeci:
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Barpapna- KocbiMwa Kbi3apipy ane- Bpenki bargapnama YKapblifblH Kocy Tyime Crapt/ PTemnepatypa YaKbITTbl OpHATY
manap 6arnapnavanap MEeHTIH Hemece napamerpnepi 6aTbipmack! Cron OpHaTy TyTKach! TyTKachl
anekTp Koafan-
TKeILUBIH KOCY YakbITbl Temne- Barpapnamanbl BarpapnamaHbl
patypa TaHgaraHga, TaHaaraHaa,
nicipy Temnepa- nicipy yakbITbiH
TypacklH OpHa- opHartyFa
Tyra Gonagbl Bonapp!
Toct 1 XKorapb! + 3:00 ! Kes kenrex Kes kenreH Bes perynuposku | BeiGepute
TEMEHTi Xafbl yaKplTTa Konga- yakpiTTa [D0MOMNHNTENb-
2 6:00 HbIHbI3 KonAaHbIHbI3 Hylo nporpammy
«1-7»
3 9:00
4 11:00
5 13:00
6 15:00
7 18:00
Kpyaccan 1 YKorapbl + 5:00 Bes perynuiposku | BbiGepute
TOMEHT Xafbl [OMOMNHNTENb-
2 7:00 Hyt0 porpammy
«1-7»
3 9:00
4 12:00
5 14:00
6 16:00
7 18:00
Muuua / Xorape! + 15 MUH 200 °C 175-230 °C 1-60 MuH
TeMeHri xafbl
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Micipy / Korapbl + 30 MUH 180 °C Ke3 kenreH Kes kenreH 1-60 MuH

TOMEHT Xafbl yakbiTTa yaKpITTa Konga-
KOraaHbIHbI3 HbIHBI3

Kybipy / Korapb! 45 MuH 190 °C 1-90 MuH

HaH eHimaepi / YKorapbl + 20 MUH 150 °C 1-60 MuH
TOMEHTi xafbl

lcTik / Korapfbl + 60 MUH 190 °C 1-90 MuH
9N.KO3FANTKbILLbI

Mpunb ! TemeH 50 MUH 180 °C 1-90 MuH

XKibity ! Korapbl + 30 MUH 180 °C 1-60 MuH
TOMEHTi Xafbl

KbinbITy / Korapbl + 10 MuH 180 °C 1-15 MuH
TOMEHTi Xafbl

TA3AJAY XOHE KYTIMI

» WarbliH NnewTi TazanayAblH anabliHAa OHbl OLLIPIHI3
XaHe KyaTTaHablpy 6aybiHbIH aiibipblH ANEKTP po3eT-
KacblHaH LWbIFapbIn anbiHbI3.

 LarbiH newTi, KyaTTaHAbIpy HaybIH XaHe KyaTTaHabl-
py 6ayblHbIH albIpbIH CyFa HeMece ke3-kenreH backa
CYMbIKTbIKTapFa canyfa TbibIM canbiHagbl.

 LUarbIH NewTiH KopnycbiHbIH (2) 6eTiH can AbIMKbIN
MaTaMeH CYpTiHi3, COAaH KeNiH KypFaTbIn CYpTiHi3.
Kenpety caHpinaynapbiH (1) apaaeliv Tasa
YCTaHbI3.

Erep kypangblH iwki 6eTTepiHae asbiKTapAblH Kan-
[AblKTapbl karnca, oHAa onapApl binFanibl opamarn-
MEH HeMece MaTaMeH CYPTiHi3, apTblHaH KypFaTbin
CYPTiHi3.

LafblH newTiH ki kabbipranapblHaarbl KaTTbl
nacTtaHfaH xeprepai asaaraH menwwepneri 6eritapan
XyaTblH KypaniblH kemeriMeH keTipyre Gonagbl.
Topnap (14, 16), nicipy Tabacsl (15), icTik (21), a3blk-
Tynik GekiTkilTepi (22), icTik ycTarbilwbl, 6erTapan
XKYFbILL 3aTMEH XbIrbl CYMEH XybIr, WanblHbI3 XaHe
MYKUSIT KYPFaTbIHbI3.




« LWarbiH newrTiH eciriH (10) yHeMi Ta3a yCcTaHbI3,
LWwaFblH NewTiH eciri (10) MeH G6eTki naHeniHiH
apacblHaa asblKTapablH KOKbIMAAPbl MeH kanablkra-
PbIHbIH XMHanybIHa xon 6epmeHi3. EcikTin (10)
aliHeriHae cbi3aT nanga 6onyblHa xxon 6epMeHis,
Kepi xafganaa eciktin (10) ariHekTepi xxapbinbin KeTyi
MYMKIH.

« backapy naHeniHe (6) binFanablH TUIOIHE XOn
BGepmeHis.

 LUarbiH NeLwTiH CbIPTKbI XaHe iLki 6eTTepiH Tasanay
YLiH MeTanm xekeHi, abpa3uBTik TazananTbiH
Kypangapabl Hemece epiTkilTepai nanganaHyra
6onmanabl.

+ LarbiH newTiH Ty6iHAE KOKbIMAApFa apHarnFaH
TYNKOVMMaHbI XXyieni Typae Tasanay kepek (12).

CAKTAY

 LlarbiH NewTi cakTayFa anbin KospAbIH angbiHaa OHbI
Tasanan anbiHbI3.

» KyaT cbIMbIH yCTafbiLKka BekiTiHI3 (4).

+ LlarbIiH NewwTi cankbiH XaHe KypFak xxepae, bananap-
[OblH XaHe MYMKIHAIr WekTeyni agamaapabiH, Korbl
KETNEWTIH Xepae cakTaHbl3.

XUbIHAKTANbIMbI

1. LWafblH new — 1 gaxa.
2. Top -2 paHa.
3. KaHbinTblp Taba — 1 aaHa.
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Yringinepre apHanfaH Haya — 1 AH.
lcTik — 1 gH.

A3bIK-TyniK GekiTKiLTEPi — 2 AH.
IcTik ycTafbiwbl — 1 AH.

Hyckaynbik — 1 gana.

TEXHUKATNDbIK CUMATTAMAIJIAPDbI

+ OnekTpnik kyaTTaHaplpybl: 220-240 B, ~ 50-60 'y,
* HomuHangblk TyTbiHaTbIH KyaTbl: 1500 BT
* [ewrTiH kenemi: 25 n

NMAWOAFA ACbIPY

KanablktapabliH 6akbinaHbai nangara acbl-
pyblHaH KopLuaraH opTara Hemece ajamaap-
OblH AeHCaymbIfblHA 3USH KeNTipMey YLLUiH,
KypanablH Hemece KyaTTaHabIpy anemMeHT-
TEPIHiH (erep xwuHakTanbiMfa Kipce) KblameT
eTy Mep3imi asKTanfaHHaH KeniH onapAasl
ofeTTeri TYPMbICTbIK kanablkTapmeH Gipre TactamaHpi3,
acnanTbl XXeHe KyaTTaHAblpy dNeMeHTTepiH ofaH api
navigara acblpy YLUiH apHavibl MyHKTTepre XiGepiHia.

© N oA

ByibiMaapabl naiaara acblpy kesiHae nanga 6onatbiH
kanablkTap 6enrineHreH TapTin GolbIHWA Keneci nan-

[afa acblpbinaTblH TOPTINMNEH MIHAETTI TypAe XuHayFa
xaragbl.

BepinreH eHimai napara acbipy Typanbl KOCbiMLIA
aKnapatTbl any yLiH XeprinikTi MyHuuunanureTke,
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TYPMBICTbIK KanAbIKTapAbl naaara acbipy KblameTiHe
HeMece GepinreH eHimai caTtbin anfaH AykeHre xabap-
NacblHbI3.

OHAipyLWwi anablH-ana eckepTyci3, KypbInFbIHbIH,
[N3aNHbIH, KOHCTPYKLIMAICHI MEH OHbIH Xanmbl XXYMbIC
yCTaHbIMAapbiHa acep eTNewTiH TexHKanblk cunaTTa-
ManapblH e3repTy KyKblfblH ©3iHe kanaplpabl.

KypbInfbiHbIH KbI3MeT KepceTy Mep3iMi — 3 Xbin
©HpAipinreH KyHi cepusAnbIK HOMipae KepceTinreH.

KaHpan pa 6ip akaynbikTap TabblnfaH xaraanpa
Aepey aBTOpnaHAbIpbINfaH CepPBUCTIK opTanbIkka
XKYTiHYy Kepek.
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