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SICHERHEITSHINWEISE, Abbildung A
Beim Umgang mit Elektrogeraten sollten Sie stets die
folgenden Regeln beachten:
» Benutzen Sie das Gerat so wie in der
Bedienungsanleitung beschrieben.
« Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen Unterlage auf.
« Benutzen Sie ausschliel3lich die im Lieferumfang enthal-
tenen Werkzeuge und Zubehorteile.t.
« Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, halten
Sie das Netzkabel von Wasser und anderen
Flussigkeiten fern. Falls aus irgendwelchen
A Grinden Wasser oder andere Flissigkeiten in
das Gerat eindringen sollten, ziehen Sie sofort
den Netzstecker, benutzen das Geréat nicht
weiter, sondern wenden sich an den autorisierten
Kundendienst (ASC) der OURSSON AG.
» Schlielen Sie das Gerat an eine passende Stromquelle
an.
» Benutzen Sie das Gerét nicht an Stellen, an denen leicht
entziindliche Dampfe in der Luft liegen kénnen.
« Versuchen Sie niemals, das Gerat eigenméchtig zu

offnen — zum einen droht Stromschlaggefahr, zum
% anderen kénnen dadurch schwere Fehlfunktionen

Gefahrensymbol
Weist auf hohe elektrische Spannungen hin.
Warnsymbol

ausgefiihrt werden missen.

eintreten; zusatzlich erlischt die Garantie. Wenden
Sie sich bei Reparatur und Wartung nur an den
autorisierten Kundendienst, der Reparaturen von
OURSSONMarkenprodukten ausfihrt.

* Wenn Sie das Gerat von einem kiihlen zu einem
warmen Ort oder umgekehrt bringen, packen Sie es aus
und warten 1 — 2 Stunden ab, bevor Sie es einschalten.
So kann kondensierte Feuchtigkeit verdunsten und
keinen Schaden anrichten.

« Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, tauchen

A Sie das Gerat und das Netzkabel niemals in

Wasser oder andere Flussigkeiten.

* Gehen Sie besonders umsichtig vor, wenn Sie das
Gerat in der Nahe von Kindern benutzen.

« Berlihren Sie keine heilken Teile; ansonsten kann es zu
Verbrennungen kommen.

« Das Netzkabel wurde bewusst kurz gehalten, damit es
nicht zur Stolperfalle werden kann.

» Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht liber
Tischkanten herabhangt oder heile Gegenstande
berihrt.

+ Schliefen Sie das Gerat nicht an Stromkreise an, an die
bereits andere Gerate angeschlossen wurden, die viel
Strom verbrauchen: In diesem Fall kénnen Leitungen
Uberlastet werden, das Gerat funktioniert eventuell nicht
mebhr richtig.

« Stellen Sie das Gerét nicht in der Nahe von Gas- oder
Elektroéfen und -herden auf.

+ Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker aus
der Steckdose.

« Sorgen Sie daflr, dass das Gerat keinen
Erschitterungen, Vibrationen und anderen mechani-
schen Belastungen ausgesetzt wird, nicht umkippt oder
sturzt.

« Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Gerat
reinigen oder Zubehorteile wechseln.

» Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

« Das Gerat ist nicht flir Personen geeignet, die unter
koérperlichen oder geistigen Einschrankungen leiden

Weist darauf hin, dass Bedienschritte genau wie in der Anleitung beschrieben

oder denen es an der nétigen Erfahrung im Umgang
mit Elektrogeraten mangelt. Dies gilt natirlich auch fur
Kinder. Solche Personen diirfen das Gerét nur unter er-
fahrener Aufsicht nutzen und/oder nachdem sie griind-
lich mit der Bedienung des Gerates und den eventuell
damit verbundenen Gefahren vertraut gemacht wurden.
Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

+ Das Gerét ist fir den reinen Hausgebrauch vorgesehen.

» Falls das Netzkabel besché&digt wird, muss es von
Fachleuten des autorisierten Kundendienstes (ASC) der
OURSSON AG ausgetauscht werden, damit es nicht zu
Gefahrdungen kommt.

+ Benutzen Sie ausschlieRlich die im Lieferumfang enthal-
tenen Werkzeuge und Zubehdrteile.

» Verzichten Sie bei der Reinigung des Gerates unbedingt
auf Scheuermittel und organische Reinigungsmittel
(Alkohol, Benzin und dergleichen). Bei hartnackigen
Verschmutzungen kénnen Sie neben einem feuchten
Tuch auch ein wenig mildes Reinigungsmittel benutzen.

EMPFEHLUNGEN

« Bitte lesen Sie die Anleitung gut durch, bevor Sie das
Gerat benutzen. Bewahren Sie die Anleitung auf, damit
Sie spater darin nachlesen kénnen.

« Samtliche Abbildungen in dieser Anleitung dienen
nur zur Veranschaulichung, kénnen daher etwas vom
tatséchlichen Aussehen Ihres Geréates abweichen.

< Fullen Sie den Wasserkocher nicht Gber die
Maximalmarkierung (MAX) hinaus; ansonsten kann
kochendes Wasser herausspritzen.

den Deckel, wenn das

Wenden Sie bei der Bedienung des Gerates

niemals Gewalt an. Andernfalls kann es
zu Schaden kommen, die nicht durch die
Garantie abgedeckt werden.

LIEFERUMFANG

WasSerkoCher..........c.ccoviiiiiiiiiiiic 1 Stk
Antikalkfilter ... 1 Stk
Basis mit Netzkabel und Kabelaufwicklung, Abb.C-1 .. 1 Stk
Bedienungsan|eitung ...........ccocovvereniiienene e 1 Stk
IHR NEUER WASSERKOCHER,
Abbildung B
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Bedienfeld, Abbildung B-3
START/STOPP-Taste/KOCHEN-Taste

Temperatureinstellung -Taste

BEDIENUNG

Der Wasserkocher ist ausschlieRlich zum Erhitzen sauberen
Trinkwassers vorgesehen.

Ihr Wasserkocher ist mit einer Thermosicherung
ausgestattet, die ein Aufheizen verhindert, wenn
kein Wasser eingefillt wurde. Wenn Sie kein
Wasser einfiilllen oder der Wasserstand nicht
bis zur Minimalmarkierung (MIN) reicht, schaltet
sich das Gerat nach ein paar Sekunden wieder
ab. Sobald das Heizelement abgekihlt ist,
kénnen Sie den Wasserkocher wieder ganz
normal benutzen. Ein leises Klicken signalisiert,
dass die Thermosicherung das Gerat wieder
freigegeben hat.

Widerstehen Sie der Versuchung, kaltes
Wasser einzufiillen, um das Aussetzen der

Thermosicherung zu beschleunigen. Dadurch
kann das Heizelement beschadigt werden.

VOR DEM ERSTEN EINSATZ:

+ Waschen Sie die Innenflachen lhres neuen
Wasserkochers mit Wasser und etwas Spiilmittel (keine
Scheuermittel!) aus. Gut trocknen. Wischen Sie den
Wasserkocher mit einem sauberen, trockenen Tuch ab.

+ Fdllen Sie den Wasserkocher bis zur aximalmarkierung
mit Wasser, bringen Sie das Wasser zum Kochen.
Achten Sie bei den ersten beiden Einsatzen auf Lecks,
Funkenbildung, Gehauseverformungen (Wasserkocher
und Basis), ibermafRige Erwarmung des Netzkabels und
Netzsteckers sowie auf Brandgeruch.

» Gielen Sie das Wasser bei den ersten beiden Einsétzen
weg; es ist nicht zum Verzehr geeignet. AnschlieRend
kénnen Sie den Wasserkocher ganz normal verwenden.

BEDIENSCHRITTE:

Wasser zum Kochen bringen:

1. Nehmen Sie den Wasserkocher von der Basis, 6ffnen Sie
den Deckel (Abb.C-2) , filllen Sie den Wasserkocher mit
Wasser.

2. SchlieRen Sie den Deckel, stellen Sie den Wasserkocher auf
seine Basis. Stecken Sie den Netzstecker ein.

3. Wenn Sie das Wasser zum Kochen bringen méchten,
driicken Sie die Taste

Der Wasserkocher schaltet sich automatisch ab, sobald das

Wasser kocht.

Wasser auf eine bestimmte Temperatur erwarme:

Stellen Sie die gewiinschte Wassertemperatur durch mehr-
maliges Driicken der Taste (/) ein. Driicken Sie einfach die
Taste . Sobald das Wasser die voreingestellte Tempera-
tur erreicht hat, stoppt Ihr Wasserkocher das Erhitzen.
Hinweis: Die eingestellte Temperatur sollte natirlich nicht
unter der aktuellen Wassertemperatur liegen.

Wasser auf eine bestimmte Temperatur erhitzen
und die Temperatur halten:
Stellen Sie die gewlinschte Wassertemperatur durch mehr-

maliges Driicken der Taste (/}) ein. Halten Sie die Taste
3 Sekunden gedriickt. Beginnt Ihr Wasserkocher nach 3
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Sekunden mit dem Erhitzen, behalt dann die gewlinschte
Temperatur bei. In diesem Betriebsmodus arbeitet Ihr Was-
serkocher bis maximal 30 Minuten.

Wasser auf eine bestimmte Temperatur erwarme:

Stellen Sie die gewiinschte Wassertemperatur durch mehr-
maliges Driicken der Taste ein. Driicken Sie einfach die
Taste . Sobald das Wasser die voreingestellte Tempera-
tur erreicht hat, stoppt Ihr Wasserkocher das Erhitzen.
Hinweis: Die eingestellte Temperatur sollte natirlich nicht
unter der aktuellen Wassertemperatur liegen.

Wasserkocher abschalten:
+ Drucken Sie die Taste
« Nehmen Sie den Wasserkocher von der Basis.

TIPPS ZUM ZUBEREITEN VON
HEISSGETRANKEN

In vielen Landern genieft man Tee auf ganz besondere Weise:
Es gibt die japanische Teezeremonie, die chinesische Gongfucha-
Teezeremonie, die russische Teezeremonie, die englische
Teezeremonie, u.a. Darliber hinaus gibt es rund um die Welt etli-
che Varianten uralter Teetraditionen und der Teezubereitung.
Guter Tee entsteht eigentlich immer auf die gleiche Weise:

* Wasser zum Kochen bringen

« Teekanne anwarmen

+ Teein die Kanne geben

« Wasser hinzugieRen und umriihren

« Ziehen lassen

« Teein die Tassen gieRBen.

Dank der praktischen Temperatureinstellung lhres Wasserkochers
konnen Sie genau die richtige Temperatur fiir unterschiedliche
HeilRgetranke vorgeben. Wahre Tee-Experten empfehlen ubri-
gens unterschiedliche Wassertemperaturen, wenn es darum geht,
den perfekten Tee zuzubereiten. Sehr wichtig ist es, die Teekanne
ordentlich anzuwarmen. Bei einer kalten Teekanne sinkt die
Wassertemperatur schnell um 10 — 20 °C. Dadurch werden die
Teeblatter unterschiedlich warm; dies allein kann schon ein Grund
dafiir sein, dass ein Tee griindlich misslingt. Beim Anwarmen der
Teekanne gibt es drei Grundregeln:

1) Die Teekanne muss gleichmaRig erwarmt werden.

2) Die Teekanne sollte in etwa dieselbe Temperatur wie das
Wasser haben.

3) Die Teekanne muss beim Anwarmen maglichst trocken bleiben.
Wenn Sie sich bisher nicht fiir griinen Tee erwarmen konnten, ver-
suchen Sie es einmal mit ein paar Teeblattern mehr: Griner Tee
schmeckt weniger intensiv als Schwarztee.

Wenn Sie Tee mit hartem (also sehr kalkhaltigem) Wasser zuberei-
ten, geizen Sie ebenfalls nicht mit den Teeblattern: Hartes Wasser
unterdriickt das Teearoma etwas. Wenn Sie fein zerkleinerte
Teeblatter verwenden, kénnen Sie ruhig 1 — 2 Teeloffel weniger pro
Kanne hinzugeben — Je kleiner die Teeblatter, desto groRer ist ihre
Oberflache insgesamt. Und je groRer die Oberflache, desto ein-
facher und schneller befreit sich das Teearoma aus den Blattern.
Wenn Sie Tee nach einer herzhaften Mahlzeit oder nach dem
Rauchen trinken, geben Sie etwas mehr Teeblatter in die Kanne, da
Ihre Geschmacksknospen noch etwas betaubt sind. Die Teeblatter
mussen Ubrigens so schnell wie moglich in die Kanne gegeben
werden: Offnen Sie die Teekanne nur kurz, geben Sie flott die pas-
sende Menge Teeblatter hinein. HeilRes Wasser aufgieRen, schnell
wieder schlieRen. Wenn die Teebléatter in der Kanne liegen, bewe-
gen Sie die Teekanne ein paarmal im Kreis; so, als befande sich
Wasser darin und es ginge darum, den Bodensatz aufzuwirbeln.
Das heille Wasser kann ubrigens auf unterschiedliche Weisen
an die Teeblatter gelangen. Schwarztee briiht man gewohnlich in
zwei Schritten: Zuerst wird die Teekanne zu etwa einem Drittel mit
kochendem Wasser gefiillt, dann lasst man den Tee 1 — 2 Minuten
lang quellen. Dann geben Sie das restliche Wasser hinzu und war-
ten ab, bis der Tee lange genug gezogen hat. Schwarztee kén-
nen Sie Ubrigens mehr als zweimal aufbrihen. Einmal aufbriihen,
dann mdglichst schnell kochendes Wasser nachfiillen. Zwischen
erstem und zweitem Aufbriihen durfen nicht mehr als 10 Minuten



liegen. Weilte und griine Teesorten konnen drei- bis viermal neu

aufgebriiht werden.

Aufbrihen — ein auBerst wichtiger Schritt. Bedecken Sie die
Teekanne mit einem Tuch, stellen Sie die Kanne zur Seite oder

60°C

70°C

80°C

90-95°C

Nicht fermentierter weiler Tee

Léslicher Tee (Tee-extrakt)

Chinesischer gelber Tee

Gelber Tee in Tee-beuteln
Weiler Tee in Tee-beuteln

Nicht fermentierter griiner Tee

Oolong-Tee in Tee-beuteln

Grliner Tee in Tee-beuteln

Mate

Loslicher Kaffee

Krautertee

Jasmintee

Assam

Tee aus Chrysan-themenbliten

Friichtetee

Ingwer mit Zitrone

Oolong-Tee

Pu-Erh-Tee

Rooibos

Instant-Kakao
Andere Kakaosorten

direkt auf den Tisch. Auf keinen Fall sollten Sie die Teekanne
warmstellen oder gar weiter erhitzen.

Schwarztee lassen Sie 3 — 5 Minuten lang ziehen. Bei Oolong-
und griinen Teesorten reichen 1 — 3 Minuten aus.

Teekanne mit kochendem Wasser aussplilen, 2 — 3 Minuten lang ziehen
lassen.

Ein (unter Kennern verpontes) Teekonzentrat, das gar nicht erst ziehen
muss. Es genligt, etwas Teeextrakt (in Pulver-, Pasten- oder flissiger
Form) in heiRem oder warmem Wasser aufzuldsen.

Gelben Tee ist man liblicherweise 3 Minuten lang ziehen. Der
chinesische Volksmund sagt: ,Frisch gebrihter Tee ist reine Medizin.
Uber Nacht abgestandener Tee ist reines Gift.

Die optimale Aufgusstemperatur liegt bei 70 — 75 °C.

1 — 2 Minuten lang ziehen lassen.

1 —2 Minuten lang ziehen lassen.

Teekanne mit kochendem Wasser aussplilen, 2 Minuten lang ziehen
lassen.

Die optimale Aufgusstemperatur liegt bei 80 — 90 °C.

2 — 3 Minuten lang ziehen lassen.

Griiner Tee muss bei 75 — 80 °C aufgebriiht werden. Niemals mit kochendem
Wasser aufgieRRen! Kochendes Wasser vemichtet die wohltuenden
Eigenschaften des griinen Tees. 1 — 2 Minuten lang ziehen lassen.

Nutzen Sie ein spezielles Gefall zum Aufbriihen — eine Kalebasse oder
eine Teekanne aus Porzellan. Die Teekanne zuvor mit kochendem
Wasser ausspiilen, 30 Sekunden bis 2 Minuten lang ziehen lassen.
Geben Sie Milch, Zucker und andere Zutaten erst hinzu, wenn der
Kaffee fertig ist.

Kaufen Sie Krautertee nur in Apotheken, Drogerien oder Supermarkten.
Halten Sie sich an die Zubereitungsempfehlungen auf der Verpackung.
Bei Jasmintee kdnnen Sie duerst sparsam dosieren: 1 Teeldffel reicht
ge-wohnlich aus. Wenn Sie mehr verwenden, missen Sie mit einem
bitterem Nachgeschmack rechnen. Jasmintee lassen sie etwa 3 Minuten
lang ziehen. Eine hohe Wasserqualitét ist ebenfalls sehr wichtig: Der
Geschmack des Tees steht und fallt mit dem Wasser.

Fir 200 ml Tee brauchen Sie etwa 7 g Teeblatter. Assam-Tee kann drei- bis
viermal aufgebriiht werden. Beim Ziehen kommt es hier vor allem auf lhre
personlichen Vorlieben an. Assam-Tees zeichnen sich durch ein besonders
intensives Aroma aus. 1 — 2 Minuten lang ziehen lassen.

Getrocknete Bliiten in eine mit kochendem Wasser ausgesplilte Teekanne
geben: 7 Bliten auf 1 Liter Wasser. Mit heilem Wasser aufgieRen. 5
Minuten lang ziehen lassen.

Teekanne vorwarmen. Die Kanne mit heiRem Wasser ausspiilen, den
Friichte-tee hineingeben und mit 85 — 90 °C heilRem Wasser Uibergiel3en.
Auf diese Weise bleibt das Aroma bestmdglich erhalten. Wenn Sie
kochendes Wasser in eine kalte Teekanne gieRen, verliert der Tee an
Geschmack, da atherische Ole schnell verdampfen. Lassen Sie den Tee
mindestens 10 — 15 Minuten lang ziehen — so entfaltet er sein volles Aroma
und bekommt eine hiibsche Farbe.

Fir zwei Portionen: 400 ml Wasser, 10 g Ingwer, eine Zitrone. Splilen

Sie die Teekanne mit kochendem Wasser aus. Schneiden Sie die Zitrone
in dlinne Scheibchen. Raspeln Sie den frischen Ingwer mit einer feinen
Reibe. Bedecken Sie die Teekanne mit einem Handtuch, anschliefend
etwa 20 Minuten lang ziehen lassen.

Warmen Sie die Teekanne 3 — 4 Minuten lang vor, geben Sie dann den
griinen Oolong-Tee hinzu: 5 g Teeblatter pro 200 ml Wasser. Mit heiRem
Wasser auf-gieRen. 2 — 3 Minuten lang ziehen lassen. In der Tee lasst sich
bis zu sieben-mal neu aufgieRen.

Geben Sie anderthalb Teeléffel Teeblatter pro 200 ml Wasser in eine
trockene Kanne, gieRen Sie heilles Wasser auf, schiitten Sie das Wasser
(und nur das Wasser) nach 20 Sekunden vorsichtig ab. Gieen Sie noch
einmal mit heiBem Wasser auf. 1,5 — 3 Minuten lang ziehen lassen.
Geben Sie einen Teeloffel pro 200 ml Wasser in eine Kanne, die Sie zuvor
mit heilem Wasser ausgesplilt haben. Giel3en Sie heilles Wasser auf. 1,5
— 3 Minuten lang ziehen lassen.

Fir eine Tasse Kakao geben Sie etwa 20 g Kakaopulver auf 150 ml Wasser.
Halten Sie sich an die Zubereitungsempfehlungen auf der Verpackung.
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Fermentierter Schwarztee

Teekanne mit kochendem Wasser aussplilen, 2 — 3 Minuten lang ziehen lassen.

Tee aus Goji-Beeren

Geben Sie 100 g Beeren auf 400 ml Wasser. 20 Minuten lang ziehen lassen.

Gemahlener Kaffee

Spiilen Sie eine Kanne mit kochendem Wasser aus, wischen Sie die
Kanne wieder trocken, geben Sie gemahlenen Kaffee hinein, gieBen Sie
dann mit heiRem Wasser auf.

Klassisch-englische
Teezubereitung

Warmen Sie eine Teekanne trocken vor. Geben Sie jeweils einen Teeléffel
pro Tasse in die Teekanne, erganzen Sie einen weiteren Teeloffel ,fir

die Kanne®. GieRRen Sie sofort kochendes Wasser in zwei Etappen in

die Teekanne, lassen Sie den Tee 5 Minuten lang ziehen. Wahrend der
Tee zieht, gieRen Sie jeweils 2 — 3 Essloffel angewarmte (jedoch nicht
kochende) Milch in stark vorgewarmten Tassen. Gief3en Sie dann den
Tee ein. Die Briten halten sich Ubrigens streng daran, den Tee in die Milch
zu gieRen — niemals umgekehrt. Allerdings miissen wir Sie wohl dariiber
informieren, dass Milch dem Tee nicht unwesentlich Ge-schmack raubt.

Blltentee
100°C

Wichtig! Bereiten Sie den Tee in einem hiibsch durchsichtigen Glas oder
einem groReren Glasbehélter zu — so wird Ihr Tee nicht nur etwas fiir die
Zunge, son-dern auch fiirs Auge. 1 — 2 Minuten lang ziehen lassen.

Tee mit Melisse

Geben Sie 30 g pulverisierte Melisse auf 1 Liter kochendes Wasser. Eine
halbe Stunde lang ziehen lassen. Anschlieiend geben Sie zwei Teeldffel
Honig hinzu und riihren alles gut durch. Einen solchen Tee kdnnen Sie bis
zu dreimal téglich genielRen.

Fur einen aromatischen und gesunden Tee bendtigen Sie zwei Teeldffel
ge-trocknete Kamille und kochendes Wasser. Lassen Sie den Tee

Kamille etwa 20 Minu-ten lang ziehen. Kamillentee sollten Sie etwas sparsam
dosieren; nicht mehr als zwei Tassen pro Tag.
Splilen Sie eine Porzellanteekanne mit kochendem Wasser aus. Geben
Hibiskus Sie pro 250 ml kochendem Wasser anderthalb Teeldffel Teeblatter hinzu.

3 Minuten lang ziehen lassen.

Schwarztee in Tee-beuteln

30 Sekunden bis 4 Minuten lang ziehen lassen. Nur einmal aufgieRRen.

Phyto-Tee (Krauter-tee) in
Teebeuteln

3 — 6 Minuten lang ziehen lassen. Muss mit kochendem Wasser
aufgegossen werden.

Instant-Haferflocken

Instant-Nudeln

Instant-Suppen

Halten Sie sich an die Zubereitungsempfehlungen auf der Verpackung.

/

REINIGUNG UND PFLEGE, Abbildung D

Hartes (also stark kalkhaltiges) Wasser kann
Kalkablagerungen im Wasserkocher verursachen.

Beseitigen Sie solche Ablagerungen mit einem speziellen
Entkalkungsmittel. Halten Sie sich dabei an die Hinweise
auf der Verpackung. Verzichten Sie auf Scheuermittel und

samtliche sonstigen aggressiven Reiniger.

Fillen Sie den Wasserkocher zur Halfte mit Wasser.
Geben Sie 10 Teeldffel WeiBweinessig (8 %) hinzu.

« Zum Kochen bringen.
+ Wiederholen Sie diese Schritte bei Bedarf.
« Ziehen Sie den Netzstecker.

Lassen Sie den Wasserkocher abkiihlen, splilen Sie ihn

ZERTIFIZIERUNG

anschlieBend zweimal griindlich mit kaltem Wasser aus.
« Wischen Sie die AuRenflachen des Wasserkochers
mit einem weichen, leicht feuchten Tuch ab. Damit
es nicht zu Stromschlagen kommt, tauchen Sie das
Gerat und das Netzkabel niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten.
« Trocknen Sie alle Teile des Gerétes griindlich.

Das Heizelement kann sich im Laufe der Zeit
verfarben; dies ist vollig normal, hat keinen

Einfluss auf die einwandfreie Funktion lhres
Wasserkochers.

Informationen zur Produktzertifizierung finden Sie unter http://www.oursson.com, oder fragen Sie bei lhrem Handler

nach einer Kopie.

Technische Daten

Modell EK1733WD | EK1744GD
Stromverbrauch (W) max 2200

Netzspannung 220-240V~; 50-60 Hz

Schutzklasse |

Temperatur bei Lagerung und Transport -25° bis 35°C

Temperatur im Betrieb 5° bis 35°C

Luftfeuchtigkeit 15-75%

Abmessungen (mm) 222x153x245 222x160x243
Gewicht (kg) 1,18 1,09
Fassungsvermdgen (L) 1,7 1,7
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*Die Geréte sollten an einer trockenen, gut bellifteten Stelle bei Temperaturen unter 25°C gelagert

werden.

Fachleute ausgefiihrt werden.

é Reparaturen dirfen nur durch qualifizierte, vom Kundendienst der OURSSON AG autorisierte

REPARATUREN

Wir freuen uns, dass Sie sich fiir ein hochwertiges Produkt

der OURSSON AG entschieden haben. Wir achten
darauf, Ihnen stets sinnvolle, wirklich praxistaugliche
Geréte zu bieten. Auch bei der Qualitét gehen wir keine
Kompromisse ein. Falls Inr OURSSON-Produkt doch
einmal repariert werden muss, wenden Sie sich bitte
an unseren autorisierten Kundendienst (nachstehend

einfach Kundendienst genannt). Eine vollstandige Liste mit
Kundendienstniederlassungen und ihren Anschriften finden

Sie auf unseren Internetseiten: www.oursson.com.

Garantiebedingungen der OURSSON AG:

1. Die Garantiebedingungen der OURSSON AG, die
Uiber den Kundendienst der OURSSON AG erbracht
werden, gelten ausschlieRlich in dem Land, in dem
die Gerate der OURSSON AG vertrieben werden, da

Garantieleistungen nach landesspezifischen Vorschriften

und Konformitatsvorgaben erbracht werden missen.
2. Die OURSSON AG erbringt Garantieleistungen
geman den im jeweiligen Vertriebsland gliltigen
Verbraucherschutzgesetzen. Garantieleistungen
kénnen nur in Anspruch genommen werden, wenn
das jeweilige Produkt ausschlieRlich zu persénlichen,
familidaren Zwecken sowie im Haushalt eingesetzt
wird. Die OURSSON AG ist nicht zur Erbringung von
Garantieleistungen verpflichtet, wenn Produkte fiir
gewerbliche Zwecke, in Unternehmen, Institutionen,

Organisationen oder in einem ahnlichen Umfeld einge-

setzt werden.
3. Folgende Nutzungsbedingungen und Garantiezeiten
gelten fir Produkte der OURSSON AG:

Mikrowellengerate Brot-
backautomaten, Induktion-
skochfelder
Multikochgeréate, Kiichen-
maschinen, Wasserkocher,
Elektrogrills, Handmixer,
Handmixer, Handriihrstabe, 60 24
Fleischwolfe, Mixer, Toaster,
airpots Toaster, Entsafter,
Dampfkochttpfe, Kaf-
feemaschinen, Zerhacker,
Kuhlund Tiefkiihlgerate, au-
tomatische Kaffeemaschinen
Kiichenwaagen

4. Die Garantieleistungen der OURSSON AG erstrec-
ken sich nicht auf folgende Produkte, bei denen es
sich um Verschleif3teile handelt oder die nicht mit dem
Hauptprodukt in Verbindung stehen:

+ Batterien.

+ Mit dem Produkt gelieferte Hllen, Kordeln,
Tragekordeln und -Gurte, Befestigungszubehdr,
Werkzeuge, Dokumentation.

5. Die Garantie deckt keine Defekte ab, die durch falsche

Nutzung, falsche Lagerung oder falschen Transport der
Waren, durch Eingriffe Dritter oder Hohere Gewalt verurs-
acht werden. Dazu zahlen:

» Defekte, die durch nachlassige Handhabung, Einsatz
fir Fremdzwecke, Nichteinhaltung der Anweisungen
der Bedienungsanleitung, zu hohe oder zu geringe
Temperaturen, Feuchtigkeit und Staub, eigenméchtiges
Offnen oder eigenmachtige Reparaturversuche, Betrieb
mit ungeeigneter Stromversorgung, Eindringen von
FlUssigkeiten, Insekten, sonstigen Fremdkérpern und
Substanzen sowie Langzeiteinsatz des Produktes unter
extremen Einsatzbedingungen entstehen.

» Defekte, die durch nicht autorisierte Versuche zum
Testen oder Priifen des Produktes, durch physische
Veranderung oder Veranderung von Software, durch
nicht autorisierte Wartung oder Reparatur verursacht
werden.

» Defekte, die durch Einsatz nicht standardisierter oder
minderwertiger Ausriistung, Zubehorteile, Ersatzteile
oder Batterien verursacht werden.

« Defekte, die durch den Einsatz in Verbindung mit
Zusatzteilen (Zubehdr) entstehen, die nicht von der
OURSSON AG zum Einsatz mit dem Produkt emp-
fohlen werden. Die OURSSON AG Uibernimmt keine
Haftung fiir die Qualitét von Zusatzteilen (Zubehér)
von Drittanbietern und damit verbundenen Produkten.
Zusatzlich gewahrleistet die OURSSON AG nicht, dass
Produkte einwandfrei mit Produkten anderer Hersteller
zusammenarbeiten.

6. Produktdefekte, die wahrend der regularen Einsatzzeit

eines Produktes auftreten, werden vom autorisierten

Kundendienst behoben. Innerhalb der Garantiezeit

werden Defekte kostenlos behoben. Dazu miissen das

Garantiezertifikat sowie ein Kaufbeleg (aus dem das

Kaufdatum hervorgeht) im Original vorgelegt werden.

Fehlen solche Nachweise, beginnt die Garantiezeit mit

dem Herstellungsdatum der jeweiligen Waren. Bitte

beachten:

« Einrichtung und Installation (Zusammenbau,
Anschluss und dergleichen) des Produktes
gemaR Bedienungsanleitung fallen nicht unter den
Garantieleistungsumfang der OURSSON AG. Solche
Tatigkeiten mussen vom Anwender selbst ausgefiihrt,
kénnen gegen Geblihr auch von Spezialisten der
meisten Kundendienstniederlassungen tibernommen
werden.

«  Wartungstatigkeiten (wie Reinigen und Schmieren
beweglicher Teile, Austausch von Verschleil3teilen,
Verbrauchsgutern und dergleichen) werden gegen
Geblihr ausgefiihrt.

. Die OURSSON AG haftet nicht fiir jegliche direkten oder

indirekten Schadigungen von Menschen oder Tieren sowie
nicht fir Sachschéden, sofern diese durch Nichtbeachtung
der Nutzungsbedingungen, unsachgemafe Lagerung,
unsachgemaRen Transport, falsche Installation, beilaufige



falsche oder fahrlassige Handlungen von Verbrauchern
oder Dritten entstehen.

. Unter keinen Umstanden haftet die OURSSON AG

fiir jegliche speziellen, beilaufigen, indirekten oder
Folgeschaden, zu denen auch Folgendes zahit:
Entgangener Gewinn, Schadigungen durch Geschéftsund
andere Unterbrechungen, verursacht durch Nutzung oder
Nichtnutzbarkeit des Produktes.

. Im Zuge standiger Produktverbesserungen kénnen

sich Designelemente und bestimmte technische
Spezifikationen ohne Vorankiindigung durch den
Hersteller andern.

Nutzung des Produktes Uber seine regulére Einsatzzeit
hinaus:

1

Die von der OURSSON AG fiir dieses Produkt festgelegte
Einsatzzeit gilt nur dann, wenn das Produkt ausschlieRlich
fur den personlichen, familidren sowie Haushaltsbedarf
eingesetzt wird und sich der Anwender an die Vorgaben
zu ordnungsgemafiem Betrieb, Transport sowie zur
richtigen Lagerung hélt. Bei sachgerechter Handhabung
und Einhaltung der Betriebshinweise kann die tatséchliche
Lebenserwartung des Produktes die von der OURSSON
AG festgelegte Einsatzzeit Uiberschreiten.

entsorgt werden. Durch sachgerechte Entsorgung des
Produktes leisten Sie einen kleinen, aber dennoch wichtigen
Beitrag zur Bewahrung unserer natlrlichen Ressourcen, zum
Schutz unserer Umwelt und unserer Mitmenschen.

Weitere Hinweise zu Sammelstellen und zum

Recycling dieses Produktes erhalten Sie von lhrer
Stadtverwaltung oder Ihrer Entsorgungsgesellschaft

fir Haushaltsabfélle.

Herstellungsdatum

Jedes Produkt tragt eine eindeutige Seriennummer aus
Buchstaben und Ziffern sowie einen Barcode, der folgen-
de Angaben enthalt: Produktgruppe, Herstellungsdatum,
Seriennummer des Produktes.

EK 1908011234567
T T
000 O

Die Seriennummer finden Sie an der Rickseite
des Produktes, auf seiner Verpackung und auf der
Garantiekarte.

@ Die ersten beiden Buchstaben bezeichnen die
Produktgruppe (hier: EK — Elektrischer Kocher).

2. Wenden Sie sich nach Ablauf der reguléren Einsatzzeit @ Die ersten beiden Ziffern geben das Herstellungsjahr
an den autorisierten Kundendienst, lassen Sie eine an.
vorsorgliche Wartung ausfiihren und ermitteln, ob sich © Die nichsten beiden Ziffern stehen fiir die
das Produkt fur eine weitere Nutzung eignet. Vorsorgliche Herstellungsmonat.
Wartungsarbeiten werden vom Kundendienst auch O Die restlichen Ziffern bilden die Seriennummer des
wahrend der reguléren Einsatzzeit gegen Gebuhr Produktes.
ausgefiihrt. ] n ]

3. Die OURSSON AG rit vom Einsatz dieses Produktes Um Missverstandnissen vorzubeugen, emp-

Uber die regulare Einsatzzeit hinaus ab, sofern keine
vorsorgliche Wartung tiber den autorisierten Kundendienst
vorgenommen wird, da das Produkt in diesem Fall eine
magliche Gefahr fur Leben, Gesundheit und Eigentum des
Anwenders darstellen kann.

Recycling und Entsorgung

fehlen wir Ihnen dringend, die Bedienung-
sanleitung und die Garantiebedingungen
aufmerksam durchzulesen. Vergewissern
Sie sich, dass die Angaben auf der Garan-
tiekarte stimmen. Die Garantiekarte ist nur
dann giiltig, wenn folgende Dinge richtig und
klar angegeben wurden: Modell, Seriennum-

mer, Kaufdatum, lesbarer Stempel, Unter-
schrift des Kaufers. Modell- und Seriennum-
mer des Gerates missen mit den Angaben
auf der Garantiekarte Uibereinstimmen. Falls
diese Bedingungen nicht erfiillt oder die Ang-
aben auf der Garantiekarte gedndert werden,
verliert die Garantiekarte ihre Giiltigkeit.

Dieses Gerét erfillt die Vorgaben der européaischen Direktive
2002/96/EG zu elektrischen und elektronischen Altgeraten —
WEEE. Nach Ende seiner Einsatzzeit darf das Produkt nicht
mit dem reguldren Hausmiill entsorgt werden. Stattdessen
muss es bei einer geeigneten Sammelstelle zum Recycling
elektrischer und elektronischer Altgerate abgegeben, dort
nach gesetzlichen Vorgaben verarbeitet, recycelt oder

ourssono

Falls Sie Fragen zu oder Probleme mit Produkten der OURSSON AG haben sollten, wenden Sie sich bitte einfach
per E-Mail an uns: support@oursson.com

Diese Anleitung wird durch internationale und EU-Urheberrechtsgesetze geschitzt. Jegliche nicht autorisierte
Verwendung der Anleitung einschlielich Kopieren, Ausdrucken und Verteilen kann strafrechtliche Verfolgung nach
sich ziehen.

Kontakt:

1. Produkthersteller - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Schweiz.
2. Zertifizierungsangaben zum Produkt finden Sie auf unseren Internetseiten: www.oursson.com
OURSSON AG

In China hergestellt
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SAFETY INSTRUCTIONS, Pic. A

Danger symbol
A reminder to user about high voltage.

Warning symbol
A A reminder to user about the necessity of operating exactly according to the

instructions.

When using electrical appliances should take the

following precautions:

» Use the device according to the following instruc-
tions manual.

« Install the device on a stable surface.

« Use only the tools, which are included in the
product set.

< To protect against risk of electrical shock do
not put the cord in water or other liquid. If
for some reason the water got into the unit,
contact an authorized service center (ASC)
OURSSON AG.

« For power supply, use a power grid with proper
characteristics.

» Do not use the device in areas where the air can
contain vapors of flammable substances.

» Never attempt to open the device by yourself

— it could possibly be the reason of an elec-
trical shock can lead to product malfunction

@ and will invalidate the manufacturer’s war-
ranty. For repair and maintenance, contact
only authorized service centers meant for
repair of products under the trademark
OURSSON.

* When moved from a cool to a warm place and
vice versa unpack it before use and wait 1-2
hours without turning it on.

< In order to prevent electrical shock do not

A immerse the entire product or the wires into

the water.

» Be particularly careful and cautious when using
the device near children.

« Do not touch any hot parts, as this may cause
injury.

* The power cord is specially made relatively short
in order to avoid the risk of injury.

* Do not allow the cord to hang over the sharp
edge of the table or touch hot surfaces.

» Do not connect this device to a grid which is
overloaded with other appliances: it can lead to
the fact that the device will not function properly.

« Do notinstall the device near gas and electric
stoves and ovens.

« After use, make sure to disconnect the device
from the power grid.

« Keep the device from bumps, falls, vibration and
other mechanical influences.

* Make sure to disconnect the device from the
power grid before cleaning or changing acces-
sories.

* Do not use the device outdoors.

» This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge. They can only use the device
under the supervision of the person responsible
for their safety, or after instruction on the safe
use of the device. Do not allow children to play
with the product.

* This product is intended only for use in the home.

» If the power cord is damaged, it must be replaced
by a specialist from the authorized service center
( ASC ) OURSSON AG to avoid danger.

» Use only the tools, which are included in the
product set.

» When cleaning the appliance do not use abra-
sives and organic cleaners (alcohol, gasoline,
etc.). When cleaning the device it is allowed to
use a small amount of neutral detergent.

RECOMMENDATIONS

« Please read the instruction manual before using the
device. Keep the manual after reading for further use.

 Allillustrations in this manual are schematic
representations of real objects, which may differ from
the actual images.

« Do not fill the kettle above the mark MAX, as the boiling
water can splash.

A Do not open the lid while water is boiling.

The operation of this device in any case does
not imply application of any force to it, as this
may damage the product due to user fault.

PRODUCT SET
The kettle

Anti-scale filter ... 1 pc:
A stand with cord and cord storage, pic. C-1........... 1 pc.
Instruction Manual ..........c.ccceviiiiiiiiiiiee s 1 pc.

KETTLE'S STRUCTURE, Pic. B

Filter

Lid open button (for EK1733WD);
Lid open handle (for EK1744GD)
Control panel

Handle

Water level scale

Heating element

Stand
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Control panel, Pic. B-3
START/STOP/BOIL button
TEMPERATURE button

UTILIZATION

Kettle is designed only for heating clean drinking water.

The kettle is equipped with protection from
switch-on without water. If you turn on the kettle
with no water or less then MIN mark, the device
will turn off after a few seconds. After cooling
the heating element, the kettle will get back to
working condition. Clicking sounds made by the
kettle, indicate the reset of thermostat.

To accelerate the cooling of the heating

element, do not fill kettle with cold water. This
may damage the heating element.

BEFORE FIRST USE:

» Wash the inner surface of your new kettle with the use
of non-abrasive cleaners. Dry the kettle. Wipe the kettle
with a clean dry cloth.

+ Boil the maximum amount of water in a safe manner as
described in the previous section. Monitor for no leaks,
sparks, melting of body, stand, excessive heating of
the power cord, plug, and burning smell during first two
boiling.

« Boiled water from the first two boiling is not recom-
mended to use in food. You can use it for everyday
needs.

OPERATION ORDER:

Boiling the water:

1. Remove the kettle from the base, open the lid (Pic. C-2),
and fill it with water.

2. Close the lid and put the kettle on the base. Plug it in.

3. Press button ', indicator is flashing. Water will heat up
100°C.

4. After boiling the water, the kettle will automatically turn
off.

Heating water to a predetermined temperature:
Press &/ button a few times to set the desired heating
temperature of the water. Press '/ button. The kettle will
begin to heat water to a predetermined temperature. After
heating the water to a predetermined temperature, the
kettle will automatically turn off.
Note: Set temperature should not be below the current
water temperature.
Heating water and keeping it at a predetermined
temperature:
Press &/ button a few times to set the desired heating
temperature of the water. Then press and hold the button
for 3 seconds. The kettle will begin to heat water to a
predetermined temperature with its further maintenance.
After 30 minutes, the device will automatically turn off.

Turning off the kettle:
¢ Push button, when the device is working;
* When the kettle is working, remove it from the stand.
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RECOMMENDATIONS ON THE
PREPARATION OF BEVERAGES

There are many national tea traditions: Japanese tea
ceremony, Chinese Gongfucha, Russian tea ceremony,
English tea ceremony and others. In addition, there are
numerous modifications of tea traditions and ways to brew.
Universal recipe for brewing delicious teas consists of the
following stages:

» Boiling the water;

* Warming the teapot;

+ Pouring tealeaves;

» Adding water and stirring;

+ Steeping;

» Pouring tea into cups.

Thanks to the smooth adjustment of the temperature of
heating water, you can set the desired temperature condi-
tions for the preparation of different beverages.

Experts recommend for brewing the teas to use different
temperatures of water. Warmed teapot — is a very important
element in brewing technology. In a cold teapot, brewing
temperature may drop by 10-20 ° C, tealeaves warm un-
evenly, brewing mode is disturbed which very badly affects
the result. It is important to follow three basic rules when
warming the teapot:

The teapot should be heated evenly;

The teapot should be about the same temperature as the
water with which you intend to make tea; Warmed teapot
should be dry. If you have no habit of drinking green tea,
add more tealeaves because compared with black teas
their taste seem weaker.

If you brew tea in a hard water, add more tealeaves be-
cause hard water impairs the transmission of tea taste. If
you drink a small leaf tea, you can reduced the dose for 1-2
teaspoons, as small leaf teas have a sharper flavor. If you
drink tea immediately after a hearty meal or smoking, a
standard dose of tealeaves must be increased, because
mouth feel is usually blunted.

Procedure of adding tealeaves into the teapot must be per-
formed as fast as possible: quickly open the teapot, quickly
add the required amount of tealeaves into the teapot, pour
boiling water and close. It is recommended when adding
tealeaves, to make a couple of shaking circular motions,
as if «smudging» tealeaves inside the hot teapot. Pouring
boiling water over the tealeaves can be done in one or
more steps. Most standard scheme for brewing black tea,
to brew it in two steps: first, the boiling water is poured on
a volume of about 1/3 of the teapot, the tea is swelling for
1-2 minutes and then topped up with boiling water, and
then you have to wait until the tea is brewed. Black tea can
withstand no more than two infusions. Brew it once, and
immediately refill it with boiling water, the gap between the
first and second brewing, must not be more than ten min-
utes. White and green teas can be refilled 3-4 times.
Infusion — is a very delicate process. Cover the teapot with
a cloth and put it in a secluded place, or directly on the
table. In any case, you should not heat the teapot or boil
tealeaves.

Black tea is brewed for 3-5 minutes. Oolong and green teas
are brewed for 1-3 minutes.



Temperature

60°C

Drinks and meals

Non-fermented white tea

Comments

Scald the teapot with boiling water, brewing time 2-3 minutes.

Soluble (extracted) tea

Tea concentrate, the preparation of which does not require brewing.
It is enough to dissolve powder, paste or liquid extract of tea in hot or
warm water.

Chinese yellow tea

Yellow tea brews typically for 3 minutes. The Chinese say: «If the tea
is freshly brewed, then it is medicine. If the tea is left for the night -
then it is poison.»

70°C

Yellow tea in teabags

The ideal temperature for brewing 70-75° C.
Brewing time 1-2 minutes.

White tea in teabags

Brewing time 1-2 minutes.

Non-fermented green tea

Scald the teapot with boiling water, brewing time 2 minutes.

80°C

Oolong tea in teabags

The ideal temperature for brewing 80-90° C.
Brewing time 2-3 minutes.

Green tea in teabags

Green tea requires 75-80° C. Never brew with boiling water! Boiling
water kills the beneficial properties of green tea. Time 1-2 minutes.

Mate

Use a special vessel for brewing - calabash or porcelain teapot. Prior
to brewing scald the teapot with boiling water, brew time - from
30 seconds to 2 minutes.

Instant coffee

Add milk, sugar and other components when the drink is ready.

Herbal tea

Buy herbals only in pharmacies or supermarkets. Follow the
instructions in the instructions for preparation.

Jasmine tea

For brewing, you need quite a bit of jasmine tea, 1 teaspoon. If you
take more, tea may have a bitter aftertaste. Jasmine tea is brewing
for about 3 minutes. It is also important to use a good quality water, it
strongly influences the quality and flavor of the tea.

90-95°C

Assam

Approximately, for 200 ml take about 7 g of tealeaves. Assam tea can
be brewed from 3 to 4 times. Time and volume of brewing depend on
personal preferences. Assam infusion has a strong intense flavor and
aroma. Brewing time 1-2 minutes.

Tea from chrysanthemum buds

Place in a pre-scalded teapot dried buds: 7 flowers for 1 liter of water.
Pour hot water. Brewing time - 5 minutes.

Fruit tea

Preheat the teapot. Scald it with hot water and then put the fruit
mixture and pour in hot water with a temperature of 85 - 90 degrees.
This is done in order to keep the flavor of the tea. If you pour boiling
water in a cool teapot, it will not be as flavorful because all the
essential oils evaporate quickly. For maximum flavor and color-
saturated tea brew it for at least 10 - 15 minutes.

Ginger with lemon

For 2 servings: 400 ml of water, 10 grams of ginger, 1lemon. Scald
the teapot with boiling water. Cut the lemon into thin slices. Rub fresh
ginger on a small grater. Cover the teapot with towel and let it brew for
about 20 minutes.

Preheat the teapot for 3-4 minutes, and then put in green oolong tea

Oolong tea for 2 minutes: 5 g of tealeaves per 200 g of water, pour hot water.
Brewing time - 2 - 3 minutes. You can pour boiling water up to 7 times.
Place in a dry tea teapot 1.5 teaspoons of tealeaves per 200 ml of

Pu-erh water, pour hot water, and after 20 seconds, drain the water. Pour hot
water again. Brewing time - 1,5 - 3 minutes.

Rooibos Place in a pre-scalded teapot 1 teaspoon of tealeaves per 200 ml of

water. Pour hot water. Brewing time - 1,5 - 3 minutes.

Instant hot chocolate

To prepare a single serving of hot chocolate it is recommended to use
20 g of powder per 150 ml water.

Instant cocoa

Follow the preparation instructions that are written on the package.
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Black, fully fermented tea

Scald the teapot with boiling water, brewing time 2-3 minutes.

Tea made from goji berries

Prepare tea from the rate of 100 g of berries per 400 ml of water.
Brewing time - 20 minutes.

Ground Coffee

Scald Colby French press with boiling water, wipe it dry, pour ground
coffee, then pour in the water.

English classic

Preheat a dry teapot. Place the tea into it at the rate of 1 tsp on a cup
of water plus 1 tsp for teapot. Immediately pour boiling water (twice)
into the teapot and leave for 5 minutes. While the tea is brewing, pour
2-3 tablespoons of warmed (not boiled) milk into a highly heated cup
and then pour tea. British strictly adhere to the rule of pouring tea into
the milk, and not the other way. It is noticed that pouring milk into the
tea spoils the flavor and taste of the drink.

100°C

Flowering tea

Important! Brew the tea in a high transparent glass or glass flask, and
then it will be quite a show, which you can enjoy by pouring boiling
water over just one «ball» of favorite tea for 1-2 minutes.

Tea with melissa

To prepare tea you need 30 grams of dry powdered melissa poured
with 1 liter of boiling water and brewed for half an hour. After this, add
2 teaspoons of honey and stir. You can drink this tea up to three times
per day.

A cup of aromatic and healthy drink is made from two teaspoons
of dried herb, brewed with boiling water. Brew the tea for about 20

Camomile minutes, and then it can be drank. Camomile tea is not usually drank
more than two cups per day.
Scald porcelain teapot with boiling water. It is recommended to pour
Hibiscus boiling water over the petals of hibiscus at the rate of 1.5 teaspoons of

tealeaves per 250 ml of water. Brewing time - 3 minutes.

Black teabag tea

Brewing time between 30 seconds to 4 minutes. Can be brewed once.

Phyto (herbal) teabagsx

Brewing time between 3 to 6 minutes. Must be brewed with fresh
boiling water.

Instant porridge

Instant noodles

Instant soups

Follow the preparation instructions that are written on the package.

/

CLEANING AND MAINTENANCE, Pic. D

Hard water can leave scale in the kettle. Use special
cleaners for descaling. Follow the instructions of the used
detergent Do not use abrasive or harsh cleaners.

Fill the kettle halfway with water.

» For every 2 cups of water, add 6 tablespoons of white

vinegar 8%.

Unplug it

water.

Bring to a boil.
Repeat the procedure if necessary.

Allow the kettle to cool and rinse it twice with cold

PRODUCT CERTIFICATION

For information on product certification, see http://www.oursson.com or ask seller for a copy.

Specifications
Model

» Wipe the outside of the kettle with a clean, soft,
damp cloth. In order to prevent electrical shock do
not immerse the entire product or the wires into
the water.

» Thoroughly dry all the parts of the device.

While utilizing the kettle, the heating element
can change the color, but that will not affect

the kettle’s work.

EK1733WD \ EK1744GD

Power consumption, W

max 2200

Rated voltage

220-240V~; 50-60 Hz

Level of protection

Storage and transportation temperature

from -25°C to +35°C

Operating temperature from +5°C to +35°C

Humidity requirements 15-75%

Dimensions, mm 222x153x245 222x160x243
Weight, kg 1,18 1,09
Capacity, L 1,7 1,7

*Products should be stored in dry, ventilated warehouses at temperatures below - 25°C.
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center.

A

Reparation must be performed only by a qualified personnel authorized by OURSSON AG service

SERVICING

Company OURSSON AG expresses great appreciation to
you for choosing our products. We have done everything
possible so that this meets your needs, and the quality
corresponds to the best world standards. If your OURSSON
branded product will need maintenance, please contact one
of the authorized service center (hereinafter - ASC). A com-
plete list of ASC and their exact addresses can be found on
the website www.oursson.com.

Warranty obligations OURSSON AG:

1. Warranty obligations OURSSON AG, provided ASC
OURSSON AG, apply only to models designed
OURSSON AG for the production or supply and sale wi-
thin the country where the warranty service is provided,
purchased in this country, certified for compliance with
the standards of this country, and also marked the with
official marks of conformity.

2. Warranty obligations OURSSON AG operate within the
law on protection of consumer rights and are regulated
by the laws of the country in which they are provided, and
only when the product is used exclusively for personal,
family or household purposes. Warranty obligations
OURSSON AG shall not apply to uses of goods for
business purposes or in connection with the acquisition
of goods to meet the needs of enterprises, institutions
and organizations.

3. OURSSON AG sets for its products the following terms
of use and warranty periods:

Microwave ovens
breadmakers, induction hobs
Multicookers, kitchen
processors, electric kettles,
electric grills, hand blenders,
hand mixers, meat grinders, 60 24
blenders, toasters, airpots,
toasters, juicers, steamers,
coffee makers, choppers,
freezers, refrigerators,
automatic coffee machines
Kitchen scales

4. Warranty obligations OURSSON AG shall not apply to the
following products, if their replacement is assumed and is
not connected with disassembling products:

+ Batteries.
+ Cases, straps, cords for carrying, mounting acces-
sories, tools, documentation that came with the product.

5. Warranty does not cover defects caused due to violations
of the rules of consumer use, storage or transportation of
the goods, actions of third parties or force majeure, includ-
ing but not limited to the following cases:
< If the defect was a result of careless handling, used for

other purposes, violations of conditions and rules of op-
eration set forth in the instruction manual, including as
a result of exposure to high or low temperatures, high

humidity or dust, traces of opening the device indepen-
dently and/ or self-repair, mismatch state standards

for power grids, getting liquids, insects or other foreign

objects, substances inside the device, as well as long-

term use of the product in extreme operational modes.

« If the defect of the product was a result of unauthorized
attempts to test the product or make any changes in its
construction or software programs, including repair or
maintenance in unauthorized service centers.

« If the defect of the product was a result of use of non-
standard and/or low quality equipment, accessories,
spare parts, batteries.

« «If the defect of the product is associated with its use
in conjunction with additional equipment (accessories),
other than additional equipment recommended by
OURSSON AG for use with this product. OURSSON
AG is not responsible for the quality of the additional
equipment (accessories) manufactured by third parties,
for the quality of its products together with such equip-
ment, as well as the quality of the work of the additional
equipment of OURSSON AG together with the products
of other manufacturers.

6. Product defects detected during the lifetime of the product
are eliminated by the authorized service centers (ASC).
During the warranty period, elimination of defects is free
of charge with the presentation of the original certificate of
guarantee and documents that confirm the fact and date
of the contract of retail purchase. In the absence of such
documents, warranty period is calculated from the date of
manufacture of goods. It should be taken into account:

« Setup and Installation (assembly, the connection, etc.)
of the product described in the documentation attached
to it, does not enter the scope of warranty OURSSON
AG and can be performed by the user as well as the
specialists of most authorized service centers on a paid
basis.

* Work upon maintenance of products (cleaning and
lubricating the moving parts, replacement of consuma-
bles and supplies, etc.) are made on a paid basis.

7. OURSSON AG is not responsible for any damage directly
or indirectlycaused by their products to people, pets,
property, if it occurred as a result ofnon-observance of
the rules and conditions of use, storage, transportation or
installation of the product, intentional or negligent actions
of consumer or third parties.

8. Under no circumstances, OURSSON AG is not respon-
sible for any special, incidental, indirect or consequential
loss or damage, including but not limited to: lost profits,
damages caused by interruptions in the commercial,
industrial or other activities, arising from the use of or in-
ability to use the product.

9. Due to continuous product improvement, design elements
and some technical specifications are subject to change
without prior notice from the manufacturer.
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Using the product when after the terms of use (lifetime):
1. Lifetime set by OURSSON AG for this product applies only
when the product is used exclusively for personal, family
or household needs, as well as the consumer observes
the correct operation, storage and transportation of prod-
ucts. Under thecondition of careful handling of the product

and compliance with the rules of operation the actual life
may exceed the lifetime set by OURSSON AG.

2. Atthe end of the product lifetime, you should contact
an authorized service center for to conduct a preventive
maintenance of the product and determine the suitabilityfor
further use. Work on conducting a preventive maintenance
of the products is also made in service centers on paid
basis.

3. OURSSON AG does not recommend the use of this
product after the end of its lifetime without its preventive
maintenance by the authorized service center, since inthis
case, the product can be dangerous to the life, health or
property of the consumer.

Product Recycling and Disposal

This appliance has been identified in accordance with the
European directive 2002/96/EG on Waste Electrical and
Electronic Equipment — WEEE.

After the expiration of the lifetime, the product cannot be
disposed with another household waste. Instead, it shall

be deposited in the appropriate recycling collection point

for electrical and electronic equipment for proper treatment
and disposal in accordance with federal or local law. By
disposing correctly this product, you will help to conserve
natural resources and preventing the product from

damaging the environment and human health.

For more information on the collection point and ﬁ
recycling of this product, please contact your local

municipal authorities or the enterprise for household
waste disposal.

ourssono

Date of manufacture

Each product has a unique serial number in the form of
alphanumeric row and is duplicated with a barcode that
contains the following information: name of the product
group, date of manufacture, serial number of the product.

EK 1908011234567
T
000 O

Serial number is located on the rear of the product, on the

package and the warranty card.

© The first two letters-correspondence to the product
group (electric kettle - EK).

@ The first two digits — year of manufacture.

© The second two digits — month of manufacture.

O The last two digits — serial number of product.

To avoid misunderstandings, we highly rec-
ommend you to read carefully the instruc-
tion manual and the warranty obligations.
Check the correctness of the warranty card.
Warranty card is valid only if the following
are correctly and clearly stated: model, se-

rial number, date of purchase, clear stamps,
buyer’s signature. The serial number and the
model of the device must be the same as in
the warranty card. If these conditions are not
fulfilled or the data specified in the warranty
card was changed, the warranty card is in-
valid.

If you have questions or problems with OURSSON AG products - please contact us by e-mail:

support@oursson.com

This manual is under protection of international and EU copyright law. Any unauthorized use of the instructions, in-
cluding copying, printing and distribution, but not limited to, involves the application of the guilty person to civil liability

and criminal liability.

Contact information:

1. Manufacturer of goods - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Switzerland.
2. Certification information product available on the website www.oursson.com.

OURSSON AG
Made in China
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Simbolo de peligro
Recuerda al usuario el peligro de la alta tension.

Simbolo de advertencia

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD, Fig. A
Al usar aparatos eléctricos, es preciso tomar las sigui-
entes precauciones:

» Use el dispositivo segun se indica en el siguiente

« Coloque el dispositivo sobre una superficie estable.

» Use unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

tacto con agua u otros liquidos para protegerse
del riesgo de descarga eléctrica. Si por cualqui-
er razén penetra agua en el aparato, pédngase
(CAT) autorizado por OURSSON AG.

« Use unared de alimentacion eléctrica de caracteris-
ticas adecuadas.
contener vapores de sustancias inflamables.

* Nunca trate de abrir el aparato por su cuenta,
ya que podria provocar una descarga eléctrica
garantia del fabricante. Deje las tareas de
mantenimiento y reparaciéon unicamente en
manos de los centros técnicos autorizados por

» Cuando traslade el aparato de una zona caliente a
una fria y viceversa, desembalelo antes de usarlo y
espere entre 1y 2 horas antes de conectarlo.

sumergir el aparato o sus cables en agua.

» Tenga especial cuidado cuando use el aparato con
nifios cerca.
podria sufrir lesiones.

« El cable de corriente es corto expresamente con el
fin de evitar el riesgo de sufrir lesiones.
sobre el borde afilado de una mesa o que entre en
contacto con superficies calientes.

* No conecte este aparato a una red sobrecargada
funcionara correctamente.

* No instale el aparato cerca de cocinas y hornos
eléctricos.
de la red eléctrica.

« Evite que el aparato sufra golpes, caidas, vibracio-
nes y otros efectos mecanicos.
trica antes de limpiarlo o cambiar accesorios.

* No use el aparato en exteriores.

« Este aparato no esta disefiado para su uso por per-
te (incluidos nifios), o carentes de la experiencia 'y
los conocimientos necesarios. Estas personas solo

pueden usar este dispositivo bajo la vigilancia de

AN
manual de instrucciones.
« No permita que el cable eléctrico entre en con-
en contacto con un centro de asistencia técnica
* No use el aparato en zonas en donde el aire pueda
que podria averiar el aparato e invalidar la
la marca OURSSON.
ﬁ Para evitar las descargas eléctricas, evite
* No toque las partes calientes del aparato, ya que
* No deje que el cable de corriente quede colgando
con otros aparatos, ya que podria causar que no
« Tras su uso, asegurese de desconectar el aparato
» Asegurese de desconectar el aparato de la red eléc-
sonas discapacitadas fisica, sensorial o mentalmen-
una tercera persona responsable de su seguridad

Recuerda al usuario la necesidad de seguir las instrucciones al pie de la letra.

o tras recibir adiestramiento acerca del uso de la
magquina. No permita que los nifios jueguen con el
producto.

+ Este producto esta Gnicamente indicado para uso
doméstico.

» Siel cable eléctrico presenta dafios, debera solicitar
su sustitucién a un especialista de un centro técnico
autorizado OURSSON AG para evitar cualquier
peligro.

» Use unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

» No use limpiadores abrasivos u organicos tales
como alcohol o gasolina para limpiar al aparato.
Puede limpiar el aparato con una pequefia cantidad
de detergente neutro.

RECOMENDACIONES

« Lea atentamente el manual de instrucciones antes
de usar este dispositivo. Conserve el manual tras su
lectura para futuras consultas.

« Todas las ilustraciones contenidas en este manual
son representaciones esquematicas de objetos
reales, que pueden diferir de las imagenes pre-
sentadas.

« Alllenar el hervidor, evite rebasar la marca MAX, ya
que podria salpicarse con agua hirviendo.

No abra a tapa mientras el agua esté
hirviendo.

No manipule el aparato usando para ello la
fuerza bruta, ya que podria dafarlo.

CONJUNTO DE PIEZAS

Hervidor
Filtro antical .

Pie con cable y almacenamient
Manual de iNStruCCioNes. ...........ceoveriieeiieniseeeene

PARTES DEL HERVIDOR, Fig. B
Filtro
Botén de apertura de la tapa (EK1733WD);
Asa de apertura de la tapa (EK1744GD)
Boton de apertura de la tapa
Asa
Escala del nivel de agua
Elemento calentador
Pie
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Panel de control, Fig. B-3
Botén ENCENDER/APAGAR/HERVIR

Boton TEMPERATURA

uso

El hervidor esta disefiado Unicamente para calentar agua
potable limpia.

El hervidor esta equipado con una proteccion
que evita que se ponga en marcha sin agua. Si
conecta el hervidor sin agua o con un nivel de
agua por debajo de la marca MIN, el dispositivo
se apagara al cabo de unos segundos. Una vez
el elemento de calentamiento se haya enfriado,
el hervidor estara de nuevo operativo. Los clics
que el hervidor emite corresponden al reinicio
del termostato.

No vierta agua fria en el hervidor para acelerar

el enfriamiento del elemento de calentamiento,
ya que podria dafarlo.

ANTES DEL PRIMER USO:

* Lave el interior de su nuevo hervidor con un producto
de limpieza no abrasivo. Deje secar el hervidor. Pase un
pafio limpio y seco por el hervidor.

* Hierva la cantidad maxima de agua de forma segura,
segun las indicaciones de la seccion anterior. Tenga
cuidado de que no se produzcan fugas, que no se
derrita el cuerpo del aparato o el pie, que el cable de
corriente no se caliente en exceso y que no se produzca
olor a quemado durante los dos primeros usos.

+ No se recomienda destinar a la preparacion de alimen-
tos el agua hervida de los dos primeros usos. Puede sin
embargo usarla pasa sus necesidades diarias.

FUNCIONAMIENTO:

Hervido del agua:

1. Retire el hervidor de la base, abra la tapa (fig. C-2) y llene
este de agua.

2. Cierre la tapa y deposite el hervidor sobre la base. Enchufe
el hervidor.

3. Presione el botén
calentara 100°C.

4. Tras hervir el agua, el hervidor se apagara
automaticamente.

Calentamiento de agua a una temperatura
predeterminada:

Pulse el botén varias veces para establecer la tem-
peratura de calentamiento deseada del agua. Presione

el boton (). El hervidor comenzara a calentar el agua a
una temperatura predeterminada. Tras calentar el agua a
una temperatura predeterminada, el hervidor se apagara
automaticamente.

Nota: La temperatura establecida no debe ser inferior a la tem-
peratura actual del agua.

Calentamiento de agua y mantenimiento a una
temperatura predeterminada:

Pulse el botén varias veces para establecer la tempe-
ratura de calentamiento deseada del agua. Luego presione
y mantenga presionado el boton (V). durante 3 segundos.
El hervidor comenzara a calentar agua a una temperatura

18

, el indicador parpadea. El agua se

predeterminada con su mantenimiento adicional. Después
de 30 minutos, el dispositivo se apagara automaticamente.

Apagado del hervidor:
+ Pulse el botdn () con el hervidor en funcionamiento;
» Retire el hervidor del pie mientras esté en funcionamiento

RECOMENDACIONES PARA LA
PREPARACION DE BEBIDAS

Existen numerosas tradiciones nacionales de preparacion del
té, como por ejemplo las ceremonias del té japonesa, rusa o
inglesa, o el Gong Fu Cha chino. Ademas, existen numerosas
variantes de las tradiciones asociadas al té y de las formas de
preparar la infusion. La receta universal para preparar un delicio-
so té consta de los siguientes pasos:

* Hervir el agua;

+ Calentar la tetera;

« Verter las hojas de té;

» Anadir aguay agitar;

» Dejar eninfusion;

« Verter el té en las tazas.

El ajuste fino de la temperatura de calentamiento del agua le
permitird establecer las condiciones de temperatura adecuadas
para la preparacion de diferentes tipos de bebidas.

Los expertos en la elaboracion del té recomienden usar dife-
rentes temperaturas del agua. Tetera caliente: es un elemento
muy importante en el proceso de infusion. En una tetera fria,

la temperatura de elaboracion puede descender entre 10 y 20
°C, con lo cual las hojas de té se calientan de forma irregular,
la infusion se ve afectada negativamente y el resultado no es
satisfactorio. Es importante seguir tres reglas basicas a la hora
de calentar la tetera:

La tetera debe calentarse de manera uniforme;

La tetera debe estar aproximadamente a la misma temperatura
que el agua con la que va a preparar el té; La tetera caliente
debe estar seca. Si no esta acostumbrado a beber té verde,
afiada mas hojas porque, en comparacioén con los tés negros,
su sabor es algo mas suave.

Si prepara té con agua dura, afiada mas hojas de té porque

el agua dura entorpece la transmisién del sabor del té. Si esta
preparando té de hoja pequefia, puede reducir la dosis en

1 02 cucharadas de té, ya que las hojas pequefias tienen un
aroma mas penetrante. Si bebe té inmediatamente después de
una comida copiosa o bien tras haber fumado, sera necesario
incrementar la dosis normal de hojas de té, ya que en tales
condiciones la boca suele estar un tanto adormecida.

El procedimiento de incorporacion de las hojas de té en la te-
tera debe llevarse a cabo de la forma mas rapida posible: abra
rapidamente la tetera, afiada rapidamente la cantidad requerida
de hojas de té a la tetera, vierta agua hirviendo y cierre la tete-
ra. Al anadir las hojas de té, se recomienda agitar la tetera un
par de veces describiendo un circulo, como si pretendiera “es-
currir’ las hojas de té en el interior de la tetera caliente. Puede
verter el agua hirviendo sobre las hojas de té en varios pasos.
De hecho, la forma méas normal de preparar el té negro consta
de dos fases: en primer lugar, se vierte un volumen de agua
hirviendo equivalente a aproximadamente 1/3 de la tetera, se
deja el té hincharse durante 1 o 2 minutos, se acaba de llenar
la tetera con agua hirviendo y se espera al final del proceso de
infusion. El té negro no resiste mas de dos infusiones. Realice
una infusién e inmediatamente vierta de nuevo agua hirviendo;
el lapso de tiempo entre la primera y la segunda infusién no
debe rebasar los 10 minutos. Los tés blanco y verde pueden
reutilizarse entre 3 y 4 veces. La infusion es un proceso muy
delicado. Cubra la tetera con un pafio y coléquela en un lugar
aislado, o directamente sobre la mesa. En ninglin caso debe
calentar la tetera o hervir las hojas de té. El tiempo de infusién
del té negro es de entre 3 y 5 minutos. El tiempo de infusion de
los tés oolong y verde es de 1 a 3 minutos.



60°C

70°C

80°C

90-95°C

Té blanco no fermentado

Té soluble (extracto)

Té amarillo chino

Té amarillo en bolsitas

Té blanco en bolsitas

Té verde no fermentado

Té oolong en bolsitas

Té verde en bolsitas

Mate

Café instantaneo

Tisana

Té de jazmin

Té de Assam

Té de brotes de crisantemo

Té de frutas

Jengibre con limoén

Té oolong

Pu-erh

Rooibos

Chocolate caliente instantaneo

Cacao instantaneo

Escalde la tetera con agua hirviendo, tiempo de infusién de entre
2y 3 minutos.

Concentrado de té, cuya preparacion no requiere infusion.

Basta con disolver el polvo, la pasta o el extracto liquido del té en agua
caliente o tibia.

El té amarillo suele requerir un tiempo de infusién de 3 minutos. Hay un
dicho chino que reza: «Si la infusion del té se realiza en el momento, es
una medicina. Si el té se deja para la noche, entonces es un veneno.»
La temperatura de infusién ideal es de 70-75 °C.

El tiempo de infusion es de 1 a 2 minutos.

El tiempo de infusién es de 1 a 2 minutos.

Escalde la tetera con agua hirviendo, tiempo de infusiéon 2 minutos.

La temperatura de infusion ideal es de 80-90 °C.

El tiempo de infusion es de 2 a 3 minutos.

El té verde requiere 75-80 °C. Jamas prepare la infusion con agua
hirviendo, ya que anularia las propiedades beneficiosas del té verde.
Tiempo entre 1y 2 minutos.

Use un recipiente especial para la infusién, por ejemplo una calabaza o una
tetera de porcelana. Antes de llevar a cabo la infusién, escalde la tetera con
agua hirviendo, tiempo de infusion entre 30 segundos y 2 minutos.

Afiada leche, azlcar y otros ingredientes una vez la bebida esté preparada.

Compre las hierbas Unicamente en farmacias o supermercados. Siga las
instrucciones de infusion.

Para preparar una infusion de té de jazmin use tan solo una cucharadita.
Si afade mas cantidad, es posible que le quede un regusto amargo.

El té de jazmin se debe dejar en infusién unos 3 minutos. Es también
importante usar agua de buena calidad, ya que influye notablemente en la
calidad y el aroma del té.

Para 200 ml emplee aproximadamente 7 gramos de hojas. El té de Assam
puede infundirse de 3 a 4 veces. El tiempo y el volumen de la infusién
depende del gusto personal. La infusién de té de Assam tiene un aromay
un sabor muy intensos. El tiempo de infusién es de 1 a 2 minutos.
Deposite brotes secos en una tetera previamente escaldada: 7 flores por 1
litro de agua. Vierta agua caliente. Tiempo de infusion: 5 minutos

Caliente previamente la tetera. Escalde la tetera con agua caliente, depo-
site la mezcla de frutas y vierta agua caliente a una temperatura de 85-90
°C. De esta manera lograra retener el sabor del té. Si pone agua hirviendo
en una tetera fria, el t& no tendra el mismo gusto, ya que todos los aceites
esenciales se evaporaran rapidamente. Para disfrutar de un té de sabor y
color intentos, deje en infusion durante al menos 10-15 minutos.

Para 2 raciones: 400 ml de agua, 10 gramos of de jengibre, 1 limén.
Escalde la tetera con agua hirviendo. Corte el limén en rodajas. Ralle el
jengibre fresco con un rallador pequefio. Cubra la tetera con un pafio de
cocina y deje en infusién durante unos 20 minutos.

Caliente la tetera durante 3 o 4 minutos, y deposite té oolong verde: 5 g
de hojas de té por cada 200 gr de agua, vierta agua caliente. Tiempo de
infusién: 2 - 3 minutos. Puede verter agua hirviendo hasta 7 veces..
Deposite en una tetera seca 1,5 cucharaditas de hojas de té por cada 200
ml de agua, vierta agua caliente y, al cabo de 20 segundos, retire el agua.
Vuelva a verter agua caliente. Tiempo de infusion: 1,5 - 3 minutos.

Escalde la tetera y deposite en ella una cucharadita de hojas de té por cada
200 ml de agua. Vierta agua caliente. Tiempo de infusion: 1,5 - 3 minutos.
Para preparar una racion de chocolate caliente, se recomienda usar 20 gr
de chocolate en polvo y 150 ml de agua.

Siga las instrucciones de preparacion del envase.
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Té negro totalmente Escalde la tetera con agua hirviendo, tiempo de infusién de entre 2y 3
fermentado minutos.

Prepare el té con 100 gr de bayas por cada 400 ml de agua. Tiempo de
reposo: 20 minutos.

Escalde la cafetera de émbolo con agua hirviendo, séquela, vierta café
molido y a continuacién vierta el agua.

Caliente previamente una tetera seca. Deposite el té en su interior (una cucha-
radita por taza de té y una cucharadita extra para la tetera). Inmediatamente
vierta agua hirviendo (dos veces) en la tetera y deje reposar durante 5

Té inglés clasico minutos. Mientras el té reposa, vierta 2-3 cucharadas de leche caliente (sin
hervir) en una taza previamente calentada, y posteriormente vierta el té.
Los britanicos siguen a rajatabla la norma de verter el té en la leche y no al
revés. Verter la leche en el té estropea el aroma y el sabor de la bebida.
Importante Prepare la infusion del té en un recipiente de vidrio transparente
Flores de té y disfrute del espectaculo de verter agua hirviendo sobre una "bola" de su té
100°C favorito y verla florecer durante 1 o 2 minutos.

Para preparar té, necesitara 30 gramos de melisa seca en polvo sobre la
que vertera 1 litro de agua hirviendo y dejara reposar durante media hora.
Después, afiada 2 cucharaditas de miel y agite. Puede tomas hasta tres
tazas de este té al dia.

Puede elaborar una taza de esta aromatica y saludable bebida con dos
cucharaditas de hierba seca y agua hirviendo. Deje en infusion durante 20
minutos y ya estara lista para beber. Normalmente no se consumen mas
de dos tazas de manzanilla al dia.

Escalde la tetera de porcelana con agua hirviendo. Se recomienda verter
Hibisco agua hirviendo sobre los pétalos de hibisco a razén de 1,5 cucharaditas
de hibisco por cada 250 ml de agua. Tiempo de infusién: 3 minutos.

El tiempo de infusion es de entre 30 segundos y 4 minutos. La infusion
puede realizarse una sola vez.

El tiempo de infusién es de entre 3 y 6 minutos. La infusién debe
realizarse con agua dulce hirviendo.

Té de bayas de goji

Café molido

Té con melisa

Manzanilla

Té negro en bolsita

Bolsas de té Phyto

Puré instantaneo

Fideos instantaneos Siga las instrucciones de preparacion del envase.

Sopas instantaneas J

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO, Fig. D

El agua dura puede dejar cal en el hervidor. Use limpia- con agua fria.

dores especiales para eliminar estos depoésitos. Siga la » Limpie el exterior del hervidor con un pafio limpio y
instrucciones del detergente que emplee. No use detergen- A humedo. Para evitar las descargas eléctricas, evite
tes abrasivos o agresivos. sumergir el aparato o sus cables en agua.

« Vierta agua en el hervidor hasta la mitad. « Seque concienzudamente todas las piezas del aparato.

Durante el uso del hervidor, el elemento de
A calentamiento puede cambiar de color, pero

« Por cada 2 tazas de agua, afiada 6 cucharadas de vina-
gre blanco al 8 %.

Lleve a ebullicion.

Repita el procedimiento si fuera necesario.

Desenchufe el hervidor.

Deje que el hervidor se enfrie y enjuaguelo dos veces

CERTIFICADO DEL PRODUCTO

Para obtener informacion sobre la certificacion del producto, consulte http://www.oursson.com o solicite una copia al
distribuidor.

eso no afectara a su rendimiento.

Especificaciones

Modelo EK1733WD \ EK1744GD
Consumo energético (W) max 2200

Tension nominal 220-240 V~; 50-60 Hz

Nivel de proteccién |

Temperatura de almacenamiento y transporte de -25°C a +35°C

Temperatura de funcionamiento de +5°C a +35°C

Requisitos de humedad 15-75%

Dimensiones (mm) 222x153x245 222x160x243
Peso (kg) 1,18 1,09
Capacidad (I) 1,7 1,7

*Los productos deben almacenarse en lugares secos y ventilados, a temperaturas inferiores a 25°C.



técnica de OURSSON AG.

C Deje cualquier reparacion en manos de un técnico cualificado y autorizado por un centro de asistencia

MANTENIMIENTO

La compafiia OURSSON AG le agradece enormemente la
eleccion de sus productos. Hemos hecho todo lo posible
para que estos productos satisfagan sus necesidades con
la calidad que demandan las normas internacionales mas
exigentes. Si su producto de marca OURSSON precisa de
mantenimiento, péngase en contacto con el centro de asis-
tencia técnica autorizado (en adelante, CAT). Encontrara
una lista de los CAT y sus direcciones en nuestro sitio web,
WWW.0oUrsson.com.

Obligaciones de la garantia de OURSSON AG:

1. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG,
satisfechas por los CAT de OURSSON AG, son validas
Unicamente para los modelos disefiados por OURSSON
AG para la produccioén o suministro y venta en el pais en
donde el servicio de garantia se proporcione, adquiridos
en este pais, homologados segun las normativas de este
pais y dotados de las marcas de conformidad oficiales.

2. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG se
rigen por la ley de proteccion de los derechos de los
consumidores y por las leyes del pais en el cual se su-
ministra el producto, y se aplicaran tinicamente cuando
el producto se usa exclusivamente para propésitos
personales, familiares o domésticos. Las obligaciones
de la garantia de OURSSON AG no se aplicaran en
caso de uso comercial de los productos o si estos se han
adquirido para satisfacer las necesidades de empresas,
instituciones y organizaciones.

3. OURSSON AG establece para sus productos los sigui-
entes términos de uso y periodos de garantia:

Hornos microondas panifica-
doras, placas de induccion
Robots de cocina, procesa-
dores de cocina, hervidores
eléctricos, parrillas eléctricas,
batidoras manuales, mezclad-
oras manuales, picadoras de 60 24
carne, batidoras, tostadoras,
termos, licuadoras, vaporeras,
cafeteras, molinillos, conge-
ladores, frigorificos, maquinas
de café automaticas

Balanzas de cocina

4. Las obligaciones de la garantia de OURSSON AG no se
aplicaran a los siguientes productos, si son productos con-
sumibles y no pertenecen a los componentes principales:
« Baterias.

» Estuches, cintas, correas de transporte, accesorios
de montaje, herramientas, documentacion adjunta al
producto.

5. La garantia no cubre los efectos causados por los incum-
plimientos de las reglas de uso por parte del consumidor,
el almacenamiento o el transporte de los bienes, las accio-
nes de terceros o fuerza mayor, incluidos sin limitacion los
siguientes casos:

« Sila averia se debi6 a una manipulacién impruden-
te, al uso con otros fines, al incumplimiento de las
condiciones y reglas de funcionamiento establecidas
en el manual de instrucciones, incluida la exposicion a
temperaturas altas o bajas, al polvo o a niveles altos de
humedad, a la conexién a redes de alimentacién con
parametros distintos a los estipulados, a la penetracion
de liquidos, insectos u otros objetos o sustancias ex-
trafas en el dispositivo, al uso prolongado del producto
en modos operativos extremos, o bien se detectan
indicios de apertura independiente del dispositivo y/o
intento de autorreparacion.

« Sila averia del producto fue resultado de intentos no
autorizados de probar el producto o de realizar cualqui-
er cambio en su configuracion o en sus programas de
software, incluidos la reparacién o el mantenimiento en
centros técnicos no autorizados.

« Sila averia del producto fue el resultado del uso de
equipos, accesorios, recambios o baterias no estandar
y/o de baja calidad.

< Sila averia del producto fue el resultado de su uso
junto con otros equipos (accesorios) distintos de los
equipos adicionales recomendados por OURSSON
AG para su uso con este producto. OURSSON AG
no se hace responsable de la calidad de los equipos
adicionales (accesorios) fabricados por terceros, ni
de la calidad sus productos al operar junto con dichos
equipos, ni tampoco de la calidad del trabajo de los
equipos adicionales de OURSSON AG junto con los
productos de otros fabricantes.

6. Los centros de asistencia técnica (CAT) autorizados

son los encargados de reparar las averias detectadas

durante la vida util de los productos. Durante el periodo

de garantia, la reparacion de las averias se lleva a cabo
sin coste alguno con la presentacién del certificado de
garantia original y los documentos que confirmen la fecha
de compra del aparato. En ausencia de los documentos,
el periodo de garantia se calcula a partir de la fecha de
fabricacién del producto. Debe tenerse en cuenta:

« Los procesos de configuracion e instalacion (montaje,
conexion, etc.) del producto descritos en la documen-
tacién que se adjunta quedan fuera del ambito de la
garantia de OURSSON AG, y pueden quedar a cargo
del usuario o de especialistas de la mayoria de los cen-
tros técnicos autorizados (servicio con coste adicional).

+ Las tareas de mantenimiento de los productos (limpie-
za y lubricacién de las piezas méviles como sustitucion
de los consumibles y suministros, etcétera) tienen un
coste adicional.

. OURSSON AG no se hace responsable de ningun dafio

directo o indirecto causado por sus productos a personas,
mascotas o propiedades, si estos son consecuencia

de la inobservancia de las reglas y condiciones de uso,
almacenamiento, transporte o instalacion del producto, asi
como de acciones intencionales o negligentes del usuario
o de terceros.

. OURSSON AG no se hace responsable bajo ninguna

circunstancia de ninguna pérdida o dafio indirecto o
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consecuente, incluidos sin limitacion los siguientes: pér-
dida de beneficios, dafios o interrupciones en actividades
comerciales, industriales o de otra indole, derivadas del
uso o de la imposibilidad de uso del producto.

9. Debido a las continuas mejoras en el producto, los
elementos de disefio y algunas especificaciones técnicas
estan sujetas a cambio sin previo aviso por parte del
fabricante.

Uso del producto una vez superado el tiempo de vida

atil:

1. Eltiempo de vida util que OURSSON AG otorga a este

producto solo es valido si el producto se usa exclusiva-
mente para satisfacer necesidades personales, familiares
o domésticas, y siempre y cuando el usuario observe las
normas de uso, almacenamiento transporte indicadas.
Si el producto se maneja de manera cuidadosa y se usa
conforme a las instrucciones del manual, es posible que
su vida Util se prolongue mas alla del plazo especificado
por OURSSON AG.

2. Alfinal de la vida util del producto, debera ponerse en con-
tacto con un centro técnico autorizado para llevar a cabo
un mantenimiento preventivo del producto y determinar la
idoneidad de prolongar su uso. Las tareas para realizar
un mantenimiento preventivo de los productos se llevan a
cabo también los centros de servicio (con coste adicional).

3. OURSSON AG no recomienda usar este producto una
vez rebasado el limite de su vida util sin que un centro
técnico autorizado realice antes un mantenimiento preven-
tivo, ya que en caso contrario producto podria suponer un
riesgo para la vida, la salud o las propiedades del usuario.

Reciclaje y eliminacion del producto

Este aparato ha sido identificado de acuerdo con la

directiva europea 2002/96/EG sobre residuos de aparatos
eléctricos y electronicos (WEEE). Al final de su vida util, el
producto no puede eliminarse junto con los residuos domés-
ticos corrientes. En su lugar, debera llevarlo a un punto de
reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos adecuado para
llevar a cabo el tratamiento y la eliminacién conformes a las
normativas nacionales o locales. Al deshacerse este produc-
to de forma correcta, esta ayudando a la conservacion de los
recursos naturales y evitando que el producto dafie el medio

ourssoneg

ambiente y la salud de las personas. Para obtener
mas informacion sobre los puntos de recogida y
reciclaje de este producto, dirijase a las autoridades
de su municipio 0 a la empresa de recogida de
residuos domésticos.

e

Fecha de fabricacion

Cada producto cuenta con un numero de serie Unico en
forma de cadena alfanumérica, duplicada en un cédigo
de barras que contiene la siguiente informacién: nombre
del grupo de productos, fecha de fabricacién, nimero de
serie del producto.

Eil("l?gigm 1 2?;4567

000 O

El nimero de serie se encuentra en la parte posterior del

producto, en el embalaje y en la tarjeta de garantia.

© Las dos primeras letras corresponden al grupo de
productos (EK, del inglés «electric kettle», hervidor
eléctrico).

@ Los dos primeros digitos corresponden al afio de
fabricacion.

O Los siguientes dos digitos corresponden a la mes de
fabricacion.

O Los ultimos dos digitos corresponden al nimero de
serie del producto.

Para evitar malentendidos, recomendamos
encarecidamente que lea con atencion el
manual de instrucciones y las obligaciones
de la garantia. Compruebe que la tarjeta de
garantia sea correcta. La tarjeta de garantia
es valida unicamente si en ella se indica de
forma clara y correcta los siguientes datos:
modelo, niumero de serie, fecha de compra,

sello, firma del comprador. El nimero de se-
rie y el modelo del dispositivo deben coincidir
con los que se indican en la tarjeta de ga-
rantia. Si estas condiciones no se cumplen
o bien los datos especificados en la tarjeta
de garantia estan cambiados, la tarjeta de
garantia queda invalidada.

Si desea realizar alguna consulta o tiene algin problema con un producto OURSSON AG, péngase en contacto con

nosotros por correo electrénico: support@oursson.com

Este manual esta protegido por las leyes de copyright internacionales y de la UE. Cualquier uso no autorizado de
las instrucciones, incluidas (sin limitacion) la copia, la impresion y la distribucion, puede acarrear responsabilidades

civiles o penales.

Informacién de contacto:

1. Fabricante - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne (Suiza).
2. Informacion de certificacion del producto disponible en el sitio web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabricado en China
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CONSIGNES DE SECURITE, Image A

AN
A\

Symbole de danger
Symbole d’avertissement

de I'utilisation de I'appareil.

Lors de l'utilisation des appareils électriques, I'utilisa-
teur doit prendre les précautions suivantes:

A\

A\

Utilisez I'appareil conformément au manuel d’in-
structions suivant.

Installez I'appareil sur une surface stable.

Utilisez uniquement les produits inclus dans la boite.

* Ne mettez pas le cordon dans I'eau ou dans tout

autre liquide afin d’éviter tout risque de choc
électrique. Si pour une raison ou une autre,
I'eau pénetre dans 'appareil, veuillez contacter
un centre de service agréé (ASC) OURSSON
AG.

Pour I'alimentation électrique, utilisez un secteur
possédant les caractéristiques appropriées.
N'utilisez pas I'appareil dans des zones ou l'air peut
contenir des vapeurs de substances inflammables.

* N’essayez jamais d’ouvrir 'appareil de
vous-méme — cela pourrait entrainer un choc
électrique, un dysfonctionnement de l'appareil
ou une annulation de la garantie du fabricant.
Pour la réparation et la maintenance, contactez
les centres de services agréés en charge de la
réparation des appareils OURSSON.

Lorsque I'appareil est déplacé d’un endroit froid a un
endroit chaud et vice versa, retirez-le de son embal-
lage avant l'utilisation et patientez 1 a 2 heures sans
I'allumer.

Pour éviter les chocs électriques, ne trempez
pas l'appareil ou les cables dans de 'eau.
Soyez particulierement prudents lors de I'utilisation
de l'appareil a proximité des enfants.

Ne touchez pas les parties chaudes, car cela pour-
rait provoquer des blessures.

Le cordon d’alimentation est spécialement congu a
une taille relativement courte afin d’éviter tout risque
de blessure.

Ne laissez pas le cordon pendre sur le bord coupant
de la table ou au contact des surfaces chaudes.

Ne branchez pas cet appareil a un réseau électrique
surchargé par d’autres appareils : cela pourrait
endommager le fonctionnement de votre appareil.
N’installez pas I'appareil a proximité de cuisinieres
et de fours électriques et a gaz.

Apres utilisation, assurez-vous de débrancher
I'appareil du secteur.

Protégez I'appareil contre les chocs, les chutes, les
vibrations et autres effets mécaniques.
Assurez-vous de débrancher I'appareil du secteur
avant d'effectuer le nettoyage ou le remplacement
des accessoires.

N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

L'utilisation de cet appareil est interdite aux per-
sonnes (notamment les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou n‘ayant pas suffisamment d’expérience ou de
connaissances. Ces personnes ne peuvent utiliser

Un rappel a I'utilisateur concernant la haute tension.

Un rappel a I'utilisateur concernant la nécessité du respect des consignes lors

I'appareil que sous la supervision d’'une personne
responsable de leur sécurité, ou aprés avoir pris
connaissance de la maniére d'utiliser I'appareil en
toute sécurité. Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil.

Cet appareil est congu uniquement pour un usage
domestique.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par un expert du centre de service
agréé (ASC) OURSSON AG afin d’éviter tout
danger.

Utilisez uniquement les produits inclus dans la boite.
Lors du nettoyage de l'appareil, n'utilisez pas des
agents abrasifs et des nettoyants organiques
(alcool, essence, etc.). Lors du nettoyage de I'ap-
pareil, il est possible d’utiliser une petite quantité de
détergent neutre.

RECOMMANDATIONS

.

Veuillez lire le manuel d’instructions avant d’utiliser
I'appareil. Conservez ce manuel aprés lecture pour
une utilisation ultérieure.

Tous les schémas figurant dans ce manuel sont des
représentations d’objets réels, qui peuvent différer
des images.

Ne remplissez pas la bouilloire au-dela de l'indicati-
on MAX, car I'eau bouillante pourrait provoquer des
éclaboussures.

Evitez d’ouvrir le couvercle lorsque 'eau est
bouillante.

Le fonctionnement de cet appareil ne requiert
pas l'usage de la force, car cela pourrait
endommager I'appareil. Ce dommage serait
alors la responsabilité de I'utilisateur.

COMPOSITION DE L’APPAREIL

La bouilloire
Filtre antitartre ...

Un support avec cordon et compartiment de

rangement du cordon, image C-1....
Manuel d’instructions

STRUCTURE DE LA BOUILLOIRE, Image B

Filtre

Bouton d’ouverture du couvercle (EK1733WD);
Couvercle poignée d’ouverture (EK1744GD)
Panneau de commande

Poignée

Echelle de niveau d'eau

Elément chauffant

Support
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Panneau de commande, Image B-3
Bouton DEMARRAGE/ARRET/BOUILLIR
Bouton TEMPERATURE

UTILISATION

La bouilloire est exclusivement congue pour chauffer de
I'eau potable.

La bouilloire est équipée d'un systéeme de
protection contre la mise en marche sans eau. Si
vous mettez la bouilloire en marche sans eau
ou avec une quantité d’eau en-dessous de

A lindication MIN, l'appareil s’éteindra aprés
quelques secondes. Apres refroidissement de
I'élément chauffant, la bouilloire retournera a
'état de fonctionnement. La bouilloire émet
alors un clic, indiquant ainsi la réinitialisation du
thermostat.

Pour accélérer le refroidissement de I'élément
chauffant, évitez de remplir la bouilloire avec

de l'eau froide. Cela pourrait endommager
I’élément chauffant.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION:

« Lavez la surface intérieure de votre bouilloire a I'aide
d’agents nettoyants non abrasifs. Séchez la bouilloire.
Nettoyez la bouilloire a I'aide d’un chiffon propre et sec.

« Faites bouillir la quantité maximale d’eau en toute sécu-
rité en suivant les instructions indiquées dans la section
précédente. Vérifiez tout signe de fuite, d’étincelles, de
fonte du corps ou du support, de chauffage excessif du
cordon ou de la fiche d’alimentation et d'odeur de bralé
lors des deux premiéres utilisations.

« Leau bouillie provenant des deux premieres utilisations
n'est pas recommandée pour les aliments. Vous pouvez
I'utiliser pour vos besoins quotidiens.

ORDRE DE FONCTIONNEMENT:

Faire bouillir de I'eau:

1. Retirez la bouilloire du support, ouvrez le couvercle (Image
C-2) et remplissez-la d’eau.

2. Fermez le couvercle et replacez la bouilloire sur le support.
Branchez la bouilloire.

3. Appuyez sur la touche
ffera a 100°C.

4. La bouilloire s’éteint automatiquement, une fois I'eau en
ébullition.

Réchauffer de I'’eau a une température prédéfini:
Appuyez sur le bouton pendant un moment pour régler la
température de chauffage souhaitée.Le mode «réchauffer»
peut étre activée immédiatement en appuyant sur le bouton

. La bouilloire commencera a chauffer de 'eau a une tem-
pérature prédéterminée. Aprés le chauffage de I'eau a une
température prédéfinie, la bouilloire s’éteint automatiquement.
Remarque: la température définie ne doit pas étre inférieu-
re a la température actuelle de I'eau.

Chauffer et maintenir de I'’eau a une température
prédéfinie:

Appuyez sur le bouton pendant un moment pour régler la
température de chauffage souhaitée. Puis maintenez le bou-
ton (). enfoncé pendant environ 3 secondes.

La bouilloire commencera a chauffer de I'eau a une tempéra-
ture prédéterminée lors de son entretien ultérieur. Apres 30
minutes, 'appareil s'éteindra automatiquement.
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, lindicateur s’allume. L'eau chau-

Extinction de la bouilloire:

» Appuyez sur le bouton , lorsque I'appareil est en
marche;

» Lorsque la bouilloire est en marche, retirez-la de son
support.

RECOMMANDATIONS RELATIVES A
LA PREPARATION DE BOISSONS

Il existe plusieurs traditions nationales de préparation du thé : La
cérémonie japonaise du thé, le Gongfucha chinois, la cérémonie
russe du thé, la traditionnelle cérémonie anglaise du thé et bien
d'autres. En outre, il existe de nombreuses adaptations des
traditions et de maniéres de préparer le thé.

La recette universelle pour la préparation d’'un délicieux thé
comporte les étapes suivantes:

« portez I'eau a ébullition;

« réchauffez la théiere;

*  mettez-y les feuilles de thé;

+ ajoutez de I'eau en remuant;

« laissez reposer;

« versez le thé dans des tasses.

Grace au réglage approprié de la température de chauffage
d’eau, vous pouvez définir la température souhaitée pour la
préparation de différentes boissons.

Pour la préparation de thé, les experts recommandent d'utiliser
différentes températures d’eau. Théiére réchauffée — c’'est un
élément trés important dans la technique de préparation. Dans
une théiere froide, la température d’infusion baisse de 10 a

20 °C, les feuilles de thé se réchauffent de maniére hétérogene,
le mode de préparation est perturbé et le résultat final n’est pas
bon. Il est important de suivre trois régles de base au moment
de réchauffer la théiére:

réchauffez la théiére de maniére uniforme;

vérifiez que la théiere a une température similaire a 'eau avec
laquelle vous souhaitez préparer le thé;

assurez-vous que la théiere préchauffée est séche. Sivous
n'avez pas I'habitude de boire du thé vert, ajoutez davantage de
feuilles de thé car, comparé au thé noir, le got des feuilles de
thé vert peut sembler moins concentré.

Si vous préparez du thé dans une eau calcaire, ajoutez davan-
tage de feuilles de thé car 'eau calcaire altere le godt du thé. Si
vous buvez du thé a petites feuilles, vous pouvez réduire la dose
de 1 a2 cuilléres a café, car les petites feuilles de thé ont une
saveur plus intense. Si vous buvez du thé immédiatement aprés
un repas copieux ou apres avoir fumé une cigarette, ajoutez a
votre infusion une dose standard de feuilles de thé, car la sensa-
tion dans la bouche est généralement émoussée.

L'ajout des feuilles de thé dans la théiere doit étre effectué le
plus rapidement possible : ouvrez rapidement la théiére, ajoutez
rapidement la quantité requise de feuilles de thé, versez de I'eau
bouillante et refermez la théiere. Il est recommandé, lors de
I'ajout des feuilles de thé, d’effectuer quelques mouvements cir-
culaires vibratoires comme si vous souhaitiez remplir la théiére
chaude de feuilles de thé. L'ajout d’eau bouillante sur les feuilles
de thé peut s'effectuer en une ou plusieurs fois. La plupart des
recettes standard pour la préparation du thé noir comprennent
deux étapes: d’'abord, versez de I'eau bouillante a environ 1/3
de la théiére, laissez le thé reposer pendant 1 a 2 minutes,
ensuite versez-y de I'eau bouillante, enfin, patientez jusqu’a ce
que le thé soit infusé. Le thé noir ne peut pas produire plus de
deux infusions. Préparez-le une fois, et remplissez immédiate-
ment d’eau bouillante la théiére ; I'écart entre la premiere et la
seconde infusion ne doit pas étre supérieure a dix minutes. Il est
possible d’'ajouter de I'eau chaude aux thés blanc et vert 3 a 4
fois. L'nfusion est un processus trés délicat. Couvrez la théiére
avec un tissu et placez-la dans un endroit isolé, ou directement
sur la table. Dans tous les cas, évitez de chauffer la théiere ou
de faire bouillir les feuilles de thé. Il est nécessaire de laisser
infuser le thé noir pendant 3 a 5 minutes. Il est nécessaire de
laisser infuser les thés Oolong et vert pendant 1 a 3 minutes.



60°C

70°C

80°C

90-95°C

Thé blanc non fermenté

Thé soluble (extrait)

Thé jaune chinois

Thé jaune en sachets
Thé blanc en sachets

Thé vert non fermenté

Thé Oolong en sachets

Thé vert en sachets

Maté

Café instantané

Tisanes

Thé au jasmin

Assam

Thé a base de bourgeons de

chrysantheme

Thé aux fruits

Gingembre avec du citron

Thé oolong

Pu-erh

Rooibos

Chocolat chaud instantané

Cacao instantané

Remplissez la théiere d’eau bouillante, le temps de préparation estde 2 a 3
minutes.

Thé concentré, dont la préparation n’exige pas d'infusion.
Il suffit de dissoudre la poudre, la pate ou I'extrait liquide de thé dans de 'eau
chaude ou tiede.

Le temps de préparation du thé jaune est généralement de 3 minutes. Les Chinois
disent: «Si le thé est fraichement infusé, alors c’est un médicament. Si vous le
laissez reposer toute la nuit, cela devient du poisony.

La température idéale pour la préparation est de 70 a 75 °C

Le temps de préparation est de 1 a 2 minutes.

Le temps de préparation est de 1 a 2 minutes.

Remplissez la théiere d'eau bouillante, le temps de préparation est de 2
minutes.

La température idéale pour la préparation est de 80 a 90 °C.

Le temps de préparation est de 2 a 3 minutes.

La température de préparation du thé vert est de 75 a 80 °C. Ne le préparez
jamais avec de I'eau bouillante ! L'eau bouillante tue les propriétés bénéfiques
du thé vert. Le temps de préparation est de 1 & 2 minutes.

Utilisez un récipient spécial pour la préparation - une calebasse ou une théiére
en porcelaine. Avant la préparation, remplissez d'eau bouillante la théiere, le
temps de préparation est de 30 secondes a 2 minutes.

Lorsque la boisson est préte, ajoutez-y du lait, du sucre et d'autres
ingrédients.

Achetez les tisanes uniquement dans des pharmacies ou des supermarchés.
Suivez les instructions pour la préparation.

Pour la préparation, vous avez besoin d’une certaine quantité de thé au jasmin,

1 cuillére a café. Si vous dépassez la dose recommandée, votre thé pourrait avoir
un arriere-goQt amer. Préparez le thé au jasmin pendant environ 3 minutes. Il est
également important d'utiliser une bonne quantité d'eau, car cela influence consi-
dérablement la qualité et le godt du thé.

Pour 200 ml, prenez environ 7 g. de feuilles de thé. Le thé Assam peut étre
infusé 3 a 4 fois. La durée et le volume de préparation sont fonction des préfé-
rences personnelles. L'infusion Assam possede un go(t et un ardme concen-
trés. Le temps de préparation est de 1 a 2 minutes.

Placez des bourgeons secs dans une théiere qui a été préchauffée au
préalable : 7 fleurs pour 1 litre d'eau. Versez de I'eau chaude. Le temps de
préparation est de 5 minutes.

Préchauffez la théiere. Remplissez la théiere d'eau chaude et versez-y le
mélange de fruits, puis versez de I'eau chaude a une température de 85 a 90
degrés. Ce processus permet de conserver le goQt du thé. Si vous versez de
I'eau chaude dans une théiére froide, le golt ne sera pas le méme, car toutes
les huiles essentielles s’évaporent rapidement. Pour un godt intense et un thé
riche en couleur, préparez votre thé pendant au moins 10 & 15 minutes.
Pour 2 services : 400 ml d'eau, 10 grammes de gingembre, 1 citron.
Remplissez la théiere d'eau bouillante. Coupez le citron en fines rondelles.
Frottez du gingembre frais sur une petite rape. Couvrez la théiere avec une
serviette et laissez infuser pendant environ 20 minutes.

Préchauffez la théiere pendant 3 a 4 minutes et versez-y du thé vert oolong :
5 grammes de feuilles de thé pour 200 grammes d'eau, versez I'eau chaude.
Le temps d'infusion est de 2 a 3 minutes. Vous pouvez verser de I'eau bouil-
lante jusqu'a 7 fois.

Mettez 1 cuillere a café et demi de feuilles de thé pour 200 ml d'eau dans
une théiére séche, remplissez la théiere d'eau chaude et, au bout de 20
secondes, versez I'eau. Remplissez a nouveau la théiere d'eau chaude. Le
temps de préparation est de 1,5 a 3 minutes.

Mettez 1 cuillere a café de feuilles de thé dans une théiére préchauffée pour
200 ml d'eau. Versez de I'eau chaude. Le temps de préparation est de 1,5 a
3 minutes.

Pour la préparation d'un seul service de chocolat chaud, il est recommandé
d'utiliser 20 grammes de poudre pour 150 ml d'eau.

Suivez les instructions de préparation indiquées sur I'emballage.
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Thé noir, totalement Réchauffez la théiére a l'aide d'eau bouillante, le temps de préparation est de
fermenté 2 a 3 minutes.

Thé & base de baies de goj Pn’apare; le thé avec 109 grammes de baies pour 400 ml d'eau. Le temps de
préparation est de 20 minutes.
Préchauffez la cafetiére a piston avec de I'eau bouillante, séchez, versez du

Café moulu . ) .
café moulu, puis versez de I'eau.

Préchauffez une théiére séche. Ajoutez du thé au dosage de 1 cuillere a café
dans un verre d'eau et 1 cuillere a café pour la théiére. Versez immédiate-
ment de I'eau bouillante (a deux reprises) dans la théiére et laissez infuser
pendant 5 minutes. Pendant la préparation du thé, versez 2 a 3 cuilléres a
soupe de lait chaud (pas bouilli) dans une tasse trés chaude, puis versez-y
votre thé. Les anglais respectent strictement la modalité consistant a verser
du thé dans du lait et pas le contraire. Il a été révélé que la prise du thé avec
du lait gache le parfum et le godt de la boisson.
Important ! Préparez le thé dans un verre transparent ou dans une bouteille
en verre, alors vous serez en mesure de voir clairement I'évolution de la pré-
paration en y ajoutant une quantité d'eau bouillante pour une seule « boule »
de votre thé favori pendant 1 & 2 minutes.
Pour la préparation de ce thé, vous avez besoin de 30 grammes de mélisse
en poudre séche mélangés a 1 litre d'eau bouillante et infusés pendant une
demi-heure. Ensuite, ajoutez 2 cuilléres a café de miel et remuez. Vous pou-
vez boire ce thé jusqu’a trois fois par jour.
Pour un verre de cette boisson aromatique et saine, vous avez besoin de deux
cuilléres a café d'herbe séche dans de I'eau bouillante. Laissez le thé infuser
pendant environ 20 minutes, puis servez-le. On ne boit généralement pas plus
de deux tasses d'infusion de camomille par jour.
Préchauffez la théiere en porcelaine avec de I'eau bouillante. Il est recomman-
Hibiscus dé de verser I'eau bouillante sur les pétales d'hibiscus (1 cuillere a café et demi
de feuilles de thé pour 250 ml d'eau). Le temps de préparation est de 3 minutes.

Le temps de préparation est de 30 secondes a 4 minutes. Ce thé peut étre
infusé une seule fois.

Thé anglais classique

100°C Thé a fleurs

Thé a base de mélisse

Infusion de camomille

Thé noir en sachet

Tisane phyto (a base de Le temps de préparation est de 3 a 6 minutes. Assurez-vous d'effectuer la
plantes) en sachets préparation de ce thé avec de I'eau fraiche bouillante.

Porridge (bouilli) instantané
Nouilles instantanées Suivez les instructions de préparation indiquées sur 'emballage.

Soupes instantanées

NETTOYAGE ET ENTRETIEN, Image D

De I'eau calcaire peut laisser des marques dans la bouil- + Essuyez I'extérieur de la bouilloire avec un chiffon
loire. Utilisez des nettoyants spéciaux pour le détartrage. propre, doux et humide. Pour éviter les chocs
Suivez les instructions relatives au type de détergent & ¢lectriques, ne trempez pas I'appareil ou les cables

utiliser. N'utilisez pas de nettoyants abrasifs. dans de I'eau.

« Remplissez la bouilloire d’eau jusqu’a la moitié. + Séchez complétement toutes les pieces de I'appareil.

« Ajoutez 6 cuilleres a soupe de vinaigre blanc de 8 %
pour 2 doses d’eau.

« Portez I'eau a ébullition. ors de l'utilisation de la bouilloire, I'élément
« Répétez la procédure si nécessaire. uffant peut changer de couleur; cela
« Débranchez la bouilloire. n’affecte pas le fonctionnement de la bouilloire.
< Laissez la bouilloire refroidir et rincez-la deux fois a

I'eau froide.

CERTIFICATION DU PRODUIT

Pour plus d'informations sur la certification de I'appareil, rendez-vous a I'adresse http://www.oursson.com ou demandez
une copie a votre distributeur.
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Caractéristiques techniques

Modeéle

EK1733WD \ EK1744GD

Consommation d’énergie, W

max 2200

Tension nominale

Niveau de protection

220-240 V~; 50-60 Hz
|

Température de stockage et de transport

de -25°C 4 +35°C

Température de fonctionnement de +5°C a +35°C

Conditions d'humidité 15-75%

Dimensions, mm 222x153x245 222x160x243
Poids, kg 1,18 1,09
Capacité, L 1,7 1,7

*Les produits doivent stockés dans des entrepots secs et aérés, a une température inférieure a 25°C.

A

service OURSSON AG.

La réparation doit étre effectuée uniquement par une personne qualifiée et agréée par le centre de

ENTRETIEN
La société OURSSON AG vous témoigne sa profonde

gratitude pour avoir choisi ses produits. Nous avons fait tout

notre possible pour que ce produit vous satisfasse et que
sa qualité soit conforme aux normes mondiales les plus

exigeantes. Pour tout besoin d’entretien de votre produit de

marque OURSSON, veuillez contacter 'un de nos centres
de service agréés (ci-aprés dénommés ASC). Une liste
complete de nos ASC avec leurs adresses respectives est
disponible sur le site Web www.oursson.com.
Obligations de garantie de OURSSON AG:

1. Les obligations de garantie d'OURSSON AG, fournies

par ASC OURSSON AG, s’appliquent exclusivement aux

modeles congus par OURSSON AG dans le cadre de
la production, de 'achat et de la vente dans le pays ou
le service de garantie est fourni, acheté dans ce pays,

certifié conformément aux normes de ce pays et portant

les marques officielles de la conformité.

2. Les obligations de garantie de OURSSON AG s’appli-
quent dans le cadre de la loi relative a la protection des
droits du consommateur et sont régulées par les lois
en vigueur dans le pays dans lequel elles sont définies.
Elles s'appliquent uniquement lorsque le produit est
utilisé exclusivement a des fins personnelles, au sein
de la famille et de la maison. Les obligations de garantie
d’'OURSSON AG ne s'appliquent pas a I'utilisation des
produits a des fins commerciales ou dans le cadre de
'acquisition de biens qui seront utilisés par des entrepri-
ses, des institutions et des organisations.

3. OURSSON AG définit les conditions d'utilisation et les
périodes de garantie suivantes de ses produits:

Période
de garantie,
mois

Nom du produit

Fours a micro-ondes
machines a pain, plaques a
induction, Multi-cuiseurs, pro-
cesseurs de cuisine, bouilloires
électriques, grills électriques,
mixeurs a main, batteuses 60 24
a main, broyeurs de viande,
mixeurs, grille-pains, cocottes
minute, toaster, presse-fruits,
marmites a vapeur, cafetiere,
hachoirs

Période
de garantie,
mois

Cycle de
vie, mois

Nom du produit

congélateurs, réfrigérateurs,
cafetieres automatiques 60 24
Balances de cuisine

4. Les obligations de garantie 'OURSSON AG ne s’appli-
quent pas aux produits suivants, si leur remplacement est
pris en charge et effectué si des produits qui ne sont pas
fournis par I'entreprise sont utilisés:

* les batteries;

« les boitiers, les courroies, les cordons destinés au
transport des accessoires de montage, les outils, la
documentation fournie avec 'appareil.

5. La garantie ne couvre pas les défauts causés résultant
du non-respect des régles d'utilisation, de stockage ou de
transport des marchandises, toute action réalisée par un
tiers ou un cas de force majeure, y compris mais s'en s’y
limiter, les cas suivants:

« Lorsque le défaut résulte d'une négligence, d’une utili-
sation de I'appareil a d’autres fins, d’une violation des
conditions et regles d'utilisation définies au préalable
dans le manuel d'instructions, incluant 'exposition a
des températures élevées et faibles ou a un niveau
élevé d’humidité ou de poussiere, 'ouverture de
I'appareil par soi-méme et ou aprés une tentative de
réparation par soi-méme, le non-respect des normes
d’état concernant les secteurs, la présence de liquides,
d'insectes, d’autres corps étrangers, de substances
dans I'appareil, ainsi que de I'utilisation prolongée
de I'appareil dans des modes de fonctionnement
extrémes.

» Lorsque le défaut de I'appareil résulte de tentatives non
autorisées de tester I'appareil ou de toute modification
de sa constitution ou des logiciels, y compris toute
réparation et maintenance dans des centres de service
non autorisés.

» Lorsque le défaut de I'appareil résulte de I'utilisation
d’équipements, d’accessoires, de piéces de rechange
et de batteries non conformes et ou de mauvaise
qualité.

» Lorsque le défaut de I'appareil est associé a son
utilisation avec un équipement supplémentaire
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(accessoires), différent de I'équipement supplémentaire
recommandé par OURSSON AG pour toute utilisation
avec cet appareil. OURSSON AG n’est en aucun cas
responsable de la qualité de I'équipement supplémen-
taire (accessoires) fabriqué par un tiers, de la qualité de
ses appareils utilisés avec ce type d’équipement, ainsi
que de la qualité du fonctionnement de I'équipement
supplémentaire OURSSON AG avec des appareils
d'autres fabricants.

. Les défauts de I'appareil détectés au cours de sa durée de

vie sont réparés par les centres de service agréés (ASC).

Pendant la période de garantie, la réparation des défauts

est gratuite sur présentation de I'original du certificat de

garantie et des documents qui attestent de I'objet et de la
date du contrat d’achat. En 'absence de tels documents,
la période de garantie est estimée a partir de la date de
fabrication des marchandises. Veuillez noter:

« Les procédures de configuration et d'installation
(montage, raccordement, etc.) de 'appareil décrites
dans le manuel joint ne rentrent pas dans la garantie
d’'OURSSON AG ; celles-ci peuvent étre effectuées
par l'utilisateur et par des spécialistes de la plupart des
centres de service agréés a un co(t.

« Tous les travaux de maintenance des appareils
(nettoyage et lubrification des pieces amovibles, rem-
placement des piéces consommables et d’alimentation,
etc.) sont rémunérés.

. OURSSON AG n’est pas responsable de tout dommage

causé directement ou indirectement par ses appareils sur
les personnes, les animaux, la propriété, si ce dommage
résulte du non-respect des régles et conditions d'utilisati-
on, de stockage, de transport ou d'installation de I'appareil,
et de toute action intentionnelle ou de négligence menée
par 'utilisateur ou des tiers.

. OURSSON AG n’est en aucun cas responsable de toute

perte ou de tout dommage spécifique, accidentel, indirect
ou conséquent, y compris mais sans s’y limiter : les pertes
de profits, les dommages causés par des interruptions
d’activités commerciales, industrielles ou autres, résultant
de I'utilisation ou de la mauvaise utilisation de I'appareil.

. En raison des améliorations continues apportées a

I'appareil, le design et les spécifications techniques sont
soumis a des modifications, sans aucune notification
préalable de la part du fabricant.

Utilisation de I'appareil conformément aux normes d’uti-
lisation (durée de vie):

1

La durée de vie de cet appareil définie par OURSSON
AG s’applique uniquement lorsque I'appareil est utilisé
exclusivement pour des besoins personnels, de la famille
ou de la maison, ainsi que lorsque I'utilisateur respecte les
consignes d'utilisation, de stockage et de transport des
produits. Lorsque I'appareil est utilisé avec soin et con-
formément aux normes d'utilisation, la durée de vie réelle
pourrait excéder la durée de vie définie par OURSSON
AG.

. Alafin de la durée de vie de 'appareil, veuillez contacter

un centre de service agréé pour effectuer une maintenan-
ce de l'appareil a titre préventif et afin de déterminer si cet
appareil est approprié pour une utilisation future. Toute
maintenance a titre préventif effectuée sur I'appareil est
également réalisée par d’autres centres de service et cela
a un codt.
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3. OURSSON AG ne recommande pas I'utilisation de cet
appareil apres la fin de sa durée de vie, sans la réalisation
de la maintenance a titre préventif par le centre de service
agréé, car I'appareil pourrait constituer un danger pour la
vie, la santé ou les possessions de I'utilisateur.

Recyclage et mise au rebut de I'appareil

Cet appareil a été identifi€ conformément a la Directive
européenne 2002/96/EG relative aux déchets d’équipements
électriques et électroniques — DEEE.

Une fois la durée de vie écoulée, évitez de jeter I'appareil
avec les autres ordures ménageéres. Déposez-le plut6t dans
une déchetterie recyclant des équipements électriques et
électroniques pour un traitement approprié et une mise au
rebut conforme aux lois fédérales et locales en vigueur.

En mettant cet appareil au rebut de fagon correcte, vous
participez a la conservation des ressources naturelles et a la
prévention de la destruction de I'environnement et de la santé
humaine. Pour de plus amples informations sur la
déchetterie et le recyclage de cet appareil, veuillez
contacter les autorités locales ou I'entreprise afin
d’obtenir les regles de mise au rebut des ordures
ménageéres.
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Date de fabrication

Chaque produit est doté d’'un numéro de série unique
au format alphanumérique et d’un code a barres qui
comporte les informations suivantes : nom du groupe de
produit, date d fabrication et numéro de série du produit.

EK 1908011234567
TTT 1

Le numéro de série se trouve a l'arriére du produit, sur

I'emballage et la carte de garantie.

© Les deux premiéres lettres correspondent au groupe du
produit (bouilloire électrique - EK).

@ Les deux premiers chiffres correspondent a I'année de
fabrication.

© Les deux chiffres suivants correspondent & la mois de
fabrication.

O Les deux derniers chiffres correspondent au numéro de
série de l'appareil.

Pour éviter tout malentendu, nous vous
recommandons vivement de lire atten-
tivement le manuel d’instructions et les

obligations de garantie. Assurez-vous de
'exactitude de votre carte de garantie. La
carte de garantie est uniquement valable
lorsque les éléments suivants sont corrects
et clairement spécifiés: le modeéle, le numéro

de série, la date d’achat, les timbres clairs
et la signature de 'acheteur. Le numéro de
série et le modéle de I'appareil doivent étre
identiques a ceux indiqués sur la carte de ga-
rantie. Si ces conditions ne sont pas remplies
ou si les données spécifiées sur la carte de
garantie ont été modifiées, alors la carte de
garantie n’est pas valable.



ourssono

Pour toutes questions ou tous problemes avec les appareils OURSSON AG, veuillez nous contacter par courriel a
I'adresse: support@oursson.com

Le présent manuel est protégé par la loi sur la propriété intellectuelle internationale et de 'UE. Toute utilisation non
autorisée de ce manuel d’instructions, y compris toute copie, impression et publication, sans s’y limiter, implique,
pour le coupable, I'application des régimes de responsabilité civile et criminelle.

Contact:

1. Fabricant de marchandises - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Suisse.
2. Les informations concernant la certification du produit sont disponibles sur le site Web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabriqué en Chine
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA, pz. A

Simbolo di pericolo

Un promemoria per l'utente relativo all’alta tensione.

Un promemoria per l'utente sulla necessita di operare esattamente secondo

AA Simbolo di allarme

le istruzioni.

Quando si utilizzano elettrodomestici, adottare le

seguenti precauzioni:

 Utilizzare il dispositivo come indicato nel seguente
manuale d’istruzioni.

« Installare il dispositivo su una superficie stabile.

« Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set di prodotti.

* Non immergere il cavo in acqua o in altri liquidi,
per evitare il rischio di scossa elettrica. Se per

A qualsiasi ragione dovesse entrare dell’acqua

all’interno dell’'unita, contattare un centro di
assistenza autorizzato (ASC) OURSSON AG.

« Per I'alimentazione, utilizzare solo una rete elettrica
con le caratteristiche adeguate.

« Non utilizzare il dispositivo in aree in cui I'aria puo
contenere vapori di sostanze infiammabili.

* Non tentare mai di aprire il dispositivo autono-
mamente, cid potrebbe causare una scossa
elettrica, un malfunzionamento del prodotto

A e invalidare la garanzia del produttore. Per

riparazioni e manutenzione, contattare solo i
centri di assistenza OURSSON autorizzati alla
riparazione dei prodotti.

* Quando si sposta I'apparecchio da un luogo freddo
ad uno caldo e viceversa, disimballarlo prima dell’u-
so e attendere 1-2 ore prima dell’accensione.

» Per evitare scosse elettriche, non immergere
Iintero prodotto o i cavi in acqua.

« Prestare particolare attenzione e cautela quando si
utilizza il dispositivo vicino a bambini.

* Non toccare parti calde, poiché potrebbero causare
lesioni.

« Il cavo di alimentazione & fabbricato appositamente
relativamente corto per evitare il rischio di lesioni.

« Evitare che il cavo penda su bordi affilati del tavolo o
che venga a contatto con superfici calde.

» Non collegare questo dispositivo a una rete gia
sovraccarica con altri apparecchi: cid pud causare
un malfunzionamento dell'apparecchio.

* Non installare il dispositivo vicino a fornelli elettrici e
agas e a forni.

« Dopo 'uso accertarsi di scollegare il dispositivo
dalla rete di alimentazione.

« Proteggere il dispositivo da urti, cadute, vibrazioni e
altri danni meccanici.

< Accertarsi di disconnettere il dispositivo dalla rete
elettrica prima di effettuare la pulizia o di cambiare
gli accessori.

* Non utilizzare il dispositivo all’esterno.

* Questo apparecchio non & ideato per 'uso da parte
di persone (bambini inclusi) con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o carenti di esperienza
e conoscenze relative ad esso. Queste perso-
ne possono utilizzare il dispositivo solo sotto la
supervisione della persona responsabile della loro
sicurezza o dopo essere state istruite sull’'uso sicuro
del dispositivo. Non consentire ai bambini di giocare
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con il prodotto.

* Questo prodotto € ideato esclusivamente per uso
domestico.

+ Seil cavo di alimentazione € danneggiato, deve
essere sostituito da uno specialista del centro di
assistenza autorizzato (ASC) OURSSON AG per
evitare pericoli.

 Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set di prodotti.

» Durante la pulizia dell'apparecchio non utilizzare
detergenti abrasivi e organici (alcol, gasolio, ecc.).
Durante la pulizia del dispositivo utilizzare solo una
piccola quantita di detergente neutro.

RACCOMANDAZIONI

« Leggere il manuale d’istruzioni prima di utilizzare il
dispositivo. Conservare il manuale dopo la lettura,
per utilizzo futuro.

< Tutte le illustrazioni contenute nel presente manuale
sono rappresentazioni schematiche di oggetti reali
epossono differire dalle immagini effettive.

« Non riempire il bollitore al di sopra del segno MAX,
al fine di evitare schizzi di acqua bollente.

Non aprire il coperchio quando I'acqua € in
ebollizione.

Non forzare in nessun caso il dispositivo, cid
potrebbe arrecare danni al prodotto, a causa
di un errore dell'utente.

SET DI PRODOTTI

Bollitore
Filtro anticalcare ..
Un supporto con cavo e vano cavo, pz.
Manuale d'istruzioni

STRUTTURA DEL BOLLITORE, pz. B
Filtro
Pulsante coperchio aperto (EK1733WD);
Maniglia coperchio aperto (EK1744GD)
Pannello di controllo
Maniglia
Calcare livello d’acqua
Elemento riscaldamento
Supporto

Pannello di controllo, Pz. B-3
AVVIO/STOP/EBOLIZIONE Pulsante

TEMPERATURA Pulsante



UTILIZZO

Il bollitore & ideato esclusivamente per il riscaldamento
di acqua potabile pulita.

I bollitore & dotato di dispositivo di protezione

dall'accensione in assenza di acqua al suo
interno. Se il bollitore viene acceso senza acqua
o con acqua a livello inferiore al segno MIN, il

dispositivo si spegne dopo pochi secondi. Dopo
il raffreddamento dell’elemento di riscaldamento,
il bollitore torna in condizione di funzionamento. |
suoni di clic emessi dal bollitore indicano

I'azzeramentodel termostato.

Non riempire il bollitore con acqua fredda per
accelerare il raffreddamento dell’elemento di

riscaldamento. Cio potrebbe danneggiare
I’elemento di riscaldamento.

PRECEDENTEMENTE AL PRIMO UTILIZZO:

« Lavare la superficie interna del nuovo bollitore utiliz-
zando detergenti non abrasivi. Asciugare il bollitore.
Pulire il bollitore con un panno asciutto pulito.

« Bollire la quantita massima di acqua in modo sicuro
come descritto nella precedente sezione. Verificare
che non ci siano perdite, scintille, scioglimenti del
corpo del prodotto, del supporto, riscaldamento
eccessivo del cavo di alimentazione, della spina
e odore di bruciato durante i primi due processi di
bollitura

* Non utilizzare I'acqua delle prime due bolliture, per
la preparazione di cibi. Il prodotto pud essere utiliz-
zato per le esigenze quotidiane.

SEQUENZA DI FUNZIONAMENTO:

Bollitura dell’acqua:

1. Rimuovere il bollitore dalla base, aprire il coperchio (pz.
C-2) e riempirlo di acqua.

2. Chiudere il coperchio e posizionare il bollitore sulla
base. Collegarlo allalimentazione.

3. Premere (1) il pulsante, l'indicazione si illumina. L'acqua
si riscalda fino a 100°C.

4. Quando l'acqua raggiunge il punto di ebollizione, il bolli-
tore si spegne automaticamente.

Riscaldare I'acqua alla temperatura predefinita:
Premere il pulsante (/) alcune volte, per impostare la tem-
peratura desiderata dell'acqua. Premere (1)) il pulsante.

Il bollitore iniziera a riscaldare I'acqua a una temperatura
predeterminata. Dopo aver portato I'acqua alla temperatu-
ra predefinita, il bollitore si spegne automaticamente.
Nota: La temperatura impostata non deve essere infe-
riore alla temperatura attuale dell'acqua.

Riscaldare I'acqua e mantenerla alla temperatura
predefinita:

Premere il pulsante (/) alcune volte, per impostare la tem-
peratura desiderata dell'acqua. Quindi premere e tenere
premuto () il tasto per ~ 3 secondi. Il bollitore iniziera a
riscaldare 'acqua a una temperatura predeterminata con
la sua successiva manutenzione. Dopo 30 minuti, il dispo-
sitivo si spegnera automaticamente.

Spegnere il bollitore:

* Premere il pulsante
funzione;

, quando il dispositivo & in

* Quando il bollitore € in funzione, rimuoverlo dal
supporto.

RACCOMANDAZIONI SULLA
PREPARAZIONE DI BEVANDE

Ci sono numerose tradizioni nazionali relative al té: La
cerimonia giapponese del te, la gongfucha cinese, la
cerimonia russa del t&, la cerimonia inglese del te e altre.
Inoltre ci sono numerose varianti alle tradizioni del té e dei
maodi di prepararlo.

La ricetta universale per la preparazione di té deliziosi
consta delle seguenti fasi:

* bollire 'acqua;

* riscaldare la teiera;

« versare le foglie di té;

+ aggiungere 'acqua e mescolare;

« lasciare in infusione;

« versare il t& nelle tazze.

Grazie alla semplice regolazione della temperatura di
riscaldamento dell’acqua, & possibile impostare le con-
dizioni di temperatura desiderate per la preparazione
delle diverse bevande. Gli esperti raccomandano I'uso
dellacqua a diverse temperature per la preparazione

del té. Teiera riscaldata: un elemento molto importante
nella tecnologia di preparazione. In una teiera fredda, la
temperatura di preparazione pud scendere di 10-20°C,
l'infusione dell foglie di t& avviene in modo non uniforme e
di conseguenza la modalita di preparazione viene alterata,
con risultati finali insoddisfacenti. Durante il riscaldamento
della teiera & importante seguire tre regole di base:

la teiera deve essere riscaldata uniformemente;

la teiera dovrebbe avere la stessa temperatura dell’acqua
con cui si intende preparare il té; la teiera riscaldata deve
essere asciutta. se non si & abituati a bere il té verde, ag-
giungere foglie di altri tipi di t&, poiché rispetto al té nero, il
sapore del t& verde risulta pit debole.

Se si prepara il t& in acqua dura, aggiungere foglie di t&
in maggiore quantita, poiché I'acqua dura compromette la
trasmissione del sapore di té. Se si beve i té in foglie pic-
cole, ridurre la dose di 1-2 cucchiaini, poiché i té a foglia
piccola hanno un sapore pitl intenso. Se si beve il t& dopo
un pasto abbondante o dopo aver fumato, aumentare la
dose standard di foglie di t&, poiché in questi casi solita-
mente la capacita di percezione dei sapori € ridotta.

La procedura di aggiunta delle foglie di te nella teiera deve
essere eseguita nel modo piu rapido possibile: aprire ra-
pidamente la teiera, aggiungere la quantita necessaria di
foglie di t&, versare 'acqua bollente e richiudere. Quando
si introducono le foglie, si consiglia di eseguire qual-

che movimento circolare, come per mescolare le foglie
allinterno della teiera bollente. Versare I'acqua calda sulle
foglie di t& in uno o due momenti. Sequenza standard
comune per la preparazione del t& nero in due fasi: in-
nanzitutto versare 'acqua bollente, per un volume di circa
1/3 della teiera, il t& coperto di acqua bollente si gonfia
per 1-2 minuti, quindi attendere che sia pronto. Il t& nero
non pud sostenere pit di due infusioni. Prepararlo quindi
una prima volta e rabboccare immediatamente con acqua
bollente; l'intervallo tra la prima e la seconda infusione non
deve essere superiore a dieci minuti. | t& bianchi e verdi
possono essere rabboccati 3-4 volte. L'infusione € un
processo molto delicato. Coprire la teiera con un panno e
posizionarla in un luogo isolato o direttamente sul tavolo.
In ogni caso, non riscaldare la teiera o bollire le foglie di
te. Il tempo di preparazione del té nero € di 3-5 minuti. Il
tempo di preparazione del te di Oolong e del te verde ¢ di
1-3 minuti.
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60°C

70°C

80°C

90-95°C

Te bianco non fermentato

Te solubile (estratto)

Te giallo cinese

Té giallo in bustine

Té bianco in bustine
Te verde non fermentato

Té di Oolong in bustine

Te verde in bustine

Mate

Caffe istantaneo

Tisane e infusi

Té al gelsomino

Assam

Te di boccioli di crisantemi

Te alla frutta

Zenzero e limone

Te di Oolong

Pu-erh

Rooibos

Cioccolata calda istantanea

Cioccolata istantanea

Scaldare la teiera con acqua bollente, tempo di infusione 2-3 minuti.

Concentrato di t&, la preparazione non richiede infusione.
E sufficiente sciogliere la polvere, la pasta o I'estratto liquido di té in acqua
tiepida o calda.

Il te giallo puo essere preparato solitamente in 3 minuti. | cinesi dicono: “Se
il t& & fresco di infusione & come una medicina. Se ¢ il té viene lasciato in
infusione per tutta una notte, allora € veleno.”

La temperatura ideale per l'infusione & di 70-75°C.

Tempo di infusione di 1-2 minuti.

Tempo di infusione di 1-2 minuti.
Scaldare la teiera con acqua bollente, tempo di preparazione 2 minuti.

La temperatura ideale per l'infusione & di 80-90°C.
Tempo di infusione di 2-3 minuti.

Il t& verde richiede una temperatura di 75-80°C. Non mettere in infusione con
acqua bollente! L'acqua bollente uccide le proprieta benefiche del té verde.
Tempo di 1-2 minuti.

Utilizzare un recipiente speciale per I'infusione, come un calabash o una teiera
di porcellana. Prima dell'infusione, scaldare la teiera con acqua bollente,
tempo di infusione da 30 secondi a 2 minuti.

Aggiungere latte, zucchero e altri ingredieti quando la bevanda & pronta.

Acquistare le tisane e gli infusi solo in farmacie o supermercati. Seguire le
istruzioni di preparazione.

Per linfusione & sufficiente una piccola quantita di te al gelsomino, 1
cucchiaino da té. Se ne viene utilizzato di pid, il sapore del té potrebbe
risultare amaro. Il tempo di infusione del té al gelsomino € di 3 minuti. Inoltre
€ importante che’acqua sia dibuona qualita, dato checio influisce molto a sua
volta sulla qualita e il sapore del té.

Approssimativamente 7 g di foglie di t& per 200 ml di acqua. Il té di Assam pud
essere sottoposto ad infusione per 3 - 4 volte. Il tempo e il volume di infusione
vanno in base ai gusti personali. L'infusione di Assam ha un sapore e un
aroma molto intensi. Tempo di infusione 1-2 minuti.

Posizionare i boccioli essiccati in una teiera preriscaldata: 7 fiori per 1 litro di
acqua. Versare acqua calda. Tempo di preparazione: 5 minuti.

Preriscaldare la teiera. Riscaldare con acqua calda, quindi aggiungere la
miscela di frutta e versare 'acqua calda ad una temperatura di 85 - 90 gradi.
Quest’ operazione € necessaria per mantenere il sapore del té. Se si versa
'acqua bollente in una teiera fredda, il sapore non sara ugualmente deciso,
poiché gli oli essenziali evaporano rapidamente. Per un sapore intenso e un té
dal colore saturo, lasciare in infusione per almeno 10 - 15 minuti.

Dosi per 2 persone: 400 ml di acqua, 10 grammi di zenzero, 1 limone.
Riscaldare la teiera con acqua bollente. Tagliare il imone in fettine sottili.
Grattugiare lo zenzero fresco con una grattugia piccola. Coprire la teiera con
un panno e lasciare i infusione per almeno 20 minuti.

Preriscaldare la teiera per 3-4 minuti, quindi aggiungere il t& verde di Oolong: 5
g di foglie di t& per 200 g di acqua, versare 'acqua calda. Tempo di infusione: 2
- 3 minuti. E possibile tornare a versare I'acqua bollente fino a 7 volte.
Aggiungere in una teiera asciutta 1,5 cucchiaini di foglie di t& in 200 ml di
acqua, versare acqua calda e dopo 20 secondi, scolarla. Versare nuovamente
I'acqua calda. Tempo di infusione: 1,5 - 3 minuti.

Aggiungere in una teiera 1 cucchiaino di foglie di t&, in 200 ml di acqua.
Versareacqua calda. Tempo di infusione: 1,5 - 3 minuti.

Per preparare una porzione singola di cioccolata calda si consiglia I'uso di
20 g di polvere per 150 ml di acqua.

Seguire le istruzioni di preparazione indicate sulla confezione.



Te nero, completamente
fermentato

Scaldare la teiera con acqua bollente, tempo di infusione 2-3 minuti.

Te di bacche di goji

Preparare il té utilizzando 100 g di bacche per 400 ml di acqua. Tempo di
infusione: 20 minuti.

Caffé macinato

Riscaldare una caffettiera francese con acqua bollente, asciugarla, versare il
caffé macinato, quindi versare I'acqua.

Te classico inglese

Preriscaldare una teiera asciutta. Aggiungere il t€ nelle proporzioni di 1
cucchiaino per un bicchiere di acqua piti 1 cucchiaino per teiera. Versare
immediatamente 'acqua bollente nella teiera (per due volte) e lasciare

in infusione per 5 minuti. Durante I'infusione, versare 2-3 cucchiai di latte
riscaldato (non bollito) in una tazza molto riscaldata, quindi versare il té.

| britannici rispettano rigidamente la regola di versare il té nel latte e non
viceversa. Infatti, il latte aggiunto al té altera il sapore e il gusto della bevanda.

100°C Té in fiore

Importante! Infondere il t& in un bicchiere trasparente o in una caraffa di vetro,
per potere ammirare il processo; versare I'acqua bollente sulla“pallina” di t&
desiderato, lasciandola in infusione per 1-2 minuti.

Te alla melissa

Per preparare il t¢ sono necessari 30 grammi di melissa essiccata in polvere,
da versare in 1 litro di acqua bollente e lasciare in infusione per mezz'ora.
Successivamente aggiungere 2 cucchiaini di miele e mescolare. E possibile
assumere questo tipo di té fino a tre volte al giorno.

Una tazza di questa bevanda aromatica e sana & composta da due cucchiaini
di erbe essiccate, infuse in acqua bollente. Lasciare la camomilla in infusione

Camomilia per almeno 20 minuti, prima di gustarla.Generalmente non € consigliabile
assumere piu di due bicchieri al giorno di questa bevanda.
Riscaldare la teiera di porcellana con acqua bollente. Si consiglia di versare
Ibisco I'acqua bollente sui petali di ibisco, considerando 1,5 cucchiaini di foglie di t&

per 250 ml di acqua. Tempo di infusione: 3 minuti.

Té nero in bustine

Tempo di infusione tra 30 secondi e 4 minuti. Pud essere infuso una sola
volta.

Té Phyto alle erbe

Tempo di infusione da 3 a 6 minuti. Mettere in infusione con acqua bollente.

Porridge istantaneo

Noodle istantanei

Zuppe istantanee

Seguire le istruzioni di preparazione indicate sulla confezione.

/

PULIZIA E MANUTENZIONE, pz. D

L'acqua dura puo lasciare residui di calcare nel bollitore. .
Utilizzare speciali detergenti anticalcare. Seguire le istru-
zioni del detergente utilizzato. Non utilizzare detergenti

abrasivi o aggressivi.
.

Riempire il bollitore di acqua a meta.

Per ogni 2 bicchieri d’acqua, aggiungere 6 cucchiai di

aceto bianco all'8%.

Portare a ebollizione.

Ripetere la procedura, se necessario.
Scollegarlo dalla corrente.

Lasciare raffreddare il bollitore e risciacquarlo due volte

con acqua fredda.

Pulire la parte esterna del bollitore con un panno
asciutto, pulito e umido. Per evitare scosse elet-
triche, non immergere I'intero prodotto o i cavi in
acqua.

« Asciugare accuratamente tutte le parti del dispositivo.

Quando si utilizza il bollitore, I'elemento di
A riscaldamento puo cambiare colore, ma cid non

influisce sul funzionamento del bollitore.

CERTIFICAZIONE DEI PRODOTTI

Per informazioni sulla certificazione del prodotto, vedere http://www.oursson.com o chiedere una copia al rivenditore.

Specifiche tecniche

Modello EK1732WD \ 1744GD
Consumo elettrico, W max 2200

Tensione nominale 220-240 V~; 50-60 Hz

Livello di protezione |

Temperatura di conservazione e trasporto da-25°C a +35°C
Temperatura d’'esercizio da +5°C a +35°C

Requisiti di umidita 15-75%

Dimensioni, mm 222x153x245 222x160x243
Peso, kg 1,18 1,09
Capacita, L 1,7 1,7

*| prodotti devono essere conservati in ambienti asciutti, ventilati e con temperature inferiori a 25°C.



La riparazione puo essere eseguita solo da personale qualificato autorizzato dal centro di assistenza
OURSSON AG.

ASSISTENZA

OURSSON AG si congratula per la scelta dei nostri
prodotti. Abbiamo fatto il possibile affinché questi prodotti
possano rispondere alle vostre esigenze e affinché la
qualita corrisponda ai migliori standard mondiali. Se

il vostro prodotto di marca OURSSON necessita di
manutenzione, vi preghiamo di contattare uno dei centri di
assistenza autorizzati (di seguito ASC). Sul sito web www.
oursson.com & presente un elenco completo di ASC, con
il rispettivo indirizzo.

Obblighi di garanzia OURSSON AG:

1. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG, in particolare
del centro assistenza OURSSON AG, si applicano
solo ai modelli progettati da OURSSON AG per la
produzione o la fornitura e la vendita nel Paese in cui &
disponibile in servizio di garanzia, ai modelli acquistati
in detto Paesecertificati per la conformita agli standard
nazionali e dotati di marcatura ufficiale di conformita.

2. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG sono
regolamentati dalla legge sulla tutela dei diritti del con-
sumatore e dalle leggi del Paese in cui vengono forniti e
solo quando il prodotto & utilizzato esclusivamente a fini
personali familiari o domestici. Gli obblighi di garanzia
di OURSSON AG non si applicano all’'uso dei prodotti
per fini commerciali o in relazione all’acquisizione di
beni per soddisfare le esigenze di aziende, istituzioni e
organizzazioni.

3. OURSSON AG stabilisce i seguenti termini d'uso e
periodi di garanzia per i propri prodotti:

Forni a microonde

macchine per il pane, piani
cottura a induzione

Fornelli multipli, robot da
cucina, bollitori elettrici, griglie
elettriche, miscelatori manu-
ali, mixer manuali, tritacarne, 60 24
miscelatori, tostapane, termos,
tostapane, spremiagrumi,
pentole a vapore, caffettiere,
tritatutto, congelatori, frigoriferi,
macchine del caffé automat-
iche

Bilance da cucina

4. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG non si applica-
no ai seguenti prodotti, considerando la loro sostituzione
come non dipendente dallo smontaggio del prodotto:

+ Batterie.

+ Custodie, cinghie, cavi per il trasporto, accessori di
montaggio, strumenti, documentazione allegata al
prodotto.

5. La garanzia non copre i difetti causati dalla violazione
delle norme di utilizzo, conservazione o trasporto dei
prodotti, azioni da parte di terzi o di forza maggiore,
comprensive di, ma non limitate a, i seguenti cas:

» Se il difetto & causato da un maneggiamento
negligente, dall'uso per altri fini, dalla violazione delle
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condizioni e delle norme di funzionamento stabilite nel
manuale di istruzioni, compresi I'esposizione ad alte o
basse temperature, I'elevata umidita o polvere, tracce
di apertura o di riparazione dell'apparecchio in forma
autonoma, la mancata corrispondenza agli standard
nazionali della rete di alimentazione elettrica, l'ingres-
so di liquidi, insetti o altri oggetti estranei, di sostanze
allinterno del dispositivo, nonché I'utilizzo a lungo
termine del prodotto in modalita operative estreme.

« Se il difetto del prodotto & il risultato di tentativi non
autorizzati di testare il prodotto o apportare modifiche
alla struttura o ai programmi software, comprese le
riparazioni o la manutenzione in centri di assistenza
non autorizzati.

+ Se il difetto del prodotto € il risultato di un uso non
conforme e/o di apparecchiature, accessori, ricambi,
batterie di bassa qualita.

+ Se il difetto del prodotto € associato all'uso in combi-
nazione ad apparecchiature aggiuntive (accessori),
diverse da quelle raccomandate da OURSSON AG,
per l'utilizzo con questo prodotto. OURSSON AG non
€ responsabile della qualita delle apparecchiature
aggiuntive (accessori) realizzate da terzi, della qualita
dei suoi prodotti associati a tali apparecchiature, non-
ché della qualita delle apparecchiature aggiuntive di
OURSSON AG quandoimpiegate insieme a prodotti
di altri produttori.

6. | difetti del prodotti rilevati durante il ciclo di vita del

prodotto vengono risolti dai centri assistenza autorizzati

(ASC). Durante il periodo di garanzia, I'eliminazione

di difetti viene effettuata gratuitamente, a fronte della

presentazione del certificato originale di garanzia e

dei documenti che confermano l'avvenuto contratto di

acquisto e la data. In assenza di tali documenti, il periodo

di garanzia € calcolato a partire dalla data di produzione

dei prodotti. Si prega di considerare che:

« La configurazione e installazione (montaggio,
collegamento, ecc.) del prodotto, descritte nella
documentazione allegata ad esso, non rientrano nella
garanzia OURSSON AG e possono essere eseguite
dallutente o, a pagamento, dagli specialisti della
maggior parte dei centri assistenza autorizzati.

« Gliinterventi di manutenzione del prodotto (pulizia e
lubrificazione delle parti mobili, sostituzione dei mate-
riali di consumo e delle forniture, ecc.) sono eseguiti
a pagamento.

. OURSSON AG non € responsabile dei danni causati

direttamente o indirettamente dai prodotti a persone, ani-
mali, proprieta, se essi si sono verificati in conseguenza
dellinosservanza delle norme e delle condizioni d'uso,
conservazione, trasporto o installazione del prodotto, di
azioni intenzionali o negligenti da parte del consumatore
o diterzi

. In nessuna circostanza OURSSON AG & responsabile

di perdite o danni accidentali, indiretti o consequenziali,
inclusivi di ma non limitati a : perdita di profitti, danni
causati da interruzioni dell’attivita commerciale, industri-
ale o altre, derivanti dall'uso o dall'incapacita d’'uso del
prodotto.

. Al fine del miglioramento continuo dei prodotti, gli

elementi di design e alcune specifiche tecniche sono



soggette a cambiamenti senza previa notifica del
produttore.

Uso del prodotto oltre i termini d’uso (durata di vita

utile):

1. La durata di vita utile prevista da OURSSON AG per
questo prodotto si applica a prodotti utilizzati esclusiva-
mente per fini personali, familiari o domestici e utilizzati
correttamente dal consumatore, che osserva altresi
le corrette condizioni di conservazione e trasporto dei
prodotti. In condizioni di corretto maneggiamento del
prodotto di e conformita alle norme di funzionamento, la
durata di vita utile effettiva pud superare quella stabilita
da OURSSON AG.

2. Al termine della durata di vita utile del prodotto, &
necessario contattare un centro di assistenza autorizzato
per eseguire una manutenzione preventiva del prodotto
e determinare 'adeguatezza ad un uso successivo.

Gli interventi di manutenzione preventiva dei prodotti
possono essere eseguiti anche dai centri assistenza a
pagamento.

3. OURSSON AG sconsiglia 'uso del presente prodotto
dopo il termine della durata di vita utile, in assenza
di manutenzione preventiva da parte di un centro
assistenza autorizzato, poiché in questo caso il prodotto
potrebbe risultare pericoloso per la vita, la salute o la
proprieta del consumatore.

Riciclaggio e smaltimento del prodotto

Questo apparecchio & conforme alla direttiva europea
2002/96/CE sulle Apparecchiature elettriche ed elettroni-
che - RAEE. Dopo il termine della durata di vita utile, non &
possibile smaltire il prodotto fra i normali rifiuti domestici. Al
contrario, deve essere depositato presso un apposito centro
di riciclaggio per apparecchiature elettriche ed elettroniche,
per il corretto trattamento e smaltimento in conformita alle
leggi federali o locali. Uno smaltimento corretto del prodotto
contribuisce a preservare le risorse naturali e ad evitare

che il prodotto possa danneggiare 'ambiente e la
salute umana.

Per maggiori informazioni sui centri di raccolta

e riciclaggio del prodotto, contattare le autorita
municipali locali o le aziende per lo smaltimento
dei rifiuti domestici.

OUrssone

Data di produzionedate

Ciascun prodotto ha un numero di serie unico in forma di
codice alfanumerico ed & duplicato con un codice a
barre

che contiene le seguenti informazioni: nome del gruppo
di prodotti, data di produzione, numero di serie del

prodotto.
FNVI AN

EK 1908011234567
T

000 O

Il numero di serie si trova sulla parte posteriore del pro-

dotto, sulla confezione e sulla scheda del prodotto.

© Prime due lettere: corrispondenza con il gruppo di

prodotto (bollitore elettrico - EK).

@ Prime due cifre — anno di produzione.

© Le successive due cifre — mese di produzione.

O Ultime due cifre — numero di serie del prodotto.

Per evitare incomprensioni, si consiglia di
leggere attentamente il manuale istruzioni
e gli obblighi di garanzia. Controllare la cor-
rettezza della scheda di garanzia. La scheda
di garanzia & valida solo se quanto segue
viene indicato correttamente e chiaramente:
modello, numero di serie, data di acquisto,

timbro, firma dell’acquirente. Il numero di
serie e il modello dell’apparecchio devono
essere gli stessi della scheda di garanzia.
Se queste condizioni non sono soddisfatte
o i dati specificati nella scheda di garanzia
sono stati modificati, la scheda di garanzia
non é valida.

Per domande o problemi con i prodotti OURSSON AG, si prega di inviare un’e-mail a:

support@oursson.com

Questo manuale ¢ tutelato dalla normativa internazionale e UE sui diritti d’autore. Qualsiasi uso non autorizzato delle
istruzioni, comprese la copia, la stampa e la distribuzione, ma non solo, comporta I'applicazione di responsabilita

civile e penale.

Informazioni di contatto:

1. Produttore - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Svizzera.
2. Le informazioni sulla certificazione dei prodotti sono disponibili sul sito web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabbricato in Cina

€€



DROSIBAS NORADIJUMI, att. A

AN
A\

Bistamibas simbols
Atgadinajums lietotajam par augstu spriegumu.
Bridinajuma simbols

lietoSanas pamaciba.

Izmantojot elektroierices, veiciet $adus drosibas
pasakumus

A\

Izmantojiet ierici atbilstosi talak noraditajai lietoSa-
nas pamacibai.

Uzstadiet ierici uz stabilas virsmas.

Izmantojiet tikai izstradajuma komplektacija ieklau-
tos elementus.

« Lai nodro$inatu aizsardzibu pret stravas triecie-
nu, neievietojiet elektribas vadu Gdent vai cita
Skidruma. Ja kada iemesla dé&| Gdens iek|ust
iericé, vérsieties OURSSON AG pilnvarota
apkalpo$anas centra (authorized service center
— ASC).

Lai nodro$inatu energoapgadi, izmantojiet elektro-
tiklu, kuram ir atbilstoSie raksturlielumi.
Neizmantojiet ierici zonas, kuras gaiss var saturét
uzliesmojosu vielu izgarojumus.

» Nekad neméginiet atvért $o ierici patstavi-

gi — pastav stravas trieciena risks, kas radis
izstradajuma bojajumus. Sadu bojajumu
gadijuma razotaja garantija zaudés derigumu.
lerices remonts un tehniska apkope javeic tikai
pilnvarotos apkalpoSanas centros, kas specia-
lizéjas pre€u zimes OURSSON izstradajumu
remontdarbos.
Parvietojot ierici no vésas vietas uz siltu (un otradi),
pirms lietoSanas izpakojiet ierici un, pirms ierici
ieslégt, uzgaidiet 1-2 stundas.
Lai novérstu stravas triecienu, neiegremdéjiet
visu izstradajumu vai ta vadus adenr.
Rikojieties Tpasi uzmanigi un piesardzigi, ja ierices
izmantoSanas zonas tuvuma atrodas bérni.
Nepieskarieties ierices karstajam dalam, jo pastav
ievainojumu gasanas risks.
Lai novérstu ievainojumu gisanas risku, elektribas
vads ir iesp&jami Tss.
Nepielaujiet, lai vads nokaratos par asam galda
malam, ka ar1, lai tas nenok|ltu saskaré ar karstam
virsmam.
Nepievienojiet So ierici elektrotiklam, kuram jau ir
pievienotas citas ierices. Ja Sis noradijums netiks
ievérots, ierice, iespéjams, nedarbosies pareizi.
Neuzstadiet ierici blakus gazes plitim, elektriskam
plTtim un cepeskrasnim.
Péc ierices lietoSanas neaizmirstiet atvienot ierici no
elektrotikla.
NodrosSiniet, lai ierice netiktu kratTta vai nenokristu,
ka arT nepaklaujiet ierici vibracijai un citai mehanis-
kai iedarbibai.
Pirms ierices tirisanas vai piederumu mainas atvie-
nojiet ierici no elektrotikla.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.
STierice nav paredzéta izmanto$anai personam (ie-
skaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, sensoram
vai garigam spé&jam vai personam bez pieredzes vai
zinaganam. Sadi cilvéki $o ierici var izmantot tikai
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Atgadinajums lietotajam par to, ka ekspluatacija javeic atbilstosi noradijumiem

personas, kas atbild par vinu dro8ibu, uzraudziba
vai ja vini ir sanémusi noradijumus par ierices drosu
izmanto$anu. Neatlaujiet bérniem rotalaties ar So
izstradajumu.

« Sis izstradajums ir paredzéts izmanto$anai tikai
majas.

» Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina
OURSSON AG pilnvarota apkalpo$anas centra
(authorized service center — ASC) darbiniekam, lai
novérstu bistamibu.

* Izmantojiet tikai izstradajuma komplektacija ieklau-
tos elementus.

» lerices tiriSana neizmantojiet abrazivus un organis-
kus tiri8anas Iidzek|us (spirtu, benzinu u.c.). Tirot
ierTci, ir atlauts izmantot nelielu neitrala tiriSanas
ITdzekla apjomu.

IETEIKUMI

* Pirms $Ts ierices izmanto$anas, lUdzu, izlasiet
lietoSanas pamacibu. Péc izlasiS8anas saglabajiet
lieto§anas pamacibu turpmakam atsaucém.

« Visi 8aja lietoSanas pamaciba ieklautie realo objektu
attéli ir shematiski, un Sie objekti var atSkirties no
attélos paradttajiem.

* Nepiepildiet téjkannu virs maksimalas atzimes
(MAX), jo Gdens varoties var iz8|akstities.

Neatveriet vaku, kamér Gdens varas.

lerices darbibas laika nekada gadijuma pret
ierici nedrikst izmantot spéku, jo lietotaja
kltdas dé| izstradajumu var sabojat.

IZSTRADAJUMA KOMPLEKTACIJA

Téjkanna
Pretapkalko$anas filtrs ..
Stativs ar vadu un vada uzglabasanas vietu, att.C- 1.1 gab.

LietoSanas pamaciba ..........cccceevveeiiiiiiiiiicnieenn, 1 gab.
TEJKANNAS KONSTRUKCIJA, att. B
Filtrs

Vaka atvérSanas poga (EK1733WD);
Vaka atvérSanas rokturis (EK1744GD)
Vadibas panelis

Rokturis

Udens lTmena skala

Sildelements

Stativs

Vadibas panelis, Pz. B-3
IESLEGSANAS/APTURESANAS/VARISANAS poga

TEMPERATURAS poga



LIETOJUMS

Téjkanna ir paredzéta tikai tira dzerama Gdens
uzkarsésanai.

Téjkanna ir aizsargata pret ieslégSanos, ja
téjkanna nav Gdens. Ja ieslégsit téjkannu, kad
taja nav ddens, vai Gdens daudzums ir zem

A minimalas atzimes (MIN), péc dazam sekundém
ierice izslégsies. Péc sildelementa atdzi$anas
tejkannu atkal varés izmantot. No téjkannas
atskanosi klik8ki norada, ka tiek atiestatits
termostats.

Nepiepildiet téjkannu ar aukstu adeni, lai
paatrinatu sildelementa atdziSanas procesu.

Sadi rikojoties, var sabojat sildelementu.

PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS

REIZES:

* Mazgajiet jaunas téjkannas iek$€jas virsmas, iz-
mantojot neabrazivus tiriSanas I1dzeklus. NozZavejiet
téjkannu. Izslaukiet téjkannu ar tiru un sausu dranu.

* Uzvariet maksimalo Gdens daudzumu dro$a veida,
ka aprakstits iepriekS€ja sadala. Pirmo divu Gdens
varisanas reizu laika parbaudiet, vai nav §adu
pazimju: téjkannas noplides; téjkannas korpusa
kuSana; parmériga elektribas vada/kontaktdaksas
sakar$ana; deguma smaka.

« Pirmajas divas reizés uzvarito Gdeni nav ieteicams
lietot partika. So Gdeni var izmantot ikdienas vaja-
dzibam.

DARBIBU PROCEDURA:

Udens uzvariSana:

1. Nonemiet tejkannu no pamatnes, atveriet vaku (att.
C-2), un piepildiet t&jkannu ar Gdeni.

2. Aizveriet vaku un uzlieciet tejkannu uz pamatnes.
Pievienojiet téjkannu elektrotiklam. _

3. Nospiediet pogu (), indikators iedegas. Udens sakarsis
fidz 100°C.

4. Péc Gdens uzvarisanas téjkanna automatiski izsleégsies.

Udens uzkarsésana ieprieks iestatita temperatira:
Lai iestatitu vélamo tGdens temperatdru, vairakas reizes
nospiediet (/) pogu. Nospiediet pogu (). Téjkanna saks
sildit Gdeni I1dz ieprieks noteiktai temperatdrai. Kad ddens
ir sasniedzis ieprieks iestatito temperatiru, téjkanna au-
tomatiski izslégsies.

Piezime: lestatita temperatira nedrikst bat zemaka
par tdens faktisko temperat.

Udens uzkarsésana un ieprieks iestatitas tempera-
turas uzturésana:

Lai iestatitu vélamo Gdens temperatiiru, vairakas reizes
nospiediet (/) pogu.

Péc tam nospiediet un turiet pogu (©) ~ 3 sekundes.
Téjkanna saks sildTt Gdeni l1dz iepriek$ noteiktai tempe-
ratdrai ar sekojoSu uzturé$anu. Péc 30 minatém ierice
automatiski izslégsies.

Téjkannas izslégSana:
« Nospiediet () pogu, kad ierice darbojas;
» Kad téjkanna darbojas, nonemiet to no stativa.

IETEIKUMI PAR UZLEJUMU
PAGATAVOSANU

Pastav dazadas nacionalas téjas dzerSanas tradici-

jas: japanu téjas ceremonija, kinieSu téjas ceremoni-

ja Gongfu Cha, krievu t&jas ceremonija, anglu téjas
ceremonija un vél daudzas citas. Turklat ir radusas vis-
dazadakas téjas dzer$anas un pagatavo$anas tradiciju
modifikacijas.

Universala gardas téjas pagatavoSanas recepté ir Sadi
posmi:

» Gdens uzvarisana;

» téjas kannas uzsildi$ana;

+ téjas lapu pievieno$ana;

» (Odens pievieno$ana un samaisi$ana;

» iegremdésana;

» téjas ielieSana tasités.

Ta ka $ai tejkannai ir érta 0dens uzkarséSanas tempera-
tdras reguléSanas iespéja, gatavojot dazadus uzléjumus,
var iestatit vélamo temperataru.

Gatavojot t&jas uzl&jumus, eksperti iesaka izmantot
dazadas Gdens temperatiras. Batiska nozime uzléjumu
gatavo$anas procedira ir uzkarsétai téjas kannai. Ja
téjas kanna ir auksta, uzléjuma temperatdra var sama-
zinaties par 10-20 °C, téjas lapas sasilst nevienmérigi,
uzl&juma kvalitate nav apmierino$a, un tas negativi
ietekmé galarezultatu. Uzsildot téjas kannu ir svarigi
ievérot tris pamatlikumus:

téjas kanna jauzkarsé vienmérigi;

téjas kannas temperatdrai aptuveni jaatbilst pagatavoja-
mas téjas Gdens temperatirai; uzsilditajai téjas kannai
jabit sausai. Ja neesat zalas téjas cienitajs, pievienojiet
vairak téjas lapu, jo, salidzinot ar melno téju, zalas tejas
garSa Skiet neizteiksmigaka.

Téjas uzléjuma pagatavoSana izmantojot cietu tdeni,
pievienojiet vairak téjas lapu, jo Gdens ar augstu cie-
tibu negativi ietekmé téjas aromata izplatibu. Dzerot
smalku lapu t&ju, téjas daudzumu var samazinat par
1-2 téjkarotém,

jo smalkam téjas lapam ir asaka garsa. Ja dzerat t€ju
uzreiz péc satigas maltites vai smékésanas, téjas

lapu daudzums japalielina, jo garSas sajata muteé tiek
nomakta.

Téjas lapu piebérsana téjas kanna javeic iesp&jami atri:
atri atveriet t€jas kannu, atri pievienojiet vajadzigo téjas
lapu daudzumu, ielejiet verdoSu Gdeni un aizveriet t€jas
kannu. Pievienojot t&jas lapas, ar t&jas kannu ieteicams
veikt daZas aplveida kustibas (ka izlidzinot t&jas lapas
pa visu téjas kannu). Verdosu Gdeni t&jas lapam var
uzliet viena vai vairakas reizés. Visizplatitakais veids, ka
pagatavot melnas téjas uzléjumu, veicot divas darbibas:
vispirms aptuveni 1/3 dalu no téjas kannas piepildiet ar
verdoSu tdeni (t&jai jaievelkas 1-2 mindtes); péc tam
piepildiet téjas kannu ar verdoSu tdeni un gaidiet, kameér
téja ievelkas. Melnas t€jas uzléjumu nedrikst izmantot
vairak ka divas reizes. Pagatavojiet t&jas uzl&jumu un
uzreiz piepildiet t€jas kannu ar verdoSu tdeni; laika
intervals starp pirmo un otro téjas uzléjumu nedrikst par-
sniegt desmit mindtes. Baltas un zalas téjas uzléjumu
var izmantot 3—4 reizes.

Uzléjuma pagatavo$ana ir loti sareZgits process.
Apsedziet téjas kannu ar dranu un novietojiet to noslégta
vieta, vai arT tieSi uz galda. Nekada gadijuma téjas kan-
nu nedrikst uzkarsét un téjas lapas nedrikst varit.
Melnas t&jas ievilk§anas laiks ir 3-5 mindtes. Oolong
(Melna pika) un zala t&jas ievilkSanas laiks ir

1-3 mindtes.
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90-95°C

Balta téja bez fermentiem

Skistosa (izvilkumu) t&ja

Kinas dzeltena tgja

Dzeltena téja téjas maisinos

Balta téja t&jas maisinos

Zala t&ja bez fermentiem

Oolong (Melna pika) téja téjas

maisinos

Zala teja téjas maisinos

Mate
Skistosa kafija

Zalu teja

Jasminu téja

Assam melna téja

Krizantému pumpuru téja

Auglu téja

Ingvers ar citronu

Oolong (Melna piika) t&ja

Pu-erh

Rooibos

Skistos:

a karsta Sokolade

Skistosais kakao

Uzkarséjiet téjas kannu ar verdosu tdeni; t€jas ievilk§anas laiks: 2-3
mindtes.

Téjas koncentrats; t€jas pagatavoSanai nav nepiecieSams ievilkSanas laiks.
Lai t&ju pagatavotu, t&jas pulvera, pastas vai $kidruma izvilkums jaiz8kidina
karsta vai silta aden.

Dzeltena t&ja parasti ievelkas 3 mindtes. KinieSu sakamvards vésta: , Tikko
pagatavota téja ir ka dziedino$s balzams. Ja t&ja ir nostavéjusi nakti, ta
parvérsas cuska.”

Ideala t&jas ievilk§anas temperatara ir no 70-75 °C.

levilkS§anas laiks: 1-2 mindtes.

levilk§anas laiks: 1-2 mindtes.

Uzkarséjiet téjas kannu ar verdoSu tdeni; t&jas ievilkSanas laiks: 2 mindtes.

Ideala t&jas ievilkS§anas temperatira ir no 80-90 °C.

levilkSanas laiks: 2-3 minates.

Zalas téjas pagatavo$anas temperatira ir 75-80 °C. Nekad neaplejiet zalo
t&ju ar verdoSu Gdeni! Verdo$s dens iznicina zalas téjas bagatigo aromatu
un vertigas vielas. Laiks: 1-2 mindtes.

Lai pagatavotu t&ju, izmantojiet tam piemérotu trauku — kalabasu vai porcelana
téjas kannu. Pirms t&jas pagatavoSanas uzkarsgjiet tgjas kannu ar verdoSu
tdeni; ievilk§anas laiks — no 30 sekundém idz 2 minatém.

Kad dzériens ir gatavs, pielejiet tam pienu un pieberiet cukuru, un pievieno-
jiet citus komponentus.

legadajieties arstnieciskos augus tikai aptiekas vai lielveikalos. Izpildiet
téjas pagatavo$anas pamaciba aprakstitos noradijumus.

Lai $o t&ju pagatavotu nepiecieSama tikai 1 tgjkarote jasminu tjas.
Pievienojot vairak, t€jai var bit rigtena pécgarsa. Jasminu téjas ievilkSanas
laiks ir aptuveni 3 mindtes. Téjas pagatavoSana ir svarigi izmantot art labas
kvalitates ddeni, jo tas batiski ietekmé t&jas kvalitati un aromatu.

200 ml t&jas daudzumam nepiecieSams aptuveni 7 g téjas lapas. Assam
melnas téjas uzléjumu téjas pagatavosanai var izmantot 3—4 reizes.
Pagatavo$anas reizu skaits un téjas apjoms atkarigs no personigas
gaumes. Assam melnas téjas uzl&jumam ir izteikta, intensiva gar§a un
aromats. levilkSanas laiks: 1-2 mindtes.

lepriek$ uzkarséta t&jas kanna ievietojiet Zavetus pumpurus: 7 ziedi 1 litra
adens. Uzlejiet karstu tdeni. levilkS8anas laiks: 5 mindtes.

lepriek$ uzkarséjiet téjas kannu. Uzkarséjiet t&jas kannu ar karstu tdeni,

péc tam ievietojiet téjas kanna auglu maisijumu un aplejiet ar karstu adeni
(temperatdra: 85-90 gradi). Ta jarikojas, lai saglabatu téjas garSas buketi. Ja
verdoSu Udeni ielej vésa téjas kanna, t€jas garSa nebds tik bagatiga, jo visas
éteriskas ellas atri iztvaiko. Lai téja iegltu bagatigako garSu un piesatinatu
krasu, tai jaievelkas vismaz 10—15 mindtes.

2 pasniegSanas reizém: 400 ml Gdens, 10 grami ingvera, 1 citrons.
Uzkarséjiet téjas kannu ar verdo$u Gdeni. Sagrieziet citronu planas Skélés.
Sarivéjiet svaigu ingveru, izmantojot smalku rivi. Apsedziet t&jas kannu ar
dvieli un laujiet t&jai ievilkties aptuveni 20 mindtes.

lepriek$ uzkarsgjiet téjas kannu 3—4 mindtes un péc tam pievienojiet zalo téju,
laujot tai ievilkties 2 mindtes: 5 g téjas lapu uz 200 g Gdens; apliet ar karstu
adeni. levilkSanas laiks: 2-3 minates. VerdoSu Gdeni var pieliet [1dz 7 reizém.
Sausa t&jas kanna pievienojiet 1,5 téjkarotes ar t€jas lapam uz 200 ml
Gdens; uzlejiet karstu Gdeni un péc 20 sekundém to nolejiet. Uzlejiet karstu
adeni vélreiz. levilkS8anas laiks: 1,5-3 mindtes.

lepriek$ uzkarséta téjas kanna pievienojiet 1 téjkaroti ar téjas lapam uz 200
ml Gdens. Uzlejiet karstu Gdeni. levilk§anas laiks: 1,5-3 mindtes.

Lai pagatavotu karsto Sokoladi vienai pasniegSanas reizei, 150 ml Gdens
ieteicams pievienot 20 g pulvera.

Izpildiet pagatavoSanas instrukcijas, kas noraditas uz iepakojuma.



Melna, pilniba fermentéta téja

Uzkarsgjiet t&jas kannu ar verdosu Gdeni; t&jas ievilk§anas laiks: 2—-3 mindtes.

Godzi ogu téja

Téjas pagatavoSanai izmantojiet 100 g ogu uz 400 ml Gdens. levilk§anas
laiks: 20 mindtes.

Malta kafija

Uzkarsgjiet Colby French press tipa kafijas kannu ar verdo$u tdeni, péc
tam nosusiniet to, pieberiet malto kafiju un pielejiet Gdeni.

)|

Anglu klasiska téja

lepriek$ uzkarséjiet sausu t&jas kannu. leberiet téjas kanna t&ju: 1 téjkarote
uz kriizi Gdens + 1 téjkarote t€jas kannai. Uzreiz t&jas kanna ielejiet verdosu
Gdeni (divas reizes) un atstajiet ievilkties 5 minGtes. Kamér t&ja ievelkas,
pievienojiet pamatigi uzkarséta tasité 2—3 tejkarotes sildita (nevis varita)
piena un péc tam ielejiet t&ju. Briti strikti ievéro noteikumu, ka téja japielej
pienam, nevis otradi. Ir konstatéts, ka, pievienojot pienu téjai, tiek bojats t&jas
aromats un pasliktinas téjas garsa.

Svarigi! Pagatavojiet t&jas uzl&jumu caurspidiga glaze vai stikla karafé un,

. Ziedu t&ja lejot uz t&jas lodites verdoSu tdeni, 1-2 mindtes varésit vérot interesantu
100°C téjas uzl€juma tapSanas procesu.
Lai pagatavotu $o téju, nepiecieSami 30 grami sausa melisas pulvera un 1
Melisas téja litrs verdosa Gdens; tejas ievilksanas laiks ir pusstunda. P&c tam pievienojiet

tejai 2 téjkarotes medus un samaisiet. So t&ju var dzert [1dz 3 reizém diena.

Kumelisu téja

TasTti aromatiskas un veseligas téjas pagatavo, pievienojot divas téjkarotes
zavetu kumeliSu un aplejot tas ar verdoSu tdeni. T&jai jaievelkas aptuveni
20 mindtes, un péc tam to var dzert. KumeliSu téju parasti nedzer vairak
par divam tasitém diena.

Hibiskusrozes téja jeb karkade

Uzkarsgjiet porcelana téjas kannu ar verdosu tdeni. leteicama téjas
pagatavo$anas attieciba ir 1,5 téjkarotes hibiskusrozes ziedlapu uz 250 ml
Gdens; téjas lapas aplej ar verdosu tdeni. levilk§anas laiks: 3 mindtes.

Melna teja téjas maisinos

Té&jas ievilk§anas laiks ir no 30 sekundém Iidz 4 minatém. Uzlgjumu
izmanto vienu reizi.

Veselibas (zalu) t&jas maisini

Té&jas ievilk§anas laiks: 3—6 mindtes. Uzléjums jaaplej ar tikko uzvaritu
adeni.

Skistosa biezputra

Aplejamas nudeles

Skistosas zupas

Izpildiet pagatavo$anas instrukcijas, kas noraditas uz iepakojuma.

/

TIRISANA UN APKOPE, att. D

Cieta Gdens dé| tejkanna var veidoties katlakmens. .
Katlakmens nonemsanai izmantojiet specialus tirisa- .
nas Iidzek|us. Izpildiet talako noradijumus par tiriSanas

Ildzekliem. Neizmantojiet abrazivu vai agresivu tiriSanas

ITdzekli.

» Piepildiet téjkannu I1dz pusei ar ddeni.

» Pievienojiet 6 téjkarotes balta etika (8 % etikskabi) ka-

tram 2 krdzém ar ddeni.
+ Uzvariet Gdeni.
» Ja nepiecieSams, atkartojiet procediru.
» Atvienojiet téjkannu no elektrotikla.

IZSTRADAJUMU SERTIFIKACIJA

Informéciju par produkta sertifikaciju sk. http://www.oursson.com vai palidziet kopiju pardevéjam.

Specifikacija
Modelis

Laujiet téjkannai atdzist un divreiz izskalojiet to ar Gdeni.
Noslaukiet téjkannas arpusi ar tiru, mikstu un

mitru dranu. Lai novérstu stravas triecienu, neie-
gremdgéjiet visu izstradajumu vai ta vadus adenrt.

« Rdpigi nozavéjiet visas ierices dalas.

Téjkannas ekspluatacijas gaita sildelements
var mainit krasu, bet tas neietekmés téjkannas
darbibu.

A

EK1733WD \ EK1744GD

Stravas patérins, W

max 2200

Nominalais spriegums

220-240 V~; 50-60 Hz

Aizsardzibas lTmenis

Uzglabasanas un transporté$anas temperatira

|
no -25°C lidz +35°C

Darba temperatira

no +5°C ldz +35°C

Mitrums 15-75%

Izméri, mm 222x153x245 222x160x243
Svars, kg 1,18 1,09
Tilpums, | 1,7

*Izstradajumi jauzglaba sausa, ventiléta vieta temperatira, kas nav zemaka par 25°C.

A Remontu drikst veikt tikai OURSSON AG pilnvarota apkalpo$anas centra kvalificéts personals.
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APKALPOSANA

Uznémums OURSSON AG pauz lielu atzinibu, par to, ka
izvélaties iegadaties masu izstradajumus. Més daram
visu iesp€jamo, lai izstradajumi atbilstu jasu vajadzibam
un lai misu izstradajumu kvalitate atbilstu labakajiem
pasaules standartiem. Ja jaisu OURSSON precu zZimes
izstradajumam bas nepiecieSama tehniska apkope,
lGdzu, sazinieties ar pilnvarotu apkalpo$anas centru (talak
tekstd — ASC). Pilns ASC saraksts un o centru adreses
noradttas timekla vietné www.oursson.com.

OURSSON AG garantijas saistibas:
1. Uznémuma OURSSON AG garantijas saistibas,
kuru izpildi nodrosina OURSSON AG ASC, attiecas
tikai uz modeliem, kurus OURSSON AG ir izstradajis
razo$anai vai piegadei un pardosanai valstr, kura tiek
nodro$inats garantijas serviss; ja izstradajums ir pirkts
Saja valstr; ja izstradajuma atbilstiba ir apstiprinata ar
Sis valsts standartiem un ja izstradajums ir markéts ar
oficialam atbilstibas zimém.
2. Uznemuma OURSSON AG garantijas saistibas ir
spéka atbilstoSi patérétaju tiesibu aizsardzibas liku-
mam, un $Ts saistibas kontrolé tas valsts likums, kura
saistibas tiek izpilditas; §is garantijas saistibas attiecas
tikai uz izstradajumiem, kas lietoti tikai personigam,
gimenes vai majsaimniecibas vajadzibam. OURSSON
AG garantijas saistibas nebis speka, ja izstradajumi
lietoti uznéméjdarbibas vajadzibam vai saistiba ar
izstradajumu izmanto$anu, lai izpilditu uznémumu,
iestazu un organizaciju vajadzibas.
Uznémums OURSSON AG saviem izstradajumiem
norada $adus lietoSanas noteikumus un garantijas
periodus:

w

Forni a microonde

macchine per il pane, piani
cottura a induzione

Fornelli multipli, robot da
cucina, bollitori elettrici, griglie
elettriche, miscelatori manu-
ali, mixer manuali, tritacarne,
miscelatori, tostapane, termos,
tostapane, spremiagrumi,
pentole a vapore, caffettiere,
tritatutto, congelatori, frigoriferi,
macchine del caffé automat-
iche

Bilance da cucina
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4. Uznémuma OURSSON AG garantijas saistibu izpilde
nebis spéka $adiem izstradajumiem, ja nepieciesa-
ma to dalu nomaina, kas nav saistita ar izstradajuma
izjaukSanu:

+ Akumulatori.

« Futrali, siksnas, parvietoSanas auklas, montazas
piederumi, instrumenti, dokumentacija, kas ieklauta
izstradajuma komplektacija.

5. Garantija nesedz bojajumus, kas radusies izstradajumu
nepareizas lietoSanas, uzglabasanas vai transportésa-
nas rezultata; bojajumus, kurus radijusas tresas
personas vai neparvarami apstakli, tostarp (bet ne tikai)
§ados gadijumos:

+ Jabojajums radies nevérigas lietoSanas dél,
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izstradajums lietots neatbilstigi lietoSanas mérkim,
izstradajuma bojajumi radusies lietoSanas pamaciba
aprakstito ekspluatacijas nosacijumu un noteikumu
parkapumus dél, tostarp izstradajums bijis paklauts
zemam vai augstam vides temperattram, augstam
mitrumam vai putekliem; ja uz izstradajuma ir patvali-
gas atvérSanas pazimes un/vai lietotajs patstavigi
veicis remontu; ja lietoti standartiem neatbilstosi
elektrotikli, ja izstradajuma iekluvis Skidrums, kukaini
vai citi sveSkermeni, vielas, ka arf, ja izstradajums
ilgstosi lietots smagas slodzes apstaklos.

» Jaizstradajuma bojajums radies izstradajuma
nepilnvarotas parbaudes dé| vai ta konstrukcija vai
programmatira ir veiktas izmainas, tostarp remonts
vai tehniska apkope nepilnvarotos apkalpo$anas
centros.

« Ja izstradajuma bojajums radies standartiem neatbil-
stiga un/vai zemas kvalitates aprikojuma, piederumu,
rezerves dalu, akumulatoru dél.

« Ja izstradajuma bojajums ir saistits ar izstradajuma iz-
manto$anu kopa ar papildaprikojumu (piederumiem),
kuru izmantoSanai kopa ar izstradajumu nav ieteicis
uznémums OURSSON AG. Uznémums OURSSON
AG neuznemas atbildibu par treSo pusu razota
papildaprikojuma (piederumu) kvalitati, par kvalitati, ja
izstradajums ticis lietots kopa ar $adu aprikojumu, ka
arT par OURSSON AG papildaprikojuma darba kva-
litati, ja tas lietots kopa ar citu razotaju izstradajumiem.

. Izstradajuma kalpoSanas laika konstatétos izstradajuma

bojajumus novérs pilnvarotos apkalpo$anas centros (au-

thorized service center — ASC). Garantijas perioda laika,

uzradot originalo garantijas sertifikatu un dokumentus,
kas apstiprina mazumtirdzniecibas pirkuma liguma faktu
un datumu, bojajumu novérSana ir bez maksas. Ja $adu
dokumentu nav, garantijas periods tiek aprékinats, sakot
no izstradajuma raZzoSanas datuma. Janem véra $adi
nosacijumi:

« lIzstradajuma komplektacija ieklautaja dokumentacija
aprakstita uzstadisana un instalé$ana (montaza, pies-
I8gumi u.c.) netiek ieklauta OURSSON AG garantija,
un to var veikt lietotajs vai pilnvarotu apkalpo$anas
centru specialisti par maksu.

* lIzstradajumu apkopes darbi (kustigo dalu tiriSana un
elloSana, patérina dalu nomaina, piegade u.c.) tiek
veikti par maksu.

. Uznémums OURSSON AG neuznemas atbildibu par

izstradajumu tiesi vai netiesi raditu kaitéjumu cilvékiem,
majdzivniekiem, TpaSumam, ja Sie bojajumi radusies
izstradajuma lietoSanas, uzglabasanas un transportésa-
nas noteikumu un nosacijumu neievéroSanas dé| vai ja
Sos bojajumus izraisijusi tiSa vai nolaidiga lietotaja vai
treSo personu darbiba.

. Nekados apstaklos uznémums OURSSON AG

neuznemas atbildibu par jebkadiem tiSiem, nejausiem,
netiesiem vai izrietoSiem zaudé&jumiem vai kaitéjumu,
tostarp, bet ne tikai: pelnas zudumu, kait&jumu, kuru
izraisijis partraukums komerciala, ripnieciska vai citas
jomas darbiba, jo izstradajuma darbiba nebija pareiza
vai izstradajumu nebija iesp&jams izmantot.

. Pastavigu izstradajuma uzlabojumu dé| izstradajumu

konstrukcijas elementi un tehniskas specifikacijas
razotajs var mainit bez iepriekS&ja pazinojuma.



Izstradajuma izmanto$ana péc deriguma (kalposanas

laika) beigam:

1. STizstradajuma kalposanas laiks, ko noradijis
uznémums OURSSON AG, ir speka, ja izstradajums tiek
lietots tikai personigajam, gimenes vai majsaimniecibas
vajadzibam, ka arf, ja lietotajs izpilda pareizas izstradaju-
ma ekspluatacijas, uzglabasanas un transportéSanas
prasibas. Ja izstradajums tiek izmantots saudzigi un
atbilstigi ta ekspluatacijas noteikumiem, izstradajuma
kalpo$anas laiks var parsniegt uznémuma OURSSON
AG noradito izstradajuma kalpo$anas laiku.

2. Beidzoties izstradajuma kalpo$anas laikam, jums

javersas pilnvarota apkalpoSanas centra, lai veiktu

izstradajuma profilaktisko apkopi un noteiktu izstradaju-
ma piemérotibu turpmakai lietoSanai. Izstradajumu
profilaktiska apkope apkalpo$anas centros arf tiek veikta
par maksu.

Uznémums OURSSON AG neiesaka izmantot So

izstradajumu péc ta kalpoSanas laika beigam, ja netiek

veikta profilaktiska apkope pilnvarota apkalpoSanas cen-
tra. Citadi izstradajums var apdraudét lietotaja dzivibu,
veselibu vai ipasumu.

w

Izstradajuma otrreizéja parstrade un utilizacija
St ierice ir identificata atbilstigi Eiropas direktivai 2002/96/
EK par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem
(WEEE).

Péc kalpoSanas laika beigdm So izstradajumu nevar
izmest kopa ar citiem majsaimniecibas atkritumiem.

Lai no izstradajuma atbrivotos saskana ar federalo vai
vietgjo likumdoSanu, $is izstradajums janodod atbilstosa
elektriska un elektroniska aprikojuma savaksanas punkta.
Atbrivojoties no 8T izstradajuma pareizi, jas palidzésit sag-
labat dabas resursus un noveérsisit izstradajuma kaitéjumu
videi un cilvéka veselibai.

Lai iegditu papildinformaciju par 8T izstradajuma

savak$anas punktiem un otrreizéju parstradi, sa-

Zinieties ar vietéjo pasvaldibu vai majsaimniecibas
atkritumu apsaimnieko$anas uznémumu. —

ourssono

Razosanas datums

Katram izstradajumam ir unikals sérijas numurs (burtu un
ciparu virkne), kas dubléts svitrkoda, kura noradita $ada

informacija: izstradajumu grupas nosaukums, razo$anas

datums, izstradajuma sérijas numurs.

EK 1908011234567
FTr 1
000 O

Sérijas numurs atrodas izstradajuma aizmuguré, uz

iesainojuma un uz garantijas kartes.

© Pirmie divi burti norada par atbilstibu izstradajumu
grupai (electric kettle (elektriska téjkanna) — EK).

@ Pirmie divi cipari norada razo$anas gadu.

© Otrie divi cipari norada razo$anas ménesis.

O P&déjie divi cipari norada izstradajuma sérijas
numuru.

Lai novérstu parpratumus, més stin-
gri iesakdm uzmanigi izlasit lietoSanas
pamacibu un garantijas saistibas. Parbaudiet
garantijas kartes pareizibu. Garantijas

karte ir deriga tikai, ja ir pareizi un skaidri
noradita $ada informacija: modelis, sérijas

numurs, iegades datums, skaidri salasami
zimogi, pircéja paraksts. lerices seérijas
numuram un modelim jaatbilst garantijas
karté noraditajiem. Ja Sie nosacijumi netiek
izpilditi vai garantijas karté noraditie dati tika
maintti, garantijas karte nav deriga.

Ja jums radusies jautajumi vai problémas saistiba ar OURSSON AG izstradajumiem, lidzu, sazinieties ar mums pa

e-pastu: support@oursson.com

So lieto$anas pamacibu aizsarga starptautiskais un Eiropas Savienibas Autortiesibu likums. Jebkada nepilnvarota
§Ts lietoSanas pamacibas izmanto$ana, tostarp kopésana, drukasana un izplatiSana, bet ne tikai, ir civiltiesiski un

kriminali sodama.

Kontaktinformacija:

1. Izstradajumu razotajs —- OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Sveice.
2. Sertifikacijas informacija par izstradajumu pieejama timekla vietné www.oursson.com.

OURSSON AG
Razots Kina

q3
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA, rys. A

AN
A\

Przy korzystaniu z urzadzen elektrycznych nalezy
podjac¢ nastepujace $rodki ostroznosci:
» Zurzadzenia nalezy korzysta¢ zgodnie z ponizszg
instrukcjg obstugi.
« Ustaw urzgdzenie na stabilnej powierzchni.
» Uzywaj tylko akcesoriéw dostarczonych z urzadze-
niem.
« Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem
elektrycznym, nie nalezy wktada¢ przewodu
A zasilajgcego do wody ani innych ptynow. Jesli z
jakiego$ powodu woda dostanie sie¢ do urzadze-
nia, nalezy skontaktowac si¢ z autoryzowanym
punktem serwisowym (ASC) OURSSON AG.
* Prad zasilajacy musi spetnia¢ odpowiednie para-
metry.
* Nie nalezy uzywac tego urzadzenia tam, gdzie w
powietrzu moga by¢ opary substanc;ji tatwopalnych.
» Nie wolno prébowa¢ samodzielnie otwiera¢
tego urzadzenia — moze to spowodowac

Symbol zagrozenia

Symbol ostrzegawczy

porazenie pragdem elektrycznym, nieprawi-

dtowe dziatanie urzgdzenia i utrate gwarancji

producenta. W sprawie napraw i konserwacji
nalezy kontaktowac sie tylko z autoryzowanymi
punktami serwisowymi naprawiajgcymi wyroby
marki OURSSON.

* Przy przenoszeniu urzgdzenia z pomieszczenia zim-
nego do cieptego i na odwrét nalezy je rozpakowaé
przed uzyciem i odczeka¢ 1-2 godziny przed jego
wigczeniem.

* Aby uniknag¢ porazenia pradem, nie wolno

A zanurzaé catego urzgdzenia ani przewodéw w

wodzie.

» Nalezy zachowa¢ szczegdlng uwage i ostroznos¢,
uzywajac tego urzadzenia przy dzieciach.

« Nie nalezy dotykac¢ gorgcych czesci, poniewaz
moze to spowodowac obrazenia.

* Przewdd zasilajgcy jest specjalnie stosunkowo
krétki, aby unikng¢ ryzyka obrazen.

» Nie nalezy dopuszczaé¢, aby przewod zwisat nad
ostrg krawedzig stotu lub dotykat gorgcych powier-
zchni.

« Nie nalezy podtaczac¢ tego urzadzenia do sieci,
ktdra jest przecigzona innymi urzgdzeniami; moze to
prowadzi¢ do jego nieprawidtowego dziatania.

» Nie nalezy instalowa¢ tego urzadzenia w poblizu
kuchenek i piekarnikéw gazowych i elektrycznych.

* Po uzyciu nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od sieci
elektrycznej.

* Nalezy chroni¢ to urzadzenie przed wstrzgsami,
upadkami, wibracjami i innymi oddziatywaniami
mechanicznymi.

* Przed czyszczeniem lub wymiang akcesoriow
nalezy upewni¢ sie, ze urzgdzenie zostato odtgczo-
ne od sieci elektrycznej.

* Nie nalezy uzywac tego urzadzenia na zewnatrz.

« Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku pr-
zez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej i psychicznej, niedo$wiadczone
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Przypomina uzytkownikowi o obecnosci wysokiego napigcia.

Przypomina uzytkownikowi o konieczno$ci dziatania doktadnie wedtug instrukcji.

i nieumiejetne. Mogg z niego korzystac¢ wytgcznie
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bez-
pieczenstwo lub po poinstruowaniu, jak bezpiecznie
go uzywac. Nie nalezy pozwala¢ dzieciom bawic sie
tym urzadzeniem.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego.

* Uszkodzony przewdd zasilajgcy musi zosta¢ wymie-
niony przez specjaliste z autoryzowanego punktu
serwisowego (ASC) OURSSON AG. Pozwoli to unik-
nac¢ ewentualnych zagrozen.

* Uzywaj tylko akcesoriow dostarczonych z urzadze-
niem.

» Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywaé
$rodkéw Sciernych ani organicznych $rodkéw czys-
zczacych (alkohol, benzyna itp.). Do czyszczenia
urzgdzenia mozna uzy¢ niewielkiej ilosci neutralne-
go detergentu.

ZALECENIA

* Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy przeczyta¢
te instrukcje obstugi. Po przeczytaniu nalezy zacho-
wac te instrukcje do wgladu w przysztosci.

« Wszystkie ilustracje w tej instrukcji to schematyczne
wizerunki rzeczywistych obiektéw, ktore mogg sie
rézni¢ od ich rzeczywistego wygladu.

« Nie napetniaj czajnika powyzej oznaczenia MAX,
poniewaz gotujgca sie¢ woda moze pryskac.

A Nie otwiera¢ pokrywki, kiedy woda sig gotuje.

Obstuga tego urzadzenia w zadnym wypadku
nie przewiduje uzywania sity, poniewaz moze
to spowodowaé uszkodzenie produktu z winy
uzytkownika.

ZAWARTOSC OPAKOWANIA
Czajnik
Filtr antywapienny...

Podstawa z przewodem i uchwytem do jego
nawijania, rys.C-1
Instrukcja obstugi....

BUDOWA CZAJNIKA, rys. B
Filtr
Przycisk do otwierania pokrywki (EK1733WD);
Uchwyt do otwierania pokrywki (EK1744GD)
Panel sterowania
Uchwyt
Wskaznik poziomu wody
Element grzewczy
Podstawa

Panel sterowania, rys. B-3

START/STOP/gotowanie Przycisk

Temperatura Przycisk



UZYTKOWANIE

Czajnik jest przeznaczony wytgcznie do gotowania
czystej wody pitnej.

Czajnik ma zabezpieczenie przed wigczeniem
bez wody. Jesli wigczysz czajnik bez wody lub z
iloscig niesiegajaca do znaku MIN, urzadzenie
wytgczy sie po kilku sekundach. Po wystygnieciu
elementu grzewczego czajnik bedzie dziatat.
Klikajace dzwieki wydawane przez czajnik
oznaczajg reset termostatu.

Nie napetniaj czajnika zimna woda, aby przy-
$pieszy¢ stygniecie elementu grzewczego.

Moze to uszkodzié element grzewczy.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM:

*  Wymyj wnetrze swojego nowego czajnika za pomo-
cg niesciernych srodkéw. Wysusz czajnik. Wytrzyj
czajnik sucha, czysta $ciereczka.

« Zagotuj maksymalng ilo$¢ wody w bezpieczny
sposéb opisany w poprzednim rozdziale. Podczas
pierwszych dwdéch uzy¢ sprawdz, czy nie pojawiajg
sie wycieki, iskry, nadmierne nagrzewanie sig
przewodu zasilajgcego lub wtyczki, zapach spale-
nizny i czy korpus lub podstawa si¢ nie topig.

* Woda zagotowana podczas dwoch pierwszych uzyé
nie jest zalecana do spozycia. Mozesz jej uzy¢ do
codziennych czynnosci.

UZYTKOWANIE:

Gotowanie wody:
1. Zdejmij czajnik z podstawy, otwdrz pokrywke (rys.
C-2), i napetnij czajnik wodg.
. Zamknij pokrywke i postaw czajnik na podstawie.
Wiéz wtyczke do kontaktu.
3. Nacisnij przycisk (), wskaznik zaswieci sie. Woda
nagrzeje sie do 100°C.
4. Kiedy woda sie zagotuje, czajnik automatycznie sie
wytaczy.
Podgrzewanie wody do wstepnie okreslonej
temperatury:
Nacisnij kilka razy przycisk (&), aby ustawi¢ zgdang
temperature grzania wody. Naci$nij przycisk
Czajnik zacznie podgrzewa¢ wode do okreslonej tem-
peratury. Po podgrzaniu wody do podanej temperatury
czajnik automatycznie wytgczy sie.
Uwaga: Ustawiona temperatura nie powinna by¢ nizs-
za niz aktualna temperatura wody.

Podgrzewanie wody i utrzymywanie wstepnie
okreslonej temperatury:

Nacisnij kilka razy przycisk \©/, aby ustawi¢ zgdang
temperature grzania wody. Nastepnie nacisnij i
przytrzymaj przycisk 'Y przez ~ 3 sekundy. Czajnik
zacznie podgrzewac¢ wode do okreslonej temperatury
z pézniejszg konserwacjg. Po 30 minutach urzgdzenie
wytgczy sie automatycznie.

Wylaczanie czajnika:

« Pchnij przycisk (©) do gory, kiedy urzadzenie dziata.
» Kiedy czajnik dziata, zdejmij go z podstawy.

N

ZALECENIA NA TEMAT 3
PRZYGOTOWYWANIA NAPOJOW

Istnieje wiele krajowych tradycji zwigzanych z herbata:
Japoriska ceremonia parzenia herbaty, chinska ceremonia
Gongfucha, rosyjska ceremonia parzenia herbaty, angiel-
ska ceremonia parzenia herbaty i inne. Dodatkowo istniejg
liczne modyfikacje tradycji herbacianych i sposobéw
parzenia.

Uniwersalny przepis na zaparzenie pysznych herbat skfa-
da sie z nastepujgcych etapow:

» gotowanie wody,

ogrzewanie imbryka,

wsypanie lisci herbaty,

dodanie wody i zamieszanie,

namoczenie,

wlanie herbaty do filizanek.

Dzigki bezproblemowej regulacji temperatury gotujacej sie
wody mozesz ustawi¢ zgdang temperature do przygotowa-
nia réznych napojow.

Do parzenia herbat eksperci zalecajg uzycie réznych
temperatur wody. Ogrzany imbryk jest bardzo waznym
elementem technologii parzenia. W zimnym imbryku
temperatura parzenia moze spas¢ o 10-20°C, liscie
herbaty ogrzewajg sie nieréwnomiernie, proces parzenia
zostaje zakiocony, co bardzo Zle wptywa na rezultaty. Przy
ogrzewaniu imbryka wazne jest przestrzeganie trzech
podstawowych zasad:

Imbryk powinien by¢ ogrzewany réwnomiernie.

Imbryk powinien mie¢ mniej wiecej takg sama tempera-
ture jak woda na herbate. Ogrzany imbryk powinien by¢
suchy. Jesli nie masz zwyczaju pi¢ zielonej herbaty, dodaj
wigcej lisci, poniewaz jej smak w poréwnaniu z czarng
wydaje sie stabszy.

Jesli parzysz herbate przy uzyciu twardej wody, dodaj wie-
cej lisci, poniewaz twarda woda Zle wptywa na przekazy-
wanie smaku herbaty. Jesli pijesz herbate drobnolisciasta,
mozesz zmniejszy¢ porcje o 1-2

tyzeczki, poniewaz takie herbaty majg ostrzejszy smak.
Jesli pijesz herbate od razu po obfitym positku lub paleniu,
nalezy zwiekszy¢ standardowa porcje lisci, poniewaz zdol-
nos$¢ odczuwania smaku jest wtedy stepiona.

Liscie herbaty nalezy wsypa¢ do imbryka jak najszybciej:
szybko otworz imbryk i wiéz do niego wymagang ilos¢ li-
Sci, zalej wrzacg wodg i zamknij. Podczas dodawania lisci
herbaty zalecane jest wykonanie kliku kolistych ruchéw i
potrzasniecie — jakby ,rozsmarowywanie” lisci wewnatrz
imbryka. Zalewanie lisci wrzgcg wodg mozna wykona¢ w
jednym kroku lub w kilku. Najbardziej standardowy sposéb
parzenia czarnej herbaty obejmuje dwa kroki: najpierw
wrzgca woda jest wlewana w ilosci wystarczajacej do
napetnienia 1/3 imbryka, herbata pecznieje przez 1-2
minuty, nastepnie jest zalewana wrzacg wodg i nalezy
poczekac¢, az sie zaparzy. Czarna herbata nadaje sie do
maksymalnie dwoch parzen. Zaparz jg raz i natychmiast
ponownie zalej wrzgca woda; przerwa migdzy pierwszym

i drugim parzeniem nie powinna wynosi¢ wiecej niz dzie-
sie¢ minut. Biate i zielone herbaty mozna parzy¢ 3—4 razy.
Parzenie to bardzo delikatny proces. Przykryj imbryk $cie-
reczkg i postaw go w ustronnym miejscu lub bezposrednio
na stole. W zadnym wypadku nie podgrzewaj imbryka ani
nie gotuj lisci herbaty. Czarng herbate parzy sige 3-5 minut.
Oolong i zielone herbaty parzy sie 1-3 minuty.
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Niesfermentowana biata
herbata

Herbata rozpuszczalna
(koncentrat)

Chinska zéita herbata

Zotta herbata w torebkach

70°C Biata herbata w torebkach

Niesfermentowana zielona
herbata

Herbata oolong w torebkach

Zielona herbata w torebkach

Mate
80°C
Kawa instant

Herbata ziotowa

Herbata jasminowa

Assam

Herbata z pgkow
chryzantem.

Herbata owocowa

Imbir z cytryng
90-95°C

Herbata oolong

Pu-erh

Rooibos
Gorgca czekolada instant

Kakao instant
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Wyparz imbryk wrzgcg wodg; czas parzenia wynosi 2—3 minuty.

Koncentrat herbaty, ktérego przygotowanie nie wymaga parzenia. Wystarczy
rozpusci¢ proszek, ekstrakt herbaty w postaci statej lub ptynnej w goracej lub
cieptej wodzie.

Z6Mg herbate zazwyczaj parzy sie przez 3 minuty. Chinczycy méwig; ,Jesli
herbata jest $wiezo zaparzona, wtedy jest to lekarstwo. Jesli herbata jest
zostawiona na noc, wtedy jest to trucizna.”

Idealna temperatura parzenia wynosi 70-75°C. Czas parzenia wynosi 1-2
minuty.

Czas parzenia wynosi 1-2 minuty.
Wyparz imbryk wrzgcg wodg; czas parzenia wynosi 2 minuty.

Idealna temperatura parzenia wynosi 80-90°C. Czas parzenia wynosi 2—3
minuty.

Zielona herbata wymaga temperatury 75-80°C. Nigdy nie zaparzaj we
wrzgcej wodzie! Wrzgca woda niszczy korzystne wiasciwosci zielonej
herbaty. Czas parzenia wynosi 1-2 minuty.

Do parzenia uzywaj specjalnego naczynia — kalebasy lub porcelanowego
imbryka. Przed parzeniem wyparz imbryk wrzacg wodg; czas parzenia
wynosi od 30 sekund do 2 minut.

Kiedy napdj bedzie gotowy, dodaj mleko, cukier i inne sktadniki.

Kupuj ziota wytgcznie w aptekach lub supermarketach. Wykonuj instrukcje
podane w sposobie przyrzadzania.

Do zaparzenia potrzebujesz tylko troche herbaty jasminowej —

1 tyzeczke. Jesli uzyjesz wiecej, herbata moze mie¢ gorzki posmak. Herbate
jasminowa parzy sie przez okoto 3 minut. Wazne jest takze, aby uzywaé¢
wody dobrej jakoSci, poniewaz znacznie wptywa to na jakos$¢ i smak herbaty.
Na 200 ml uzyj okoto 7 g lisci herbaty. Herbatg Assam mozna parzy¢ 3—4
razy. Czas i objetos¢ parzenia zalezy od osobistych preferencji. Napar Assam
ma silny, intensywny smak i aromat. Czas parzenia wynosi 1-2 minuty.
Umies¢ wysuszone paki we wstepnie ogrzanym imbryku. 7 kwiatéw na 1 |
wody. Zalej goragcg wodg. Czas parzenia wynosi 5 minut.

Nagrzej wstepnie imbryk. Ogrzej go gorgcg woda, a nastepnie wiéz mieszan-
ke owocowg i zalej goraca wodg o temperaturze 85-90 stopni. Robi sie tak,
aby zachowac smak herbaty. Jesli wlejesz wrzgcg wode do zimnego imbryka,
herbata nie bedzie az tak smaczna, poniewaz wszystkie olejki eteryczne
szybko wyparuja. Aby uzyskac jak najlepszy smak i nasycenie kolorem, parz
herbate przynajmniej 10—15 minut.

Na 2 porcje: 400 ml wody, 10 g imbiru, 1 cytryna. Wyparz imbryk wrza-

cg woda. Pokréj cytryne na cienkie plasterki. Zetrzyj imbir na matej tarce.
Przykryj imbryk recznikiem i zostaw na 20 minut do zaparzenia.

Ogrzewaj wstepnie imbryk przez 3—4 minuty, a nastepnie wsyp zielong herba-
te oolong na 2 minuty: 5 g lisci herbaty na 200 g wody, zalej gorgcg woda.
Czas parzenia wynosi 2—-3 minuty. Mozesz zalewa¢ wrzacg wodg maksymal-
nie 7 razy.

Do suchego imbryka wsyp 1,5 tyzeczki lisci herbaty na 200 ml wody, zalej
goracg woda i po 20 sekundach wylej wode. Ponownie zalej gorgca woda.
Czas parzenia wynosi 1,5-3 minuty.

Do nagrzanego imbryka wsyp 1 tyzeczke lisci herbaty na 200 ml wody. Zalej
goracg wodg. Czas parzenia wynosi 1,5-3 minuty.

Aby przygotowac jedna porcje gorgcej czekolady, zaleca sig uzycie 20 g
proszku na 150 ml wody.

Wykonaj instrukcje przygotowania na opakowaniu.



Czarna herbata catkowicie

fermentowana Wyparz imbryk wrzgcg wodg; czas parzenia wynosi 2—3 minuty.

Przygotuj herbate z proporcji 100 g jagoéd na 400 ml wody. Czas parzenia
wynosi 20 minut.

Ogrzej zaparzacz wrzgcg woda, wytrzyj go do sucha, nasyp mielonej kawy, a
nastepnie zalej woda.

Nagrzej wstepnie suchy imbryk. Wsyp do niego herbate w stosunku 1 tyzecz-
ka na filizanke wody plus 1 dla imbryka. Natychmiast wlej do imbryka wrzaca
wode (dwa razy) i zostaw na 5 minut. Kiedy herbata sie parzy, wlej 2-3 tyzki
Angielska klasyczna cieptego (niezagotowanego) mleka do mocno ogrzanej filizanki, a nastepnie
wlej herbate. Brytyjczycy $cisle trzymaja sie zasady wlewania herbaty do
mleka, a nie odwrotnie. Uwaza sig, ze wlanie mleka do herbaty psuje aromat
i smak napoju.

Wazne! Zaparzaj herbate w naczyniu z przezroczystego szkfa lub szklanej
Herbata kwitngca kolbie — zobaczysz piekny widok, ktérym mozesz sie cieszyc¢, zalewajgc
100°C wrzgca wodg tylko jedng ,kulke” ulubionej herbaty na 1-2 minuty.

Aby przygotowac herbate, potrzebujesz 30 g suchej sproszkowanej melisy
zalanej 1 litrem wrzgcej wody i parzonej przez pét godziny. Potem dodaj 2
tyzeczki miodu i zamieszaj. Mozesz pi¢ te herbate maksymalnie trzy razy
dziennie.

Filizanka aromatycznego i zdrowego napoju powstaje z dwoch tyzeczek
wysuszonych ziét, zalanych wrzgca wodg. Parz herbate przez okoto 20 minut
— po tym czasie mozna jg pi¢. Zazwyczaj nie pije sie wigcej niz dwie filizanki
herbaty rumiankowej dziennie.

Wyparz porcelanowy imbryk wrzgcg wodg. Zaleca sig zalanie wrzgcg wodg
Hibiskus ptatkdw hibiskusa w stosunku 1,5 tyzeczki lisci herbaty na 250 ml wody. Czas
parzenia wynosi 3 minuty.

Herbata z jagod goji

Kawa mielona

Herbata z melisg

Rumianek

Czarna herbata w torebkach |Czas parzenia wynosi od 30 sekund do 4 minut. Mozna zaparzac raz.

Roslinne (ziotowe) herbaty w  Czas parzenia wynosi od 3 do 6 minut. Nalezy zalewa¢ $wiezo zagotowang
torebkach woda.

Owsianka instant

Makaron instant Wykonaj instrukcje przygotowania na opakowaniu.

Zupy instant J
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA, rys.D

Twarda woda moze pozostawia¢ osad w czajniku. Uzywaj » Wytrzyj zewnetrzng powierzchnie czajnika czysta,
specjalnych $rodkéw do odkamieniania. Postepuj zgodnie g miekka, wilgotng $ciereczka. Aby unikng¢ poraze-

z instrukcjami umieszczonymi na uzywanym detergencie. nia pradem, nie wolno zanurzac catego urzadzenia
Nie uzywaj $ciernych ani ostrych srodkow. ani przewodéw w wodzie.

» Napetnij czajnik do potowy woda. « Doktadnie wysusz wszystkie czesci urzadzenia.

W trakcie korzystania z czajnika element
grzewczy moze zmieni¢ kolor, ale nie wptywa

» Na kazde 2 filizanki wody dodaj 6 tyzek stotowych octu
spirytusowego 8%.

Zagotuj.

W razie potrzeby powtérz operacje.

Wyjmij wtyczke z kontaktu.

Zostaw czajnik do ostygniecia i przeptucz go dwa razy
zimng wodg.

CERTYFIKACJA WYROBU

Informacje na temat atestéw i certyfikatbw mozna uzyskac na stronie http://www.oursson.com lub u sprzedawcy.

to na dziatanie urzadzenia.

Dane techniczne

Model EK1733WD \ EK1744GD
Pobdér mocy, W max 2200

Napiecie znamionowe 220-240 V~; 50-60 Hz

Poziom ochrony |

Temperatura przechowywania i transportu od -25°C do +35°C

Temperatura pracy od +5°C do +35°C

Wymagana wilgotno$¢ 15-75%

Wymiary, mm 222x153x245 \ 222x160x243
Waga, kg 1,18 \ 1,09
Pojemnosé, | 1,7

*Produkty nalezy przechowywac¢ w suchych, wentylowanych magazynach w temperaturze ponizej 25°C.
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Naprawy muszg by¢ wykonywane przez wykwalifikowany personel autoryzowany przez centrum
serwisowe OURSSON AG.

SERWISOWANIE

Firma OURSSON AG serdecznie dziekuje za wybdr jej
produktéw. Zrobilismy wszystko, co w naszej mocy, aby
speti¢ Twoje potrzeby i aby jako$¢ odpowiadata najleps-
zym $wiatowym standardom. Jesli Twéj produkt marki
OURSSON bedzie wymagat serwisowania, skontaktuj sie
z jednym z autoryzowanych centréw serwisowych (dalej
ASC). Petna lista ASC i ich doktadne adresy znajduje sie na
stronie www.oursson.com.

Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG:

1. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG, w tym
ASC OURSSON AG, majg zastosowanie wytgcznie do
modeli zaprojektowanych przez OURSSON AG w celu
produkciji lub dostawy i sprzedazy w granicach kraju,

w ktérym $wiadczone sg ustugi gwarancyjne, modeli
kupionych w tym kraju, certyfikowanych w zakresie
zgodnosci ze standardami tego kraju oraz oznaczonymi
oficjalnymi znakami zgodnosci.

2. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG
mieszczg sie w prawach ochrony konsumentéw i sg re-
gulowane przez przepisy kraju, w ktérym sg $wiadczone,
oraz obowigzujg tylko wtedy, kiedy produkt jest uzywany
na potrzeby osobiste, rodzinne lub gospodarstwa dom-
owego. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON
AG nie majg zastosowania do uzytkowania produktéw
w celach komercyjnych lub w zakresie nabycia towaréw,
aby zaspokoi¢ potrzeby przedsiebiorstw, instytucji i
organizaciji.

3. OURSSON AG wyznacza dla swoich produktow
nastepujgce warunki korzystania i okresy gwaranciji:

Kuchenki mikrofalowe
automaty do chleba, ptyty
indukcyjne

Kombiwary, roboty kuchenne,
czajniki elektryczne, grille
elektryczne, blendery reczne,
miksery reczne, maszynki

do migsa, blendery, tostery,
parownice, maszynki do kawy,
siekacze, zamrazarki, lodowki
ekspresy do kawy

Wagi kuchenne

4. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG nie
majg zastosowania do nastepujgcych produktdw, jesli ich
wymiana jest zaktadana i nie wymaga rozmontowywania
produktu:

* baterie,

« etui, paski, paski do noszenia, akcesoria montazo-
we, narzedzia, dokumentacja dostarczane wraz z
produktem.

5. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych na skutek
naruszenia zasad korzystania przez konsumentéw,
przechowywania lub transportu produktow, dziatan stron
trzecich lub sity wyzszej, w tym miedzy innymi:

+ Jesli uszkodzenie byto rezultatem nieostroznego
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obchodzenia sie, uzywania do innych celéw, narus-
zenia warunkow i zasad korzystania przedstawionych
W niniejszej instrukcji, w tym rezultatem wystawie-

nia na dziatanie wysokich lub niskich temperatur,

duzej wilgotnosci lub pytu, jesli urzadzenie ma slady
samodzielnego otwierania i/lub samodzielnej naprawy,
w przypadku nieodpowiednich krajowych standardéw
sieci zasilajacej, jesli do wnetrza urzadzenia dostaty sie
ptyny, insekty, inne ciata obce lub substancje oraz jesli
urzgdzenie byto uzywane przez dtugi czas w ekstremal-
nych warunkach eksploatacji.

« Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem nie-
autoryzowanych préb przetestowania go lub
wprowadzenia jakichkolwiek zmian w jego konstrukcji
lub oprogramowaniu, w tym naprawa lub konserwacja
w hieautoryzowanych centrach serwisowych.

« Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem uzycia
niestandardowych i/lub niskiej jako$ci narzedzi, akceso-
riow, czesci zamiennych, baterii.

« Jesli uszkodzenie urzadzenia ma zwigzek z jego
uzyciem razem z wyposazeniem dodatkowym (ak-
cesoria), innym niz wyposazenie dodatkowe zalecane
przez firme OURSSON AG do stosowania razem
z tym produktem. Firma OURSSON AG nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jako$¢ wyposazenia dodatko-
wego (akcesoriéw) wyprodukowanego przez inne
firmy, jako$¢ dziatania jej produktéw razem z takim
wyposazeniem oraz jako$¢ dziatania wyposazenia
dodatkowego OURSSON AG z produktami innych
producentéw.

6. Usterki produktu wykryte w trakcie jego eksploatacii

sg usuwane przez autoryzowane centra serwisowe

(ASC). W okresie obowigzywania gwarancji usuwanie

usterek jest bezptatne po okazaniu oryginalnej gwarancji

i dokumentow potwierdzajgcych fakt i date zawarcia

umowy zakupu detalicznego. W przypadku braku takich

dokumentéw okres gwarandii jest liczony od daty produkcji
towaru. Nalezy wzig¢ pod uwage co nastgpuje:

» Konfiguracja i instalacja (montaz, podigczenie itd.)
produktu opisane w dotgczonej do niego dokumentacji
nie wchodzg w zakres gwaranciji firmy OURSSON AG
i mogag by¢ wykonane przez uzytkownika lub odptatnie
przez specjaliste w wigkszosci autoryzowanych
centrow.

» Prace konserwacyjne na produktach (czyszczenie
i smarowanie ruchomych czesci, wymiana czesci
zuzywalnych i materiatow eksploatacyjnych) sg wy-
konywane odpfatnie.

. Firma OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialno$ci

za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone bezposrednio lub
posrednio ludziom, zwierzetom, mieniu, jesli powstaty one
na skutek nieprzestrzegania zasad i warunkéw uzytkowa-
nia, przechowywania, transportu lub montazu produktu,
celowych lub niezamierzonych dziatar konsumenta lub
0s6b trzecich.

. W zadnym przypadku firma OURSSON AG nie ponosi od-

powiedzialnosci za szczegolne, przypadkowe, posrednie



ani wtérne szkody, w tym m.in.: utrate zyskoéw, szkody
powstate na skutek przerwy w dziatalno$ci handlowe;j,
przemystowe;j lub innej, spowodowanej korzystaniem z
produktu lub brakiem mozliwosci korzystania z niego.

9. Ze wzgledu na ciggte ulepszenia produktu, elementy
designu i niektore specyfikacje techniczne moga ulec
zmianie bez wczesniejszego zawiadomienia przez
producenta.

Korzystanie z produktu po uplywie czasu eksploatacji

(czasu uzytkowania):

1. Czas uzytkowania okres$lony przez firme OURSSON AG
dla tego produktu ma zastosowanie tylko wtedy, kiedy
produkt jest uzywany wytgcznie na potrzeby osobiste, rod-
zinne lub gospodarstwa domowego, oraz jesli konsument
przestrzega zasad prawidtowej obstugi, przechowywania
i transportu produktéw. Pod warunkiem ostroznego
obchodzenia sig z produktem i przestrzegania zasad
obstugi faktyczny czas eksploatacji moze przekroczy¢ ten
okreslony przez firme OURSSON AG.

2. Pod koniec czasu eksploataciji produktu nalezy skontak-
towac sig z autoryzowanym centrum serwisowym, aby
przeprowadzi¢ konserwacje zapobiegawczg produktu i
okresli¢ przydatno$¢ do dalszego uzycia. Konserwacja
zapobiegawcza produktéw jest takze przeprowadzana
odpfatnie w centrach serwisowych.

3. Firma OURSSON AG nie zaleca korzystania z tego
produktu po zakonczeniu jego okresu eksploataciji bez
konserwaciji zapobiegawczej wykonanej w autoryzowa-
nym centrum serwisowym, poniewaz w innym przypadku
produkt moze stwarza¢ zagrozenie dla zycia, zdrowia lub
mienia uzytkownika.

Recykling i utylizacja produktu

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywag
Europejskg 2002/96/WE o zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym — WEEE.

Po uptywie okresu eksploatacji nie mozna utylizowa¢
produktu razem z innymi odpadami domowymi. Zamiast tego
nalezy go oddac¢ do odpowiedniego punktu zbiorki sprzetu
elektrycznego i elektronicznego w celu odpowiedniego

ourssono

potraktowania i utylizacji zgodnie z prawem federalnym lub
lokalnym. Prawidtowo utylizujgc ten produkt, przyczyniasz sie
do zachowania zasobéw naturalnych i chronisz srodowisko
oraz zdrowie ludzkie przed zanieczyszczeniami ze

strony produktu. Aby uzyska¢ wigcej informacji o

punkcie zbiorki i recyklingu tego produktu, skontaktuj K
sie z samorzgdem lokalnym lub przedsigbiorstwem
zajmujgcym sie utylizacjg odpadéw domowych. I
Data produkcji

Kazdy produkt ma unikatowy numer seryjny w postaci al-
fanumerycznego ciggu, zduplikowanego jako kod askowy,
ktéry zawiera nastepujace informacje: nazwa grupy pro-
duktu, data produkcji, numer seryjny produktu.

EK 1908011234567
T

Numer seryjny znajduje sie na tylnej czgsci produktu, na

opakowaniu i karcie gwarancyjnej.

© Pierwsze dwie litery odpowiadajg grupie produktow
(czajnik elektryczny — EK).

@ Pierwsze dwie cyfry — rok produkgji.

(3] Nastgpne dwie cyfry — miesigc produkciji.

O Ostatnie dwie cyfry — numer seryjny produktu.

Aby unikng¢ nieporozumien, zdecydowanie
zalecamy uwazne przeczytanie instrukcji i
warunkoéw gwarancji. Sprawdz poprawnos$cé
karty gwarancyjnej. Karta gwarancyjna jest
wazna wylgcznie wtedy, jesli wyraznie po-
dane sg niej nastepujgce poprawne infor-
macje: model, numer seryjny, data zakupu,

wyrazne pieczatki i podpis kupujacego. Nu-
mer seryjny i model urzadzenia muszg byé
takie same, jak na karcie gwarancyjnej. Jesli
te warunki nie sg spetnione lub dane podane
na karcie gwarancyjnej zostaty zmienione,
karta gwarancyjna jest niewazna.

Jesli masz pytania lub problemy zwigzane z produktami firmy OURSSON AG, skontaktuj sie z nami przez e-mail:

support@oursson.com

Niniejsza instrukcja jest chroniona migedzynarodowym i unijnym prawem autorskim. Kazde nieupowaznione wykor-
zystanie tej instrukcji, w tym m.in. kopiowanie, drukowanie i rozpowszechnianie, bedzie skutkowato pociggnieciem

sprawcy do odpowiedzialnosci cywilnej i karnej.

Informacje kontaktowe:

1. Producent towaréw — OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Szwajcaria.
2. Informacje o certyfikatach produktu znajduja sie na stronie www.oursson.com.

OURSSON AG
Wyprodukowano w Chinach

q3
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INSTRUCTIUNI PENTRU SIGURANTA Fig. A

Simbol de pericol

Warning symbol

Reaminteste utilizatorului s& desfasoare toate activitatile conform

A Reaminteste utilizatorului de pericolul electrocutarii.

instructiunilor.

La utilizarea aparatelor electrice trebuie sa se
respecte urmatoarele masuri de precautie:
« Utilizati dispozitivul conform manualului de
instructiuni.
« lInstalati aparatul pe o suprafata stabila.
 Folositi doar piesele incluse cu unitatea.
* Pentru a diminua riscul de incendiu sau .
electrocutare, nu introduceti multicookerul
n apa si nu utilizati aparatul in conditii .
de umiditate ridicata. in cazul in care apa
patrunde in interiorul aparatului, contactati
un centru de service autorizat OURSSON.
« Sursa de curent si voltajul trebuie sa .
corespunda cu datele de pe placuta produsului.
» Nu folositi aparatul in zone in care aerul poate
contine vapori de substante inflamabile.
» Nu incercati sa deschideti aparatul fiindca
exista pericolul electrocutarii. Dispozitivul

fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau
lipsite de experienté si cunostinte. Insa pot
utiliza produsul numai sub supravegherea unei
persoane responsabile pentru siguranta lor
sau dupa instruirea cu privire la utilizarea in
siguranta a dispozitivului.

Acest produs este destinat numai pentru
utilizare la domiciliu.

Tn cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre un
specialist la centrul de service autorizat de
OURSSON pentru a preveni pericolele.
Folositi numai piesele incluse cu unitatea.

Nu curatati aparatul cu agenti de curatare
abrazivi sau detergenti puternici (alcool,
benzina etc.). Pentru a curata carcasa este
permis sa folositi o cantitate mica de detergent
obisnuit.

se poate defecta si se anuleaza garantia RECOMANDARI

producatorului. Pentru reparatii si .
intretinere contactati un centru de service
autorizat al produselor OURSSON.

+ Tn cazul in care mutati aparatul de la rece la .
cald sau invers, despachetati aparatul inainte
de a-l utiliza si asteptati 1-2 ore, fara sa-I
porniti.

Pentru a preveni electrocutarea, nu
introduceti firele sau aparatul in apa.

* Nu lasati copiii nesupravegheati langa dispozitiv
n timpul functionarii acestuia.

» Nu atingeti suprafetele fierbinti, deoarece acest
lucru poate provoca leziuni.

» Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt
pentru a evita riscul de electrocutare.

* Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste
marginea ascutita a unei mese sau sa atinga

Va rugam sa cititi manualul de instructiuni nainte
de utilizarea dispozitivului. Pastrati manualul
pentru o utilizare ulterioara.

Toate ilustratiile din acest manual sunt
reprezentari schematice ale obiectelor reale,
care pot sa difere.

Nu umpleti fierbatorul peste marcajul MAX,
pentru ca apa fiarta poate sa stropeasca.Nu
utilizati aparatul cu ingrediente dure pentru ca
lamele se pot toci.

A Nu deschideti capacul in timp ce apa fierbe.

Functionarea acestui aparat in orice caz, nu
implica aplicarea fortei, deoarece acest lucru
poate deteriora produsul din vina utilizatorului.

suprafete incalzite. COMPONENTE

» Nu conectati dispozitivul la prize supraincarcate  Fierbator
deoarece se pot produce socuri electrice si Filtru de apa

aparatul se poate defecta. Suport cu cablu si spatiu de
P P depozitare pentru cablu, fig.C-1

* Nuinstalati langa sobe, cuptoare cu gaz sau
electrice.

Manual de instructiuni

« Dupé utilizare, nu uitati s& scoateti dispozitivul STRUCTURA F|ERBATORULU| Flg B

din priza.

» KProtejati aparatul de lovituri, caderi, vibratii si
alte socuri mecanice.

+ Tnainte de curatare sau stergere cu o carpa
umeda asigurativa ca dispozitivul este
deconectat de la priza.

* Nu utilizati in aer liber.

« Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre
copiii sau de catre persoane cu capacitati
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Filtru

Panou pentru deschiderea capacului (EK1733WD);
Maner pentru deschiderea capacului (EK1744GD)
Panoul de control

Maner

Indicator nivel apa

Element de incalzire ascuns

Suport



Panoul de control, Fig. B-3
Buton START/STOP/FIERBERE

Buton TEMPERATURA

UTILI ZARE

Aparatul este destinat numai pentru a incélzi apa
potabila.

PROTECTIE LA PORNIREA FARA APA.

Dacé porniti fierbatorul fara apa sau cu apa sub
A nivelul MIN, in cateva secunde se va inchide.

Dupa ce se raceste fierbatorul poate fi folosit din

nou. Atunci cand se aude clic inseamna ca s-a

oprit termostatul.

Pentru a accelera racirea nu se toarna apa
rece in fierbator. Acest lucru poate provoca

daune elementului de incalzire.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE:

Se spala suprafata interioara cu un detergent nea-
braziv. Se lasa sa se usuce si se sterge cu o carpa
uscata si curata.

» Se fierbe o cantitate maxima de apa inainte de utili-
zare, in conditii de siguranta. Se verifica daca exista
scurgeri, scantei, daca se topeste suportul, daca se
supraincalzesc cablul si stecherul, miros de fum in
timpul primelor doua utilizari.

« Este recomandat ca la primele doua utilizari apa sa
nu se consume, dar o puteti folosi pentru alte nevoi.

FUNCTIONAREA:

Fierberea apei:

1. Ridicati fierbatorul de pe suport Deschideti capacul (fig.
C-2). Umpletl fierbatorul cu apa.

2. Inchldetl capacul. Puneti fierbatorul pe suport.
Introducetl stecherul in priza.

3. Apasati butonul , indicatorul se aprinde. Apa se va
ncalzi pana la 100°C.

4. Dupa incélzirea apei fierbatorul se va opri automat.

Incalzirea apei la o anumita temperatura:

Apasati butonul (&) de cateva ori pentru a seta tempera-
tura dorita a apei. Faceti clic pe buton (). Ceainicul va
incepe sa incalzeasca apa la o temperatura predetermi-
nata. Dupa incalzirea apei la temperatura dorita, fiebatorul
se va opri automat si se.

Nota: Temperatura pe care o setati nu trebuie sa fie
mai mica decat temperatura curenta a apei.

Incélzirea apei si mentinerea ei la o0 anumita

temperatura:

Apasati butonul () de céateva ori pentru a seta temperatu-

ra doritd a apei. Apoi apasati si mentineti apasat butonul
timp de ~ 3 sec. Ceainicul va incepe sa incalzeasca

apa la o temperatura predeterminata cu mentinerea ulte-

rioard. Dupa 30 de minute, dispozitivul se va opri automat.

Oprirea fierbatorului:
* Apésati butonul () in timpul functionarii;
+ Tn timpul functionarii ridicati fierbatorul de pe suport.

RECOMANDARI PENTRU
PREPARAREA BAUTURILOR

Exista multe traditii pentru prepararea ceaiului: cea
japoneza, chineza, ruseasca, englezeasca etc. n plus,
existd numeroase variante de preparare.
Reteta universala pentru prepararea unui ceai delicios
consta in urmatoarele etape:
* Fierberea apei;

Pregatirea vasului;
* Punerea frunzelor de ceai;
» Turnarea apei peste frunzele de ceai;
+ Lasarea ceaiului cateva minute;
+ Turnarea in cesti.
Datorita ajustarii temperaturii apei de incalzire, puteti
seta conditiile de temperatura dorite pentru prepararea
diferitelor bauturi.
Expertii recomanda pentru infuzia ceaiurilor sa utilizati
diferite temperaturi de apa. Ceainicul incalzit - este un
element foarte important in tehnologia de infuzie. Intr-
un ceainic rece, temperatura de infuzie ar putea scade
cu 10-20 ° C, frunzele de ceai se incalzesc inegal,
modul de infuzie este perturbat si afecteaza foarte grav
rezultatul.
Este important sa urmati trei reguli de baza atunci cand
se incalzeste ceainicul:
Ceainicul trebuie sa fie incalzit uniform;
Ceainicul ar trebui sa fie de aproximativ aceeasi tempe-
ratura ca si apa cu care intentioneaza sa se faca ceai;
Ceainicul incalzit trebuie sa fie uscat. Daca nu aveti
obiceiul de a bea ceai verde, addugati mai multe frunze,
deoarece, comparativ cu ceaiurile negre gustul lor pare
mai slab.
Daca infuzati ceai intr-o apa dura se adauga mai multe
frunze deoarece apa dura afecteaza transmiterea gus-
tului de ceai.
Daca bei un ceai cu frunze mici, puteti reduce doza la
1-2
lingurite, fiindca ceaiurile cu frunze mici au un gust mai
ascutit.
Daca beti ceai imediat dupa o masa copioasa sau fumat,
doza standard de frunze de ceai trebuie sa fie crescuta.
Procedura de adaugare a frunzelor de ceai in ceainic
trebuie sa fie efectuata cat mai repede posibil: deschide
rapid ceainicul, adauga cantitatea necesara de frunze in
ceainic, toarnd apé clocotita si inchide.
Este recomandat atunci cand se adauga frunzele de
ceai sa agitati Tn miscari circulare. Turnarea apei cloco-
tite peste frunzele de ceai se poate face in unul sau mai
multe etape. Infuzia de ceai negru, se face in doua eta-
pe: in primul rand, apa fierbinte se toarna pe un volum
de aproximativ 1/3 din ceainic, ceaiul se umfla timp de
1-2 minute si apoi se completeaza cu apa clocotita, iar
apoi va trebui sa asteptati pana cand ceaiul este infuzat.
Ceaiul negru poate rezista mai mult de doua infuzii.
Ceaiurile verzi si albe pot fi refolosite de 3-4 ori.
Infuzia este un proces foarte delicat. Se acopera ceaini-
cul cu o carpa si se pune intr-un loc retras, sau direct pe
masa. In orice caz, nu ar trebui sa ncalziti ceainicul sau
sa fierbeti frunzele de ceai.
Ceaiul negru este infuzat timp de 3-5 minute. Ceaiul
verde si Oolong este infuzat timp de 1-3 minute.
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70°C

80°C

90-95°C

Ceai alb nefermentat

Ceai solubil (extract)

Ceai chinezesc galben

Ceai galben in plic

Ceai alb in plic

Ceai verde nefermentat
Ceai Oolong la pliculete

Ceai verde la pliculete

Mate

Cafea instant

Ceai din plante

Ceai de iasomie

Ceai negru Assam

Ceai de crizantema

Ceai din fructe

Ghimbir cu lamaie

Ceai Oolong

Pu-erh

Ceai Rooibos
Ciocolata calda

Cacao instant

Puneti apa fierbinte si lasati ceaiul la infuzat timp de 2-3 minute.

Concentrat de ceai, a caror preparare nu necesita infuzie. Este
suficient sa se dizolve praful, pasta sau extractul lichid de ceai in apa
fierbinte sau calda.

Ceaiul galben se infuzeaza timp de 3 minute. Chinezii spun: "Daca
ceaiul este proaspat preparat, atunci este medicament. Deaca ceaiul
este lasat peste noapte - atunci este otrava”.

Temperatura ideala pentru infuzie 70-75 ° C. Timp infuzie 1-2 minute.
Timp infuzie 1-2 minute.
Umpleti ceainicul cu apa clocotita, timp infuzie 2 minute.

Temperatura ideala pentru infuzie 80-90 ° C. Timp infuzie 2-3 minute.

Ceaiul verde necesita 75-80°C. Nu infuzati cu apa clocotita, pentru ca
distruge proprietatile benefice. Timp 1-2 minute

Folositi un vas special pentru infuzie - ceramic sau portelan. Inainte
de infuzie opariti ceainicul cu apa clocotita, timp de infuzie - de la 30
secunde la 2 minute.

Adaugati lapte, zahar si alte componente in cazul in care bautura este
gata.

Cumparati plante medicinale numai in farmacii sau supermar-keturi.
Urmati instructiunile de preparare.

Pentru infuzie, aveti nevoie de o lingurita de ceai de iasomie. Daca
puneti mai mult, ceaiul poate avea gust amar. Ceaiul de iasomie este
infuzat timp de aprox. 3 min. De asemenea, este important sa se
utilizeze apé de callitate - influenteaza puternic aroma ceaiului.

Pentru 200 ml - 7g frunze de ceai. Ceaiul Assam poate fi infuzat de
3-4 ori. Timpul si volumul de infuzie depinde de preferintele personale.
Infuzia de Assam are o aroma intensa si puternica. Timp infuzie 1-2
minute.

Puneti 7 flori intr-un litru de apa. Se toarna apa fierbinte. Timp de
infuze - 5 minute.

Se incalzeste ceainicul. Umpleti cu apa fierbinte si apoi puneti
amestecul de fructe si se toarna in apa fierbinte cu o tempera-tura

de 85-90 de grade. Acest lucru se face in scopul de a pas-tra aroma
ceaiului. Daca se toarna apa clocotita intr-un vas rece, nu va fi la

fel de gustos pentru ca toate uleiurile esentiale se evapora repede.
Pentru aroma maxima si culori saturate infuzati ceaiul timp de cel
putin 10-15 minute.

Pentru 2 portii: 400 ml de apa, 10 grame ghimbir, 1 Iaméaie. Umpleti
ceainicul cu apa clocotita. Se taie lamaia in felii subtiri. Frecati ghimbir
proaspat pe o razatoare mica. Acoperiti ceainicul cu un prosop si lasati
la infuzat aproximativ 20 de minute.

Se incalzeste timp de 3-4 minute, iar apoi se pune ceai oolong verde
timp de 2 minute: 5 g frunze la 200g de ap3, se toarna apa fierbinte.
Timp infuzie - 2-3 min. Puteti turna apa fiarta pana la 7 ori.

Se pun intr-un ceainic uscat 1,5 lingurite frunze de ceai la 200 ml de
apa, se toarna apa fierbinte, iar dupa 20 de secunde, se scurge apa.
Se toarna din nou apa calda. Timp infuzie - 1,5 - 3 minute.

Se pun intr-un ceainic cdlit in prealabil o lingurita de frunze la 200ml
de apa. Se toarna apa fierbinte. Timp infuzie - 1,5 - 3 minute.

Pentru a prepara o singura portie de ciocolata calda este reco-mandat
sa utilizati 20 g pulbere la 150 ml de apa.

Urmati instructiunile de preparare care sunt scrise pe ambalaj.



Ceai negru Umpleti ceainicul cu apa clocotita, infuzie timp de 2-3 minute

Pregatiti ceaiul la o portie de 100g de fructe cu 400 ml de apa. Timp

Ceai de goji infuzie - 20 de minute.

Cafea Puneti cafeaua intr-un vas, apoi turnati apa fierbinte.

Tncalziti ceainicul inainte. Puneti 1 linguritd de ceai la o can& de apa.
Imediat se toarna apa fierbinte si se lasa timp de 5 minute. In timp
ce ceaiul este infuzat, se toarna 2-3 linguri de lapte incalzit (nu fiert)
intr-o cana foarte incalzitd si apoi se toarna ceaiul. Englezii au regula
de a turna ceaiul in lapte, si nu invers. Se observa ca turnarea laptelui
in ceai strica aroma si gustul.

Important! Infuzati ceaiul intr-un vas mare de sticla sau de sticla
Ceai din flori transparentd, apoi turnati apa clocotita peste cateva frunze din ceaiul
100°C preferat timp de 1-2 minute.

Pentru a prepara ceai ai nevoie de 30 de grame de roinita pudra
uscata si 1 litru de apa clocotitd la infuzie o jumétate de ord. Dupa
aceasta se adauga 2 lingurite de miere si se amesteca. Puteti bea
acest ceai de pana la trei ori pe zi.

O ceasca de bautura aromata si sénatoasa este facuta din doua
lingurite de plante uscate, preparate cu apa clocotita. Infuzati ceaiul

Ceai englezesc

Ceai de ronita

Musetel pentru aproximativ 20 de minute, iar apoi se poate bea. Ceaiul de
musetel nu se bea mai mult de doua cani pe zi.

Hibiscus Umpleti ceaincul de portelan cu apa clocotitd. Se recomanda la 1,5
lingurite de frunze, 250 ml de apa. Timp infuzie - 3 minute.

Ceai negru la plic Infuzie 30 secunde pana la 4 minute. Poate fi infuzat doar o data.

Timp cuprins intre 3 pana la 6 minute de infuzie. Trebuie sa fie infuzat

Ceai Phyto (herbal) cu apa proaspat fiarta.

Cereale instant

Taitei instant Urmati instructiunile de preparare care sunt scrise pe ambalaj.

Supa instant J

CURATARE SIINTRETINERE , Fig. D

Apa poate lasa depuneri de calcar in interiorul fierbato- stergeti exteriorul fierbatorului cu o carpa curata, moale
rului. Utilizati substante speciale pentru a-l curata si si umeda.
urmati instructiunile acestora. * Nu utilizati produse de curatare abrazive.
* Pune apa pana la jumatate in fierbator.
» Pentru fiecare 2 cani de apa, se adauga 6 linguri otet « Clatiti fierbatorul.
alb. < Lasati aparatul sa se usuce complet.

« Se pun lafiert.
* Repetati procedura dacé este necesar in timpul functionarii, elementul de incalzire
» Lasati fierbatorul sa se raceasca si clatiti-l de doua ori A poate sa-si schimbe culoarea. Acest lucru nu
cu apa rece. Apasati butonul Off. Scoateti stecherul I
din priza. Asigurati-va ca fierbatorul este rece si apoi

afecteaza performanta fierbatorului.

CERTIFICARE PRODUS

Informatii privind certificatul de conformitate, va rugam sa vizitati http://www.oursson.ro sau cere o copie de la vanzator.

Specificatii

Model EK1733WD | EK1744GD
Putere max 2200

Tensiune 220-240 V~; 50-60 Hz

Clasa de protectie impotriva socurilor electrice |

Temperatura pentru transport si depozitare de la -25°C péana la +35°C
Temperatura pentru utilizare de la +5°C pana la +35°C
Umiditate 15-75%

Dimensiuni, mm 222x153x245 222x160x243
Greutate, kg 1,18 1,09
Capacitate, litri 1,7

* Produsele trebuie sa fie stocate in depozite uscate, ventilate, la temperaturi sub - 25°C.
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A Repararea ar trebui sa fie efectuata doar de catre un specialist autorizat OURSSON.

SERVICE

Compania OURSSON fsi exprima aprecierea
catre dumneavoastra pentru alegerea produselor
noastre. Am facut tot posibilul ca acest produs sa
corespunda nevoilor dumneavoastra si calitatea
sa fie in conformitate cu cele mai inalte stan-
darde europene. Daca produsul dumneavoastra
OURSSON va avea nevoie de intretinere, va
rugam sa sunati la unul din centrele de service
autorizate. O lista completa a centrelor de service
si adresele lor exacte pot fi gasite pe site-ul www.
oursson.ro, precum si prin telefon la numarul
pentru asistenta OURSSON.

Conditii de garantie OURSSON:

1. Garantla OURSSON este furnizata de
OURSSON . Se aplica numai pentru modelele
destinate si distribuite pe teritoriul Romaniei,
care au fost certificate in conformitate cu stan-
dardele din tara.

2. Garantia OURSSON este in conformitate cu
legislatia in vigoare pentru a proteja drepturile
consumatorilor. Garantia este reglementata de
legile tarii in care este furnizat produsul, si este
valabila doar atunci cand produsul este utilizat
exclusiv pentru uz casnic. Garantia OURSSON
nu se aplica utilizarii in scop comercial.

3. Perioada de garantie a produselor marca
OURSSON :

Cuptor cu microunde, masina

de facut paine, plita cu inductie

Multicooker, procesor de

bucatarie, fierbator, blender,

mixer, masina de tocat came, 60 24
prajitor de paine, storcator,

congelator, frigider,

masina automata de cafea

Cantar de bucatarie

4. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele care
au o uzura obisnuita, in cazul in care inlocuirea
lor este prevazuta de proiectare:

* baterii;
» ambalaj, accesorii pentru transport si montaj,
documentatia ce insoteste produsul.

5. Garantia nu se aplica in cazul defectelor cauzate
produsului ca urmare a incalcarii intructiunilor
de utilizare, depozitare sau de transport, actiunii
unor terte parti sau de forta majora, inclusiv, dar
fara a se limita la urmatoarele cazuri:

« Tn cazul in care defectul produsului este re-
zultatul manipularii neglijente, utilizarii gresite,
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incalcarii instructiunilor de utilizare prevazute

fn manualul de instructiuni, inclusiv ca urmare

a expunerii la temperaturi ridicate sau scazute,
umiditate ridicata sau praf, urme de deschidere
a incintei si / sau de autoreparare, nepotrivire

a parametrilor curentului electric, daca exista

n interiorul produsului lichide, insecte sau alte
corpuri straine, substante si utilizarea pe termen
lung a produsului la limita performantele sale.

Tn cazul in care defectul produsului este rezul-
tatul incercarii neautorizate de a testa produsul
sau de a face orice modificari de design sau soft-
ware, inclusiv servicii de reparatii sau intretinere
neautorizate de OURSSON.

in cazul in care defectul produsului este urmare
a utilizarii de echipamente, accesorii, piese de
schimb de calitate proasta sau neconforme.

. Defectele produsului aparute in perioada folosirii

sunt reparate de service-urile autorizate. in

perioada de garantie, repararea defectelor

este gratuita la prezentarea certificatului de

garantie si a actelor care confirma faptul si data

contractului de cumparare cu amanuntul (factura
si bon fiscal/chitanta). Trebuie sa fie luate in
considerare urmatoarele:

» Configurarea si instalarea produsului, descrisa
in manualul de utilizare, nu este inclusa in
domeniul de aplicare al garantiei OURSSON
si pot fi efectuate fie de catre utilizator sau
de catre personalul din service-uri autorizate,
fiind un serviciu cu plata.

* Lucrarile de intretinere (curatarea si lubrifierea
componentelor, schimbul de consumabile si
materiale etc.) sunt efectuate cu plata.

. OURSSON nu este raspunzator pentru daunele

cauzate direct sau indirect de produsele oame-
nilor, animalelor de companie, proprietatilor,

n cazul in care au avut loc ca urmare a
nerespectarii regulilor si conditiilor de utilizare,
depozitare, transport sau instalare a produsului,
actiuni intentionate sau neglijente ale utilizatoru-
lui sau tertilor.

. In nici un caz OURSSON nu va fi raspunzator

pentru orice pierderi sau daune speciale, ac-
cidentale, indirecte sau de consecinta, inclusiv,
dar fara a se limita la, pierderi de profit, pierderi
cauzate de intreruperea activitatilor comer-
ciale, industriale sau de alta natura care apar
n legatura cu utilizarea sau imposibilitatea de
utilizare a produsului.

. Datorita imbunatatirii permanente a designu-

lui, produsele si unele caracteristici tehnice
se pot fi modifica fara o notificare prealabila a
producatorului.



Utilizarea produselor

1. Durata de viata stabilita de OURSSON pentru
produse este valabilda numai in cazul in care uti-
lizarea lor este exclusiv in conditii de uz casnic,
precum si in conditia respectarii instructiunilor de
utilizare, depozitare si transport. Manipularea cu
atentie a produselor si respectarea normelor de
functionare, poate creste durata reala de utilizare
depasind astfel durata medie de utilizare stabilita
de OURSSON.

2. La sfarsitul duratei medii de utilizare a produsu-
lui, trebuie sa contactati un service autorizat pen-
tru intretinerea de rutina a produsului. Lucrarile
de intretinere si service vor fi efectuate cu plata.

3. OURSSON nu recomanda utilizarea produselor
la sfarsitul duratei medii de utilizare fara o verifi-
care la un centru de service autorizat, deoarece
n acest caz, produsul poate fi periculos pentru
viata, sanatatea sau proprietatea consumatoru-
lui.

Reciclarea produselor

Acest aparat electric este etichetat in conformitate

cu cerintele Directivei CE 2002/96/EG privind

aparatele electrice si electronice vechi (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).

Produsele nu pot fi aruncate impreuna cu resturile

menajere. Trebuie depuse la centre pentru reci-

clare a echipamentelor electrice si electronice in
conformitate cu legislatia romana. Prin reciclarea
acestui produs ajutati la conservarea resurselor
naturale si prevenirea deteriorarii mediului si
sanatatii. Pentru mai multe informatii despre

punctele de colectare si reciclarea acestui ﬁ

produs, va rugam sa contactati biroul local

de eliminare a deseurilor menajere. fro—

OoUrssone

Data fabricarii

Fiecarui produs fi este atribuit un numar de serie
unic In forma alfanumerica dublat de codul de bare
care contine urmétoarele informatii: numele grupu-
lui de produse, data fabricarii, numarul de serie al
produsului.

Data de fabricatie poate fi duplicaté pe ambalaj si

/ sau produs. Numarul de serie este amplasat pe
panoul din spate al produsului, pe ambalaj si in
certificatul de garantie.

EiK_'li%Qigm 12?;4567
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Numarul de serie este amplasat pe panoul din spate

al produsului, pe ambalaj si in certificatul de garantie.

© Primele dou litere — grupul de produse (ceainic
electric— EK).

@ Primele dous cifre — anul fabricarii.

© Urmatoarele doua cifre - luna fabricarii.

O Ultimele cifre — numérul de serie al produsului.

Pentru a evita confuziile, va rugam sa cititi cu
atentie instructiunile de utilizare si conditiile
de garantie, verificati corectitudinea certifica-
tului de garantie. Certificatul de garantie este
valabil numai in cazul in care este comple-
tat in mod corect si clar: modelul, numarul
de serie, data achizitionarii, stampila si

semnatura vanzatorului, semnatura clien-
tului. Numarul de serie si modelul produsu-
lui trebuie sa corespunda cu certificatul de
garantie. La nerespectarea acestor conditii,
precum si in cazul in care informatiile din
certificatul de garantie sunt modificate sau
sterse, certificatul devine nul.

Daca aveti intrebari sau probleme legate de produsele OURSSON - va rugam sa ne contactati prin e-mail:

info@oursson.ro

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei roméane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare
neautorizatd, inclusiv copiere, imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea raspunderii

civile in conformitate cu legislatia in vigoare.

Contact:

1. Producator — OURSSON, Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Elvetia.
2. Importator exclusiv pentru Romania — Oursson Appliance SRL, Brasov, str. Zaharia Stancu nr. 9, et. 1

OURSSON
Fabricat in China

q
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MHCTPYKLUA MO BE3OMNACHOCTH, Puc. A

CumBoON NpeaynpexaeHns

HanomuHaHve nonb3oBaTento 0 HeobxoanMocT
NpoBeAEHUs BCeX AeNCTBU

B COOTBETCTBUW C UHCTPYKLMENA.

Mpw ncnonb3oBaHUK aNeKTpUYeCcKMx Npubopos cneayeT

cobntofaTth cneayroLme Mepbl NPeA0CTOPOXHOCTM:

* Vcnonb3yinte npubop cornacHo AaHHOMY pPyKOBOA-
CTBY M0 3KCnyarauum.

* YcTtaHaBnuBawTe npubop Ha yCTONYMBYIO NOBEPX-
HOCTb.

* Vcnonb3ynTte TonbKo Npucnocobnexuvs, Bxogsiive B
KOMMIEKT yCTPOMCTBA.

* Yro6bl NpeaoTBpaTUTL PUCK NoXapa unu yaapa
TOKOM, n3beraviTe nonagaHns B yCTPONCTBO
BOZbI ¥ 3KCMNyaTaumm yCTPOWCTBA B YCNOBUAX
BbICOKOW BNa)HoCTW. Ecnv no kakum-to npun-
YMHam Bofa nonana BHyTpb yCTpoicTea, 06-
paTuTech B yNONHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIA LIEHTP
(YCLl) OURSSON AG.

« [ins anekTponuTaHusi npubopa ncnonb3aynre
3MEKTPOCETb C HaAeXallyMmN XxapakTepUCTUKaMM.

* He ncnonbayite npnbop B NOMeLLEHNSX, Tae B BO3-
Ayxe MoryT cofiepXaTbCsl napbl ErkoBoCnIamMmeHsito-
LLIMXCA BELLECTB.

* Hwkorga camocToATeNbHO He BCKpbIBaTe
YCTPOWCTBO — 3TO MOXET CTaTb NPUYMHOW
NopaskeHWs aNeKTPUYECKMM TOKOM, MPUBECTU
K BbIXOAY NpuGopa U3 CTposi M aHHynmpyeT
rapaHTuiiHble 06s13aTenbLCTBa NPoM3BoANTeNs.
[Ins peMoHTa 1 TeXHUYECKOro obCnyxmMBaHUs
obpallanTech TONbKO B CEPBUCHBIE LIEHTPbI,
YNONHOMOYEHHbIE A1 PEMOHTA U3AeNnii Topro-
Bon mapkn OURSSON.

« [lpu nepemeLLeHN yCTPOCTBA N3 MPOXIaAHOro
nomelLLeHus B Tennoe n HaobopoT pacnakyiTte
ero nepep Hayanom aKcnyatauum n noaoxante
1-2 yaca, He BKoYas.

* B uensx npegoTBpalleHnst NopaxeHus aNeKTpo-

A TOKOM He AonycKanTe NorpyxeHns NpoBoAOB Unn

BCEro U3genus B Boay.

* ByabTe 0cO6EHHO OCTOPOXHbBI U BHUMATENbHbI, €CN
psaom ¢ paboTatoLmm npubopom HaxoAsaTCsa AeTU.

* He poTparvBanTteck [0 ropsiymx NoBepXHOCTEN
npubopa, 3To MOXeT NPMBECTU K TpaBMe.

 LUHyp nuTaHus cneumanbHO CAenaH OTHOCUTENbHO
KOPOTKMM BO 13bexaHue prcka nosnyyeHusi TpaBmbl.

* He ponyckavite cBUCaHUS LUHYpa Yepes3 OCTPbIV Kpan
CTOMa UNn ero KacaHus HarpeTbIX NOBEPXHOCTEeN.

* He nogkntovarite AaHHbIM NpMBOP K ceTun, neperpy-
KEHHOW ApYruMm anekTpornpnbéopamu: 3To MOXeT
NpuBECTM K TOMY, YTO Npnbop He ByaeT yHKLUMOHM-
poBaTb JOMKHbIM 06pa3om.

* He ycraHaBnuBaiTe nsgenve B6nmam rasoBbix 1
3ANEKTPUYECKMX NIUT, a TaKXKe JyXOBOK.

* He ncnonbayiTe npubop Npy NOBpeXAEHHOM LLUHYpe
nuTaHus, a Takxe B Cryvasix, eCru HapyLleHa Hop-
ManbHas paboTa n3genus, eCrnv oHo Nagano unu
6bIno noBpexaeHo kakum-nubo apyrum obpasom.

* [lpwv OTKNOYEHWUN U3OENNS OT CETU AEPXKUTECH TONBKO
3a BUMKY, HE TAHWUTE 3a NPOBOA, — 3TO MOXEeT NPUBECTH
K MOBPEXAEHNIO MPOBOAA UKW PO3ETKM U BbI3BATL KO-
pOTKOE 3aMblKaHue.

+ [lo OKOHYaHUM NCMONb30BaHWA OTKINIOYUTE U3aenne
oT ceTu.

o4

CuMBON ONacHoCTU
A HanomuHaHve nonb3oBaTernto 0 BbICOKOM
HanpsikeHUu.

CuMBON onacHOCTH oxora

& 0 BbICOKOW TeMnepartype.

HanomuHaHve nonb3osarento

» OGbeperaiiTe yCTPONCTBO OT yAapOB, NageHui, Bubpa-
LM U UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUN.

» O6sasaTenbHO OTKMNOYaliTe yCTPOWNCTBO OT CETU Nepes
Havanom MOWKW.

* He ncnonbaynte nsgenve BHe NOMeLLEHNUN.

+ OTOT Npubop He NpeaHa3HaveH Ans UCNoNb30BaHNSA
noabMU (BKMOYas AeTen) C orpaHNyeHHbIMK hran-
YeCKVMM, CEHCOPHbLIMU NI YMCTBEHHBIMM CMOCo6-
HOCTSIMM, NN HEXBATKOM OnbiTa U 3HaHUA. OHU MOTy T
nonb3oBaTbCsA NPMOOPOM TOMBbKO NOA HabnaeHN-
eM YyenoBeka, OTBETCTBEHHOrO 3a ux 6e30nacHoCTb,
UNK nocre NHCTpyKTaxa no 6esonacHoMy 1Cnornb-
30BaHuto npmbopa. He no3sonsnte Aetam urpatb C
usgenvem.

* Hacrosiwee nsgenve npegHasHa4YeHo TOMbKO ANs UC-
nonb30BaHNs B ObITY.

* He ncnonb3yinTte npu ynuctke npudopa abpasvBHble
maTepwuarnbl 1 OpraHu4eckre YNCTSALLMe CpeacTBa
(cnupT, 6€H3KH 1 T.4.). Ana ynucTkn kopnyca npubopa
fonyckaeTcst Ucnosib3oBaHKne HeGOosbLLOro Konuye-
CTBa He/TparnbHOro MOILLIEro CpeacTBa.

PEKOMEHOALIMA

+ [epepn Mcnonb3oBaHWEM YCTPOWCTBA BHUMATENBHO
03HaKOMbLTECh C PyKOBOACTBOM Monb3oBaTtens. MNocne
YTEHWs, NoXKanywncTa, CoxpaHuTe ero 4ns NCnosb3o-
BaHuA B ByayLiem.

* Bce unnocTtpauumn, npuBeaeHHbIe B AaHHOW NHCTPYK-
Luu, SIBNSIOTCA CXEMaTUYECKUMMN N306paXkeHnsamm
pearnbHbIX OGHLEKTOB, KOTOPbIE MOTYT OTIMYATLCS OT
MX pearnbHbIX N306paxeHnit.

* He HanonHanTe YanHuK Bbiwe oTMeTkn MAX, no-
CKOMbKY MpW 3aKMnaHWn BoAa MOXET BbIMNECHYThCS.

Mcnonb3yinTe ycTpOMNCTBO TOMBKO C 3aKPbITON
KPbILLKOW, MHaYe OHO HE BbIKMIOYNTCS.

He oTkpbIBaliTe KpbILLKY YalHKKa, MoKa KUnuT
BOAA.

OkcnnyaTtauus AaHHoro npubopa HU B KOeM
criyyae He noapasymeBaeT MPUMEHEHUE K
HeMy (buU3nNYecKon cumbl, Tak Kak 3TO MOXET
NPUBECTMN K NONIOMKE U3AENWS MO BUHE NOMb-
30BaTens.

Bo Bpemsi paboTbl yCTPOMUCTBO HarpeBaeTcs,
noatomy 6eputech ToNbKO 3a pyyKy npubopa.
KOMMINEKTALUUA
HAAHUK. .o 1w
DUNBTP OT HAKUIMU ..t 1wt
MoacTaBka co LWHYpOM NUTaHWS
N OTCEKOM ANS ero XxpaHeHust, puc. C-1 ... 1w

PykoBoACTBO Mo akcnnyaTtaumm
[apaHTUAHbIA TanoH




ANEMEHTbI KOHCTPYKUWWU, Puc. B

PunbTp

KHonka oTkpbITUs Kpbiwkn (ana EK1733WD);
Pyuka oTkpbITUs Kpbilwku (Ans EK1744GD)
MaHenb ynpaBneHus

Pyuka

LLikana ypoBHs BOAbI

CKpbITbIV HarpeBaTenbHbIN ANIEMEHT
MoacTaBka C OTCEKOM A5t XPaHEHUS LUHYpa

MaHenb ynpaBneHus, Puc. B-3
kHonka CTAPT/CTOIM/Kunsayexune
KHOMKa BblGopa TemnepaTypbl

NCNOJNb3OBAHUE

YaliHuk NnpeaHasHayeH Ans HarpeBaHus TONbKO YMCTON
NUTLEBOW BOAbI.

Mpnbop obopynoBaH 3alMToN BknoveHUs 6e3
Boabl. Ecnu BkNouMTL YariHUK Ge3 Boabl unu
HanuTb BoAy MeHblue yposHa MIN Ha wkane,
nprBop BbLIKIOYNTCS Yepe3 HECKONbKO CEeKyHA.
Mocne ocTbiBaHWS HarpeBaTenbHOMo 3ieMeHTa
YaiiHuk BepHeTcs B pabodyee cocTosiHue. M3pa-
BaeMble YalHUKOM LLEMNYKM, YKa3blBaKOT Ha Npo-
n3oLweawmmn cbpoc TepmocTtara.

3remMeHTa He 3anorHANTE YalHUK XOMNOoAHOM
BOAOW. [laHHble AeiCTBUA MOryT NpUBECTM K
NoMoMKe HarpeBaTenbHOro anemMeHTa.

j ans YCKOpPeHUA OCTbIBaHWA HarpeeaTerbHOro

[Mocne kunsyeHns Javite YaHUKy OCTbITb B TeYeHue 5
MWHYT Npexae YeM NOBTOPHO HaMoMHATL ero BOAON.

NEPEQO NEPBbIM BKNKOYEHUEM:

* BbIMOViTe BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb HOBOTO YalHMKa
C “cnonb3oBaHnem HeabpasunBHbIX YACTALLNX
cpeacTB. Beicywnte yanHuk. MNMpoTpute YanHuk
YUCTOW CYyXOWN TKaHbHO.

* Bckunsatute B YaliHWKe MakcMMarnbHOe KONNYeCcTBO
BO/AbI, cobnioaas Mmepbl 6e3onacHoOCTH, kak aTo
onucaHo B npeablayuiem pasgene. Kontponupyinrte
OTCYTCTBME NPOTEKAHWUI, NCKPEHWUIA, NNaBMeHns
Kopnyca YaiiHuKa, NoACTaBK1, Ype3MepPHOro Ha-
rpeBaHuUst WHypa NUTaHWs, LUTENCeNbHOW BUIKK U
3anaxa rapu B npouecce NepBbiX ABYX KUNSYEHWIA.

+ [Mony4yeHHyto B pesynbTaTte NepBbIX ABYX KUMsi-
YeHUii ropsvyto BOAY He pekoMeHayeTcst ynoTpe-
6nATb B NULLY, Bbl MOXETE UCNONb30BaTh ee Ans
BbITOBbIX HYXA.

NOPAAOOK PABOTbI:

KunsiyeHue:

1. CHUMWTE YalHWK C NOACTABKU, OTKPOWTE KPbILLKY (pUC.
C-2), 1 HanosH1Te YaHUK BOJOW.

2. 3aKpoWTe KpbILLKY, MOMECTUTE YalHVK Ha NOACTaBKY.
BcTaBbTe LTENCENbLHYIO BUATKY B PO3ETKY.

3. Haxmurte kHonky (&), 3aaroputca nnavkaums. Boga Ha-
rpeetca go 100°C.

4. YanHWK aBTOMaTUYECKMN BbIKIMIOYUTCS MO OKOHYaHUM
npouecca KUNsiyeHus.

HarpeB go 3agaHHoW TemnepaTypbl:

C NOMOLLbI KHOMKM BbIGepuTe Heobxoanmyio
TemnepaTypy v Haxmute kHonky (). YaiHuk HauHeT
HarpeBaTb BOAY A0 3a4aHHON Temnepatypsl. [ocne

Harpesa BOAbl A0 3aAaHHON TemnepaTypbl, YaHUK
aBTOMaTUYECKUN BbIKIIOYNTCS.

MpumeyvaHue: 3HaueHne ycTaHaBNMBaeMoi Temnepa-
TYPbl HE JOMKHO ObITb HUXE TeKyLLen TemnepaTypbl
BOAbI.

HarpeB Boabl ¢ nocneayowmmM nogaepxaHmem 3a-
[aHHOW TeMnepaTypbl:
C NOMOLLbIO KHOMKN BblGEpuTE HeobX0AUMYIO
Temneparypy, 3aTeM HaXMUTE U yAepXKuBaniTe KHOMKY
. B TeyeHue ~3cek. YallHMK Ha4yHeT HarpeBaTb BOAY
[0 3alaHHON TemnepaTypbl C NOCNeayoLWmM ee noa-
nepxaHuem. Yepes 30 MuHyT npubop aBTOMaTU4ECKN
BbIKJIOYUTCS.

BbikntoyeHue YanHuka:
* Bo Bpems paboTbl yCTPONCTBA HAXXMUTE Ha KHOMKY

* Bo Bpems paboTbl CHUMWTE YaHWK C NOACTaBKM.

PEKOMEHOALIUM NO
NMPUrOTOBJIEHUIO HAMMUTKOB

CyLLecTBYeT MHOXECTBO HaLVIOHambHbIX TpaauLniA Yaenu-
TWSI: AINOHCKas YaliHasi LIePEMOHWS!, KUTaiCKkoe UCKYCCTBO
ryHdyya, pycckoe Yaenutue, aHrmuinckoe YaenuTue v apy-
rve. Kpome ToOro cyLLecTByeT OrpoMHOE KONMU4ecTBO Moam-
rKaumii YalHbIX TpaguLmin U cnocoboB 3aBapuBaHUs.
YHvBepcanbHbIi peLenT 3aBapnBaHns BKYCHOO Yas Co-
CTOUT U3 CrieayHoLLVX 3TaroB:

* KunsueHnwve Bogbl;

+ CorpeBaHue 3aBapOYHOro YarHUKa;

+ BacbinaHue 3aBapku;

+ 3anuBaHue 3aBapku KUMSITKOM W MOMELLVBAHNE;

* HacrtauBaHue;

+ PasnuBaHue no yawkam.

Bnaronapsi BO3MOXHOCTM NaBHOI perynupoBky Temne-
paTypbl HarpeBa BoAbl Bbl MOXETE YCTaHOBUTb HYXXHbI
TeMnepaTypHbIN PEXUM AN IPUTOTOBNEHUS Pa3NNYHbIX
HanuTKOB.

OKCnepThl peKOMEHAYIOT A5 3aBapyBaHNs Pa3nnyHbIX
BAOB Yas UCMOMb30BaTb BOAY PasnnyHOi TeMnepaTtypbl.
CorpeTbiii Nnepes 3aBapvBaHNEM 3aBapOYHbIV YaNHMK —
OYeHb CyLLECTBEHHbI 3NIEMEHT B TEXHOMNOMW 3aBapyBa-
HUSA. B xonogHoM YaiHuke TemnepaTtypa 3aBapuBaHus
MOXET CcHwkaTbes Ha 10-20° C, 3aBapka nporpeBaetcst
HepaBHOMEPHO, PEXWM 3aBapyBaHWsi HapyLLAETCs, YTO
BECbMa MnayeBHO CKa3blBaeTCA Ha pesyrsrare.

[Mpw corpeBaHnM 3aBapOYHOTO YaliHUKa BaxHO cobrntoaaThb
TPV OCHOBHbIX NpaBuna:

3aBapoyHbIi YalHKK JOMKEH ObITb NPOrPeT paBHOMEPHO;
3aBapouyHbI YaMHKK JOMKeH ObiTb MPUMEPHO TaKOW e
Temnepartypbl, 4TO 1 BOAA, KOTOPOW Bbl cobupaertecs 3a-
BapvBaTh Yau;

MporpeTbii 3aBapOYHbIN YalHWK AOIDKEH BbiTh eLle 1
CyXVM.

Ecnu y Bac HeT NpuBbIYKY NWTb 3eMeHble Yan, noHavasny
3acbinaiiTe 6onblue 3aBapky, T.K. MO CPaBHEHWUIO C YEPHbI-
MM YasiMu VX BKYC KaXkeTcsi criabbim.

Ecru Bbl 3aBapviBaeTe Yaii B )XeCTKOW BOAe, TO ChinbTe
3aBapku Ha 1-2 YalHble NoXku bonbLue, T.K. )XecTkas Boga
yxyaLaeT nepegady Bkyca Yasi.

Ecnu Bbl NbeTe MENKONUCTOBOW Yal, TO MOXHO Ha 1-2 Yaii-
HYIO NOXKW YMEHBLUUTB 03y, T.K. Menkue Yam obnaaatot
6ornee BbIpaXeHHbIM PE3KVIM BKYCOM.

Ecnu Bbl NbeTe Yaii cpasy e nocne CbITHOW eabl Un
KYPEeHWsi, TO CTaHAapTHYIO 403y 3aBapky Takke CTOUT
HEMHOTO YBENWU4UTb, T.K. BKYCOBbIE OLLYLLIEHNS1 0BbIYHO
NPUTYNIEHbI.

Mpoueaypy 3acbinaHns Yas B 3aBaPHUK HY>KHO BbINOMHATL
KaK MOXHO BblcTpee: BbICTPO OTKPbITb YalHULY, BbICTPO
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nepecbinatb HeOBXoAMMOe KONMMYECTBO Yas B 3aBapHMUK,
3anuUTb KUNATKOM 1 3aKpbIThb. PekoMeHayeTcst HackinaTb
Yaii He NPOCTO rOpPKOW, a cAenaTth 3aBapOYHbIM YaHMKOM
napy BCTPSIXMBAIOLLMX KPYTOBbIX ABVDKEHWI, Kak Obl «pas-
Ma3saTb» 3acblMaHHbIN BHYTPb Yaii Mo CTEHKaM HarpeTo-

ro 3aBapOYHOTO YaiHuKa. 3anmeaTb 3aBapKy KUMATKOM
MOXHO B OAWH UMK HECKombko npuemoB. Hanbonee cTaH-
[AapTHOW CXeMOW Ans 3aBapyBaHWSt YEPHOTO Yast ABMsieTcs
3aBapyviBaHVie B jBa Npuema: cHavana 4an 3anveaeTcs
KMNATKOM Ha 06beM npumepHo 1/3 3aBapo4HOro YaHuka,

3aBapvB 0AWH pas, cpasy e [onenTe KUnsaTka, paspbis
Mexay nepBbIM 1 BTOPbIM 3aBapviBaHueM He 6onee aecs-
TV MUHYT.

Benbliin 1 3eneHblii Yan B cpegHeM BblaepXvBatoT 4o 3-4
3anvBOK.

HacramBaHue — BecbMa AenukaTtHblii npouecc. Hakpbis 3a-
BapOYHbI YalHWK candeTkow, NocTaBbLTe ero B yKPOMHOe
MECTO WIIN XK€ HEMOCPELACTBEHHO Ha CTON At YaenuTusl.
Hwu B Koem cryyae He cnefyeT NoAoOrpeBaTh 3aBapOYHbIi
YaliHuK, a TeM 6onee KMNSTUTL 3aBapKy. YepHbIi Yai 3a-

Yato AatoT pasdyxHyTb 1-2 MUHYTbLI U MOTOM AONUBAOT
KUNSATOK, Aanee y)xe HacTavBatoT 3aBapKy [0 rOTOBHO-

BapuBaeTtcs B cpeHem 3-5 MUHYT. 3eneHble Yau 1 ynyHbl
3aBapuBatoTcs 1-3 MUHYTHI.

CTn. YepHbIin Yai BblaepxuBaeT He bonee AByx 3aBapok.

Benbin HedhbepMeHTUPOBaHHbIN Yan
60°C B

PactBopumbIii

(aKcTparnpoBaHHsblit) Yan

60°C KuTtarckuii xenTblin Yyai
[MaKkeTUpPOBaHHbLIN XENTbIN Yai
70°C MakeTUpoBaHHbIN Genbiit Yaii

3enéHblii HehepMEHTUPOBAHHbIN
van

¥YnyH (Oolong) B nakeTax

[MakeTUpOBaHHbIN 3eNEHbIi Yan

Mare

8o'c PacTBopuMbIi Kodhe

TpaBsHble Yan

XKacmuHoBebIi Yait

Accam

Yait n3 6yTOHOB XpU3aHTEMbI
90-95°C

DpyKTOBbLIN Yal
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MpenBapuTenbHO ownapsTe 3aBapOYHbIN HYalHUK KUMSATKOM, BPEMS!
3aBapuBaHus 2-3 MUHYTHI.

KoHLEeHTpaT Yas, NpuUroToBIeHe KOTOPOro He TpebyeT 3aBapuBaHusi.
[locTaTo4HO pacTBOPUTL NMOPOLLKOOBpasHbIiA, NactoobpasHbli Unn
XKMOKUIA SKCTPAKT Yasi B ropsiyet unu Ténson soae.

Mpouecc 3aBapyBaHVs XENTOro Yast ANUTCS 0B6bIMHO 3 MUHYTHI.
KuTtaiiubl roBopsT: «Ecnm Yai cBexe3aBapeHHbIN, TO - 9TO NekapcTBo.
Ecnn yaii ocTaBunm Ha Houb — Torda 3T AaY.

MpeanbHas Temneparypa Ans 3asapusaHusa 70-75°C. Bpems 3aBapu-
BaHUS 1-2 MUHYTbI.

Bpewms 3aBapuBaHusa 1-2 MUHYTI.

MpensapuTensHO oLNapsTe 3aBapoYHbIN YaNHUK KUMSITKOM, BPEMS!
3aBapyBaHuUs - 2 MAHYTHI.

3asapuBaiite npu 80-90 °C. Bpems HacTanBaHus 2-3 MAHYTI.

3eneHbIn Yai Tpebyet 75-80°C. Hu B koem cnyyae He 3aBapuBaii-
Te kunsTkom! Kunatok ybmsaeT nonesHblecBONCTBa 3eMeHOro Yasi.
Bpems 1-2 MUHYTbI.

McnonbayiTe cneunanbHbi cocy Ansa 3aBapuBanus - kanebac unm
bapchopoBbIn YariHUK. MNepes3 3aBapyBaHVWEM OLUMAPLTE YalHKK K-
NATKOM, BpeMsi 3aBapuBaHus - ot 30 cekyHA A0 2 MUHYT.

Moroko, caxap 1 Apyrue KOMMNOHEHTbI 06aBnsiiTe B roToBbIN
HanuToK.

MpuoGperTaiite TpaBsHble cGOpPbI TONBKO B anTekax unu cynepmapke-
Tax. CrieayiiTe ykazaHusiM B UHCTPYKLMUSX MO NPUrOTOBNEHMIO.

[insi 3aBapku noTpebyeTcs COBCEM HEMHOTO KaCMVUHOBOTO Yasi, [10-
BOMbHO 1 YaltHoM noxeyku. Ecnv 6patb Gonblie, HAaNMMTOK MOXeT
VIMETb ropbkuii NpUBKYC. YXacMUHOBbIN Yail HacTauBawTe NpYMepHo 3
MUHYTbI. Taioke BaXKHO MCMOMNb30BaTh KA4YECTBEHHYIO BOAY, 3TO O4eHb
BMMSIET Ha Ka4eCTBO M apomar Yasi.

MpunbnumautenbHo Ha 200 M BO3bMUTE OKOMO 7 T YalHbIX JINCTHEB.
Yaii Accam BblaepxwviBaeT ot 3 0 4 3aBapok. Bpems n o6bembl
3aBapuBaHNA 3aBUCHT OT NUYHBIX NpeanoyTeHnin. Hacton Accama oT-
NMYaEeTCs KPenkuM HacbILLEHHbIM BKYCOM 1 apomaTtoM. 3aBapuBaite
1-2 MUHYTBI.

MomecTuTe B NpeaBapuTENbHO OLUMAPEHHBIN KUMATKOM 3aBapOYHbIA
YalHVK BbICYyLLEHHbIE BYTOHbI U3 pacyéTa 7 LUBETKOB Ha 1 N BoAbl.
3aneTe ropsiyen Boaon. MNpoaomkuTenbHOCTL 3aBapyBanHmis - 5
MVHYT.

YanHuk npeasapuTensHo nporpeiite. C aToi LEenbto ero obaanTte
KUMSTKOM, @ 3aTeM knaauTe pyKTOBYIO CMECh U 3anvBaiiTe ropsyei
Bofou ¢ Temnepartypont 85 - 90 rpagycos. [lenaeTcs 310 Ans Toro,
4TObbI COXpaHUTL apomat Yasi. Ecnu 3anmBath KpyTOM KUNSTOK, TO OH
yXe He ByZeT Takum apoMaTHbIM NOTOMY, YTO BCe ahupHbIE Macna
6bICTpO yneTyyartcs. [ns nonyyeHns MakcumarbHO HachILLEHHOMo
BKyCa U1 LiBeTa Yaii HacTavBaiite He MeHee 10 — 15 MUHYT.



90-95°C

100°C

MMBYpb ¢ NIMMOHOM

YnyH

My 3p

PoiibyL

PacTBopvMBbIf ropsunii Wwokonag

Kakao pactsopumblii

YEpHbIiA, MOMHOCTbLIO
(hepMeHTMPOBaHHbIV Yan

Yawi u3 srog MNogxm

Kodpbe monoTbin

AHrnuiickasa knaccvka

CBsi3aHHbI Yaii

Yawi ¢ menuccon

Pomaluka

Kapkaga

YEpHhbI B NakeTukax

duTOo (TPaBsiHbIE) Yan B NaKkeTUKax

PacTBopvMble Kalum

Jlanwa 6bICTPOro NpUroToBIEHNS

Cynbl BLICTPOro NPUroToBNEHNUS

Ha 2 nopuuu: 400 mn Bogpl, 10 r umGups, 1 nuMoH. OwwnapsTe 3a-
BapPOYHbIN YaiHUK KUNATKOM. HapexsTe NMMMOH TOHKMMM KpY>KOYKaMu.
HaTpuTe Ha Menkomn TEpke CBEXUIN UMOMPL. HakpolTe 3aBapoyHbIi
YalHVK candeTkon 1 AanTe Yat HaCTOATLCA OKOMO 20 MUHYT.
MpengapvTensHO NoAorpeBanTe YanHUK B TedeHne 3-4 MUHYT, 3aTem
nomecTuTe Tyaa Ha 2 MUHYTbI 3eNEHbIN Yal ynyH us pacyéta 5 r 3a-
Bapku Ha 200 r Bogbl, 3anenTe ropsiyeit Bogoi. Bpemsi 3aBapusaHus
- 2 - 3 MVHYTbI. MOXHO fonuBaTh KMMNSTKOM A0 7 pas.

MomecTuTe B 3aBapOYHbIN YalHUK CyXOW Yaii 3 pacyérta 1,5 vain-
Hble NOXKK 3aBapkn Ha 200 Mn BoAbI, 3anenTe ropsiyei Bogow u
yepes 20 cekyHa, cnenTe Boay. 3aneinTe NOBTOPHO ropsiyeli BOZOW.
MpogomkunTenbHOCTL 3aBapuBanns - 1,5 - 3 MUHYTHI.

MomecTuTe B NpeaBapuTENbHO OLUNaPEHHbIA KUMSTKOM 3aBapoy-
HbI YalHWK CyXOM Yain n3 pacyéTa 1 YyarHas noxka 3aBapku Ha

200 mn BoAbl, 3aneinTe ropsyein BoAon. 3aneiTe ropsyein BOAON.
MpogonmkutenbHocTb 3aBapuBaHns - 1,5 - 3 MUHYTHI.

[Insi NpUroToBNEHWst OAHO NOPLIMM FOpPsYero LWoKonaaa PeKoMeHay-
etcst 20 r nopoLuka Ha 150 mn Boab.

CnepyiiTe ykasaHUsiM Mo NPUrOTOBMEHMIO, Pa3MeLLEHHbIM Ha
ynaKoBke.

MpenBapuTenbHO oLwnapsTe 3aBapOYHbIN YalHUK KUMSATKOM, BPEMSI
3aBapuBaHuA - 2-3 MUHYTHI.

[oToBbTe Yai n3 pacyéra 100 r srog Ha 400 mn Boabl. Bpems 3aBapu-
BaHWS U HacTamBaHumst - 20 MUHYT.

OwnapbTe konby hpeHY Npecca KUMsSTKOM, MPOTPUTE €€ HacyXxo, 3a-
CbInbTe MOMOTLIN Kodbe, 3aTeM BrenTe Boay.

MpenBapvTENBbHO NOAOTPENTE CyXOI YalHUK. HackinsTe B HETO Yaii
13 pacyéTa 1 4. n. Ha YaLuKky BoAbl N 1 4.1, «Ha YaHWKy. YanHuk
TOTYac e 3anenTe KUNATKOM (ABaxapl) M HacTausanTe 5 MuHyT. Moka
Yaii HacTavBaeTcs, B CUIbHO pa3orpeTble YalLlku pasneiTe corpeToe
(HO He KUNA4YEHOe) MOMOKO - MO 2-3 CT. 1. (MO BKYCY) 1 3aTeM B MOSOKO!
HanuBaloT Yaii. AHInYaHe CTPoOro NPUAEPXKMBAIOTCA NpaBuna Hamu-
BaTb Yaii B MOMOKO, @ HU B KOEM cry4ae He HaoGopoT. 3amedeHo, YTo
[onvBaHWe Moroka B Yaii MopTUT apomart 1 BKYC HanuTka.
ObsizatensHo! 3aBapuBaiiTe B BLICOKOM NPO3payHOM CTakaHe unm
CTeknsiHHoW konbe, Toraa 310 ByaeT HacTosiLLee 3penuiue, Hacna-
[MTBCS1 KOTOPBIM MOXHO 3a5IMB KUMSTKOM BCETO OAMH «LLIAPVK» No6u-
MOrO Yasi Ha 1-2 MUHYTBI.

[ins npurotoBneHus Yaa Heobxoaumo 30 rpamm Cyxomn U3Mers4EHHOM
Menuccehl 3annTb 1 NMTPOM KMNATKa U HacTosTk nonyaca. Mo npotue-
CTBUM JAHHOTO BpEMeHU [o6aBbTe B HANMUTOK 2 YaiHbIX NOXKN Meaa
v pa3meluanTte. Takon Yai MOXHO NTb A0 TPeX pa3 B AeHb.

Yaluka apomMaTHOro 1 NnomnesHoro HanuTka roToBUTCS U3 ABYX YaiHbIX
TIOXeEK CyXOW TpaBbl, 3aBapeHHON KUNATKOM. HannuTok HacTansaiTe
0oKkono 20 MUHYT 1 3aTeM ero MOXHO ynoTpebnsTb. Yan ¢ pomaLukomn
06bI4HO NbIOT He BonbLue ABYX Yallek B AeHb.

OwnapbTe hapdopoBbIi YaHWK KUNSATKOM. PekomMeHayeTcs 3anuTb
KUNSTKOM nenecTku rmbuckyca u3 pacyéta 1,5 yaiHble NoXKu 3aBap-
kv Ha 250 mn Boabl. Bpems 3aBapmBaHust - 3 MAHYTbI.

Bpewms 3aBapusanus ot 30 cekyHA A0 4 MUHYT. MOXHO 3aBapuTh
TONBKO OAAVH pas.

Bpewms 3aBapuBaHus ot 3 40 6 MUHYT. 3aBapvBanTe CBEXUM
KUNSTKOM.

CrienyiiTe ykasaHusiM Mo MPUroTOBIEHMIO, PAa3MELLEHHBLIM Ha
ynakoBke.
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YUCTKA U yXon, Puc. D

XecTkast Booa MOXeT OCTaBUTb HaKWMb BHYTPY YalHKKa.

Mcnonb3ayiTe cneuuanbHbie YUCTSLLME CpeacTea Ans

ynaneHvst Hakunu. Crieayiite MHCTPYKLMK MO MPUMEHEHWIo

[Ons Mcnonb3yemoro cpeactaa. He ucnonbayiite abpasvis-

HbI€ UMK arpeccuBHbIe YNCTALLME CPEACTBA.

* 3anonHuTe YanHUK HanoNoOBUHY BOJOW.

« Ha kaxable 2 ctakaHa Boabl 406aBbTE 6 CTONOBbLIX
noxek 6enoro ctonosoro ykcyca 8%.

« [loBeauTte A0 KUMEHUS.

+ [NosTOpwWTE NpoLeaypy, ecnu HeobxoaMmo.

* BbliHbTe WTENCENbHYI0 BUIKY 13 PO3ETKN.

» [lo3BonbTe YalHKKY OCTbITb ¥ MPOMOWTE YaHWK ABa
pasa NpoTOYHON XONOAHON BOAOW.
+ [poTpwuTe KOpnyc Npubopa BNaxHOM TKaHbHO.
A Hwkoraa He norpyxaiTe ero B Bogy 13-3a onac-
HOCTU NOpaXeHVes 3MeKTPUYECKUM TOKOM.
+ TwartenbHo BbICYLUMTE BCE AeTanu.

f B npouecce akcnnyatauuMu HarpeBaTenbHbIN

3MeMeHT MOXET U3MEHUTb LIBET, YTO He OTpas-
nTCs Ha paboTocnocobHOCTM YaiiHuKa.

BO3MOXHbIE HEUCINMTPABHOCTU U CNOCOBbI UX YCTPAHEHUA

Bo3moxHble npobnemMbi

MpuyunHbI

Cnoco6kI peweHus

YanHvK He HarpeBaeTcs
neperpesa

Cpabotan npegoxpaHuTens oT

[aiiTe YaiHWKy OCTbITb HEKOTOPOE
BPEMSI U MOBTOPHO BKIKO4MTE MprGop

YaiiHuK BbIKIto4aeTcs 4o Toro,

Kak 3aKkvnaet Bogja Hakunn

B vaiiHuke ckonunock CrMLKOM MHOTO

QOumncTUTE YalHUK OT HaKUMK, cnegys
BbILLIEN3MOXEHHbIM MHCTPYKLMSIM

YalHuK He BKMtovaeTcs

HepocTatouHo Boab! B npuGope

[o6aBsTe BoAb! B YalHUK

CEPTU®UKALUA NPOOYKLUN

MHdbopmaumio o ceptudmkaTte COOTBETCBMSI CMOTpUTE Ha canTe http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/

certificates/#tab0 nnv cnpawwmBaiiTe konuio y npoaasLa.

TexHuYecKkue XxapakTepucTUKu
Mogernb

EK1733WD \ EK1744GD

MoTpebnsiemas MoLHoCTb, BT

max 2200

MapameTpb! arekTponuTaHus

220-240 B~; 50-60 I'y

Knacc 3almTbl OT NOpaxKeHUs aNeKTpU4ECKUM TOKOM

Temneparypa XpaHeH!st U TpaHCTIOPTUPOBKY

|
o1 -25°C mo +35°C

Temneparypa aKcryarauuy npy XpaHeHuu,

TPaHCMOPTUPOBKE 1 aKcrnyataLmm o7 +5°C 0 +35°C

TpeboBaHWs K BNaXHOCTU BO3ayxa 15-75%

Pa3wvep npubopa, Mm 222x153x245 222x160x243
Bec, kr 1,18 1,09
O6bem, n 1,7

He Huxe - 25°C.

*I'Ipo.quuvm AOJIXKHA XPaHUTBLCSA B CYyXUX, NpoBeTpUBaeMbIX CKIaACKUX NoMelleHUAX npu temnepartype

A cepsucHoro LeHtpa OURSSON AG.

PeMoHT gomxeH Npon3BOANTLCA TOJNTBKO KBaI‘II/Id)I/ILU/IpOBaHHbIM cneunanncTomM yrnosIHOMO4YeHHoro

CEPBUCHOE OBCITY>KMBAHUE

Komnanust OURSSON AG BbipaxaeT BaM OrpOMHYHO Npu-
3HaTENbLHOCTL 3a BbIGOP Hallen npoaykumm.Mel coenanm
BCe BO3MOXHOE, YTOObI JaHHOE 13fenve yAoBNeTBOPSNo
BaLLVM 3arnpocam, a Ka4yecTBO COOTBETCTBOBAIO JyULLIM
MVpOoBbLIM Obpasuam. B cnyyae, ecrnu Balle nagenvue mapku
OURSSON 6yaeT HyxaaTbCsi B TEXHNYEeCKOM 0BCryxuBa-
HUK, NPOCVM Bac obpaLLaTbCst B 0AWH 13 YOMHOMOYEHHbIX
CepaucHbIx LieHTpos (ganee — YCL). C nonHbIM cnvuckom
YCL| 1 nx TO4HBIMK agpecami Bbl MOXKETE O3HAaKOMUTLCS
Ha caliTe WWW.oUrsson.ru, a Takke NMo3BOHWB MO HOMepY
TenedoHa 6ecrnnatHol ropsiyert nnHum OURSSON AG.

B cry4ae BO3HMKHOBEHVISI BONPOCOB U npobrem,
cBsi3aHHbIX ¢ npoaykunen OURSSON AG, npocvm Bac
obpaluaTtbes B MMCbMEHHOM BUAE B OpraHu1aaLmio, yrnor-
HOMOYEHHYIO Ha MPUHSITUE 1 YAOBMETBOPEHWE TpeGoBaHui
noTpebuTeneii B OTHOLLIEHWUM TOBapa HeHaaexallero
KayecTBa, N0 Mo AneKTPoHHoW noyTe info@oursson.ru.
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YcnoBus MapaHTUiAHLIX 06513aTenbCTB
OURSSON AG:

1. MapaHTuiiHble obsizatensctBa OURSSON AG, npefo-
craensiemble YCL, OURSSON AG, pacnpocTpaHsitotcs
TONbKO Ha Mogenu, npegHasHaveHHble OURSSON AG
NSt NpOV3BOACTBA WM MOCTABOK W peanusaumy Ha Tep-
PUTOPUM CTPaHbI, re NPEeAOCTaBMSETCs rapaHTUHOE
obcnyxuBaHue, NpMobpeTeHHbIe B 3TON CTpaHe, Npo-
LeaLmne cepTudmrKaLmio Ha COOTBETCTBME CTaHAApTam
3TOM CTPaHbI, a Takke MapKUpoBaHHbIE OrLIManbHBIMU
3HaKaMu COOTBETCTBUSL.

2. [apaHTuitHble obsizatensctea OURSSON AG
[eliCTBYIOT B paMKkax 3aKoHodaTenbCTBa O 3aluTe npas
notpebuTtenert 1 perynupyoTcst 3aKoHoAaTENbCTBOM
CTpaHbl, Ha TEPPUTOPUN KOTOPOW OHU NPEOOCTaBMEHbI,
1 TOMNBKO MPU YCNOBWW UCMOMNb30BaHNSA U3AENns Uc-
KMIOYUTENBHO NS NINYHbIX, CEMENHbIX MY AOMALLHMX
Hyxq. MapaHTuitHble obs3atenbctBa OURSSON AG He
pacnpocTpaHsioTCA Ha CrlyyYaum UCTONb30BaHWsSt TOBApoB




B LiENsiX OCYLLECTBIEHWSI NPEeANPUHUMATESNLCKON
OeaTenbHoCTY NGO B CBS3N C NprobpeTeHneM ToBapoB
B LiENsiX YAOBNETBOPEHWSt NOTPeBHOCTEN NpeanpusiTui,
YYPEXAEHWIA, OpraHM3aLmi.

3. OURSSON AG ycTtaHaBnvBaeT Ha CBOU u3ge-
s cnepytoLLme CpoKu CryXObl 1 rapaHTUIAHBIE CPOKM:

MMKpOBOJ'lHOBbIe neuw, xnebo- 60 12
neyun, MHOYKUNOHHbIE NITNTbI

MyrsTvBapKku, KyXOHHbIE MPOLIEC-
COpbl, KyXOHHbIE MaLLWHbI, Arek-
TPUYECKME YalHUKK, ANeKTpy-
Yeckue rpunu, GneHaepsl,
MVIKCEpbI, MSCOpPYOKU, TOCTEpbI,
TEPMOrOThI, pocTepsbl, kodesap-
Kui, MapoBapKu, COKOBbhKMMAr- 36 12
KW, U3MenNbYMTENM, Aeraparo-
pbl, MOTYPTHULbI, hepMeHTa-
TOPbI, MUHUAYXOBKW, MOPO-
3UNBHUKN, XONOANMbHUKM,
aBTOMaTU4Yeckue Kogemarum-
Hbl, BCMIEHMBaTENM

KyxOHHble BeCbl, CU(POHbI 24 12

4. MapaHTuiHble obsizatensctea OURSSON AG He
pPacrnpoCTPaHsIOTCA Ha NEPEUNCTIEHHBIE HIKE MPUHAL-
TNIEXHOCTY M3enus, eCnn UX 3ameHa NpeaycMoTpeHa
KOHCTPYKLMEN 1 He cBsi3aHa C pa3bopkor nagenus:
*OnemMeHTbI NMUTaHKS.

*Yexribl, pPEMHW, LLHYPbI ANst NEPEHOCKN, MOHTaXHble
np1cnocoGrneHunsi, UHCTPYMEHT, AOKYMEHTaLMIO, Npu-
raraemyto K ©3genwio.

5. [apaHTVsi He pacnpPOCTPaHAETCs Ha HEAOCTaTKW, BO3HUK-
LUVe B U3AENN BCNeACTBYE HapyLLUeHns notpebutenem
npaBuI UCMOMb30BaHNS, XPaHEHWS UN TPaHCMOPTUPOB-
K1 TOBapa, AECTBUS TPETbUX NNLL U HENPEOAONIMMONA
CUnbl, BKMIOYasi, HO He OrpaHUYMBasCh CrieayoLLMA
cnyyasimu:

«Ecnu HegocTaTok ToBapa sIBUNCS CreAcTBUEM He-
HpexHoro obpalleHns, NPUMEHeHNs ToBapa He
MO Ha3HaYeHWI0, HapyLLEHWS YCIOBUI 1 NpaBuin
aKCMnyaTaumm, U3NOXeHHbIX B UHCTPYKLMN MO
aKcnnyaTaumu, B TOM Y1cne BCreacTeme Boaen-
CTBUS1 BBICOKMX WUIM HU3KWX TEMMNEPATyp, BbICOKON
BMaXKHOCTU WM 3arbINEHHOCTH, Creaax BCKPbITUA
Kopryca npubopa n/nnm camocToATENBHOTO PEMOHTA,
HecooTBeTCTBUA [0CYyAapCTBEHHBIM CTaHAapTaM
napameTpoB MUTaIOLLIMX CETEN, NonaaaHust BHYTPb
KOpMyca XWUOKOCTW, HACEKOMbIX 1 APYrUX MOCTOPOH-
HWX NPeaMETOB, BELLECTB, a Takoke AnUTENbHOro
MCMONb30BaHWS M3OENUs B NpeaeribHbIX PeXMMax
ero paboTbl.

*[oBpexxaeHus 1 aedexTbl, BbI3BaHHbIE KA4ECTBOM
BOAbI V1 OTIIOXEHMEM HaKUMM (O4MCTKa OT HaKWMu
YMCTKa He BXOAMT B rapaHTUIHOe obCnyxvBaHue
v gorkHa PEMYINAPHO npounssognTbes Bamu
CaMOCTOSITENBHO).

«Ecnun HepgocTaTtok ToBapa sBUNCS CreacTsBueM
HECaHKLIOHMPOBAHHOIO TECTUPOBaHWS ToBapa
WIMW NOMbITOK BHECEHMS NOObIX N3MEHEHWUI B €0 KOH-
CTPYKLIMIO UMK ero NporpammMHoe obecneyeHne, B TOM
yumcrie PeMOHTa UM TEXHUYECKOro 06CNyKMBaHNS

B HeynonHomo4eHHor OURSSON AG peMoHTHOM
opraHu3aLmm.

«Ecnu HepocTaTok ToBapa SIBUNCS CNecTBUEM UC-
nonb30BaHNs HeCTaHAAPTHbIX (HETUMOBbIX) U (MNK)
HeKka4eCTBEHHbIX NPUHAANEXHOCTEN, akceccyapos,
3anacHbIX YacTell, 3aNIeMEHTOB NMUTaHWS.

Ecnu HepgocTaTok ToBapa CBsi3aH C ero NpyMeHeHneM
COBMECTHO C [JOMNOITHUTENbHBIM 0GOpYyAOBaHNEM
(akceccyapamm), OTIIMYHBIM OT AOMOMHUTENBLHOTO
obopynosaHus, pekomeHgoBaHHoro OURSSON AG k
npuMeHeHuto ¢ AaHHbIM ToBapoM. OURSSON AG He
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a Ka4eCTBO AOMOMHUTENb-
HOro 06opyaoBaHKs (akceccyapoB), MPOU3BEAEHHOTO
TPETBUMY NLL@AMM, 3a Ka4ecTBO paboTbl CBOVX 13fe-
T COBMECTHO C TakuM oBopyAoBaHUeM, a Takke 3a
Ka4ecTBO paboTbl AOMONHUTENBHOMO 0GOPYAOBaHMS
npoussoacTea komnaHu OURSSON AG coBmecTHO
C U3aenuaMy Apyrux NpoussoauTene.

6. Hepocrtatku ToBapa, 06Hapy»€eHHbIe B Nepuop, cpoka

CIy0bl, YCTPAHSIOTCS YNONTHOMOYEHHBIM Ha 3TO
pPeMOHTHbIMK opraHu3auusamm (YCLL). B TeveHne
rapaHTUINHOTO CPOKa YCTPaHEHWe He[oCTaTKOB NPo-
n3BoauTCcs 6ecnnaTtHo Npu NpeabsiBNEHUN opuriHana
3arMonHeHHOro rapaHTUIAHOTO TarloHa 1 JOKYMEHTOB,
noATBepXKAatoLLMX hakT 1 AaTy 3akIioHeHNs JoroBopa
PO3HWYHOM KyNnu-Npoaaxm (TOBapHbIN, KacCoBbIN Yek
1 T. n.). B cnyyae oTcyTCTBYS YKa3aHHbIX [JOKYMEHTOB
rapaHTUIAHBINA CPOK MCHUCIIIETCS CO AHSA U3rOTOBMNEHNS
ToBapa. [pn 3TOM cneayeT yunTbiBaThb:
Hactpoliika 1 yctaHoBka (c6opka, noaknodeHe
1 T. N.) U30ENUs, onncaHHas B JOKYMeHTaLmu,
npunaraemMoii k Hemy, He BXoauT B 06beM rapaH-
TUHbIX 0653aTensctB OURSSON AG 1 moryT
6bITb BbIMOMHEHbI Kak CaMyM Mornb3oBaTernem, Tak
1 cneumanucTamm 6onbLIMHCTBA YNOMHOMOYEHHbIX
CEpPBUCHbIX LIEHTPOB COOTBETCTBYHOLLIEro Npochunst Ha
NnaTHoOM OCHOBe.
PaGoTbl N0 TEXHUYECKOMY OGCNYXMBaHWIO M3nenuii
(4ncTka 1 cmaska OBVKYLLMXCS YacTen, 3aMmeHa
pacxodHbIX MaTepyasnios 1 MPYHAANEXHOCTE 1 T. N.)
NpOV3BOAATCS Ha NNaTHOWM OCHOBe.

7. OURSSON AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a BO3-

MOXHbIN Bpef, NPSIMO UM KOCBEHHO HAHECEHHbIM CBOE
NpoAyKUMe SIAAM, AOMALLHUM XMBOTHBIM, UMYLLECTBY
B Clly4ae, ECriv 3TO NPOM3OLLSIO B pesysisTate Hecobrto-
[eHVISi NPaBUST M YCIOBUI SKCTITyaTaLmm, XpaHeH!s,
TPaHCMOPTUPOBKMA UMM YCTAHOBKM U3AENNS; YMbILLIEH-
HbIX UMK HEOCTOPOXHBIX AENCTBUIA NOTPEBUTENS U
TPETbUX ML,

. Hu npm kakux obctositenscteax OURSSON AG He

HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a Kakoit-nmbo ocobbli, cry-
YaliHbliA, NPSIMOW U KOCBEHHBIN yLLEep6 Unu yobITku,
BKITtOYasi, HO He OrpaHUYMBasiCh NEPEUNCTIEHHBIM,
ynyLLEHHY0 Bbirofy, yObITKY, BbI3BaHHbIE NepepbiBamMm B
KOMMEPYECKOM, MPOV3BOACTBEHHON UM MHOW AeATeNb-
HOCTM, BO3HMKaIOLLME B CBSI3N C UCMONb30BaHNEM Ui
HEBO3MOXXHOCTbIO UCTONb30BaHUS USAENWS.

. BcnepncTere noctosiHHOrO COBepLUEeHCTBOBaHUSA NMpo-

YKL 3MEMEHTbI AN3aiiHa U HEKOTOPbIE TEXHUYECKUE
XapaKTepUCTUKA NPOLYKTa MOTYT BbITb M3MEHEHBI

6e3 npenBapuTenbLHOTO YBEAOMITEHUS CO CTOPOHbI
npousBoauTEnNs.
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Wcnonb3oBaHue U3aenus no UCTe4eHUn cpoka

cnyx6bI

1. Cpok cnyx6ebl, yctaHoBneHHbIi OURSSON AG ans
[aHHOTO N3Aenwisi, AeiCTBYET TOMbKO MNPy YCII0BUM
MCrOmnb30BaHUS N3AENVISt UCKIIOYUTENBHO ASt NINYHBIX,
CeMeNHbIX U1 JOMALLHWX HYXA, a Takke cobniogeHnm
notpebuTenem npaswn aKkcnnyataLuum, XpaHeHus 1
TPaHCMOpTUPOBKM n3aenus. Mpu ycrnosun akkypaTHOro
obpalLleHus ¢ n3aenvem 1 cobnoaeHns NpaBu KCrny-
ataumum pakTUYECKUIM CPOK CIYXKObl MOXET MNpeBbILLaTh
CPOK Cry06bl, ycTaHoBNeHHbIN OURSSON AG.

2. o okoHYaHWK cpoka Cnyx6bl n3aenus BaMm Heobxoaw-
MO 06paTuTLCst B YNONTHOMOYEHHBIN CEPBUCHBIN LIEHTP
NS NpoBeAeHNs NpounakTN4eckoro 06CnyxuBaHNs
13aenus v onpeaeneHns ero NPUroaHoCTY K AanbHei-
Lei akennyataumm. PaboTbl no npodunaktnieckomy
0o6Cny>X1BAHMIO U3AENUS U €70 ANArHOCTVKE BbIMOMHS-
10TCSl CEPBUCHBLIMM LIEHTPaMU Ha MriaTHoOM OCHOBE.

3. OURSSON AG He pekoMeHayeT NpoaoskaTh 3KC-
nnyartauyiio U3aenus No oKoHYaHWUM cpoka cryxobl 6e3
npoBefeHN st ero NPouUnNakTNYeckoro 06CnyxBaHNa
B YNOMHOMOYEHHOM CEpPBUCHOM LIEHTPE, T. K. B 3TOM
criyqae uagenue MoXeT NpeacTaBnsiTb ONacHOCTb AJ1s
XKU3HW, 3[0POBbS NN MMYLLEECTBA NOTpebuTensi.

YTunusauus usgenusi

3T0T BbITOBOW ArekTponpubop nmeeT o6o3HaYeHne
cornacHo TpeboeaHuamM OupekTvebl EC 2002/96/EG 06
OTCIYXUBLUMX CBOWN CPOK 3MEKTPUHECKNX W SNEKTPOHHbIX
npubopax (waste electrical and electronic equipment —
WEEE). Mocne okoHYaHusi cpoka cry6bl n3nenvsi ero
Henb3si BblopachiBaTb BMeCTe C 06bIYHbIM ObITOBLIM MYCO-
poM. BMecTo 3TOro OHO MOANEXUT CAaYe Ha yTUNM3aLmio

B COOTBETCTBYHOLLIA MYHKT MprYema reKTpuyecKoro 1
3reKTPOHHOro 0bopyaoBaHUsA ANns nocneaytoLLei nepepa-
60TKM 1 YyTUNM3aLMW B COOTBETCTBUM C cheaeparnbHbIM U
MeCTHbIM 3akoHoaaTenbLcTBoM. ObecneumBas NpaBunbHyo
YTURM3aLMio AaHHOTO NPogyKTa, Bbl nomoraeTe chepeyb
NpUPOAHbIE pecypchl v NpefoTBpaLlaeTe yLep6 Ans okpy-
XatoLLen cpebl U 300pOBbs NMoAei, KOTOPbIA BO3MOXEH

B Cly4ae HeHaanexallero obpalleHus. bonee
noApo6HYI0 MHGOPMALMIO O MyHKTax npuema v
YTUNW3aLMmM aHHOTO NPOAYKTa MOXHO MOMyYuTb B
MECTHbIX MyHULMManbHbIX OpraHax unu Ha npea-
NpUSATUM MO BbIBO3Y BbITOBOrO Mycopa.
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[ata npoussoacTea

Kaxxgomy nsnenuio npucBanBaeTcs YHUKanbHbIA CEPUNHBIN
Homep B BUAe GykBeHHO-LmdbpoBoro psiga n Aybnupyercs
LUITPUX-KOOOM, KOTOPbIA COOEPXUT CreaytoLLyto MHAOop-
MaLMIo: Ha3BaHWe TOBapHOM rpynnbl, AaTy NPOU3BOACTBA,
nopsiAKoBbIN Homep nanenus. CepuiiHbIn HoMep pacro-
naraetcs Ha 3aAHel NaHeny NpoayKTa, Ha yNakoBKe 1 B
rapaHTUINHOM TaroHe.

EK 1908011234567

T |

000 O

CepuiitHbli HOMep pacnonaraeTcsi Ha 3agHen naHenu
npoaykTa, Ha ynakoBke 1 B rapaHTUNHOM TarloHe.

@ Mepsble fBe BykBbI — COOTBETCTBME TOBAPHOIA Fpynne
(anekTpuyecknin YanHuk — EK).

@ lNepable ABe UMDPLI — rof NPON3BOACTEA.

(3] Bropble aBe undpbl — MecsL, NpoM3BOACTBA.

O Mocneanve UMPbI — NOPAAKOBLI HOMEp M3Aenus.

Bo nsbexaHve HegopasymeHuii ybeamtensHo
NpocuM Bac BHUMaTENbHO M3yuuTb PykoBoa-
CTBO MO 3KCnslyatauum WU3OEenust U ycrioBus
rapaHTUiiHbIX ~ 00s13aTensCcTB,  NPOBEPUTH
NpaBWUIbHOCTb  3aMOSHEHWS]  FapaHTUIAHOTO
TanoHa. MapaHTUiHbLIN TanoH OeicTBUTENeH

TOMbKO MPY HaMMYMM MPaBUNBHO U YETKO
yKa3aHHbIX: MOAEN1, CEPUHOTO HOMEpa W3-

Aenvsd, Aatbl NMOKYNKK, YeTKnX neyaren d)l/lp-

Mbl-NpogdaBLa, noanvcu nokynatensi. Ce-
PUAHBI HOMEP W MoAenb U3Jenus AOMKHbI
COOTBETCTBOBATb yKa3aHHbIM B rapaHTUIHOM
TanoHe. lpu HapylleHnn 3TUX ycroBui, a
Takke B Criyyae, Korga AaHHble, ykasaHHble B
rapaHTUIAHOM TasloHe, M3MEHEHbI UN CTepTb,
TanoH Npu3HaeTCcst HeAENCTBUTENBHBIM.



ourssonos

Fopsivast nuHns OURSSON AG obecneuvBaeT NomnHyto MHEOPMaLIMOHHYIO NOAAEPKKY AeATenbHOCTY KoMnaHum B Poccum,
ctpaHax CHI™ n BanTtuu. MpodeccroHarbHble onepaTopbl GbICTPO OTBETAT Ha M0G0 MHTEPECYHOLLMIA BAC BOMPOC.

Bbl MoXxeTe obpallaTbes B eAyHbIi LIEHTP MO BOMPOCaM CEPBUCHOTO COMPOBOXAEHWS, ATt PEKOMEHAALMIA CreLmanmcToB
MO HaCTPOIKe W NOAKMIOYEHNIO, AN MHAPOPMMPOBaHKS O MeCTax MPoAaX, C BOMPOCaMM O pekaMHbIX akLMSIX 1 po3bl-
rpbiwax, NPoOBOAMMbIX KOMMAHWEN, a TaKkke ¢ NobbIMU APYrMMI BONPOCaMU O AESTENBHOCTM KOMMaHUU Ha TeppUTopum
Poccuu, ctpand CHI™ n BanTum.

EcTb BOnpock!? 3BoHWUTE, Mbl TOMOXeM!
TenedoH ropsuen i OURSSON AG (6ecnnaTHble 3BOHKM CO CTaLMOHaPHbIX TenedoHOB):

8800 100 8 708

Bpemsi paboTbl ropsiueit nuHum:
noHeaenbHuk-naTHUUa ¢ 10:00 go 20:00 (no MOCKOBCKOMY BpeMeHM); 6e3 BbIXOAHbIX, 7 AHEN B HEAENI0.

HacTosiasn nHcTpykums siensietcst 06bekToM oxpaHbl B COOTBETCTBUM C MEXAYHAPOAHbBIM U POCCUNCKUM 3aKOHOAATENb-
cTBOM 06 aBTOpCKOM MpaBe. Jloboe HeCaHKLIMOHMPOBAHHOE MCMONb30BaHWE MHCTPYKLMW, BKITHOYas KOMMPOBaHWE, TUPaXW-
pOBaHwe 1 pacnpocTpaHeHne, HO He OrPaHNYMBASICh STUM, BIIEYET NPUMEHEHNE K BUHOBHOMY MWLy IPaXaaHCKO-NPaBOBOM
OTBETCTBEHHOCTW, @ TaKKe YrofloBHOM OTBETCTBEHHOCTU B COOTBETCTBUM CO cTaTbel 146 YK PO 1 agMuHucTpaTnBHOM
OTBETCTBEHHOCTY B COOTBETCTBMM CO cTaTber 7.12 KoAll P (cT.150.4 KoAl' B cTapoit pegakumm).

KoHTakTHast nHdopmaums:

1. 3rotoBuTenb ToBapa — OURSSON AG (OPCOH ArN), Yn. Ipax-LUeH 5, 1003 Jlo3aHHa, LBeuapus.

2. OpraHusauusi, ynoriHoMo4YeHHasi Ha NpUHSATUE U yAOBNeTBopeHne TpeGoBaHui noTpebuTenei B OTHOLLEHUN
ToBapa HeHaanexalyero kayectsa (ynonHomMmoyeHHoe npoussoautenem nuuo), — 000 «OPCOH», 125445,
Mocksa, JleHuHrpagckoe wocce, g. 65, ctp. 3.

3. NHdopmaums o cepTudmkauum npoaykta AOCTyMNHA Ha cailTe Www.oursson.com.

4. NmnopTep npoaykumn OURSSON AG: P® n/unu ctpaHbl ETC: cmoTpuTe MHMOpPMaLMIO Ha ynakoBke ToBapa.

OURSSON AG
CpenaHo B KHP

forum.oursson.ru

Ckavainte MmobusnbHoe
npunoXeHue ¢ peuentamu
K TexHuke Oursson
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