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BadenbHuua — BcTaBbTe BUSIKY CETEBOMO LWHYpa B PO3eTKy, npwu Waffle maker of the lower form (6) (see EXEMPLARY RECIPES Waffeleisen - Offnen Sie die Sperre (1) und heben Sie die obere Bachnu xacayra apHanfaH biabic — lnrek (1) awbiHpI3, cabbiHaH (2) ycTtan, xofapfbl Aparat de facut vafe — Varsati cu atentie o cantitate necesara de aluat
9TOM 3aropsTca wHAMkaTopbl (4, 5), pabouve OF WAFFLE DOUGH ) Form (3), indem Sie sich am Griff (2) halten. niwinAi (3) keTepiHia. lichid pregatit in prealabil in centrul formei infe-
Onucaxne dopMbi (3, B) HAYHYT HarpesaTbCs. Description —  Close the forms (3, 6), fix them with the clamp Beschreibung - GieBen Sie die notwendige Menge des vorher Cunarramacb! - AnpsiH-ana xacanfan CyiblK KamblpAbIR Kf”KeTTi Descriere rioare (6) (vezi Exemple de retete pentru aluatul
1. 3awenka - Mpu pocTxeHun Tpebyemoii Temneparypbl UHAN- 1. Clamp ). 1. Sperre_ zubereiteten FIUSS|gte|gs |r_1 dlg Auss_parungfen Fier 1. lnrek KerieMiH TeMeHri MiliHHiH (6) OpTaCblHa Ilﬂyl/lbllzibila 1. Clichet fje vafe).
2. Pyuka Katop roToBHOCTU (5) MmoracHeT, Ternepb MOXHO 2. Handle Attention! 2. Handgriff unteren Form (6) vorsichtig ein. (siehe Beispiele 2. Can o (Bacbnure apHarnfaH kaMmbipabl 93ipriey oAiCTepiHi 2. Maner — Inchideti formele (3, 6), fixati-le cu dispozitivul de
3. Bepxuan bopma MPUCTYNATL K MPUrOTOBAEHMIO Badbent. 3. Upper form + Excess dough amount can prevent pressing th 3. Obere Form von Waffelteigrezepten). . . 3. OKoraprul niwin Meicanaaps! kap.) 3. Forma superioars fixare (1).
4. VHAMKATOP BKNIOYEHNS B CeTb — OTtkpoiiTe 3auenky (1), aepxacb 3a pyuky (2), : e 9/ p pressing the 4. Betriebskontrolleuchte - SchlieBen Sie die Formen (3, 6) zu, befestigen Sie 4. Icke Kocbiny kepceTKilui - NiwiHgepai (3, 6) *abbiHbi3, onapabl KbickbiwneH (1) 4. Indicator de conectare la retea Atentie!
5. WHavkartop rotoBHOCTM MPUNOAHMMUTE BEPXHIOK GOpMmY (3). 4. Power |nd|cator_ ' upper (3) .a'."d the lower (6) forms together, in 5. Betriebsbereitschaftsanzeige diese mit der Sperre (1). 5. Micy kepceTkiLLi Gexiriti. 5. Indicator de pregétire ' - depdsirea cantitatei necesard de aluat va fi
6. HuxHss bopma —  OCTOPOXHO Haneite TpeGyemMoe KOJMYEeCTBO 5. Ready-to-cook indicator this case it is necessary to remove the surplus 6. Untere Form Achtung! ) ) ) ) ) B 6. TemeHri niwiH Ha3sap aydapbiHbi3! 6. Forma inferioars imposibil stringerea completa a formelor superi-
3apaHee NPUroTOBIEHHOIO XMAKOro TecTa B yry- 6. Lower form dough and press the forms (3, 6) together. +  Falls Sie zu viel Teig nehmen, wird es nicht mog- «  KamblpObiH Kaxemmi KenemiHeH aca Ken canfaHOa oare (3) si inferioare (6), in acest caz trebuie s&
Buumanue! 6neHus HuxHelr dopmbl (6) (cm. MpumepHble -« Beware of steam output from gaps between the Achtung! lich sein, die obere (3) und die untere (6) Formen Ha3zap ayaapbiHbIi3! KoFaprbl (3) xXeHe memerei (6) niwiHOepdi monbiK Atentie! climinati sur y A .
P : . - PR : ) o ) / . N ! plusul de aluat si stringeti complet
[N [OMONHMTENBHON 3aWMUThl B LNV NuTaHus ue- peuenTsl TecTa And Bader). Attention! operating forms, be careful, keep your hands Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den zusammenzudriicken, in diesem Fall entfernen Sie KocbiMLua KopFaHbIC yLUiH KopekTeHaipy TisberiHe KbiCy MymKiH 60nmMalios, 6yn xardaida KambipObiH ’ ’ ;

necoobpasHo YCTaHOBUTb

YCTPOWCTBO 3aLUUTHOIO

oTkoyeHust (Y30) ¢ HOMMHanbHBIM TOKOM cpabatbi-
BaHus, He npesblwaiowmm 30 MA, ansa yctaHoBku Y30
obparnTech K CneuuanmcTy.

HEOBXOAWMBIE MEPbl BE3OMNACHOCTHU

Mepen wucnonb3oBaHneMm BadenbHULbLI  BHUMATESb-
HO MNpoYuTaMTe MHCTPYKUMIO MO 3Kcryataumv n co-
XpaHsaTe ee B TeYeHMe BCEro Cpoka aKcnsyarauuu.
Mcnonb3yinTte yCTPOWCTBO TOMBKO MO €ro npsmMomy
HaA3HAYEeHMIO, KaK WU3JI0XEHO B ,D,aHHOﬁ WHCTPYKUMN.
HenpaswunbHoe obpallieHne ¢ nprGopoM MOXET npuBe-
CTW K ero noJsioMke, Npu4nHEHUO Bpega nosib3oBartesnto
W1 ero UMyLLecTBy.

Mepepn, BtOYEHEM BadeNbHULb B 3N1IEKTPUYECKYIO
ceTb ybeauTech, 4To paboyee HanpsixeHve npuéopa
COOTBETCTBYET HANPSKEHWIIO B 3N1EKTPOCETY.
CeTeBoWi LUHYP CHabXeH «eBPOBWIIKO»; BKIOYaiA-
Te ee B PO3ETKY, MMEILLYI0 HaAeXHbI KOHTaKT
3a3emneHms.

Bo n3bexaHune pucka BO3HUKHOBEHWUS noxapa He
NCMNONb3YyNTE MNEePEexogHUKN Npu MNOAKIOHEHUN
YCTPOWCTBA K 3N1EKTPUHECKON PO3ETKE.

He nucnonbayiite Nnpubop BHE NOMELLEHWIA.
Hukorpa He ocTaensiiTe paboTatowmii npuéop 6e3
npucmMoTpa.

Pasmeluaiite yCTPOMNCTBO Ha POBHOM YCTOMYMBOW
TEeNNOCTOMKOM MOBEPXHOCTU Tak, 4ToObl AOCTYN K
ceTeBoli po3eTke Obln CBOOGOAHLIM.

Mcnonb3yiite yCTPOMCTBO B MeCTax C XOpoLuei
BeHTUNAUMel. Bo nabexaHne BO3ropaHus HU B
KOeM cry4ae He pa3mMellarnite yCTPONCTBO PSAOM C
3aHaBeckamMu nauy wtopamMm n He HaKprBaVITe ero
BO BpeMs paboThl.

ByabTe 0CTOPOXHbI: BO BpeMsi paboTbl KOPMyc npu-
6opa CUNIbHO HarpeBaeTcsl, He J4oTparnBanTeCh A0
ropsiHnX MOBEPXHOCTEN.

OcTeperaiiTecb Bbixoa napa u3 3a30poB Mexay
paboynmmn popmamu, cobnioaanTe 0CTOPOXHOCTb,
He NOoAHOCUTE PYKM WM He pacnonaravte gpyrve
OTKPbITbIE Y4ACTKM Tenia 6n3Ko K KpasiM paboymx
$opm BO U3bexaHne Nosy4eHrst OXOros.
BHUMAHWE! BbiHumarite Bagau cpaldy nocae
NpUroToBsieHus, MnNpu AANTeJIbHOM HaxoXaeHuu
Bagesib BO BKJIIOYEHHOM rpubope MOXET Mpo-
M30MTY NX BO3ropaHme.

Huikorpa He nsBnekanTe NpoaykTbl N3 BadenbHULLbI
OCTpPbIMU NpeaMeTaMn, KOTOpble MOTyT NOBPEAUTb
aHTUNpUrapHoe NnokpbiTue paboynx hGopMm.

He nepemewaiite npubop, noka OH MOJHOCTbLIO
He OCTblI.

OTknoYanTe YCTPOMCTBO OT CETU Nepep, YNCTKON

3Bakporite dopmsl (3, 6), 3acdukcupyinTe 1x 3aLien-
Ko (1).

BHumanne!

I'Ipm rpesbileHnn HeOﬁXO,qMMOI’O kosnndectBa
Tecta byaer HeBO3MOXHO MMOJIHOCTbIO COMKHYTb
BEpxHIot0 (3) v HuxHIoto (6) popmbl, B 3TOM cyqae
Heoéxo,qnmo yaaintb U3NINLLKN TecTa U rOoJIHO-
CTblO COMKHYTb (popMmbl (3, 6).

OcTeperavitechb Bbixoa napa u3 3a3o0poB Mexay
pabo4umu  popmamu, cobnaanite O0CTOPOX-
HOCTb, HE OAHOCUTE PYKU W He pacronaraite
Apyrvue OTKPbITble y4acTku Tesia 6/IM3KO K Kpasim
paboymnx popm BO n3bexaHne rnosay4eHus OXoros.
Bo Bpewmsi pabotsl nHavkatop (5) 6yaer racHyTb
M 3aroparbCsi, CUrHaan3upys O TOM, 470 noaaep-
XuvBaeTcs 3afjaHHasi Temrneparypa paboyux ¢popm
(3, 6).

MpumepHO Yepe3 1-2 MUHYTbI NPOBEPLTE FOTOB-
HOCTb Badesb, NPUMNOAHSIB BEPXHIol dopmy (3),
[epxachk 3a pydky (2). Ecnn Badpnwn ewe He roto-
Bbl, 3aKpoliTe BadesnbHULY N NOJOXANTE HEKOTO-
poe Bpemsi.

Mocne Toro, kak TeCTo NpYOBPETeT 30JI0TUCTLIN
UBeT, akKKypatHO W3BJIEKUTEe TroTOBble Bad)}'ll/l,
VCMOMb3ys MNACTUKOBYIO WA AepeBsiHHYIO0 Jiona-
TOHKY.

BHUMAHME! BoiHumaiite Bagnin cpa3y nocse npu-
roToBneHns, nNpu ANATENILHOM HaXOXAEHUN Ba-
esib BO BKJIIOHEHHOM NpubGope MOXeT NPou3onTn
nx BO3ropaHume.

4u

Mpumeyvanne:

Bpewmsi npurotosneHns Bagesib MOXeT MeHSITbCS
B 3aBVICUMOCTU OT UCIOJIb3YEeMbIX NHIPEANEHTOB.
He wucnonb3yiite ocTpbie wam MmeTaim4eckue
npeameTsl (HOXW, MeTainyeckue Jsonatoqdku u
T.4.), 4TOObl BbIHYTb Ba/in U3 GOpMbl, Tak Kak
3TO NpuBEAET K MOBPEXAEHNIO aHTUMPUrapHOro
rokpbITUsS popm (3, 6).

3aBeplwB BbiNeuky Badenb, OTKIHYUTE MNpu-
60p, BbIHYB BUJIKY CETEBOrO LUHYpa W3 PO3eTKW.
OcrTaBbTe NpubOp OTKPLITLIM, U AAATe eMY OCTbITb.

CTKAUNyXon

Otkniounte BadenbHULY, BbIHYB BUIKY CETEBOrO
LLHYpa 13 PO3EeTKW.

Jaite npubopy NOMHOCTBIO OCTbITb, ANS 3TOrO
PeKoMeHAyeTCsA NOAHATL BEPXHIOO popmy (3).
Ypanute octatku Tecta, NPOTPUTE aHTUMPUrapHyio
NOBEPXHOCTb BNAXHOW TKaHblO, Npu Heobxoau-
MOCTW WCMONb3ysi MSArkoe Molollee CPeacTso, a
3aTeM BbITPUTE HACYXO.

He vcnoneayiite ons unctkm abpasvBHble Belle-
CTBa WM MeTa/NIM4ecKMe MOoYasku, Tak Kak OHu
MOryT MOBPEAUTb BHYTPEHHIOIO aHTUMPUrapHyo

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA. To install RCD contact
a specialist.

NECESSARY SAFETY MEASURES

Read this instruction manual carefully before using
waffle maker and keep it for the whole operation pe-
riod. Use the unit for intended purposes only, as it is
stated in this manual. Mishandling the unit can lead to
its breakage and cause harm to the user or damage

to his/her property.

Before connecting the unit to the mains make
sure that the operating voltage of the unit corre-
sponds to voltage of your mains.

Power cord is equipped with “euro plug”; plug it
into the socket with reliable grounding contact.
In order to avoid fire do not use adapters for plug-
ging the unit in.

Do not use the unit outdoors.

Never leave the operating unit unattended.

Place the unit on a flat, stable heat-resistant sur-
face with free access to the mains socket.

Install the unit in places with proper ventilation. To
avoid fire do not place the unit near curtains and
do not cover it during operation.

Be careful: unit body heats up strongly during
operation, do not touch hot surfaces.

Beware of steam output from gaps between the
operating forms, be careful, do not touch and
do not place open parts of your body near the
edges of the operating forms in order to avoid
getting of burns.

ATTENTION! Take the waffles out of the unit
immediately after you made them. Keeping waf-
fles in the operating unit for a long time can burn
them.

Never use sharp objects to take foods out of the
waffle maker; it can damage the non-stick coat-
ing of the forms.

Do not move the unit until it cools down com-
pletely.

Unplug the unit before cleaning or when you do
not use it.

Do not let the power cord hang from the table or
come in contact with hot surfaces or sharp edges
of kitchen furniture.

and open parts of your body away from edges of
operating forms to avoid getting of burns.
During operation the indicator (5) will go out and
light up again, indicating that the preset temper-
ature of the operating forms (3, 6) is maintained.
Approximately in 1-2 minutes check the readi-
ness of the waffles by lifting the upper form (3),
holding the handle (2). If the waffles are not
ready yet, close the unit and wait for a while.
When the dough gets gold color remove the
ready waffles carefully using a plastic or a wood-
en spatula.

ATTENTION! Take the waffles out of the unit im-
mediately after you made them. Keeping waffles
in the operating unit for a long time can burn
them.
Note:

Cooking time can change depending on the
ingredients used.

Do not use sharp or metal objects (knives, metal
spatulas etc.) to remove waffles from the forms,
as it leads to damaging of non-stick coating of
the forms (3, 6).

When you stop baking waffles, switch the unit off,
removing the plug from the socket. Leave the unit
opened and let it cool down.

CLEANING AND CARE

Switch the unit off by taking the plug from the
socket.

Let the unit cool down completely, it is recom-
mended to open the upper form for this (3).
Remove the remaining dough, clean the non-
stick coating with a damp cloth, using a soft
detergent, if necessary, and rub it dry.

Never use abrasives or metal sponges for clean-
ing, as they can damage the inner non-stick
coating or outer surface of the unit.

Never immerse the unit into water!

Use a soft brush to remove the remaining dough.

Attention! In order to avoid electric shock do not
immerse the unit in water or other liquids.

STORAGE

Clean the unit before taking it away for storage.
Wind the power cord.
Keep the unit away from children in a dry cool

Fl-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.

NOTWENDIGE SICHERHEITSMABNAHMEN

Lesen Sie die Betriebsanleitung vor der ersten

Nutzung aufmerksam durch und bewahren Sie diese

Betriebsanleitung wahrend der ganzen Betriebszeit des

Gerats. Nutzen Sie das Gerat nur bestimmungsgemas,

wie es in dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist.

Nicht ordnungsgeméaBe Nutzung des Gerats kann zu

seiner Storung fihren, einen gesundheitlichen oder

materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

+  Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des
Gerats, dass die Netzspannung mit der Spannung
Ihres Gerats ubereinstimmt.

Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker ausge-
stattet; schalten Sie diesen in die Steckdose mit
sicherer Erdung ein.

+  Zur Vermeidung der Feuergefahr benutzen Sie
Adapterstecker beim Anschluss des Geréats an die
elektrische Steckdose nicht.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu nutzen.

+ Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeauf-
sichtigt.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile hitzebestéan-
dige Oberflache so auf, dass ein freier Zugang zur
Steckdose gewahrt wird.

Benutzen Sie das Gerat nur in gut beliifteten
Platzen. Zur Vermeidung der Feuergefahr stellen
Sie das Gerat auf keinen Fall in der Nahe von
Vorhéngen oder Gardinen, bedecken Sie es wah-
rend des Betriebs nicht.

Seien Sie vorsichtig: Wahrend des Betriebs wird das
Gerategehause stark erhitzt, beriihren Sie nie heiBe
Oberflachen des Gerats.

Nehmen Sie Acht vor dem Dampfaustritt aus den
Schlitzen der Formen, seien Sie vorsichtig, halten
Sie lhre Hande und andere offene Korperteile von
den Randern der Formen fern, um Verbrennungen
zu vermeiden.

ACHTUNG! Nehmen Sie Waffeln sofort nach der
Zubereitung heraus, ihr langeres Bleiben im einge-
schalteten Gerat kann zum ihren Anbrennen fiihren.
Es ist nicht gestattet, fertige Waffeln aus dem
Waffeleisen mit scharfen Gegensténden, die die
Antihaftbeschichtung der Formen beschadigen
kdnnen, herauszunehmen.

Stellen Sie das Gerat nicht um, bis es vollig kalt
wird.

+ Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung und wenn
Sie es langere Zeit nicht benutzen vom Stromnetz
ab.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch

den Teigiiberschuss und driicken Sie die Formen
(83, 6) zusammen.

Nehmen Sie Acht vor dem Dampfaustritt aus den
Schlitzen der Formen, seien Sie vorsichtig, halten
Sie Ihre Hande und andere offene Korperteile von
den Réndern der Formen fern, um Verbrennungen
zu vermeiden.

Die Anzeige (5) wird erlbschen und aufleuchten,
was bedeutet, dass die notwendige Temperatur
der Formen (3, 6) erhalten wird.

Priifen Sie die Bereitschaft von Waffeln in 1-2
Minuten, indem Sie die obere Form (3) heben und

den Griff (2) halten. Falls Waffel noch nicht fertig
sind, schlieBen Sie das Waffeleisen zu und warten
Sie einige Zeit ab.

— Nachdem der Teig braunlich wird, nehmen Sie
fertige Waffeln vorsichtig heraus, indem Sie eine
Plastik- oder Holzschaufel benutzen.

ACHTUNG! Nehmen Sie Waffeln sofort nach der

Zubereitung heraus, ihr ldngeres Bleiben im ein-

geschalteten Gerdt kann zum ihren Anbrennen

fiihren.

Anmerkung:

« Die Zubereitungszeit der Waffeln &ndert sich je

nach den genutzten Zutaten ab.
Es ist nicht gestattet, Waffeln aus dem Waffeleisen
mit scharfen oder Metallgegenstédnden (Messer,
Metallschaufeln usw.) herauszunehmen, es kann
zur Beschéadigung der Antihaftbeschichtung der
Formen (3, 6) fiihren.

— Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
nach der Beendigung der Waffelzubereitung.
Lassen Sie das Gerét offen stehen und abkiihlen.

REINIGUNG UND PFLEGE

— Schalten Sie das Waffeleisen aus, indem Sie den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

— Lassen Sie das Gerat komplett abkiihlen, heben Sie
dafir die obere Form (3).

— Entfernen Sie Teigreste, wischen Sie die
Antihaftbeschichtung mit einem feuchten Tuch,
nutzen Sie dabei ein weiches Reinigungsmittel,
danach wischen Sie diese mit einem trockenen
Tuch ab.

- Es st nicht gestattet, Metallblirsten und
Abrasivmittel fir die Reinigung zu nutzen, weil
die Antihaftbeschichtung oder das Aussehen des
Gerats dadurch beschadigt werden kénnen.

— Es ist nicht gestattet, das Gehduse des Gerats ins
Wasser zu tauchen!

— Nutzen Sie eine weiche Birste fiir die Entfernung
von Teigresten.

Achtung! Tauchen Sie das Geriétnie ins Wasser oder

andere Fliissig um das Strc hlagrisiko zu

KOpFaHbIC axblpaTblny KypbinfeickiH (KAK) 30 MA-aeH
acnanTbiH HOMUHaNAbI icke KOCbINy TOFbIMEH OpHaTkaH
nAypbic. KAK opHaTkaH ke3ae MamaHFa xabapnackaH eH.

KAXETTI KAYINCI3AIK LUAPATAPbI

Badhnu xacayra apHarnfaH bigbICTbl Nanaanady angslHaa,

naviganady 6omblHLLIA HyCKaymbIKTbl 3€MiH KObIM OKbIn

WbIfbIHBI3. BepinreH HyckaynbiKTa kepceTinrenaen,

KYPbINFbIHBI TEK OHbIH Tikenen MiHAeTi GoiibiHLLA FaHa

naviganaHbiHbI3. AcnanTbl Aypbic nanganaHday oHbiH,

CbIHybIHa dKenyi, naiaanaHylublfa HeMece OHbIH MyririHe

3USIH KENTIpYi MYMKIH.

* lcke kocy anpablHAa 9nNeKTp emniciHaeri KepHey,
KYPbINFbl KOPMyCbIHA@ KOpPCETINreH KepHeyre Coukec
KeneTiHiHe K3 XeTKi3iHi3.

*  eninik Gay «eypoaiibipTeTikneH» xabablKTanfax,
OHbl XeprneHaipyaiH ceHimai Tyiicneci Gap alanbikka
KOCbIHbI3.

+  OpTTiH nanpga Gony TayekeniHe xon Gepmey YLUiH,
KYPbINFbIHBI  OMEKTP  allanbifblHa KocakHa kesge
aybICTbIPFbILITApAbl NaiganaH6aHbI3.

*  Acnantbl GenmenepaeH Tbic naiaanaHbaHbI3.

* EwkawaH xymbIC icTen TypraH acnanTbl Kapaycbl3
KangblpMaHpI3.

*  KypbinfFbiHbl Ty3y TypakTbl Xbinyfa Tesimai 6Gette,
Xeninik awanelkka epkiH xeTyre 6onaTblH eTin
OpHanNacTbIPbIHbI3.

¢ KypbInfbiHbl xengeTici Kakcbl xepnepae
napanHbiHbI3. TyTaHyFa on Gepmey yuwiH ew6bip
XKafaavaa  KypbinFbliHbl - NepaenepaiH  KacbiHAa
OpPHanacTbipMaHbI3 X8HE OHbl XYMbIC YaKbITbiHAA
BypKen xannaHbl3.

*  ABaii GOnbIHbI3: XKYMbIC iCTey YakbiTbiHAA KypbInFbl
KOpnychl KaTTbl Kbi3azbl, bICTblk GeTTepre KomnbiHbI3ab!
TUrisGeH;s.

+  KymbiC KanbinTapbl apacbiHAafbl CaHblnaynapaaH
6yabIH LWbIFybIHAH CaKTaHbIHbI3, abaimbIKTbl CaKTaHbI3,
KyWikTepre xon 6epmey YLUiH XyMbIC KanbinTapbiHbIH
weTTepiHe KOMbIHbI3Abl TasiMaHbI3 JKoHe AeHEHIH
6acka aLublk 6enikTepiH xakblH ycTamaHbI3.

e Hasap ayOapbiHbi3! Baghnu OalibiHOanFaHHaH KeliH
6ipdeH wbiFapbiHbI3, eaghniu icke KocbliFaH acrarn-
ma Ken yakeim 6olbl opHanackaHOa onap mymaHyb|
MYMKIH.

+ EwkawaH Bacnu nicipyre apHanfaH blabiCTaH asblk-
TYNiKTi ©TKip 3aTTapMeH LWblFapmaHbl3, Oyn Kykore
Kapcbl kabaTTbl Bynaipyi MyMKiH.

* Acnan TonblK CyblfaHfa [AeWiH, OHbl
KO3FamaHbl3.

*  KypbinbifblHbl Tasanay angelHaa, COHbIMEH kaTap Ci3
OHbl NarpanaHbaraH xafgannapaa XenigeH axbipa-
ThiNybl KepexK.

OpHbIHaH

apmblifbIH X0 XoeHe niwiHoepdi (3, 6) monbiK Kbicy
Kaxem.

XKymbic Kanbinmapb! apacbkiHOafbl caHblnaynapdaH
OyObIH  WbIfyblHaH —CcakmaHblHbI3, abalnbiKmebl
cakmaHbI3, Kylikmepae xon 6epmey ywiH XyMbIC
KanbinmapbiHbIH WemmepiHe KonbiHbI30bl masmMaHbI3
JKoHe OeHeHiH backa awblk 6enikmepiH XaKkbIH
ycmamanbI3.

XKymbic icmey yakbimbiHOa kepcemkiw (5) xaHa-
Obl XoHe ceHeli, XyMbIC KanbinmapbiHbiH (3, 6)
benzineHzeH memnepamypachl cakmanabin
mypraHObIfbl mypansi 6enei 6epedi.

Pentru o protectie suplimentara instalati in circuitul
de alimentare un dispozitiv pentru curent rezidual
(RCD) al carui curent nominal de declansare sa nu
depageasca 30 mA, pentru instalarea RCD apelati la
un specialist.

MASURI NECESARE DE SIGURANTA

Inainte de folosirea aparatului de facut vafe cititi cu
atentie ghidul de utilitare si pastrati-l pe intreaga
durata de functionare a aparatului. Utilizati aparatul
doar in scopul pentru care a fost creat, asa cum este
descris in aceasta instructiune. Utilizarea gresita a

formele (3, 6).

Pentru a evita arsurile feriti-va de iegirea aburului
din spatiile dintre formele de lucru, respectati pre-
cautiele, nu tineti mainile si nu predispuneti alte
zone deschise ale corpului aproape de marginile
formelor de lucru.

Tn timpul functionarii indicatorul (5) se va stinge si
se va aprinde, indicind faptul ca temperatura setata
a formelor de lucru (3, 6) este mentinuta.
Aproximativ dupa 1-2 minute verificati gradul de
pregatire a wafflelor, ridicand forma superioa-
ra (3), tinand minerul (2). Daca wafflele nu sunt

— lWamameH 1-2 mMuHyTTaH KeliH koncanTaH (2) ycrtan,
KofapfFbl miwiHai (3) keTepin, BadnuaiK nicyiH
TekcepiHi3. Erep Bacnu nicnece, Badcnu nicipyre
apHanFaH biAbICTbl XabbiHpl3 xkaHe Gipliama yakbiT
6oMbl KYTiHi3.

- Kamblp capbl Tycke GosinFaHga, nmnactuk Hemece
afal KanakwaHbl nanaanadbin, nickeH Badnuai
LWbIFapbIHbI3.

Ha3zap aydapbiHbi3! Baghnu dalibiHOanraHHaH KeliH

6ipdeH wbirapbIHbI3, 8aghnu icke KocblnFaH acnanma

Ken yakbim 6olibl opHanackaHOa os1ap mymaHybl

MYMKiH.

Eckepmy:

e Bagnudi nicipy natidanaHbinamelH —Kypamoac
benikmepae balinaHbicmbl ©32epyi MyMKiH.

e Bagnudi KanbinmaH wbirapy YWwiH ywkip Heme-
ce memann 3ammapObl (nbiwakmapobl, Memarni
Kanakwanapdbl XeHe m.c.c.-napobl) naldanaHyra
bonmaliosl, cebebi byn kanbinmapobiH (3, 6) Kyze
Kapcbl KabambiHbiH OYriHYiHe aKenyi MyMKiH.

— Badnuai nicipyni asktan, acnantbl CeHAIpiHi3, Oyn
YLWiH xeninik 6ayablH aibIpTETIriH allanbiKTaH cyblpy
Kepek. AcnanTbl allblk kanablpbin, OfaH cankbiHaayra
yakbIT GepiHis.

TA3ATIAY XOHE KYTIM

— XKeninik 6ayablH aWbIpTETIriH - allanbikTaH Cybl-
pan, Badnu nicipyre apHanfaH bIAbICTbl XemnigeH
axbIpaTbiHpI3.

— Acnanka Tonblk cankblHaayFa yakblT 6epiHis, 6yn yLiH
XOFapFbl KanbinTbl (3) ally yCblHbINaAbI.

— Kamblp KangblKTapbiH KOMbIHbI3, XYMCak Yyfbill
3aTTbl NaidanaHbin, AbIMKbIT MaTaMeH Kytore Kapcbl
kabaTTbl CYPTIHI3, codaH KeWiH KypFaTbin CypTiHi3.

— Taszanay YWiH KaxaWTblH 3aTTapabl XoHe meTtann
biCKbILUTApAbl NanganaHbaHeld, cebebi onapmeH
acnanTblH iLKi Kytore kKapchbl kabaTbiH Hemece CbIpTKbI
kenbeTiH Gynaipyre Gonaabl.

— AcnanTbl elkallaH cyfa canmanbia!

— KamblpgblH  KanabiKTapblH - O YWiH  Xymcak
KbINLLAKTBI NaaanaHblHbI3

aparatului poate duce la defectarea acestuia, cauzarea
de prejudicii utilizatorului si proprietatii lui.

Tnainte de a porni aparatul asigurati-vé ca tensiu-
nea de functionare a acestuia corespunde cu tensi-
unea retelei electrice.

Cablul electric este dotat cu fisa de tip ,euro”;
conectati-l la priza cu contact sigur cu pamantul.
Pentru a evita riscul de incendiu nu folositi piese
intermediare atunci cand conectati aparatul la
priza.

Nu utilizati dispozitivul in afara incaperilor.

Nu lasati niciodata dispozitivul conectat fara supra-
veghere.

Plasati dispozitivul pe o suprafata plana, stabild,
astfel incat accesul la priza electrica s-a fie liber.
Folositi aparatul in locuri cu o buna aerisire. Pentru
a evita incendiul nici intr-un caz nu amplasati dis-
pozitivul linga perdele sau draperii si nu-I acoperiti
n timpul functionarii.

Aveti grija! in timpul functionarii caracasa dispoziti-
vului se incalzeste, nu atingeti suprafetele fierbinti.
Pentru a evita arsurile feriti-va de iesirea aburului
din spatiile dintre formele de lucru, respectati pre-
cautiele, nu tineti mainile si nu predispuneti alte
zone deschise ale corpului aproape de marginile
formelor de lucru.

ATENTIE! Scoateti wafflele imediat dupd prepa-
rare, aflarea indelungata a wafflelor in dispozitivul
conectat poate provoca inflamarea lor.

Nu scoateti niciodata produsele din aparatul de
facut waffle cu obiecte ascutite, aceastea pot dete-
riora acoperirea antiaderenta a formelor de lucru.
Nu deplasati dispozitivul pana cand acesta nu s-a
racit complet.

Deconectati aparatul de la retea Tnainte de curata-
re, sau daca nu il folositi.

Nu lasati cordonul de alimentare sa atarne peste
masa, feriti de contactul cu suprafetele fierbinti
sau muchiile ascutite ale mobilierului de bucatarie.

gata, inchideti aparatul de facut waffle si asteptati
citva timp.

— De indata ce aluatul capata o culoare aurie extra-
geti cu grija vafele preparate folosind o spatuld de
plastic sau de lemn.

ATENTIE! Scoateti wafflele imediat dupa preparare,

aflarea indelungata a wafflelor in dispozitivul

conectat poate provoca inflamarea lor.

Remarca:

* Timpul de preparare a wafflelor poate varia in
dependenta de ingredientele folosite.

* Nu folositi obiecte ascutite sau metalice (cutite,
spatule metalice etc.) pentru a scoate vafele din
forma, deoarece acest lucru poate duce la dete-
riorarea inveligului ant-aderent al formelor (3, 6).

— Dupa utilizare deconectati aparatul prin scoaterea
fisei de alimentare din priza. Lasati dispozitivul in
stare deschisa sa se raceasca complet.

CURATARE SI INTRETINERE

— Deconectati aparatul de facut waffle, extragind fisa
cablului de alimentare din priza.

— Lasati dispozitivul sa se raceasca complet, pen-
tru aceasta se recomanda ridicarea formei supe-
rioare (3).

— Inlaturati resturile de aluat, stergeti invelisul anti-
aderent cu o carpa umeda, folosind un agent de
curatare delicat, dupa care stergeti cu o carpa
uscata.

— Nu folositi pentru curdtare substante abrazive
sau bureti metalici, acestea pot deteriora invelisul
anti-aderent din interior si suprafata exterioard a
aparatului.

— Nu scufundati niciodata dispozitivul in apa!

- Pentru a elimina resturi de aluat folositi o perie
moale.

Atentie! Pentru a evita socul electric nu scufundati

dispozitivul in apa sau alte lichide.

YA B GNIy4aE, eCAM Bbl UM He NOfl3yeTeck. WM BHELLIHIOK NOBEPXHOCTM NPMBOPA. When unplugging the unit pull the plug but not place. nicht frei hangt, sowie heiBe Oberflaichen oder  vermeiden. : )'::inZ(Hslazﬂ;:;:;:?ni::aga:fsb:::H%éi??:\ﬂ'“;” Hasap avdapaiHers! SnekTh Torbl COKKLICLIHA KoM * Nu deconectati prin tragere de cablu, pentru deco- ~ DEPOZITARE
*  He nonyckaiite CBMCaHIA CETEBOIO LLHYPa CO CToNna, —  Hukoraa He norpysxaiite npu6op B Bozy! cord. scharfe Rénder der Kiichenmébel nicht beriihrt. Karap onit elk ALH Kﬁ PIMIEH, 6e M’; ymiﬁ H H;_IHFHH: cvra He:';ce Gacka nectare intotdeauna trageti de fisa. - Tnainte de a plasa dispozitivul pentru pastrare
a TaKKe ero KOHTAKTa C ropsuMMIA MOBEPXHOCTAMU  _  [lng ypanemusi OCTATKOB TeCTa UCMOMb3yiATe Msir- Do not touch the power plug with wet hands. EXEMPLARY RECIPES OF WAFFLE DOUGH Esist nicht gestattet, das Netzkabel beim Abtrennen ~ AUFBEWAHRUNG KOHE OTKIP LUETTEPIMEH XaHACYLIHA XOM DEPMEH|S. PMey yullH Kyp Y K « Nu atingeti fisa cablului de alimentare cu maini- curtati-.

VAN OCTPbLIMU KPOMKaMU KyXOHHOW Mebenu.

des Gerdts vom Stromnetz zu ziehen. Halten Sie

— Bevor Sie das Gerat zur langeren Aufbewahrung

*  eninik 6ayAblH albIpTETIMH alwanbikTaH cyblpraHaa

Cyﬁ bIKTbIKTapfa MaTbIpMaHbI3.

KYIO LLIeTKY. Do not use the unit next to kitchen sink; do not o ) le ude. - Infasurati cablul de alimentare.
© Ml oTioderAn BUNKW CETEBOMO WiHYpa 13 poseT- Bl ! Bo YAapa snekTpuieckunm expose the unit to moisture. Traditional waffles den Stecker. ) wegpacken, lassen Sie es komplett reinigen. 622::3 TAPTNAKK3, &N KoflbiKeiaben aRtipreTiKTeH CAKTAY «  Nu folositi aparatul langa chiuveta de bucatérie, nu - Pastrati Ydispozitivul ntr-un loc uscat si récoros,
) ';VéHg;;::';::i::zﬁ;}fleciﬂi:;i?_: 33:;;;)"\:)3';;:; TOKOM He Norpyxaiite yCTpoiiCTBO B BOAY UIN APY - In order to avoid electric shock do not immerse  Ingredients: S;Zg:; :;i diinnitriCker des Netzkabels mit den - \é\’;"‘;!’:esn'Zgaja’:z:t;tbii';:ém Kiihlen. trockenen . ;(Keninix Gay/biH AVbIPTETIFH Cyribl KONMEH YCTaMaHbS,  —  AcnanTel caKTayra cany ansiHaa, acnanTsl Tasana- expuneti la umiditate. inaccesibil pentru copii.
MU pykami. e xmaoeT the power cord, th? power p!ug ortheunititselfin - 4eggs Es ist nicht gestattét, das Gerat in der Nahe und fir Kinder unzugénglichen Ort auf. , © KypbinfbiHbl - acxaHanblk  KOMKYFbIWTBIH - Tikenei YAkl OPbIHAAHBI3. *  Pentru a nu va electrocuta nu introduceti cablul de
+ He nonbayiiTech yCTPOCTEOM B HENOCPEACTEEH- XPAHEHUE water or any other liquids. If it happened, DO NOT - 1/21milk vom Kiichenwaschbecken zu nutzen und der KacblHaa naiaanaHGaHbI3, binFagblH 8CepiH TUri3BeHs. - KopekTeHaipy GayblH Oparn KOMbIHbI3. allm?ntare, fisa sau a;}arfatul in apa sau alte lichide. EXEMPLE DE RETETE PENTRU ALUATUL DE
HOI1 6NIM30CTY OT KyXOHHOI PAKOBMHLI, He MofiBep-  — [lepes Tem kak y6paTb npuBop Ha xpaHeHue, TOUCH the unit, unplug it immediately and only - 500 g flour Feuchtigkeit auszusetzen. Beispiele von Waffelteigrezepten « OreKTp TOFbI COKKbICHIHA XOM Gepmey yliH xeninik  — KypbinFbiHbl Kyprak cankblH, 6Gananapabih  Kombl Daca acest lucru s-a intamplat NU ATINGETI apa- ~ VAFE

raiite Nnpubop BO3AENCTBUIO BNaru.
Bo n3bexaHue ynapa SnekTpUYecKMM TOKOM He

BbINOJIHATE YNCTKY YCTPOWCTBA.
CMoTaiiTe LWHYyp NuTaHus.

then take it out of water. Apply to the authorized
service center for testing and repairing the unit.

150 g butter or margarine
4 tablespoons sugar

Tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker
oder das Gerat selbst nie ins Wasser oder andere

Traditionelle Waffeln

Gayabl, Xeninik albIpTETIKTI HemMece acnanTbiH e3iH
cyFa HeMece Gacka CyMbIKTbIKTapFa canmanbid. Erep

KETNEeWTiH Xepae cakTaHbI3.

ratul, deconectati-l de la reteaua electrica si numai
dupa aceasta scoateti-l din apa. Pentru verificarea

Waffle traditionale

norpyxainTe CeTeBOI LUHYP, CETEBYIO BWIKY WK —  XpaHuTe yCTPOMCTBO B CYXOM MPOX/IafHOM MecTe, From time to time check power cord and plug - 2teaspoons leaven Flussigkeiten, um das Stromschlagrisiko zu ver- Zutaten: conatii 6onca, Kypbinfbira }SO'J'II:IHI;I(%,HbI TUM3BEHI3, BA®INIUIE APHANFAH KAMbIPObI AAABIHOAY §i re;tabilirea 9a;3acitatei de funct,iolnare a d?spozi— Ingredien}e:
cam npubop B BOAy Unu niobble apyrue XuakocTu. HEJOCTYMHOM A8 AeTei. integrity. —  Divide whites of the eggs from yolks and whisk meiden. Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, * 4Eier OHbl XeJen 3NeKTp XeniciHeH aXbIpaTbiibla KoHe OICTEPIHIH MbICANOAPBI tlvu!m,ladresla.t,l—v? !a cethru de sewlcg autongat. « 4ouad
Ecnu a10 nponsowno, HE BEPUTECH 3a npu6op, Never allow children to use the unit as a toy. the whites BERUHREN SIE ES NICHT, aber trennen Sie es « 1/2 Liter Milch cofaH KeiliH faHa CyfdaH LubiFapbiHbid. AcnanTbl Tek- « Periodic verificati integritatea cablului de alimen- « 1/21lapte
HEME[JIEHHO OTKJIIoYMTE ero OT 3NeKTPOoceTw, U NMPUMEPHbIE PELLENTbI TECTA AJ19 BA®EJb : i sofort vom Stromnetz ab und danach holen Sie es « 500 g Mehl cepy Hemece >eHAeY VLIH TyblHAbIreprec KblameT OacTypni Baconun tare si a figei. . 500 g faina

TONbKO MOCne 3Toro Npubop MOXHO AoCTaTb U3
BoAbl. [lnsi npoBepky nnan pemMoHTa npubopa cne-

OBbI4YHbIE BA®JIN

This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all

Melt margarine and cool it down slightly.
Sift out flour, add sugar, leaven, melt margarine

aus dem Wasser. Um das Geréat Uberprifen und
reparieren zu lassen, wenden Sie sich an einen

« 150 g Butter oder Margarine
* 4 Essloffel Zucker

KepceTy opTarbifblHa xabapnacbiHbi3.
*  Keninik 6ay MeH alanbIKTblH TYTACTbIFbIH Me3rifliMeH

Kypampaac Genikrep:
* 4 xyMbIpTKA

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca
cu aparatul.

* 150 g unt sau margarina
*  4linguri de zahar

nlyeT 06palLAaTLCA B aBTOPU30BAHHbIN (YNONHOMO-  VIHTPeaVeHTbI: the necessary instructions by a person who is and stir them gradually. autorisierten Kundendienst. +  2Teeloffel Quelimehl TEKCEpIN OTbIPbIHBI3. + 12ncyr +  Prezentul dispozitiv nu este prevazut pentru a fi  + 2 lingurite de praf de copt

YEHHBbII1) CEPBUCHbIVi LEHTP. *  4aiua responsible for their safety on safety measures — Add the whites, keeping stirring and then add + Prifen Sie die Galnzheit. des Netzkabels und - Trennen Sie EiweiBe vom Eigelb ab und schlagen +  Badnu nicipyre apHanfaH biabicTbl Gananapfa «  500ryH utilizat de catre copii si persoane cu dizabilitati. —  Separati galbenusurile de albusuri si bateti albu-
+  Tepuoamyecky NpoBepsiiTe LENOCTHOCTL ceTeBo-  *  1/271Monoka and information about danger that can be caused the yolks. Netzsteckers von Zeit zu Zeit. ) Sie EiweiBe. ) . OVbIHLbIK PeTiHAe Nnaiinananyra pykcar eTneris. + 1501 mait Hemece maprapuH Acestia pot utiliza dispozitivul doar in cazuri in care surile.

rO WHYPa 1 BUJIKW. + 500 mykn by improper usage of the unit. — Bake waffles in the heated forms for about 3 Es ist nicht gestattet, das Waffeleisen als - Lassen Sie die Margarine schmelzen und kihlen *  BepinreH kypbinfbl 6ananapAbii Hemece MyMKHAIKAEP * 4 acKacklK KaHT persoana responsabild pentru siguranta acestora - Topiti margarina si raciti-o un pic.

He paspeluainTe 4eTsaM UCNonb30BaTh BadenbHULY
B KQ4eCTBe UrPYyLLKK.

[aHHoe yCTpOWCTBO He npegHasHa4yeHo [Aans
VCMONL30BAHMS AETbMU U NIOABMU C OFpPaHUYeH-
HbIMW BO3MOXHOCTAMW, €CJIN TOJIbKO JINLLOM, OTBEe-

150 r macna unu maprapvHa

4 cT.n. caxapa

2 4.n. paspbixnuTens

OtnenvTe 6enkun OT XeNTKoB 1 B36eiTe 6enku.
PactonuTe maprapviH 1 HEMHOIO OCTYAUTE ero.
Mpoceiite Myky, Ao6aBbTe caxap, pas3pbiXIUTeb,

For children safety do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.
Attention! Do not allow children to play with
polyethylene bags or film. Danger of suffoca-
tion!

minutes.

Home-made waffles
Ingredients:

250 g butter or margarine

Kinderspielzeug zu nutzen.

+ Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer wenn
die Person, die fiir ihre Sicherheit verantwort-
lich ist, ihnen entsprechende und verstandliche
Anweisungen Uber sichere Nutzung des Gerats und

Sie sie ein wenig ab.

— Sieben Sie Mehl durch, geben Sie Zucker,
Quellmehl, geschmolzene Margarine zu und
mischen Sie alles durch.

— Geben Sie EiweiBe zu,
Durchmischung fort, danach geben Sie Eigelb zu.

setzen Sie die

WekTeyni agampapibld KongaHyblHa, erep onapfa
KYPbINfbIHBl  KaYiNci3 nanganaHy »aeHe onapablH
Kayinciagiri ywwiH >xayan 6epeTiH TyrFaMmeH OHbl AypbiC
nanpgananbaraH kesgeri nanga 6ona anatblH Kayintep
Typarnbl onapra TYCIHiKTi Hyckaynbiktap 6epinren 6on-
Maca apHanmaraH.

. 2 Wwa Kacblk KONCbITKbILL

— Akybl3gapabl  capblybl3aapablH
aKybl3gapapl GyriFaHbI3.

— MaprapuHzi epiTiHi3 )aHe OHbl can carnkblHAATbIHbI3.

—  ¥Habl cebiHi3, KaHT, KOMCbITKbILL, epiTinreH MaprapuH
KOCbIHbI3 XaHe GipTiHAen apanacTblpbiHbI3.

GeniHia  xeHe

le-a explicat instructiunile corespunzéatoare de uti-
lizare a dispozitivului si pericolele legate de utiliza-
rea necorespunzatoare a acestuia.

Din motive de siguranta copiilor nu lasati pungile de
polietilena folosite ca ambalaj, fara supraveghere.

— Cemneti faina, addugati zaharul, praful de copt,
margarina topita i mestecati treptat.

— Introduceti albusurile continuand sa amestecati,
dupa care puneti galbenusurile.

— Coaceti wafflele in formele incdlzite aproximativ

YaloLMM 3a Ux 6e30MacHOCTb, UM He JaHbl COOT- N . " 0 ! | ! h - iy . " N N - R
BETCTBYIOUME 1 MOHATHBIE 1M HHCTPYKLIM O 6e3- PACTOMAEHHBII MaprapuH W NOCTENeHHo nepe- You must not use the unit when the power plugor ~ + 250 g sugar die Gefahren bei seiner falschen Nutzung gibt. - Bereiten Sie Waffeln in aufgeheizten Formen ca. 3 . Bananapasii Kayinciaairi MakcaTsiHa opay peTiHe -  ApanacTbipydbl KAnFacTbipbin AKybi3Aapabl, CORaH *  Atentiel Nu permiteti copiilor sa se joace cu pungi 3 minute.
o MeluaiTe. cord is damaged, when the unit malfunctions or .« 6eqgs Aus  Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Minuten zu. o o o le de polietilena sau pelicula de ambalare. Pericol
OnacHOM NOJIb30BaHUM YCTPOUCTBOM M TeX onac- g ’ 99 Plastiktiit di Is Vi K det nanganaHbiiartbiH NONN3TUNEH KanTapdbl KapaycCbl3 KeuiH capblybl3gapAbl KyWbIHbI3. de asfixiere! Waffle traditionale de casa
HOGTSX, KOTOpHIE MOFYT BOSHIIKATS DU €r0 Henpa- Beeante Genku, npoponkas nepemelnsarb, a after it was dropped. Do not try to repair the unit - 500g flour astiktiiten, die als Verpackung verwendet wer- KANLIPMAHbI3. ~ Badnuai KwsFaH xanwnapma 3 MuMyTRa Tasy iere! ) o _ t
' 3aTeM XenTku. ; : den, nie ohne Aufsicht. Hausmacher-Waffeln | PP « Nu folositi aparatul daca este deteriorata fisa sau Ingrediente:

BMILHOM MCTIONL30BAHN. N by yourself. Contact the authorized service cen- - Soda « Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiten oder  Zutaten: * Hasap aypapeiMew! Bananapra nonvatunew MiCIpIHS. blul de alimentare, dacs acesta funcii 5 - 250 in t

+ U3 cooBpaxenmii Ge30nacHoCTH AeTelt He octas- Boinekaiite Badv Ha pasorpeTbix Gopmax okoso ter for all repair issues. - Lemon peel 9: : KanTapMeH Hemece OpaiThlH MNeHKaMeH oiHayFa cablul de alimentare, daca acesta functioneaza g margarina sau un

NANTEe NONNITUIEHOBbLIE naxkeTbl, NCNOJIb3yeEMblE B

3 MUHYT.

Vanillin to taste

Folien nicht spielen. Erstickungsgefahr!
Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen, wenn

« 250 g Margarine oder Butter
« 250 g Zucker

pykcart eTneHis. BanaHbIH TYHWbIFY Kayni 6ap!
+  Keninik anblp TeTiKTIH Hemece 6ayablH OyniHyi

OacTtypni yi Bachnui
Kypamaac Genikrep:

cu anomalii, precum si daca acesta a cazut. Este
interzisa repararea dispozitivului de sine stata-

« 2509 zahar
« 6oua

KaecTae yrakoeky, Gea npucmoTpa. OBbIYHBIE JOMALLIHUE BAGITH THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE -+ Milk das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigtist,  + 6 Eier

o i iDKini i . i tor. Pentru reparatii apelati la un centru service « 500 g faina
* BHumaHue! He paspeluaiite netam Mrpabe: nonn- VHrpeaneHTs: ONLY wenn Stérungen auftreten und wenn es herunterge- + 500 g Mehl KesiHae, erep ?n ipkinicneH |CTereH!:le Hemece E:yra : ggg :: MaaHpTrapMHa Hemece man autorizat. 5 5 . Bica?bonat de sodiu
STWNIGHOBBLIMU MakeTamut Mn ynakoBOYHOM MNH- . 950  maprapuHa unu macna Cream waffles fallen ist. Es ist nicht gestattet, das Gerit selbstan-  «  Soda TYCKEHHEH  KeWIH  KYPBINFbIHEI navnaxyra  TbivbiM K . Coais de [Amii
Koi. OmacHocTs yAywba! - 250t caxapa BEFORE USING THE UNIT FOR THE FIRST TIME Ingredients: dig zu reparieren. Bitte wenden Sie sich an einen - Zitronenschale cansiHaiel. Kypeinbibl 63 Geriniaben xewpeyre  + 6 xymbipTia oaja de 'amile
*  3anpelyaetca MCMONb3OBATL YCTPOWUCTBO MPU . ggy . : ngredients: ) autorisierten Kundendienst, falls Probleme mitdem ~ +  Vanille nach Geschmack ThIpbiCraHLla. Bapnslk xeraey cypakrapbl Goitbikwa ¢ 500 TyH APARATUL ESTE DESTINAT NUMAT UZULUI * Vaniling dupa gust
NOBPEXAEHNN CETEBOM BINKA WM LUHYPA, eCin X 500” Note: After unit transportation or storage at low + 125 g of butter or margarine Gerat auftreten ’ . Mich TybIHABIFEPIEC (BKINETTI) KbI3MET KOPCETY OpTanbiFbiHa «  Copa CASNIC «  Lapte
OHO paboTaeT ¢ nepebosiMu, a Takke Nocae ero . Co ;MVK“ temperature it is necessary to keep it for at least two - 30gsugar ’ xaBaprachlHbi3. «  JIMOH Kabbifbl o
nazfieHnsi. He MbITaiiTeCh CaMOCTOSITENbHO PEMOH- .+ Ll.eﬁpa MMOHa hours at room temperature before switching on. + 100 g of flour DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM Milchbutterwaffeln ) +  BaHunmH KaxeTiHwe INAINTE DE PRIMA UTILIZARE Wafﬂe' cu frigca
TUPOBATL YCTPOWCTBO. 10 BCEM BOMPOCaM PEMOH-  «  BauunuH no BKyCy - Before switching the unit on, make sure that the +  4eggs HAUSHALT GEEIGNET Zutaten: K¥PbIFbl TEK YVIE FAHA KOIIAAHYFA APHATIFAH. + Cyr Remarca: In caz de transportare sau pastrare a Ingrediente: o
Ta o6palanTeck B aBTOPU3OBAHHBIA (YNONHOMO-  «  Monoko mains voltage corresponds to the voltage speci- - Vanillin to taste + 125 g Margarine oder Butter . o aparatului la temperaturi joase este necesar sé-| tineti . ;gs g margarind sau unt
HeHHbIN) CePBUCHBIN LIHTP. fied on the unit body. - 4table spoons cream Vor der ersten Inbetriebnahme + 30 g Zucker ANTFALLKbI MTAWOANIAHY ANABIHAA Kinereiini Bacpnn la temperatura camerei cel putin doud ore. . g zahar
. CJINBOYHBIE BA®JIN - Clean the non-stick coating with a damp clothor - Water Anmerkung: Nachdem das Gerét unter niedrigen  « 100 g Mehl Ecxepmy: KypuinfoiHbl memer memnepamypa Kypamaac Genikrep: ) — Tnainte de a porni aparatul asigurati-va ci tensiu- 100 g féina
YCTPOUCTBO  TMPEAHASHAYEHO  TOJIbKO  AJ1 WHrpeamneHTbI: a sponge and then wipe it dry. Temperaturen transportiert oder aufbewahrt wurde, . 4Eier xardalibiH0a mackiMandaraH Hemece cakmaraH kesde * 1251 maprapuHa Hemece mai nea sursei de curent corespunde cu cea inscrisd - 4 oua
JAOMALLIHEIO NCTr10J1630BAHMS + 125 maprapuHa unv macna ; ; e ; lassen Sie es vor der Nutzung bei der Raumtemperatur ~ +  Vanille nach Geschmack OHbl KemiHOe eki cafam 6eniMe memrepamypackiHoa * 30rkaHT pe corpul aparatului *  Vanilina dupa gust
prap; - Before using the unit for the first time, add a ~ DELIVERY SET o . : . . . 100 ) R < T inguri de frisca
+ 30rcaxapa Jitt] ble oil h ick " r fiir nicht weniger als zwei Stunden bleiben. * 4 Essloffel yemay Kepex. ryH - Stergeti acoperire antiaderentd cu o tesatura *  4linguri de frigca
NEPE/, NEPBbIM UCMOJIb30BAHNEM - 100 T mykn ittle vegetable oil on the non-stick coating of  Waffle maker - 1 pc. - Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass ~ +  Wasser - loke Kooy andbiHAa, ONEKTP Xenicikderi Kepey,  + 4 wymbipria Umeda sau cu o burets, apoi stergetio pin la  *  APa
Mpumeyanme: Mocne TPaHCNOPTUPOBKU UM XpaHe- «  4aqiua the operating forms (8, 6) and Spr.ead. it over the Instruction manual - 1 pc. gie Spanlnung des Gerdts mit der Netzspannung - KYPLINFBl KOPMYChIHAA KBPCETinreH KepHeyre caiikec * BaHWIMH KaXeTiHWe uscare.
HUYS1 yCTPOVICTBA NPy MOHUXEHHOV Temnepatype Heol- *  BaHWIWH MO BKyCY whole surface, wipe the stfrplus oil with a paper ut_)eremstmmt._ _ ) o ZUBEHQR KeneTiHiHe Ke3 XeTKI3iHi3. * 4 ackacblK Kineren - Tnainte de a utiliza dispozitivul pentru prima data, CONTINUTI PACHET
X0AUMO BblAEPXATb €ro npyu KOMHaTHOM Temneparype * 4 .CTONOBbIE JIOXKY CIIMBOK cloth. Close the unit and insert the power plug TECHNICAL SPECIFICATIONS - Wischen Sie die Antihaftbeschichtung mit einem Waffeleisen — 1 St. - Kytore kapcbl kabaTTbl AbIMKbIN MaTameH Hemece + Cy aplicati o cantitate mica de ulei vegetal pe acope- Aparat de facut waffle — 1 buc.
He MeHee [IBYX YacoB. +  Bopga into the socket for 5-10 minutes, then unplug Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz feuchten Tuch oder einem Schwamm, danach Bedienungsanleitung — 1 St. bICKbILLMNEH, COAaH KeliH KyprFaTbin CypTiHi3. rirea a'ntiaderenté a formelor de lucru (3, 6) repar- Instructiune — 1 buc.

XABObIKTANYbI

— [Mepepn Bko4eHEM ybeanTeCh, YTO HarpspkeHue

9NEKTPUYECKON CETU COOTBETCTBYET HAMPSIXKEHUIO,
ykasaHHOMY Ha Kopryce yCTpoWncTBa.
MpoTpuTe aHTUNPUrapHoOe NOKPbLITUE BAXHON TKa-

KOMMNEKTAUUA
BadenbHuua — 1wt
WueTtpykums — 1wt

the unit.

Wait until the waffle maker operating forms (3, 6)
cool off completely and remove the remains of
vegetable oil.

Maximal power consumption: 800 W

The manufacturer preserves the right to change the
specifications of the unit without a preliminary noti-

trocknen Sie sie. — Acnantbl GipiHwWi peT nanpganaHy angblHaa ecimMpaik

— Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats schmie-
ren Sie die Antihaftbeschichtung der Formen (3, 6)
mit kleiner Menge Pflanzendl ein und verteilen Sie
es gleichmaBig, entfernen Sie das Restpflanzendl

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximale Leistung: 800 W

MaliblHbIH Gipliama KenemiH XymbIC kanbinTapbiHbIH
(3, 6) kytore kapcbl kabaTblHa KyiblHbI3 8He OHbl
XafblHbI3, apTbIfblH kaFa3 CyNriMeH XXoWblHpI3, acnan-
Tbl *abblHbI3 xoHe GayaAblH anbIpTETiriH alanbikka

Badbnu nicipyre apHanfaH biabic — 1 aH.
Hyckaynbik — 1 oH.

TexHukanbIKk cunatramanapbl

tizati-l pe toatd suprafata, eliminati surplusul cu un
servetel de hartie. Inchideti aparatul si introduceti
fisa cablului de alimentare in prizéa pentru 5-10
minute, dupa care opriti aparatul.

Caracteristici tehnice
Alimentare: 220-240 V ~ 50 Hz
Consum maxim de putere: 800 W

HbIO VN ryBKOW, MOCINE YEero BLITPUTE ero HacyXxo.
— Tepepn vcnonb3oBaHWeM npubopa B NepBblii pas
HaHecuTe HebONbLIOe KOJMYECTBO PaCTUTENb-
HOrO Macna Ha aHTMMpurapHoe nokpeiTre pabo-
ynx dopm (3, 6), pacnpenenvte macno no Bcen

Note: While the first switching the heating elements fication.
burn, therefore occurrence of a small amount of
smoke or foreign smell is possible. It is normal and is

not a sign of malfunction.

— Asteptati racirea completd a formelor de lucru (3,
6) a aparatului de facut waffle si eliminati resturile
de ulei vegetal.

Remarca: La prima utilizare a dispozitivului elementele

mit einem Papiertuch. Klappen Sie das Gerat zu
und stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose
fur 5-10 Minuten ein, danach schalten Sie das
Gerét aus.

TEXHUYECKUNE XAPAKTEPUCTUKN
OnekTponutaHue: 220-240 B ~ 50 Iy,
MakcumarnbHas notpebnsemas MolHocTb: 800 BT

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design 5 -10 MUHYTKa KOCbIHbI3, COAaH KEWiH aXblpaTblHbI3.

und technische Eigenschaften des Gerdts ohne - Bacbnv nicipyre apHanfaH biAbIC KyMbIC NiLLiHAEPiHiH

Vorbenachrichtigung zu veréndern. (3, 6) TomblK cankblHAayblH KYTiHi3 oHe ecimaik
MaWblHbIH KanAbIKTapblH KOMbIHbI3.

Onektpkoperi: 220-240B ~ 50 Iy
Makcumangpl TyTbiHy KyaTbl: 800 BT

Producétorul isi rezerva dreptul de a modifica

. . e caracteristicile dispozitivului fard anuntare prealabila.
Unit operating life is not less than 3 years.

©HOipywi acnanmeik cunammamanapbit andsik-ana Termenul de functionare a dispozitivului - nu mai

o /i — Warten Sie ab, bis die Formen (3, 6) komplett abge- Die Nutzungsdauer des Geriéts betrigt mind E iDiwi i i de incalzire se parlesc, din acest fapt poate apére o . .
MOBBPXHOCTH, MANMLIKN YRANMTE GyMaXHoR can- Qf ‘?af’rzoﬁllgi:(; OiTajgge; 33630;) 6?7M gp:: O;f:j:i:g:g Guarantee kiihlt werden und entfernen Sié Pfl;nzenglreste ° 3 Jahre ¢ i Eckepmy: Acnanmel Oipii pem ok Kockaroa XAOAPAaYGLl3 3EEPMYES KYKLIKIL! CaIMatoL! titate mica (5’ fi si mi 1l “'p/f t I ; I putin de 3 ani
detkoit. 3akpoiite NprGOp, BCTaBLTE BUIKY CETe- pakTep. proop pensap Waffle maker usage Details regarding guarantee conditions can be ob- A Kung: Verb Heizel bei KbI3ObIDFLILL 3riemMeHmmep Ky(eoi, con kesde bipwiama cantitate mica de fum g1 miros strain. Acest lucru este
BOTO LHYPa B PO3ETKY Ha 5-10 MUHYT, NOCne 4ero yBeaoMeHus. _ nmerkung: Verbrennung von Heizelementen beim mymir xeHe epekwe uic naiida 6omybl MyMmKiH. Byn AcnanmeiH Kbi3mem emy mMep3iMi — 3 XbLndaH Kem acceptabil si nu prezinta un defect. Garantie

Oil the non-stick coating of operating forms (3,
6) slightly.
— Insert the power plug into the socket, the power

tained from the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be pro-
duced when making any claim under the terms of this

ersten Einschalten des Geréts kann zur Entstehung des
Rauchs oder eines fremden Geruches fiihren. Es ist
normal und ist kein Defekt.

Gew_';ihr! eistung . . X Kanbinmal KybbirbIC XaHe akaynblk 60rbin mabbiimalios. emec
Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann UTILIZAREA APARATULUI DE FACUT VAFE
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, bekom- BA®NM MICIPYTE APHANFAH bifIbICTbI FapaHTUANLIK MiHgeTTiNifi ~ Ungeti cu putin ulei invelisul anti-aderent al forme-

in legaturd cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul

OTKIoYUTE.
— JoxpuTecb MONHOrO OCTbIBaHUS pabounx dopm
(3, 6) BadenbHULbI 1 yaanuTe octaTkvi pactutesb-

Cpok cnyx6bi npubopa - He Mexee 3 et

JlaHHoe n3penve cooTBeTCTBYET BCEM TpE- indicators (4, 5) will light up, the operating forms guarantee. men. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wah- NAVNOANAHY [apaHTUSNBIK KaFailaarsl Kapansin xaTkad GenwekTe: lor de lucru (3. 6 ; . - = e
Horo macna. T GyembiM  eBPONEHCKAM 1 POCCUACKM (3, 6) will start heating up. Inbetriebnahme des Waffeleisens rend der Laufzeit der vorliegenden Gewéhrleistung den A P K warnana Kap Kan enwekrep N . ( 6). ’ ' R de garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonu-
Mpumeyanue: Mpy NEPBOM NCMONL30BaHUN NPUBOPa , X X X N . N ) - - KyMmbICc kanbinTapbiHbIH (3, 6) Kytore kapcbl kabaTbiH AvnepaeH Tek caTbin anblHFaH agamra faHa 6epinesi. Ocbl — Introduceti fisa cablului de alimentare in priza, se lui de plats icarui alt d tfi :
. cTanpapTam 6e30MacHOCTY U TUIVEHbI. —  When th ired t t i hed th This product conforms to the EMC-Re- - Schmieren Sie die Antihaftbeschichtung der Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen. o o . . ) o o or S . ’ ul de plata sau a oricarul alt document financiar, care
HArPEBATENIbHBIE BNIEMEHTBI OBrOPaloT, MK STOM MO- ME 61 en the requ.|re. empera L'Jre is reache e : p: : - Formen (3, 6) mit ein bisschen Pflanzend MalMeH can MainaHpla. rapaHTUsnbIK MiHAETTINIrHAEr WarbiMaanFaH xaraanaa va ilumina indicatori (4,5), formele de lucru (3, 6) confirmé cumpérarea produsului dat.
XeT MOSBUTLCS HEGONbLIOE KOAMYECTBO AbIMA U M10- ready-to-cook indicator (5) will go out, now you quirements as laid down by the Council 3 e b " de Produk icht d — Keninik aibIpTeTikTi alanbikka, CON keazje Xernire Kooy ~ TenereH Yek Hemece KBUTAHLMSIChIH KOPCETYi KaxerT. incep sa se incalzeasca.
tart making waffles Directive 89/336/EEC and to the Low - Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose, as vorliegende Produkt entspricht den KepceTkili (4,5) xaHafbl, XyMbIC kanbintapsl (3, 6) i i i indi
CTOPOHHEro 3anaxa. 9710 [OMyCTUMO 1 JePEKTOM He N3roToBUTENb: can s . dabei leuchten die Betriebskontrolleuchten (4, 5) » s y — La atingerea temperaturii setate se va stinge indi- Acest produs corespunde cerintelor EMC,

aBnsercs. —  Pullthe clamp (1) and lift the upper form (3) hold- Voltage Regulation (73/23 EEC) auf, die Formen (3, 6) beginnen sich aufzuwarmen. Vertriglichkeit, die in 89/336/EWG -Richtli- Byn mayap EMC — xardalnapra calkec intocmite In  conformitate cu _ Directiva

SKCIMJIYATALUMS BADEJIbHULbI

Cnerka cMaxbTe Mac/iOM aHTUMPUIrapHOe MOKpPbI-
Tre pabounx dopm (3, 6).

TYLLKOM TPEMAVHI NIMMUTEL,

PECMYBJIMKA KUMP,

Appec: Kunp, Tuceoc, 4, SHromu, a/a 2413, Hukocus.
Cpenato B Kutae

ing the handle (2).
Carefully pour out the required amount of the
preliminarily made liquid dough into the cavities

— Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht wird,
erlischt die Betriebsbereitschaftsanzeige (5),
danach kénnen Sie mit der Zubereitung von Waffel
beginnen.

C € Forderungen der elektromagnetischen

nie des Rates und den Vorschriften 73/23/
EWG (iber die Niederspannun-gsgeréte
vorgesehen sind.

— benrinexren Temnepatypara xeTkeHae nicy kepceTkiLui
(5) ceHepi, cogaH keitiH Badnv nicipyre kipicyre 6ona-
Obl.

Kbl3a BacTanpl. c

kenedi Hezizzi MiH0emmewmenep 89/336/EEC
HepexkmusaHbiH epexernepiHe eHaisinzeH
TemeHei EpexenepdiH Pemmenyi (73/23 EEC)

rarea vafelor.
Deschideti clichetul (1) apucand de maner (2), ridi-
cati forma superioara (3).

catorul gata de utilizare (5), puteti incepe prepa- c

89/336/EEC i Directiva cu privire la electro-
securitate/joasa tensiune (73/23 EEC).
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CESKY

Vaflovaé

Popis

Zapadka

Rukovét’

Horni deska

Indikator zapojeni do sité
Indikator pohotovosti
Dolni deska

o0, ®N =

Upozornéni!

Pro dodate¢nou ochranu v elektrickém obvodu je
vhodné instalovat proudovy chrani¢ (RCD) se jme-
novitym proudem reagovani nepresahujicim 30 mA, k
instalaci RCD obrat'te se na odbornika.

POZADOVANE BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred pouZitim vaflovae pozorné proctete navod

k obsluze i uchovejte jeji b&hem celé Zivotnosti.

PouZivejte tento pristroj pouze k uréenému ucelu,

jak je popsano v navodu. Nespravni zachazeni s pfi-

strojem miiZze zpUsobit jeho poruchu, $kodu uzivateli
nebo jeho majetku.

« Pred zapojenim do sité presvédcte se Ze provozni
napéti pristroje odpovida napéti v elektrickeé siti.

« Privodni kabel je opatfen «euro-zastr¢kou», pak
ji zapnéte do zasuvky, ktera ma spolehlivé uzem-
néni.

+ Aby nedoslo k poZaru nepouZivejte adaptéry pri
zapojeni pristroje do elektrické zasuvky.

« NepouZivejte pristroj venku.

« Nikdy nenechavejte fungujici pfistroj bez dohle-
du.

« Umistéte pristroj na rovny, stabilni povrch, tepel-
né odolny, tak aby pfistup do zasuvky byl voiny.

« PouZivejte pristroj v mistech s dobrym vétranim.
Aby nedoslo k poZaru v zadném ptipadé nepouzi-
vejte pristroj v blizkosti zaclon a zavésu, nezakry-
vejte ho b&hem pouzivani.

« Bud'te opatrni: pfi provozu kryt pristroje se silné
zahriva, nedotykejte se horkych povrchu.

« Davejte pozor na paru unikajici z mezer mezi
pecicimi deskami, bud’te opatrni, nedavejte ruce
ani jiné nechranéné &asti téla do blizkosti okra-
ju pecicich desek aby jste se vyvarovali opareni.

< POZOR! Vyndavejte vafle hned po ukonceni
peceni, pokud nechate vafle v zapnutém pristroji
na delsi dobu, miZe dojit k jejich vzplanuti.

« Nikdy nevyndavejte potraviny z vaflova&e ostrymi
predméty, mohly by poskodit nepfilnavy povrch
pecicich desek.

* NeprenaSejte pristroj dokud UpIné nevychladne.

« Vidy odpojte pekarnu od sité pred €isténim nebo
pokud ji nepouzivate.

« Sitovy kabel nenechavejte viset volné z pracov-
ni plochy, zamezte jeho styku s ostrymi hranami
kuchyriského nabytku ¢i horkymi predméty.

« KdyZ odpojujete napdjeci kabel, netahejte za
Silru, ale uchopte zastréku sit'ového kabelu.

* Nedotykejte se zastréky mokryma rukama.

* NepouZivejte pekarnu v bezprostfedni blizkosti
kuchyiiského diezu, nevystavujte zafizeni pliso-
beni vihkosti.

* Aby se zabranilo urazu elektrickym proudem,
neponofrujete napdjeci kabel, zastrcku nebo
samotny pfistroj do vody nebo jinych kapalin.
Pokud tak se stalo, nedotykejte se zafizeni ale
ihned odpojte ho od sit&, a teprve pak ho muze-
te vytahnout z vody. Pro kontrolu a opravu pfi-
stroje obrat'te se na autorizované (opravnéné)
stredisko.

* Pravidelné kontrolujte neporuSenost napajeciho
kabelu a zastr¢ky.

« Nedovolujte détem aby si s vaflovaem hraly.

« Tento pfistroj neni ur€en pro déti a zdravotné
postizené osoby, pokud osoba, odpovidajici za
jejich bezpeci, neda vhodné a jasné pokyny pro
bezpetné pouzivani zafizeni a varuje o nebez-
peci, kterda mGzou vzniknout pfi jeho nesprav-
ném pouziti.

« lgelitové sacky pouzité v obalu mohou byt nebez-
pecné, proto obal uschovejte mimo dosah déti.

* Upozornéni! Nedovolujte détem si hrat s ige-
litovymi sacky nebo obalovou folii. Nebezpeéi
uduseni!

* NepouZivejte pristroj pfi poSkozené zastréce
nebo napajecim kabelu, v pripadé preruSované-
ho chodu, a také po jeho padu. Nikdy neopravuj-
te pristroj samostatné. V pfipadé poruchy obrat-
te se na nejbliz§i autorizované (pravomocné)
servisni stfedisko.

PRISTROJ JE URCEN POUZE PRO DOMACI POUZITI

PRED PRVNIM POUZITIM

Poznamka: Pri prepravé nebo skladovani zafizeni

pri nizkych teplotach je nutné nechat ho pti pokojove

teploté po dobu nejméné dvou hodin.

— Pred zapnutim pfistroje se presvédcte Ze napéti
v eklekticke siti ve vaSem domé odpovida provoz-
nimu napéti, uvedenému na §titku pristroje.

— Vytfete nepfilnavy povrch vihkym hadfikem nebo
houbou a utfete ho do sucha.

— Pred prvnim pouZitim pfistroje naneste malé
mnoZstvi rostlinného oleje na nepfrilnavy povrch
pecicich desek (3,6), rozmazte ho po celé plose,
zbytky odstrafite papirovym ubrouskem. Zavrete
pristroj, zapojte vidlici elektrického kabelu do
zasuvky na 5-10 minut, pak vypnéte pristroj.

— Nechte pedici desky (3, 6) upIné vychladnout a
odstrarite zbytky rostlinného oleje.

Poznamka: Pri prvnim uvedeni do provozu dojde k

vypdleni topnych téles, proto je mozZny tinik mensiho

mnoZstvi koure a pachu. Tento jev je zcela béZny a

neni zavadou.

POUZITi VAFLOVACE

— Lehce namaZte olejem nepfilnavy povrch pedi-
cich desek (3, 6).

— Zapojte vidlici elektrického kabelu do zasuvky,
rozsviti se svételny indikator zapojeni do sité (4,
5), a pedici desky (3, 6) se zatnou zahfivat.

— P¥i dosaZeni nastavené teploty se rozsviti indika-
tor pripravenosti (5), pak mlzete za&it s pece-
nim vafli.

— Otevrete zapadky (1), drZi¢ za rukovét’ (2), nad-
zdvihnete horni formu (3).

— Opatrné nalijte potfebné mnozstvi predem pri-
praveného tekutého tésta doprostied dolni peci-
ci desky (6) (viz Prikladové recepty test pro
vafle).

— Zavrete desky (3, 6) a zajistéte je uzavérem (1).

Upozornéni!

*  Priprevyseni potfrebného mnoZstvi tésta nebude
moZné upiné sevrit horni (3) a doini (6) desky,
v tomto pfipadé je treba odstranit prebytky tésta
a desky (3, 6) uplné sevrit.

« Davejte pozor na paru unikajici z mezer mezi
pecicimi deskami, bud’te opatrni, nedavejte ruce
ani jiné nechranéné &asti téla do blizkosti okraji
pecicich desek aby jste se vyvarovali opareni.

< Béhem provozu indikator (5) bude zhasinat a
rozsvécovat se, coZ znamena, Ze se udrzuje
nastavend teplota pecicich desek (3, 6).

— Priblizné po 1-2 minutach zkontrolujte zda jsou
vafle upecené, k ¢emuz zvednéte horni desku
(8) za drzadlo (2). Pokud vafle nejsou upecené,
zavrete vaflovac a vyCkejte jeSté néjaky €as.

— AZ se tésto upece dozlatova, opatrné vyndejte
hotové vafle pomoci umé&lohmotné nebo drevé-
né obracecky.

POZOR! Vyndavejte vafle hned po ukonceni pe-

c¢eni, pokud nechate vafle vzapnutém pfristroji na

delsi dobu, muze dojit k jejich vzplanuti.

Poznamka:

* Doba peceni vafli se muZe ménit v zavislosti na
pouZitych ingrediencich.

*  Provyndavani vafli z vaflovade nikdy nepouZivej-
te ostré nebo kovové predméty (noZe, kovové
obracec¢ky atp.), protoZe tim muZete poskodit
neprilnavy povrch desek (3, 6).

— Po ukonceni peceni vypnéte pfristroj, pro vypnuti
vyndejte vidlici elektrického kabelu ze zasuvky.
Nechte pfistroj otevieny pro ochlazeni.

CISTENi A UDRZBA

— Vypnéte pfistroj vytahnutim vidlici elektrického
kabelu ze zasuvky.

— Nechte pfistroj vychladnout, k tomu se doporu-
Cuje zvednout horni desku (3).

— Odstrarite zbytky tésta, vytfete nepfilnavy povrch
vihkym hadfikem, podle potfeby pouZijte jemny
myci prostfedek, pak utfete do sucha.

— K Ccisténi pristroje nepouzivejte abrazivni myci
prostredky ani ocelové draténky, protoze tim by
se mohl poskodit vnitfni nepfilnavy povrch nebo
zevnéj$ek pristroje.

— Nikdy neponofrujte pfistroj do vody!

— Kodstranéni zbytkd t&sta pouzijte mé&kky kartac.

Upozornéni! Aby nedoslo k urazu elektrickym

proudem, nikdy neponorujte pristroj do vody

nebo jiné tekutiny.

USKLADNENI

— Pred tim nez uloZite pfistroj na delsi dobu, pro-
ved'te jeho Cisténi.

— Smotejte napajeci kabel.

— Uskladriujte pristroj na chladném, suchém misté
nepristupném détem.

PRIKLADY RECEPTU NA VAFLOVE TESTO

Bézné oplatky

Ingredience:
«  4vejce
- 1/21mléka

+ 500 g mouky

- 150 g masti nebo margarin

+ 4 lZice cukru

«  2IZicky kypticiho prasku

— Oddélime Zloutky od bilkt a bilky naglehame.

— Rozpustime margarinu a nechame ji trochu
vychladnout.

— Prosejeme mouku, pfidame cukr, kypfici prasek,
rozpu$ténou margarinu a postupné promichame.

— Za stalého michani pfidame bilky, pak Zloutky.

— PeCeme vafle na rozehratych deskach pfriblizné
3 minuty.

Obycejné domaci vafle
Ingredience:

- 250 g margarinu nebo masti
+ 250 g cukru

- 6Bvejce
- 500 g mouky
+ soda

- citrusova klra
+ vanila dle chuti
- mléko

Smetanové oplatka

Ingredience:

. 125 g margarinu nebo masti
-+ 30gcukru

. 100 g mouky

«  4vejce

« vanila dle chuti
*  4lZice smetany
- voda

KOMPLETACE
Vaflova€ - 1 kus
Navod k pouZiti -1 ks.

TECHNICKE CHARAKTERISTIKY
Napajeni: 220-240 V ~50Hz
Maximalni prikon: 800 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky pfi-
stroje bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pekarny - nejméné 3 roky

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pfi-
stroje. Pri uplatiiovani narok b&hem zaruéni Ihaty je
treba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkim
na elektromagnetickou kompatibilitu,

c € stanovenym direktivou 89/336/EEC a
predpisem 73/23/EEC Evropské komise
o0 nizkonapétovych pristrojich.

YKPAIHCbKA

BEJIAPYCKI

Y3BEK
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BadenbHuus

Onuc

1. Knamka

2. Pyuka

3. BepxHs dopma

4. |HpMKaTop BKIIIOYEHHS B MEPEXY
5. IHavkKatop rotToBHOCTI

6. HwxHs dopma

Yeara!

Jns [O[AaTKOBOro 3axXMCTY A0UiINBHO BCTAHOBUTY B
JIAHLIIOT Xap4yBaHHS NpUIaz, 3axX1CcHOro BiAKOYEHHS
(MN3B) 3 HOMiHaNILHUM CTPYMOM CMNpPaLbOBYBaHHS,
o He nepesuulye 30 MA; Npy yCTaHOBL chif,
3BEpPHYTUCS 00 daxiBus.

HEOBXIAHI 3BAX0AU BE3MNEKU

Mepen BUKOPUCTaHHSAM BadeNbHUL yBAXHO

npoyunTanTe IHCTPYKLLIIO MO ekxcrnnyaTawji Ta

36epiraiiTe ii NPOTAroM yCbOro TepMiHy ekcrtyaradii.

BukopucToByiiTe npunag, nuLle no rmoro npsMomy

NPU3HAYEHHIO, K BUKNIAAEHO B AaHii iHCTPYKLi.

HenpasunbHe NOBOAXEHHS 3 MPUIAA0M MOXe

NPUBECTU [10 MOro NONOMKM, CMIPUYUHEHHS LLKOAM

KOprCTyBa4yeBi abo 10ro MaiiHy.

+ [lepen BKJIIOYEHHSIM B Mepexy nepekoHainTecs,
wo poboya Hanpyra npunagy BiAnoBifae Hanpy-
3i Mepexi.

+  Mepexesuin WHyp 3abe3nedyeHuii «€Bpo BWI-
KOI0»; BKJItOHAKTE ii B PO3ETKY, L0 Ma€e HagjiinHuiA
KOHTaKT 3a3€eMJIEHHA.

* o6 YHUKHYTU PUCKY BUHUKHEHHSI MOXexi He
BUKOPUCTOBYITE NepexigHUKM Mpu NigKItoHeHHi
npunagy oo enekTpPUYHoi PO3eTKU.

* He BMKOPUCTOBYITE Mpunag no3a NPUMILLLEHHS-
MU,

* Hikonu He 3anuwarite npawoouunin npunag 6e3
Harnsaay.

* Poamillyrite npunag, Ha PiBHIN CTiNKin Tennoc-
TiliKili NOBepXxHi Tak, Wwo6 AOCTyn A0 PO3eTkn OyB
BiflbHVM.

*  BukopucToByinTe npunag B MiCLsX 3 XOPOLUOIO
BeHTUnsILielo. LLI06 yHUKHYTU 3aropsiHHA B XKOA-
HOMY paai He po3MilLyiiTe npunag nopsg 3 dipax-
Kamu abo LTopamu i He HaKpuBanTe Moro nig vac
poboTun.

* byabte obepexHi: nig yac poboTu kopnyc npuna-
[y CUJIbHO HarpiBaeTbCsl, HEe TOpPKaWTeCs rapsHmx
NMOBEPXOHb.

* Ocrtepiraiitecs Buxoay napy i3 3a3opis Mixx po6o-
ymu bopmamu, LOTpUMyITeCs 06epPeXHOCTI, He
NigHOCKTE PYKW i He PO3TALLOBYWTE iHLUI BIOKPUTI
OinaHKn Tina 611M3bko 40 KpaiB pobounx dopm
06 YHUKHYTW OTPVMMaHHS OMiKiB.

*  YBATA ! Buiimarite Bagni Bigpady rnicas npuro-
TYBaHHSI, 1Py TPUBAZIOMY 3Haxo4XeHHi Bagesb
Y BKJIIOHYEHOMY Npuiagi Moxe ctatucsl ix cnanax.

¢ Hikonu He BuTarynte npoayktu 3 BadenbHULi
rocTpYMU npegmeTamu, siki MOXyTb MOLUKOAUTU
aHTMNpUrapHe NokpuUTTs poboymx Gopm.

* He nepewmilwainte npunag, noku BiH NOBHICTIO He
OCTUTHYB.

« 3aBxau BigknouanTe npunag Big enekTpome-
pexi nepes YMLEHHSAM, a TakoX siKLWo Bu im He
KOpUCTy€eTECS.

*« He ponyckanTe 3BMCAHHSA MEPEeXeBOro LHypa
3i cTOoNy, @ TakoX WMOro KOHTakTy 3 rapsyvmun
noBepxHsiMu, abo rocTPUMU KPOMKaMU KYXOH-
HUX Me6iB.

¢ [pwn BIOKNIOYEHHI BUAKM MEPEXEBOrO LUHypa 3
PO3ETKM He TArHiTb 3a LWHYyp, TpUManTecs 3a
BUJIKY PYKOIO.

*  He 6epiTbCs 3a BUSIKY MEPEXEBOIO LLIHYPA MOKPU-
MW pyKamu.

* He kopuctyiitecb npunagom B 6e3nocepenHii
6nM3bKOCTI Bif, KYXOHHOI PaKOBMHMW, He NigaaBain-
Te 1A0ro BMMBY BOJIOTU.

* W06 yHVKHYTV yaapy enekTPUYHUM CTPYMOM He
3aHypIloNTEe MEPEXEBUI LUHYP, MEPEXEBY BUIIKY
abo cam npunag y Bogy abo Oyab-siki iHLWi pign-
HU. 9KWO ue cTanocs, He GepiTbca 3a npunag,
HerarHoO BiOKNO4UTE WOro Bif, enekTpoMmepexi i
JvLe nicns Lboro MOXHa AicTatvi npunag, 3 BOAW.
[ns nepesipku abo peMOHTY Npunagy cnig, 3sep-
TaTuca OO0 aBTOPM30BAHOrO (YNOBHOBaXEHOrO)
CEPBICHOIO LEHTPY.

* [lepiogn4HO NepeBipsiiTe LiNiCHICTb MEepexeBoro
LUHYpa | BUSIKW.

* He posBonsiiite OiTAM BUKOPUCTOBYBaTU Badesib-
HUILLIO B IKOCTI irpaLuKku.

* Lei npunag He Npu3HaYeHuin ons BUKOPUCTaH-
HS OiTbMU Ta JIIOABMU 3 OOMEXEeHUMU MOXn-
BOCTSIMUW, SIKLLO TiNbkM OCODOI0, sika BiAnoeigae
3a ix 6esneky, iM He JaHo BiANOBIAHI i 3pO3yMmini
iHCTPYKLji Npo 6e3neyHe KOPUCTYBaHHS npuna-
[oMm i Tiel HeGesneku, sika MoXe BUHUKATU Npuv
10ro HenpasUIbHOMY BUKOPUCTaHHI.

« B uinax 6e3neku gitei He 3anuwwanTe nonietune-
HOBI MaKeTW, WO BUKOPUCTOBYIOTLCS SIK YNaKoBKa,
6e3 Harnaay.

* VYBara! He possonsite gitam rpatu 3 nonietu-
JNIeHoBMMM nakeTammn abo NakyBaJibHOO MniBKOIO.
3arposa agyxu!

*  3ab0poHSETLCS BMKOPWCTOBYBATW Mpunag, npu
MOLIKOAXEHHI MepexeBoi BunkM abo LIHypa,
SKLIO BOHO Mpauioe 3 nepebiamu, a Takox nicns
oro napiHHA. He HamarainTecs camocCTiliHO
pemMoHTyBaTu npunaf. 3 YCiX NUTaHb PEMOHTY
3BepTanTecs 40 aBTOPU30BAHOro (yrnoBHOBaXe-
HOro) CEPBICHOIO LIEHTPY.

NPUJIAL MPU3SHAYEHUI TIJIbKN A1
JOMALLIHBOIrO BUKOPUCTAHHS

NEPEA, NEPLUUM BUKOPUCTAHHAM

lMpumitka: Micns TpaHCnopTyBaHHS abo

36epiraHHs npunagy npy 3HWXEHIV Temneparypi

Heob6XigHO BUTPUMATM HOro npu KiMHaTHIN

Temneparypi He MeHLUe ABOX roAWH.

— [Nepen BKIIOYEHHAM NepekoHanTecs, Lo Hanpyra
eneKTPMYHOI MepeXi BiAnoBigae Hanpyasi, Bkasa-
Hil Ha KOPMYCi MPUCTPOIO.

— TpoTpiTb @aHTUNPUrapHe NOKPUTTS BOJIOIOIO TKa-
HUHOIO abo rybkolo, MiCAs 4Oro BUTPITb MOro
pocyxa.

— Tlepep, BMKOPWCTAHHAM MpuUnajy Brneplue HaHe-
CiTb HEBENUKY KifIbKICTb POC/IMHHOI Oflii Ha aHTn-
npurapHe nokpuTTs po6oymx popm (3, 6), posno-
AinnTe A0ro No BCii MOBEPXHi, HAAULLIKM Buaa-
JIUTEe NanepoBOI0 CEPBETKOK. 3akpuiite npunag,
BCTaBTE BUJIKY MEPEXEBOrO LUHYpa B PO3€TKy Ha
5-10 XBUAKH, NiCNS YOro BigKOUUTE.

— JoyekaiTecs MOBHOIO OXONOMAXEHHS POBOYMX
dopm (3, 6) BadenbHULi | BUoanuTe 3anvLikn
POCIIVIHHOI ofiii.

Mpumitka: lNpy nepLIoMy BUKOPUCTaHHI npunany

HarpiBasibHi eneMeHTy 06roparoTs, Mpuv LibOMY MOXe

3’IBUTUCS] HEBEJIVKA KiJIbKICTb ANMY | CTOPOHHBOIO

3anaxy. e nonyctumo i aecektom He €.

EKCMNNYATALIA BADEJIbHULI

— 3nerka 3MacTiTb Mac/ioM aHTUMpUrapHe NoKpUT-
T pobounx dopm (3, 6).

— BcraBTe BWUIKY MEPEXEBOro LUHYpa B PO3ETKY,
npy UbOMY CMnanaxHyTb IHOMKATOPWU BKIIOYEHHS

B Mepexy (4, 5), poboui popmu (3, 6) NO4HYTbL
HarpisaTucs.

— [Hocarwm 3apaHoi Temnepartypu cnanaxHe iHan-
KaTop roToBHOCTI (5), Tenep MoxHa npucTynatun
[0 NPUroTyBaHHs Badenb.

—  Bigkpuiite knsimky (1), TpUMaloumnch 3a pyyky (2),
nigHIMITE BepxHio dopmy (3).

— 0O6epexHo HanuiiTe HeobXiAHY KinbkKicTb 3a3na-
nerifib NPUroToBaHOro pigkoro TicTa B Mornu-
OneHHst  HWXKHBOI dopmu (6). (amB. 3pas3kosi
peuenTun TecTa ans Badens).

— 3Bakpunte dopmu (3, 6), 3adikcyinte ix knsM-
Koto (1).

Yeara!

* [lpyu nepesuLieHHi HEOBXiAHOI KifbkOCTi TecTy
OyAe HEMOXJ/IMBO MOBHICTIO CTY/INTU BEPXHIO (3)
i HUXHIO (6) popmu, B LIbOMY BUNaAKY HEOOXIAHO
BUAANINTA HAAJINLLKA TECTY i MOBHICTIO CTYINTU
popmu (3, 6).

«  Ocrepiravitecs Buxony napy i3 3a3opis Mix po6o-
4yMy popMamu, OTPUMYIATECSI 06EPEXHOCTI, He
nigHoCUTE PYKU | HE PO3TALLOBYITE IHLLI BIAKPUTI
AinsHkn Tina 6m3bko [0 kpaiB pobounx opm
11406 YHUKHYTY OTPUMAaHHSI OriKiB.

* [lig 4ac pobotu iHavkaTtop (5) racHytume i cna-
niaxyBaTviMe, CUrHasidyodum npo Te, Lo MigTpu-
MYeTbCSl 3afaHa Temrneparypa poboynx ¢Gopm
(3, 6).

—  MpnbnunaHo yepes 1-2 XBUINHK NepPeBIpTe roTOB-
HicTb Badenb, niaBiBLLM BepxHIO dopmy (3), Tpu-
Maloumch 3a pydky (2). dkuwo Badni He roTosi,
3aKpuiiTe BadenbHULO | NoYeKanTe Aeskuii Hac.

— Micns Toro, sk TicTo Npuadae 3010TUCTUIA KONIp,
aKypaTHO BUTSTHITL FOTOBI BadJli, BUKOPUCTOBY-
1041 NNacTUKOBY ab0 AepeB’siHy fonartky.

YBArA ! Bwuiimaiite Badni Bigpa3y nicns

nPpUroTyBaHHs, MNMPU TPUBA/IOMy 3HaXOAXEHHI

Bagpesnib y BKJIIOYEHOMY npusiazi Moxe cratucs ix

cnanax.

Mpumitka:

« Yac npurotyBaHHs Bagesb MoOXe MiHATUCS
3aJ1eXHO Bifl BUKOPUCTOBYBAHUX IHTPEAIEHTIB.

*  He BukopucToBy#iTe roctpi abo metanesi npesa-
mMeTu (HOXIi, MeTasnesi nonaTtku Touwo), o6
BUVHATY Badi 3 GOpMU, OCKIIbKU Lie npusBe-
/€ 10 MOLUKOAXEHHS] aHTUMPUrapHoOro nokpuTTs
popm (3, 6).

— 3asepLlumBLUM BUNi4KY Badenb, BigkoumTe npu-
nap, BUMHABLUM BUKY MEPEXEBOIO LLUHYpa 3 PO3-
eTku. 3anviuTte npunag, BiokpUTuM, i fanTte nomy
OCTUTHYTH.

YULLEHHSA TA Aornaa

— Bipgkniounte BadenbHULO, BUMHABLUN BUIKY
MEPEXEBOIO LLHYPa 3 PO3ETKN.

— [alite npunany NOBHICTIO OCTUTHYTW, ANS LbOro
PEKOMEHAYETLCS MiOHATU BEPXHIO dopmy (3).

— Bwupanute 3anuwiku TeCTy, NPOTPITb aHTUNPUrap-
HY MOBEPXHIO BOJIOTOD TKAHWHOIO, NPU HeobXia-
HOCTi BUKOPUCTOBYIOHM M’SIKWIA MUIOYMiA 3acib, a
noTiM BUTPITb AoCyxa.

— He BukopucToByiiTEe AOfS 4YALEHHS abpas3vBHi
peyoBrHY abo MeTaneBi MOYasku, OCKINbKM BOHM
MOXYTb MOLUKOAWTM aHTUnpurapHy abo 30BHiLL-
HIO MOBEPXHI Npunaay.

— Hikonn He 3aHyptoviTe npunag,y soay!

— [Ana BupaneHHs 3anuLkiB TECTY BUKOPUCTOBYITE
M’SIKY LLITKY.

YBara! LLI06 yHUKHYTN yaapy enekTpuyHnum

CTPYMOM, He 3aHypioliTe npunag,y Boay abo iHLwi

piavHn.

3BEPIFAHHA

— Mepw HiX npubpatn npunag Ha 36epiraHHs,
BUKOHAWTE YULLIEHHS MPUCTPOIO.

— 3MoTaiiTe LWHYP XNBIEHHS.

— 30epiraete npunag B CyxOMy MpPOXOSIOAHOMY
MiCL|i, He4OCTYNMHOMY OJ19 AiTeN.

3PA3KOBI PELLENTU TECTY A1 BA®EJIb

3Buuyaiidi Badni

IHrpepieHTn:

- 4danya

- 1/2 nmonoka
500 r 6opoLuHa
150 r macna abo maprapuHy
4 cT.N. uykpy

+  24.1. posnywyBaya

— BinokpemTe 6inku Big, XOBTKIB i 36u1iiTe GiNKu.

— Postonute maprapuH i TPOX1 OCTyAUTE NOTO.

— [pociite myky, gopanTe LyKop, pO3nyLiysad,
PO3TONNEHNIA MaprapuH i NMOCTYNoOBO MepeMi-
wanTe.

— BsegiTb 6inku, NPOAOBXYKYM NepemillysaTi, a
MOTIM XOBTKU.

— Bunikante Badni Ha poairpitnx dopmax 65113b-
KO 3 XBUSINH.

3BuyaiiHi gomaluHi Badpni
IHrpepieHTn:
+ 250 r maprapuHy abo macna
250 r uykpy
6 seup
+ 500 r 6opoLHa
+  Copa
+  LUepnpa numona
BaHinit 3a cmakom
+ Monoko

Beplukosi Badni

IHrpepieHTn:

+ 125 r maprapuHy abo macna

+ 30 r uykpy

- 100 6opowHa
4 anus

*  BaHiNiH 3a cMakom

* 4 .CcTON. NOXKN BEPLUKIB
Bona

KOMMMEKTALISA
BadenbHuus — 1 wT.
IHCTpyKLis — 1 WT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
EnektpoxuBnerHsi: 220-240 B ~ 50 Iy
MakcumansHa noTyxHicTs: 800 BT

Bupob6Huk 3anuiae 3a coboio rnpaso 3MiHoBaTu
XapakTepucTvky npunaay 6e3 nonepeaHboro
MOBIAOMJIEHHS1.

TepmiH cnyx6u npunany - He MeHLue 3 PoKiB

FapaxTia

JloknazHi yMoBM rapaHTii MOXHa oTpuMaT B aunepa,
L0 NpoAaB faHy anaparypy. MNpv npen’sBnexHi 6yap-
SKOi MPeTeH3ii NPoTAromMm TepMiHy Aji AaHoi rapaHTii
BapTO NPeL’ABUTU Yek aB0 KBUTAHLLIIO MPO MOKYMKY.

Janwnii  Bupi6  Bignosigae  Bumoram
A0  eNeKTPOMAarHiTHOi  CyMICHOCTI, 4O

c € npea’ssnsoTbess  avpektusoo 89/336/
€EC Paan €Bponu i po3ropsiaxKXeHHsIM
73/23 €EC no HU3bKOBOJIbTHUX anapary-
pax.

BadenbHiua

AnicaHHe

3aluyanka

Pyuka

BepxHsas dopma

IHOBIKaTap YKNOY3HHS § CETKY
IHAbIKaTap ratoyHacuij

HixHsas dopma

oopN =

VYBara!

Ona papatkoBai abapoHbl §  CeTKi  CinkaBaHHSA
mMaTasrogHa  yctanssaub npbinagy — axoyHara
apknoyaHHa  (MAA) 3 HamiHanbHbIM ~ TOKam
cnpauoyBaHHs, siki He nepaBbllwae 30 MA, aons
ycranéyki MAA 3BsipHiLiecs Aa agmbicnoyua.

HEABXOHbIA MEPbI BACMEKI

Mepan  BbikapbiCTaHHEM  BadenbHiUpl  yBaxnisa

npayblTarue  KipayHiutBa na  akcnayataubli i

3axoyBaile Sro Ha npaudry Yycsaro TapMiHa

aKcnnyataubli. BolkapbicToyBaiiLe npbiiagy Tosbki na
sie npamMblM NPbI3HAY3HHI, SIK BbIKIaa3eHa ¥ faaseHain
iHCTPYKLpIi. HANpaginbHbl 3BapoT 3 Npbibopam Moxa
npbIBECL [a@ Sro NasoMKi, MpbIYbIHEHHS  LIKOAbI

KapbICTayy Ui Aro Maémacti.

+ [lepan ykIO4SHHEM Yy CeTKy nepakaHanuecs,
WTO npaLoyHas Hanpyra npbinagbl agnaesgae
Harnpyse ceTki.

+ CeTkaBbl LWHyp 3absacneyaHbl «eypasinkam»;
yknoyanue se ¥ pasetky, skas Mae Haa3enHbl
KaHTaKT 3a3MJIEHHSA.

* Y nasbsraHHe pbi3blKi Y3HIKHEHHS naxapy He
BblKapbICTOYBaWLEe nepaxafgHiki Npbl Naany4sHHI
npbiiaabl Aa aNeKTpblyHan paseTki.

* He BbikapbiCTOyBavue npbinaga na-3a
namsaLWKaHHAMI.

* Hikoni He nakipaiue ski npauye npbinaga 6e3
Harnaay.

¢ 3mAwyaliue npbiiagy Ha poyHawl, ycTtoinisai
Luennacroikari naBepxHi Tak, kab pocTtyn pa
ceTkaBawi pa3eTki Obly BOMbHbLIM.

*  BbikapbicToyBaiiLe npbinagy y mecuax 3 nobpai
BEHTbIIAUbIAN. Y na3baraHHe y3rapaHHs Hi Y skim
pase He 3msLuyaiiLe npbinagy nobay 3 dipaHkami
L 3anaBecami i He HakpbIBaliLe e nagyac npawbl.

+ Byasble acusfpoxHbIS: nagdac npaubl Kopryc
npbinaasl MOLHa HarpaBaeLua, He aakpaHanuecs
Aa rapaybix NaBepxHay.

¢ Cuepaxbilecs Bbllicus napbl 3 3a3opay
namix npauytoybibiMi  popmami, BblKOHBaNLE
acuapoxHacub, He nagHociue Ppyki i He
pasmMsawyanue  iHWbIS  aaKpbiTbig  y4acTki
uena 6niska ga kpaéy npauylodbix dopmay y
nasdsiraHHe aTpbiMaHHs anékay.

«  YBATA! Bbivasiue Bagni agpasy nachas
npbirataBaHHs, Mpbl APausiiibiM 3Haxo4XaHHI
Bagesib Ba YK/Ilo4aHbIM npbliasse Moxa aa0biuua
ix yarapaHHe.

* Hikoni He pacTtaBanue npanykTbl 3 BadenbHiUbl
BOCTPbIMI NpagMeTami, siHbl MOryLb NalIKoA3iLb
aHTbINpbIrapHae NakpbILLE NpaLoyHbIx popmay.

* He nepacoyBaiiue npbinagy, nakysb sHa Lankam
He acTblHe.

*  Apkioyanue npbiiagy ag, ceTki nepag, YbiCTkam Li
¥ BbINaaky, kani Bel €1 He kapbicTaeLecs.

< He panywvaiue 3BiCaHHS ceTkaBara LUHypa
ca cTana, a Takcama fro KaHTakTy 3 rapaybiMi
naBepxHsAMI, Ui BOCTpbIMi Gepaxkami KyxoHHai
Ma6ni.

«  [lpbl aOKNOY3HHI BiNKi ceTkasara WHypa 3 paseTki
He UArHiLe 3a LWHYP, TPbIManLuecs 3a Biflky PyKOu.

* He 6apbiLecs 3a Binky ceTkasara LWHypa MOKPbIMi
pykami.

* He kapbicTanuecs npbiiagan y HenacpagHai
6niskacLi af, KyxoHHal pakaBiHbl i He naasaprale
sie Y343EeAHHIO Binbradli.

* Y nasbsraHHe ypoapy aMeKkTpblYHbIM TOKam He
anyckarile ceTkaBbl LIHYP, CETKaBYlO BiNKY L
cam npbibop y Bagy Ui NioObis iHWbIA BaaKacLy.
Kani rata ap6binocs, He Gspbilecs 3a npbi6op,
HeagknagHa afkaoybiLe fro af anekTpaceTki i
TONMbKi Macns ratara MoXxHa gactaup npbibop 3
Baabl. [na npaBepki Lj paMOHTy npbiagsl Bapta
3BsipTauua Y aytapbi3aBaHbl (ynayHaBaXaHbl)
COPBICHbI LIBHTP.

«  [epblsabluHa Npaespaile LanacHacLb ceTkasara
LHypa i Bifki.

* He passansanue pA3eusMm  BblkapbiCTOYBaLb
BadesbHiLy ¥ sikacuji uaLki.

* JlanseHae npbiCTacaBaHHe He npbl3HaYaHa
ONs BblKapbiCTaHHA A3eubMi i acobami 3
abmexaBaHbIMi - MarybiMacusmi, Kani  TonbKi
acobaii, sikas apka3Bae 3a ix 6scneky, iM He
Aafs3eHbl  agnasBefHbIs | 3padymensia  im
iHCTPYKUpli @b B6ACneYHbIM KapbICTaHHI NpblIafai
i TbIX HeGsicnekax, sikis MOryUb y3Hikaub npbl e
HAMPaBiNbHbIM BbIKAPbICTaHHI.

« 3 MepkaBaHHAY  Osicneki  A3sueii  He
nakiganue nosniaThiNeHaBbls MakeTbl, SAKifA
BblkapbICTOYBaloLLa Y sikacli nakaBaHHs, 6e3
Harnsay.

e Ypara! He pasBansiiue As3eusm rynsub 3
noniaTbineHaBbIMi  NakeTaMi Li ynakoBayHau
nnéxkai. Hebsacneka yaywiua!

« 3abapaHseLla BbiKapbiCTOYBalb MNpbinagy npbl
nalwkoAXaHHI ceTkaBal BiNki Ui wWHypa, Kkani
AHa npauye 3 nepabosimi, a Takcama nacns
fe naaseHHd. He cnpabyiiue camacToiiHa
pamaHTaBaub npbinagy. la  ycix nbiITaHHAX
pamMoHTy 3BfpTaluecs Y  ayTapbi3aBaHbl
(ynayHasaxaHbl) C3PBICHbI LIIHTP.

TPBIJIALA TMPBIBHAYAHA TOJIbKI [1J151 BBITABOrA
BBIKAPBICTAHHSI.

MEPAA NEPLUBIM BbIKAPbICTAHHEM

Hararka: [acnsa TpaHCnapTaBaHHS Ui 3axoyBaHA

npbinaabl Npbl NadixaHan TaMneparypbl HeabxoaHa

BbITPbIMALlb i€ Npbl Nakaésai TaMmneparypbl He MEHLL

[A3BIOX raa3iH.

— Tepap yKNIOY3HHEM MepakaHaiuecs, LWTo
Harnpyra anekTpbl4yHan CeTki aanassgae Hanpyse,
rnakasaHan Ha Kopnyce npbinagbi.

— [paTtpbliLe aHTbINPbIrapHae NakpbILLE BiflbroTHal
TkaHiHay Ui rybkai, macna varo npatpbile se
Hacyxa.

— Tepap BblkapbicTaHHeM npbliGopa § nepLubl
pa3 HaHACILEe HEBANKYID KOJIbKaCub anelw Ha
aHTbINpbIrapHae NakpblLLE NpauoyHbix dopmay
(3, 6), pasmspkyiiLe aro na YCen naBepxHi, NiLuki
BblaniLe nansposai cypBaTkai. 3auyblHiLe
npbiagy, ycrayue Binky ceTkaBara LliHypa Y
paseTky Ha 5-10 xBifiH, macnsa 4yaro agknoybILe.

— [Jayakanueca noyHara acTbiBaHHS MpPaLOYHbIX
dopmay (3, 6) BadenbHiupl i Bblaaniue PILITKI
aneto.

Hartarka: [lpbl nepLubiM  YKIKOYSHHI  MpbLIaab!

HarpaBasibHbls 3/1eMeHTbl abraparolb, rpbl raTbiM

marysiMa 3’y/IeHHe HeBsilikav Kosbkacui ObIMy Ui

cTapoHHsira naxy. [ata aanyw4ansHaHe i 3’saynseyya

HsicnpayHacuto.

SKCMJIYATALbIA BADEJIbHILbI

— 3nérky BblLUMapyiLe macnam aHTbinpbirapHae
nakpbILLe npauoyHeix dopmay (3, 6).

— Ycrtayue BinKy ceTkaBara LwHypa Yy paseTky,
npbl r3TbiM 3arapbilua iHablKatap YKIIOYSHHA Y

ceTky (4, 5), npauoyHbis dopmbl (3, 6) nayHyLb
Harpasauua.

— [lpbl pacsrHeHHi 3apaps3eHan Tamneparypbl
iHobikaTap (5) 3aracHe, 3apas MOXHa NpbICTynaLb
[a nagpbIxToyki Badnsy.

— Apkpebliiiue 3awyanky (1), TpbiMatoybICa 3a Pyuky
(2), npbinagsimiue BepxHiolo dopmy (3).

— AcuspoxHa Haniue natpabaBaHylO KOJbKacLib
3araA3s npeiratasaHara Bagkara uecta  (mn.
P3LANTBI) Y LAHTP KOXHAN HixXXHAN dopmbl (6) (.
MpblknagHbIa PauanThl LecTa Ans Badens).

— 3aublHiue dopmbl (3, 6), 3adikcyiiue ix 3auickam
(1).

YBara!

«  [lpbl nepaBbilLaHHI HeabxoaHar Kosbkacui Liecta
6yn3e HemardbiMa Lasikam CTyJiLb BepxHIOH (3) i
HixXHIOKO (6) pOpMbI, y raTbIM BbiNaaky HeabxoaHa
Bblganiub JiLKi yecTa i yaskam CTyniub Gopmbl
(3, 6).

« Cuepaxsbiyecss Bblicuyss napbl 3 3a3opay
namiX rpauyryslibiMi  popmami, BbIKOHBavLe
acusipoxHacub, He nagHociuye pyki i He
paamsiqanye  iHWbIS — aaKpbITbis — y4acTKi
uena 6ni3ka [a kpaéy npauyodbix gopmay y
na3bsiraHHe aTpbIMaHHs1 anékay.

* [lagyac npaubl iHAbIkaTap (5) 6yase racHyub
i sarapauyua, cirHaniayysl ab TbiM, LITO
nagTpeiMaisaeyua 3agans3eHas Tomneparypa
pabouybix popmay (3, 6).

— MpeiknagHa npa3 1-2  xBiniHbl npaBepue
ratoBacub Badenb, MNpbiNagHAYLbl BEPXHIO
dopmy (3), TpbiMatoybics 3a pyuky (2). Kani Badni
He ratoBbif, 3a4yblHiLle BadenbHily i nadakanue
HekaTopsbl 4ac.

- MNacns Taro, sk uecta Habyale 3anauicTbl
Konep, akypatHa jpacTaHble ratosbia Badni,
BbIKAPbICTOYBaIOYbl N1acTbikaByio abo ApaynsiHyo
nanarauky.

VBATA! Beimaiiye Badni appasdy nacns

npbirataBaHHsl, npbl MPausirsibiM 3Haxo4)XaHHi

Bagenr Ba YKAO4aHBIM Npbliag3e  MoXa

aaoeilLa ix y3rapaHHe.

Hararka:

« Yac nagpeixToyki Bagnsay moxa MsHauua y
3anexHacLi af BbIkapbICTOYBaHbIX iIHTD3AbIEHTAY.

*  [lna 1aro, ka6 BbiHsUL Bagsi 3 ¢GOpMbI, Hebra
BbIK@PbICTOYBalLb  BOCTPbIS Ui  MeTaniyHbis
npagmeTsbl (Haxbl, MeTaniyHbls nanarki i ga
T.n.), 60 rara npsiBSA3e Aa NalKoAXaHHS
aHTbInpbirapHara nakpbilus popmay (3, 6).

— 3aBapLlblylWbl BbiNeyky Badenb, aakiybliue
BadesbHiLy, BbIHAYLLbI BiIKy CeTkaBara LUHypa 3
paseTki. MakiHble npbIGOp aaKpbIThIM, | Aaiue
SIMY acTbiLb.

YbICTKA | AOMNSN,

— Apknoudblue  BadenbHily, BblHAYWbI  BifKYy
ceTkaBara LuHypa 3 paseTki.

— Jaiiue npbinagse uankam acTblilb, An8 raTara
pakameHzyeLLa nagHsLub BepxHiolo dopmy (3).

—  Bbipaniue paWwTKi uecTa, nparpsbiue
aHTbINPbIFAPHYO NABEPXHIO BiNbroTHAM TKaHiHai,
npbl  HeabxoAHACLi BbIKapbICTOYBaOUbl MSKKi
MbliHbI CPOAAK, @ 3aThIM BbITPbILE HACYXA.

— He BbikapbicTOyBariLe abpasiyHbls paybiBbl 1S
YbICTKI Ui MeTaniyHblg BAXOTKi, 60 iMi MOXHa
nawkoa3ilb aHTbINPbIFAPHYID MNaBEPXHIO L
BOHKaBbl BblMa4 npbliagbl.

— Hikoni He anyckaiiue npbinagy y Bagy!

- Anq BblAANEHHS PaLUTak LecTa BbikapbiCToyBawiLe
MSIKKYIO LUHOTKY

YBara! Y nas6GsraHHe ypapy 3/€KTPbIYHbIM

TOKam He arnyckaiiye npbinagy y saay ui iHwbis

BagkacLi.

3AXOYBAHHE

- TMepan TbiM, sk npbibpaub npbinagy Ha
3axoyBaHHe, naybiCLiLe fe.

— 3maraiiue WHyp CinkaBaHHs.

— 3axoyBaiue npbinagy y CyxiMm npaxanofHbiM
MECLibl, HEAACTYMHbIM A5 A3SLEN.

MPbIKJIAOHbIA PALU3NTbI LECTA AN BADEJIb

3BblyaiiHbis Badni

IHrpaabIeHTbI:

* 4 anki

* 1/2 n manaka
* 500 r myki

« 150 r macna uj maprapbiHy

* 4CT. n. uykpy

*  24. 7. paspbixsbHika

- Annyubiue 6anki ag xayTkoy i y36iue 6aki.

— PacTtaniue maprapsblH i Tpoxi acTyagiue aro.

- Tpaceiiue Myky, naaaitie Lykap, PaspbIxissbHiK,
pacTonneHbl maprapbiH i nacTtynosa
nepamsLuane.

- YBagsiue 6anki, npausrsalybl 3MeLlBalb, a
3aTbIM XayTKi.

— Beoingkanue Badni Ha pasarpaTbix dopmax Kans
3 XBiniH.

3BblyaiiHbig XaTHia Badni
IHrP3AbIEHTBI:

* 250 r maprapblHy Ui macna
« 250 uykpy

* 6 sikay
* 500 r myki
+ Copa

*  3Apa UbITPbIHbI
* BaHiniH narycue
*  Manako

CmeTaHkoBbIsi Badni
IHrpaabIEHTbI:
* 125 r maprapblHy Ui Macna

* 30 r uykpy
* 100 r myki
*  4anki

*  BaHiniH na rycue
* 4 cTon. Nbixki cniBak
*« Bapa

KAMMJNEKTALbIS
BadenbHiua - 1 wr.
IHCTPyKUbIS - 1 WT.

TIAXHI4YHbIA XAPAKTAPbICTbIKI
OnekTpacinkasaHHe: 220-240 B ~ 50 I'y,
MakcimanbHasi cnaxeiBaHas marytHacups: 800 BT

BbiTBOpUa nakigae 3a cabori npaBa 3MsHSILb
XapakrtapbICTbiki  rppibopa  6e3  nanspagHsira
anassiLLY3HHSI.

TapmiH cnyx6bl npbibopa - He MeHewi 3 ragoy

FapaHTbif

Mappabsa3Hae anicaHHe ymMoy rapaHTbliiHara abeny-
royBaHHa MOryT Obllib aTpbiMaHbl y Taro Aeinepa, Yy
sikora 6bina HabbiTa TaxHika. Mpbl 3BapoLe 3a rapaH-
ThIHBIM abcnyroyBaHHem abaBs3koBa naBiHHA Obilb
npag'syneHa kynyas anb00 keiTaHLpbis ab annae.

Jansersl Bbipab aanassaae narpabaBaH-
HaM EMC, sikis Bblka3aHbl Y AblDIKTbIBE
EC 89/336/EEC, i nanaxaHHsm 3akoHa ab
npbITPLIMAIBaHHI HanpyxarHs (73/23 EC)

Vafli pishirgich

Asosiy gismlari

Qisgich

Dastak

Ustki golip

Elektrga ulanganini bildirish chirog'i
Tayyor bo’lganini bildirish chirog’i
Pastki golip

oo s N~

Diggat!

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz quvvvat
oladigan elektr zanjiriga nominal ishlab ketadigan
tok kuchi 30 mA dan oshmaydigan himoya o’chirish
moslamasini (HO’M) o’rnatish to’g’ri bo’ladi, HO’Mni
o'rnatish uchun mutaxassisni chaqiring.

XAVFSIZLIK CHORALARI

Vafli pishirgichni ishlatishdan oldin foydalanish

goidalarini diggat bilan o’qgib chiging, ishlatgan

vagtingizda qo’llanmasini saglab olib qo’ying.

Jihozni magsadiga muvofiq, qo’llanmasida

aytilgandek ishlating. Jihoz noto’g'ri ishlatilsa sinishi,

foydalanuvchi yoki uning mulkiga zarar gilishi mumkin.

« Elektrga ulashdan oldin jihoz ishlaydigan elektr
quvvati elektr tarmog’idagi quvvatga to’g'ri
kelishinini tekshirib ko’ring.

«  Elektr shnuriga Evropa standartidagi vilka ulangan;
uni erga yaxshi tutashgan rozetkaga ulang.

« Yong'in chigmasligi uchun jihozni rozetkaga
ulaganda o’tkazgich ishlatmang.

« Jihozni xonadan tashqgarida ishlatmang.

« Ishlayotgan jihozni hech gachon qarovsiz
goldirmang.

« Jihozni tekis, gimirlamaydigan, issigqa chidamli
joyga qo’ying, rozetkaga qo’l uzatish oson bo’lishi
kerak.

< Jihoz havo yaxshi aylanadigan joyda turishi kerak.
Yong'in chigmasligi uchun jihozni  hech gachon
parda, darparda yaqiniga qo’ymang, ishlayotgan
vaqtida ustini yopib go’ymang.

« Ehtiyot bo'ling: ishlayotganida jihozning korpusi
qizib ketadi, issiq joylariga qo’l tekkizmang.

* Qoliplar orasidan chigadigan bug'dan ehtiyot
bo’ling, kuyib golmaslik uchun qo’lingizni, ochiq
a’zolaringizni qolip chetiga yaginlashtirmang.

«  DIQQAT! Vaflini pishishi bilan oling, ishlab turgan
Jihozda ko’p qolib ketsa vafli yonib ketishi mumkin.

¢ Hech qachon vafli pishirgichdagi taomni o’tkir
buyum bilan olmang, qolipning kuydirmaydigan
gatlami shikastlanishi mumkin.

* Sovumagan jihozni joyidan olmang.

« Tozalashdan oldin yoki ishlatimayotgan bo’sa
jihozni albatta elektrdan ajratib qo’ying.

« Elektr shnuri stol chetidan osilib turmasligi, issiq
joylarga tegmasligi, oshxona mebelining o’tkir
qgirrasidan o’tmasligi kerak.

« Elektr vilkasini rozetkadan chigarganda elektr
shnuridan emas, vilkasidan ushlab torting.

«  Elektr vilkasini xo’l go’l bilan ushlamang.

« Jihozni oshxona idish yuvgichi oldida ishlatmang,
suv tekkizmang.

« Tok urmasligi uchun hech gachon elektr shnurini,
elektr vilkasini yoki jihozning o'zini suvga yoki
boshga suyuglikka solmang. Agar suvga tushib
ketgan bo’lsa jihozga QO’L TEKKIZMANG, tez
elektrdan ajrating, shundan keyingina uni suvdan
olsa bo’ladi. Jihozni tekshirtirish, ta’mirlatish uchun
vakolatli xizmat markaziga olib boring.

« Elektr shnuri bilan vilkasi butunligini tez-tez
tekshirib turing.

* Bolalar vafli pishirgichni o’yinchog qilib
o'ynashlariga ruxsat bermang.

« Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar
ularga jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini to’liq
va tushunarli qilib o’rgatishmagan va u noto’g’ri
ishlatiiganda qanday xavf bo’lishi mumkinli-
gini tushuntirishmagan bo’lsa jihozni bolalar va
imkoniyati cheklangan insonlar ishlatishi mumkin
emas.

« Bolalarni ehtiyot gilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni qarovsiz goldirmang.

* Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki plyonkani
o'ynashlariga ruxsat bermang. Bo’g’ilish xavfi
bor!

« Elektr shnuri yoki elektr vilkasining biror joyi
shikastlangan, yaxshi ishlamayotgan chang
yutgichni vakolatli xizmat markaziga olib boring.
Elektr vilkasi, shnuri shikastlangan, ishlab-
ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta’giglanadi. Jihozni 0’zingizgi ta’mirlashga harakat
gilmang. Ta’'mirlatish uchun fagat vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA
MO’LJALLANGAN

BIRINCHI MARTA ISHLATISHDAN OLDIN

Eslatma: Jihoz sovuq havoda olib kelingan yoki

turgan bo’lsa ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona

haroratida turishi kerak.

— Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat jihoz
korpusida ko'rsatilgan quvvatga to'g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

— Kuydirmaydigan qatlamini nam mato yoki gubka
bilan arting, so’ng quruq mato bilan artib quriting.

— Jihozni birinchi marta ishlatishdan oldin
qoliplarining (3, 6), kuydirmaydigan gatlamiga
bir oz o’simlik yog'i suring, yog'ni yuzasiga bir
tekis qilib suring, ortigchasini qog’oz salfetka bilan
artib tashlang. Jihozni yoping, elektr vilkasini 5-10
daqgiga rozetkaga ulang, so’ng jihozni o’chiring.

— Vafli pishirgich qoliplari (3, 6) to’liq sovushini kutib
turing, so’ng qgolgan o’simlik yog'ini tozalab oling.

Eslatma: Birinchi marta ishlaganda jihozning qizitish

elementlari kuyib bir oz tutun, hid chiqishi mumkin.

Bunday bo’lishi tabiiy, jihoz nosozligini bildirmaydi.

VAFLI PISHIRGICH ISHLANTISH

— Qoliplarining kuydirmaydigan gatlamiga bir oz yog’
suring (3, 6).

— Elektr vilkasini rozetkaga ulang, shunda elektrga
ulanganini bildiradigan chirog’i (4, 5) yonadi,
qoliplari (3, 6) qgiziy boshlaydi.

— Quyilgan haroratgacha giziganidan so’'ng tayyor
bo’lganini bildirish chirog’i (5) o’'chadi, shundan
so’'ng vafli pishirishni boshlash mumkin.

— Bitta qo’l bilan qisgichni (1) o’zingizga torting,
boshga qo’lingiz bilan, dastakni (2) ushlab, ustki
qolipni (3) ko'taring.

— Ehtiyot bo’lib tayyorlab qo’yilgan suyuq xamirni
pastki qolip (6) o’rtasiga quying (Namuna uchun
vafli xamiri reseptlari aytilgan aytilgan)

— Qoliplarni yoping (3, 6), gisgich (1) bilan gisib
qotiring.

Digqat!

«  Xamir keragidan ko’payib ketsa ustki qolip (3)
bilan pastki qolipni (6) to’liq yopib bo’lmaydi,
shunday bo’lsa ortigcha xamirni olib qoliplarni (3,
6) to’liq yopish kerak.

* Qoliplar orasidan chiqadigan bug’dan ehtiyot
bo’ling, kuyib qolmaslik uchun qo’lingizni, ochiq
a'zolaringizni qolip chetiga yaqinlashtirmang.

« Ishlayotgan vaqtida bildirish chirog’i (5) o’chib,
yonib qoliplarining (3, 6) harorati ushlab
turilayotganini ko’rsatadi.

— Taxminan 1-2 dagiqadan so’ng dastagidan (2)
ushlab ustki golipini (3) ko'taring va vafli pishganini
tekshirib ko’ring. Agar vafli pishmagan bo’lsa vafli
pishirgichni yopib yana bir oz kutib turing.

— Xamirtillarang bo’lib pishganidan so’ng plastik yoki
yog'och kaftgir bilan pishgan vaflini sindirmasdan
chigarib oling.

DIQQAT! Vaflini pishishi bilan oling, ishlab

turgan jihozda ko’p qolib ketsa vafli yonib ketishi

mumekin.,

Eslatma:

« Qo’shilgan masalliqqa qarab vafli pishadigan vaqt
har xil bo’lishi mumkin.

« Vaflini qolipdan olish uchun o’tkir yoki
metall buyumlarni (pichoq, metall kaftgir
va hk.) ishlatmaslik kerak, qoliplarning (3, 6)
kuydirmaydigan qatlami shikastlanishi mumkin.

— Vafli pishirib bo’lgandan so’'ng jihozni o’chiring,
buning uchun elektr vilkasini rozetkadan chiqarib
olish kerak. Jihozni ochib sovutishga qo’ying.

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH

— Elektr vilkasini rozetkadan chigarib vafli pishirgi-
chni o’chiring.

— Jihoz to’lig sovushini kutib turing, buning uchun
ustki golipini ochib qo’yish kerak (3).

— Qolgan xamirni olib tashlang, kuydirmaydigan
gatlamini nam mato bilan arting, zarur bo’lsa
yumshoq yuvish vositasini ishlating, so’ng
quriguncha artib oling.

— Jihozni tozalash uchun qirib tozalaydigan vositalar,
metall cho'tkalar ishlatmang, ular kuydirmaydigan
qatlamni yoki jihozning ko’rinishini buzishi mumkin.

— Hech gachon jihozni suvga solmang!

—  Xamir yuqini yumshoq cho'’tka bilan tozalang.

Diqqat! Tok urmasligi uchun jihozni suvga yoki

boshqa suyuqlikka solmang.

SAQLASH

— Jihozni oldin tozalab, so’ng saqglashga olib qo’ying.

—  Elektr shnurini o’rang.

— Jihozni qurug, salqgin, bolalarning go’li yetmaydigan
joyga qo'yib saglang.

NAMUNA UCHUN VAFLI XAMIRI RESEPTLARI

Oddiy vafli

Masallig:

¢ 4 dona tuxum

< 1/21sut

« 500gun

« 150 g yog’ yoki margarin

* 4 osh qoshiq shakar

« 2 choy qoshiq yumshatgich

— Tuxumning ogqini sarig’'idan ajratib oqgini
aralashtiring.

— Margarinni eriting, bir oz sovuting.

— Unni elang, shakar, yumshatgach, erigan margin
qo’shib aralashtiring.

— Aralashtirib tuxum oqini, so’ng sarig’ini go’shing.

— Vaflini gizib turgan qolipda taxminan 3 daqiga
pishiring.

Oddiy xonadon vaflisi
Masalliqg:

* 250 g margarin yoki yog’
« 250 g shakar

¢ 6 dona tuxum

< 500gun

+ Soda

« Limon sedrasi

« Ta’bga garab vanilin

¢ Sut

Qaymogqli vafli

Masalliq:

* 125 g margarin yoki yog’
« 30 g shakar

< 100gun

* 4 dona tuxum

« Ta’bga garab vanilin

* 4 osh qoshiqg gaymoq

«  Suv

To’plami
Vafli pishirgich 1 — dona.
Qo’llanma — 1 dona.

Texnik xususiyatlari
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240V ~ 50 Hz
Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 800 W

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jihozning ishlash muddati — kamida 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshga
bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hiso-
blanadi.

Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko'rsatmasi

asosida belgilangan va Quvvat kuchini
c € belgilash Qonunida (73/23 YAES) ayftil-

gan YAXS talablariga muvofiq keladi
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial num-
ber is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, se-
rial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jata npov3BoacTBa U3aenus ykazaHa B CepuinHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKUMUN JaHHbIMU.
CepuiiHblii HOMeEp npeacTaBnsieT coboil oauHHAAUATU3HAYHOE 4MCNOo, MepBble 4YeTbipe LMdpbl
KoToporo o603HavaloT gaty npon3BoAcTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX 03Ha4YaeT, YTo
nspenue 66110 NPoM3BEAEHO B MioHe (LwecToit mecsu) 2006 roga.

Kz

By/ibIMHbIH WbIFapbIfiFaH Mep3imi TexHuKanblk Aepektepi 6ap kecteqeri cepusanblk HOMipae KepceTinreH.
Cepusanblk HeMip oH Gip caHHaH Typaabl, OHbIH BipiHLLI TEPT caHbl WhiFapy Mep3imiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusanblk HeMip 0606xxxxxxx 6Gonca, 6yn 6yibiM 2006 XbiNAblH MaycbiM anbiHAA (anTbiHLWbI ai)
»XacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata Tn numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie repre-
zinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca nu-
marul de serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim &titku s technickymi tdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni Etyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napf¥iklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, ze spotrebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata BupobHMLUTBa BMPOOY BkadaHa B CEPINHOMY HOMepi Ha TabnunyLj 3 TexHiYHMMK faHumMun. Cepiit-
HWUIA HOMep NpeAacTasnse cobol0 OAMHAALATUIHAYHE YNCNO, NepLli YOTMPU LMGPU SKOro 03HaYaloTh
nary Bupo6HuuTea. Hanpuknaa, cepintuii Homep 0606XXXXXXX 03Ha4aE, Lo BUPIO 6yB BUrOTOBNEHWI B
4yepBHi (LLOCTUIA MicsaLub) 2006 poky.

BEL

Jarta BbITBOpYacLi Belpaby nakadaHa Y cepbliiHbIM HyMapbl Ha Tabnidyke 3 TaXHIYHbIMI AaA3€HbIMI.
CepbliHbl HyMap NpagcTaynse caboto aaziHauLaTae YbiCro, NepLubls YaTbipbl Ni46bI ikora adasHavatoLb
paty BblTBOpYacLi. Hanpbiknag, cepblviHbl Hymap 0606xxxxxxx a3Havae, LUTO Bbipab Obly 3pobneH ¥
4yapBeHi (LwocTbl Mecsu,) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko'rsatilgan.
Seriya ragami o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol
uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 vili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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