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Инструкция по уходу за стеклянными бокалами 

 

Бокалы из стекла требуют не только бережного обращения из-за своей хрупкости, 

но и правильного ухода. Добиться идеальной чистоты бокалов не трудно. Просто 

нужно знать, как правильно ухаживать за такой посудой. 

Рекомендации по уходу за стеклом и его хранению очень простые и понятные. 

Любой обладатель бокалов сможет их повторить. 

 

1. ПОСУДОМОЕЧНАЯ МАШИНА 

Использовать стеклянные бокалы в посудомоечной машине можно. Чтобы изделие 

хорошо очистилось и не повредилось, нежно придерживаться следующих 

рекомендаций: 

– Используйте специальный деликатный или быстрый режим (экспресс-режим), при котором 

вода не нагревается выше 40°C; 

– Используйте минимальное количество моющего средства со слабощелочным составом (до 

50% загрузки от обычной нормы). Не все знают о том, что при частом использовании 

синтетических моющих средств на стекле может образовываться невидимая химическая 

пленка. Она способна исказить аромат и вкус напитка в бокале, а также препятствует 

образованию пузырьков в шампанском; 

– Размещайте бокалы в специальном держателе так, чтобы между предметами были 

промежутки. Высокие изделия (на длинной ножке) моют в нижнем отсеке ПММ, а стаканы в 

верхнем отсеке. Ножки бокалов должны быть направлены вверх. 

 

Данные рекомендации подходят для стеклянных бокалов без покрытия, декора, 

отводки (золото, серебро) и каких-либо украшений. Мыть такие изделия можно 

только вручную в тёплой воде. Использовать при мытье можно неагрессивные 

моющие средства. После этого следует высушить изделия при помощи мягкой 

ткани. 
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2. РУЧНАЯ МОЙКА 

Чтобы бокалы долго сохраняли свой первоначальный вид, цвет и блеск, следует 

мыть их только вручную. Рекомендации следующие: 

– Вода должна быть теплой, но ни в коем случае не горячей. Кипяток способен изменять 

структуру стекла, оно становится менее прочным и не таким блестящим; 

– Используйте специальную мягкую губку для бокалов и не применяйте её для мытья другой 

посуды; 

– При использовании моющего средства добавлять в воду не больше одной капли. 

 

3. ПОЛОСКАНИЕ 

После мытья нужно обязательно прополоскать бокалы в тёплой воде, желательно 

под проточной струёй. Если полоскать в воде, в которую добавлен сок лимона или 

несколько капелек столового уксуса (9%), она станет мягкой, а очищаемая 

поверхность получит красивый блеск. 

 

4. СУШКА 

Стеклянные бокалы нужно сушить ножкой вверх, разложив их на чистом полотенце. 

Чтобы не допустить после сушки пятна от засохших капелек воды, можно сразу же 

протереть вымытые бокалы чистой мягкой тряпочкой из микрофибры. Делать это 

нужно следующим образом: 

– Опустить изделие «головой вниз»; 

– Тщательно протереть подставку, ножку и наружную поверхность бокала; 

– Держа за низ бокала, протереть стенки изнутри. 

 

Сухим бокалам нужно обязательно придать блеск. Чтобы изделие «играло» на 

свету, его обдают паром, держа над чайником. После того, как пар полностью 

покрыл поверхность, её насухо вытирают тканью. 
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5. ХРАНЕНИЕ 

Хранят бокалы в закрытом пространстве, вдали от стойких и резких запахов. При 

этом должна быть нормальная циркуляция воздуха внутри «чаши». Идеальным 

местом для хранения является специальный держатель, на который бокал 

вешается за ножку. Это очень удобно, ведь в таком случае лучше и эффективнее 

используется площадь шкафа или полочек. Также можно хранить на простой 

полочке в шкафу, но только не в перевёрнутом виде (должны стоять на ножке). 

Во избежание царапин на изделиях, следует избегать их контактов с твёрдыми 

предметами, а также контактов с другими изделиями из стекла. 

Перед сервировкой стола бокалы рекомендуется заранее вынуть из шкафчика для 

того, чтобы проветрить и протереть от пыли. 

 

 

Соблюдение данных рекомендаций по уходу за бокалами из стекла помогут 

Вам значительно продлить жизнь изделий, чтобы долгие годы изумлять и 

радовать гостей изысканной подачей напитков.
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